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+ +

Menu sans viande

21.07.2024auRepas sur roues
Nord

L
u

n
d

i

Crème de champignons
Hachis parmentier au quorn 
(MM)
Duo de raisins

Pâtes
Crème de champignons
Blanc de poulet au riz
Carottes persillées
Duo de raisins

Crème de champignons
Hachis Parmentier (MM)
Duo de raisins

Crème de champignons
Blanc de poulet au riz
Carottes persillées
Duo de raisins

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

d
i

Crème de courgettes
Gnocchi (MM)
sauce tomate et basilic
Crème brûlée

Pâtes
Crème de courgettes
Emincé de boeuf*
sauce au poivre vert
Fusilli
Petits pois
Crème brûlée

Crème de courgettes
Gnocchi (MM)
sauce tomate et basilic
Crème brûlée

Crème de courgettes
Gnocchi (MM)
sauce tomate et basilic
Crème brûlée

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i

Bouillon julienne
Salade grecque
Yaourt*

Pâtes
Bouillon julienne
Crépinette de veau (MM)
Pommes de terre rissolées
Champignons
Yaourt*

Bouillon julienne
Salade grecque
Yaourt*

Bouillon julienne
Salade grecque
Yaourt*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
u

d
i

Potage Parmentier
Gratin de légumes (MM)
Mousse cassis*

Pâtes
Potage Parmentier
Saucisse au fromage (MM)
Pommes de terre à la 
crème aigre et ciboulette
Haricots beurre
Mousse cassis*

Potage Parmentier
Escalope de dinde marinée
Röstis
Petits pois
Mousse cassis*

Potage Parmentier
Gratin de légumes (MM)
Mousse cassis*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

V
en

d
re

d
i Minestrone

Filet de saumon rôti (MM)
Riz
Courgettes
Cake au chocolat

Pâtes
Minestrone
Filet de saumon rôti (MM)
Riz
Courgettes
Cake au chocolat

Minestrone
Carbonnade flamande*
Purée de pommes de terre
Salsifis nature
Cake au chocolat

Minestrone
Filet de saumon rôti (MM)
Riz
Courgettes
Cake au chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

S
am

ed
i

Crème Dubarry
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Sabayon

Pâtes
Crème Dubarry
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Sabayon

Crème Dubarry
Roulade de boeuf*
Pommes de terre rissolées
Tomate au four
Sabayon

Crème Dubarry
Oeufs durs * (MM)
sauce béchamel
Pommes de terre natures
Chou-fleur
Sabayon

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

D
im

an
ch

e Potage aux légumes verts
Tomate aux crevettes
Salade de blé
Tartelette aux cerises

Pâtes
Potage aux légumes verts
Tomate aux crevettes
Salade de blé
Tartelette aux cerises

Potage aux légumes verts
Cordon bleu de porc pané
Riz
Jardinière de légumes
Tartelette aux cerises

Potage aux légumes verts
Esc. Poulet
Riz
Jardinière de légumes
Tartelette aux cerises

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français



Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet
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fir d 'Woch 29 / 2024Menu plang
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+ +

Menu ouni Fleesch

21.07.2024bisIessen op Rieder
Norden

M
éi

n
d

eg

Champignonscrèmezopp
Hachis parmentier mat 
Quorn (MM)
Zweerlee Drauwen

Nuddelen
Champignonscrèmezopp
Wäisst vum Poulet mat 
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Zweerlee Drauwen

Champignonscrèmezopp
Hachis Parmentier (MM)
Zweerlee Drauwen

Champignonscrèmezopp
Wäisst vum Poulet mat 
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Zweerlee Drauwen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
ën

sd
eg

Courgettenzopp
Gnocchien  (MM)
mat Tomatenzooss an 
Basilikum
Crème brûlée

Nuddelen
Courgettenzopp
Rëndsgeschnetzeltes*
Zooss mat gréngem Peffer
Fusilli
Ierbessen
Crème brûlée

Courgettenzopp
Gnocchien  (MM)
mat Tomatenzooss an 
Basilikum
Crème brûlée

Courgettenzopp
Gnocchien  (MM)
mat Tomatenzooss an 
Basilikum
Crème brûlée

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
o

ch

Britt mat Juliennegeméis
Griechesch Zalot
Yoghurt*

Nuddelen
Britt mat Juliennegeméis
Kallefscrépinette (MM)
Gebroden Gromperen
Champignoen
Yoghurt*

Britt mat Juliennegeméis
Griechesch Zalot
Yoghurt*

Britt mat Juliennegeméis
Griechesch Zalot
Yoghurt*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

D
o

n
n

es
ch

d
eg Gromperenzopp

Geméisgratin (MM)
Cassis Mousse*

Nuddelen
Gromperenzopp
Kéiswurscht (MM)
Gromperen mat Sauerrahm 
a Bratzelen
Botterbounen
Cassis Mousse*

Gromperenzopp
Marinéierten Schnitzel vum 
Schnuddelhong
Röstien
Ierbessen
Cassis Mousse*

Gromperenzopp
Geméisgratin (MM)
Cassis Mousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

F
re

id
eg

Minestrone
Gebrodene Saumon (MM)
Räis
Courgetten
Schokolaskuch

Nuddelen
Minestrone
Gebrodene Saumon (MM)
Räis
Courgetten
Schokolaskuch

Minestrone
Rëndscarbonnade op 
flammänesch Art*
Gromperepurée
Schwaarz Wuerzelen natur
Schokolaskuch

Minestrone
Gebrodene Saumon (MM)
Räis
Courgetten
Schokolaskuch

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
am

sd
eg

Choufleurszopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Sabayon

Nuddelen
Choufleurszopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Sabayon

Choufleurszopp
Rëndsroulade*
Gebroden Gromperen
Tomat am Schäffchen
Sabayon

Choufleurszopp
Hard gekachten Eër * (MM)
mat Béchamelzooss
Gekachte Gromperen
Choufleur
Sabayon

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

S
o

n
n

d
eg

Gréng Geméiszopp
Tomat mat Krevetten
Weeszalot
Kiischtentärtchen

Nuddelen
Gréng Geméiszopp
Tomat mat Krevetten
Weeszalot
Kiischtentärtchen

Gréng Geméiszopp
Panéierten Cordon Bleu 
vum Schwäin
Räis
Klengt Geméis
Kiischtentärtchen

Gréng Geméiszopp
Pouletsschnitzel
Räis
Klengt Geméis
Kiischtentärtchen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit
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Menü ohne Fleisch

21.07.2024bis

M
o

n
ta

g

Cremige Pilzsuppe
Hachis parmentier mit 
Quorn (MM)
Traubenduo

Nudeln
Cremige Pilzsuppe
Feinstes vom Huhn mit 
Reis
Karotten mit Petersilie
Traubenduo

Cremige Pilzsuppe
Hackfleisch mit Kartoffelbrei 
(MM)
Traubenduo

Cremige Pilzsuppe
Feinstes vom Huhn mit 
Reis
Karotten mit Petersilie
Traubenduo

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
ie

n
st

ag

Cremige Zucchinisuppe
Gnocchi (MM)
mit Tomatensosse und 
Basilikum
Crème brûlée

Nudeln
Cremige Zucchinisuppe
Rindergeschnetzeltes*
Sosse mit grünem Pfeffer
Fusilli
Erbsen
Crème brûlée

Cremige Zucchinisuppe
Gnocchi (MM)
mit Tomatensosse und 
Basilikum
Crème brûlée

Cremige Zucchinisuppe
Gnocchi (MM)
mit Tomatensosse und 
Basilikum
Crème brûlée

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
it

tw
o

ch

Brühe mit Juliennegemüse
Griechischer Salat
Joghurt*

Nudeln
Brühe mit Juliennegemüse
Kalbsgehacktes im 
Schweinenetz (MM)
Bratkartoffeln
Champignons
Joghurt*

Brühe mit Juliennegemüse
Griechischer Salat
Joghurt*

Brühe mit Juliennegemüse
Griechischer Salat
Joghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

D
o

n
n

er
st

ag

Kartoffelsuppe
Gemüsegratin*
Schwarzejohannisbeer-
Sahne

Nudeln
Kartoffelsuppe
Wurst mit Käse (MM)
Kartoffeln mit Sauerrahm 
und Schnittlauch
Butterbohnen
Schwarzejohannisbeer-

Kartoffelsuppe
Mariniertes 
Truthahnschnitzel
Rösti
Erbsen
Schwarzejohannisbeer-

Kartoffelsuppe
Gemüsegratin*
Schwarzejohannisbeer-
Sahne

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

F
re

it
ag

Minestrone
Gebratener Lachs (MM)
Reis
Zucchini
Schokoladenkuchen

Nudeln
Minestrone
Gebratener Lachs (MM)
Reis
Zucchini
Schokoladenkuchen

Minestrone
Rinderragout Flämisch*
Kartoffelpüree
Schwarzwurzel natur
Schokoladenkuchen

Minestrone
Gebratener Lachs (MM)
Reis
Zucchini
Schokoladenkuchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
am

st
ag

Cremige Blumenkohlsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Sabayon

Nudeln
Cremige Blumenkohlsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Sabayon

Cremige Blumenkohlsuppe
Rinderroulade *
Bratkartoffeln
Ofentomate
Sabayon

Cremige Blumenkohlsuppe
Hart gekochtes Ei *(MM)
mit Béchamelsosse
Natur Kartoffeln
Blumenkohl
Sabayon

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

S
o

n
n

ta
g

Grüne Gemüsesuppe
Tomate mit Garnelen
Weizensalat
Kirschtörtchen

Nudeln
Grüne Gemüsesuppe
Tomate mit Garnelen
Weizensalat
Kirschtörtchen

Grüne Gemüsesuppe
Paniertes Cordon Bleu vom 
Schwein
Reis
Kleines Gartengemüse
Kirschtörtchen

Grüne Gemüsesuppe
Hähnchenschnitzel
Reis
Kleines Gartengemüse
Kirschtörtchen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


