
SOIR
PETITE
CARTEMENU TRADITIONNEL MENU DU CENTRE

Menu du 22.07.2024 au 28.07.2024
+ +

JOUR
DESSERT

Schlassblèck
Sanatorium

Crème à l'oseille
Quiche Lorraine (MM)

Crème à l'oseille
Roastbeef froid*

Pommes de terre rissolées
Salade de céleri

K 1

K 2

K 3

K 422
.0

7.
20

24

Ile flottante

Salami campagnard 
luxembourgeois*

L
u

n
d

i

Purée Purée

Potage à la  tomate au riz
Filet de poisson pané (MM)
Pommes de terre persillées

Blancs de poireaux

Potage à la  tomate au riz
Escalope de poulet marinée

Pommes de terre aux oignons
Brocolis

K 1

K 2

K 3

K 423
.0

7.
20

24

Pudding vanille*

GoudaM
ar

d
i

Purée Purée

Potage à l'ail
Goulasch*

Purée de pommes de terre
Poivrons mixtes

Potage à l'ail
Tomate farcie (MM)

Nouilles

K 1

K 2

K 3

K 424
.0

7.
20

24

Salade de fruits frais

Pâté

M
er

cr
ed

i

Purée Purée

Potage aux légumes râpés
Emincé de dinde

sauce curry
Riz basmati

Légumes à la chinoise

Potage aux légumes râpés
Spaghetti (MM)

carbonara

K 1

K 2

K 3

K 425
.0

7.
20

24

Glace*

Croissant gratiné*Je
u

d
i

Purée Purée

Crème de poivrons
Saucisses viennoises (MM)
Salade de pommes de terre

Crudités

Crème de poivrons
Filet de truite rôti (MM)

aux amandes
Riz

Courgettes sautées

K 1

K 2

K 3

K 426
.0

7.
20

24

Melon

Cancoillotte*
Viennoiserie*V

en
d

re
d

i

Purée Purée

Potage choisy (laitue)
Bouhneschlupp avec crêpes (MM)

Potage choisy (laitue)
Osso Bucco

Polenta
Fenouil

K 1

K 2

K 3

K 427
.0

7.
20

24

Crème caramel*

Cocktail de crevettes (MM)S
am

ed
i

Purée Purée

Consommé de boeuf au tapioca
Risotto  (MM)
aux Scampis

Consommé de boeuf au tapioca
Cuisse de pintade

Croquettes
Petits pois et carottes

K 1

K 2

K 3

K 428
.0

7.
20

24

Tarte aux myrtilles

Assortiment de charcuteries*

D
im

an
ch

e

Purée Purée

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU

VM = VIANDE MOULUE 30 / 2024



OWES
KLENG
KAARTTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 22.07.2024 bis 28.07.2024
+ +

DAAG
DESSERT

Schlassblèck
Sanatorium

Sauerampercrèmezopp
Quiche Lorraine (MM)

Sauerampercrèmezopp
Kaalen Roastbeef*

Gebroden Gromperen
Zelleriszalot

K 1

K 2

K 3

K 422
.0

7.
20

24

Schnéicrème

Lëtzebuerger Bauerenzoossiss*M
éi

n
d

eg

Puree Puree

Tomatenzopp mat Räis
Panéierten Fëschfilet (MM)

Péiterséileggromperen
Wäisst vun der Porrett

Tomatenzopp mat Räis
Marinéierten Pouletschnitzel
Gromperen mat Zwiwwelen

Brokkoli

K 1

K 2

K 3

K 423
.0

7.
20

24

Vanillspudding*

Gouda

D
ën

sd
eg

Puree Puree

Knueweleckszopp
Goulasch*

Gromperepurée
Paprikageméis

Knueweleckszopp
Gefëllten Tomaten (MM)

Nuddelen

K 1

K 2

K 3

K 424
.0

7.
20

24

Frësch Uebstzalot

Pâté

M
ët

tw
o

ch

Puree Puree

Gerappten Geméiszopp
Dindegeschnetzeltes

mat Curryzooss
Basmati Räis

Chinesëch Geméis

Gerappten Geméiszopp
Spaghetti (MM)

carbonara

K 1

K 2

K 3

K 425
.0

7.
20

24

Glace*

Iwerbakene Croissant*

D
o

n
n

es
ch

d
eg

Puree Puree

Paprikaszopp
Wirschtecher (MM)

Gromperenzalot
Cruditéiten

Paprikaszopp
Gebrodene Forellefilet (MM)

mat Mandelen
Räis

Gebroode Courgetten

K 1

K 2

K 3

K 426
.0

7.
20

24

Meloun

Kachkéis*
Kaffiskichelcher*

F
re

id
eg

Puree Puree

Zalotenzopp
Bouneschlupp mat Paangesch (MM)

Zalotenzopp
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

K 1

K 2

K 3

K 427
.0

7.
20

24

Karamelscrème*

Krevettencocktail (MM)

S
am

sd
eg

Puree Puree

Rëndsbritt mat Tapioca
Risotto  (MM)
mat Scampi

Rëndsbritt mat Tapioca
Hämmchen vum Päerelhung

Kroketten
Ierbesse mat Muerte

K 1

K 2

K 3

K 428
.0

7.
20

24

Molbiertaart

Verschidden Charcuterie*

S
o

n
n

d
eg

Puree Puree

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU

VM = GEMUELENT FLEESCH 30 / 2024



ABENDS
KLEINE
KARTETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 22.07.2024 bis 28.07.2024
+ +

TAG
DESSERT

Schlassblèck
Sanatorium

Sauerampfercremesuppe
Quiche Lorraine (MM)

Sauerampfercremesuppe
Kaltes Roastbeef *

Bratkartoffeln
Sellerisalat

K 1

K 2

K 3

K 422
.0

7.
20

24

Eischneekreme

BauernwurstM
o

n
ta

g

Püree Püree

Tomatensuppe mit Reis
Paniertes Fischfilet (MM)
Kartoffeln mit Petersilie

Lauch

Tomatensuppe mit Reis
Mariniertes Hähnchenschnitzel

Kartoffeln mit Zwiebeln
Brokoli

K 1

K 2

K 3

K 423
.0

7.
20

24

Vanillepudding*

Gouda

D
ie

n
st

ag

Püree Püree

Knoblauchsuppe
Goulasch*

Kartoffelpüree
Paprikagemüse

Knoblauchsuppe
Gefüllte Tomaten (MM)

Nudeln

K 1

K 2

K 3

K 424
.0

7.
20

24

Frischer Obstsalat

Pastete

M
it

tw
o

ch

Püree Püree

Geriebene Gemüsesuppe
Putengeschnetzeltes*

Currysosse
Basmati Reis

Chinesisches Gemüse

Geriebene Gemüsesuppe
Spaghetti (MM)

Carbonara

K 1

K 2

K 3

K 425
.0

7.
20

24

Eis*

Croissant überbacken

D
o

n
n

er
st

ag

Püree Püree

Cremige Paprikasuppe
Wiener Würstchen (MM)

Kartoffelsalat
Rohkost

Cremige Paprikasuppe
Gebratenes Forellenfilet (MM)

mit Mandeln
Reis

Gebratene Zucchini

K 1

K 2

K 3

K 426
.0

7.
20

24

Melone

Kochkäse*
Kaffeeplätzchen*

F
re

it
ag

Püree Püree

Salatsuppe
Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM)

Salatsuppe
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

K 1

K 2

K 3

K 427
.0

7.
20

24

Karamelcrème*

Garnelencocktail (MM)

S
am

st
ag

Püree Püree

Rinderbrühe mit Tapioca
Risotto  (MM)
mit Scampi

Rinderbrühe mit Tapioca
Perlhuhnkeule

Kroketten
Erbsen mit Möhren

K 1

K 2

K 3

K 428
.0

7.
20

24

Heidelbeerentorte

AufschnittvariationS
o

n
n

ta
g

Püree Püree

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH

VM = FLEISCH PÜRIERT 30 / 2024


