* SERVIORS

Schlassbleck

Menu du 22.07.2024 au 28.07.2024

Sanatorium
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DU CENTRE

CARTE
| O Créme a l'oseille | Créme a l'oseille lle flottante [1K1
5 Roastbeef froid* Quiche Lorraine (MM) |:| K2
S~ Pommes de terre rissolées . []K3

3 Salade de céleri ] Salami campagnard

N jo*

prge oo luxembourgeois [ K4

1O Potage a la tomate au riz M| Potage a la tomate au riz Pudding vanille* []K1
5 Escalope de poulet marinée Filet de poisson pané (MM) |:| K2
3 s Pommes de terre aux oignons Pommes de terre persillées D K 3
=2 [] Brocolis [] Blancs de poireaux Gouda

N

Purée Purée I:' K4
-3 O Potage & I'ail H Potage & I'ail Salade de fruits frais []Kk1
LR Tomate farcie (MM) Goulasch* [ k2
o Nouilles Purée de pommes de terre . []k3
i ] Poivrons mixtes Pate

Purée Purée |:| K4

1O Potage aux légumes rapés Il Potage aux légumes rapés Glace* []K1
5 S Spaghetti (MM) Emincé de dinde []K2
3~ carbonara sauce curry _ L (K3
- 2 ] ] Riz basmati Croissant gratiné*

N puree burée Légumes a la chinoise []K4
=3 | Créme de poivrons | Créme de poivrons Melon [1K1
o Q Filet de truite r6ti (MM) Saucisses viennoises (MM) |:| K2
T aux amandes Salade de pommes de terre . []K3
s3I [] Riz ] Crudités Cancoillotte*

D Courgettes sautées Purde Viennoiserie* [1K4
-~ Od Potage choisy (laitue) M| Potage choisy (laitue) Créme caramel* []K1
28 Osso Bucco Bouhneschlupp avec crépes (MM) |:| K2
£~ Polenta . K 3
& 2 ] Fenouil ] Cocktail de crevettes (MM) []

« Purée Purée |:| K4
o3| Consommé de boeuf au tapioca M| Consommé de boeuf au tapioca Tarte aux myrtilles []K1
%:J S Cuisse de pintade Risotto (MM) []K?2
c ~ Croquettes aux Scampis i i K 3
_‘:Dz' < ] Petits pois et carottes ] Assortiment de charcuteries* []

« Purée Purée |:| K4

. A aux!;'tfz“"":ir’ _ 2024
La liste des ALLERGENES peut étre g SRS VM = VIANDE MOULUE 30/20
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Lé-tze:buerg_,‘.-~ MM = MENU MOU 0401 +




* SERVIORS

Schlassbleck

Menu vum 22.07.2024 bis 28.07.2024

Sanatorium
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
s O Sauerampercrémezopp | Sauerampercrémezopp Schnéicreme []K1
B Kaalen Roastbeef* Quiche Lorraine (MM) |:| K2
5 Gebroden Gromperen . o | []K3
=z |:| Zelleriszalot |:| Létzebuerger Bauerenzoossiss
Puree Puree D K 4
-3 Tomatenzopp mat Rais M| Tomatenzopp mat Rais Vanillspudding* []K1
g3 Marinéierten Pouletschnitzel Panéierten Féschfilet (MM) |:| K2
@ N Gromperen mat Zwiwwelen Péiterséileggromperen D K3
2 % [] Brokkoli [] Waisst vun der Porrett Gouda
Puree Puree I:' K4
=3O Knueweleckszopp M| Knueweleckszopp Frésch Uebstzalot [JK1
§ S Geféllten Tomaten (MM) Goulasch* []K2
£ 5 Nuddelen Grom_perepur’c_ae — |:| K3
<[] [] Paprikageméis
= [1Ka4
Puree Puree
HE s = Bndcoescaadies. apt
O N
B~ carbonara mat Curryzooss ) |:| K3
S ol [] ] Basmati Rais Iwerbakene Croissant*
8 ™| puree buree Chineséch Geméis []K4
s O Paprikaszopp | Paprikaszopp Meloun []K1
§ 9 Gebrodene Forellefilet (MM) Wirschtecher (MM) K2
55 mat Mqrjdelen Grompgrgnzalot — |:| K3
Isl|[] Rais [] Cruditéiten ac
M puree Gebroode Courgetten Puree Kaffiskichelcher* [ K4
x| Zalotenzopp M| Zalotenzopp Karamelscreme* []K1
S 8 Osso Bucco Bouneschlupp mat Paangesch (MM) |:| K2
N Polenta i K3
e E ] Fenchel ] Krevettencocktail (MM) []
Puree Puree |:| K4
i Réndsbritt mat Tapioca M| Réndsbritt mat Tapioca Molbiertaart []K1
g9 Hammchen vum Paerelhung Risotto (MM) []K2
ES Kroketten mat Scampi _ _ []k3
3l ] lerbesse mat Muerte ] Verschidden Charcuterie*
N [] K4
Puree Puree
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar _Téffgggi“i:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 30/ 2024
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létzebuerg_m MM = MENU MOU 0401 +




* SERVIORS

Schlassbleck

Menu vom 22.07.2024 bis 28.07.2024

Sanatorium

) ) DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES KARTE
| O Sauerampfercremesuppe | Sauerampfercremesuppe Eischneekreme []K1
88 Kaltes Roastbeef * Quiche Lorraine (MM) k2
s 5 Bratkartoffeln D K3

=l ] Sellerisalat [] Bauernwurst
o Puree Plree D K 4
—n Tomatensuppe mit Reis M| Tomatensuppe mit Reis Vanillepudding* [1K1
s Mariniertes Hahnchenschnitzel Paniertes Fischfilet (MM) |:| K2
g N Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffeln mit Petersilie I:I K3

5 q [] Brokoli ] Lauch Gouda

Piree Piree |:| K4
<3O Knoblauchsuppe M| Knoblauchsuppe Frischer Obstsalat [1K1
89 Gefillte Tomaten (MM) Goulasch* []K2
Z s Nudeln Kartoffelpiiree []K3
Ss [] [] Paprikagemiise Pastete

Plree Plree D K 4
8 |:| Geriebene Gemusesuppe |:| Geriebene Gemusesuppe Eis* |:| K1
9 Spaghetti (MM) Putengeschnetzeltes* |:| K2
e Carbonara Currysosse _ ) []K3
S 5 |:| |:| Basmati Reis Croissant Uberbacken
SIS biree Chinesisches Gemiise []K4

| O Cremige Paprikasuppe | Cremige Paprikasuppe Melone []K1
§ S Gebratenes Forellenfilet (MM) Wiener Wirstchen (MM) []K2
T mit Mandeln Kartoffelsalat ) []K3
T sl [] Reis [] Rohkost Kochkase*

| puree Gebratene Zucchini Piree Kaffeeplatzchen* []K4
g Salatsuppe H Salatsuppe Karamelcreme* [IK1
s Osso Bucco Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM) |:| K2
e Polenta _ (K3
3 ~ |:| Eenchel |:| Garnelencocktail (MM)

Piree Piree |:| K4
s Rinderbriihe mit Tapioca M| Rinderbriihe mit Tapioca Heidelbeerentorte []K1
S Perlhuhnkeule Risotto (MM) []K2
£ Kroketten mit Scampi S (k3
3 ﬁ |:| Erbsen mit Méhren |:| Aufschnittvariation

Plree Plree D K 4

Die Listen der ALLERGENE konnen _._3.-—4-’3':“"’-"’ VM = FLEISCH PURIERT 30/ 2024
] ) ou schmaacht }
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Letgebuergw MM = MENU WEICH 0401 +




