Méindeg

15. Juli 2024

Dénsdeg

16. Juli 2024

Méttwoch

17. Juli 2024

Servior

Maison des ainés - Op der Rhum

Menuskaart SERVIOR

Zopp Traditionnelle Menu Menu 2 Dessert
Paprikaszopp Waisst vum Poulet mat Rdis Baurenzalot (MM) Marinéiert Orange
Ratatouille
Courgettenzopp Mir Grillen am Gebai 9 Panna Cotta*
Fritten

Geméschten Zalot

Tomatecrémezopp
Gebrodene Poulet Griechesch Zalot Bavarois mat Hambier
mat Tapioca

Gromperen mat Rosmarin Baguette

Gratinéiert Auberginen
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Donneschdeg

18. Juli 2024

Freideg

19. Juli 2024

Samsdeg

20. Juli 2024

Servior

Maison des ainés - Op der Rhum

Zopp

Minestrone

Brittzopp mat Eer an

Vermichel

Gréng Geméiszopp

Menuskaart

Traditionnelle Menu
Kéiswurscht (MM)

Gromperen mat Sauerrahm a

Bratzelen

Kabeszalot mat Muerten

Gebrodene Saumon (MM)
Rais

Courgetten

Hard gekachten Eeér * (MM) mat

Béchamelzooss

Gekachte Gromperen

Choufleur

Menu 2

Saltimbocca

Nuddelen

Tomat am Schdffchen

mat Tomatenzooss an Basilikum

Gnocchis

Hachis Parmentier (MM)

Gréng Zalot

SERVIOR

Op der Rhum

Dessert
Wadissen Kéis mat

Kréischelsgelée*

Mokaspudding*

Zitrounenkuch*
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Sonndeg

21. Juli 2024

Servior

Maison des ainés - Op der Rhum

Zopp

Britt mat klengem

Geméis

Menuskaart

Traditionnelle Menu

Tomat mat Krevetten (MM)

Fritten

Menu 2

Paschtéit (MM)

Fritten

Gréng Zalot

SERVIOR

Op der Rhum

Dessert

Glace*
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