SERVIOR plan de menu semaine 3772024
du 09.09. au 15.09.2024

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage de céleri vert

Potage de céleri vert

Potage de céleri vert

Potage de céleri vert

. . . Bouill. légum Nouill
T D Osso Bucco D Penne sauce arrabiata D Penne sauce arrabiata D Penne sauce arrabiata D oulfl. legumes D ourfles
£ Polenta Duo de raisins Duo de raisins Duo de raisins |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
- Aubergine grillée
- Purée Tutti-frutti
Duo de raisins I:' I:'
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
. . . . . . . . Bouill. égumes Nouilles
= D Saucisse au vin D Filet de colin D Filet de colin D Filet de colin D g D
T Purée de pommes de terre Pommes de terre au Pommes de terre au Pommes de terre au |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Chou vert romarin romarin romarin I:' PUr& I:' Tutticfrutti
Pudding vanille Brocolis Brocolis Brocolis uree uth-irut
Potage de navets Potage de navets Potage de navets Potage de navets
< Bouill. légumes Nouilles
E D Omelette aux herbes D Sauerbraten* D Sauerbraten* D Omelette aux herbes D g D
E Nouilles Knopfle Knopfle Nouilles I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Jardiniere de légumes Chou rouge Chou rouge Jardiniere de légumes I:' PUré I:' Tutticfrutti
) . . - urée utti-frutti
Tarte choco-poire Tarte choco-poire Tarte choco-poire Tarte choco-poire
otage choisy (laitue otage choisy (laitue otage choisy (laitue otage choisy (laitue . .
. ouill. légumes ouilles
T Pilon de poulet Galettes de pommes de Galettes de pommes de Galettes de pommes de 9
E Pommes de terre a la terre terre terre I:' Esc. Poulet I:' Carottes
i creme aigre et ciboulette Compote de pommes Compote de pommes Compote de pommes I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . urée utti-frutti
Courgettes sautées Mousse noisette Mousse noisette Mousse noisette
Creme de volaille Creéme de volaille Créme de volaille Creme de légumes
T . . . . Bouill. légum Nouill
E D Tagliatelle aux fruits de D Blanquette de veau D Blanquette de veau D Tagliatelle aux fruits de mer D oufl.legumes D outies
S
'E mer Riz Riz Melon |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
a4 Melon Carottes persillées Carottes persillées
N z . .
Pur Tutti-fr
> Melon Melon |:| urée |:| utti-frutti
Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de
= . . . . Bouill. légumes Nouilles
E D saison D saison D saison D saison D g D
£ MENU FROID Emincé de poulet Emincé de poulet Rago(t de quorn |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
é} Salade de viande de boeuf Pommes de terre natures Pommes de terre natures Pommes de terre natures I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . . urée utti-frutti
Salade de pommes de Sauté de champignons Sauté de champignons Sauté de champignons
e Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes aux o .
A A ~ . Bouill. légumes Nouilles
f- D pates D pates D pates D vermicelles D 9 D
% Choucroute garnie Poitrine de veau farcie Ro6ti de veau Choucroute au poisson |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Pommes de terre au lard Gratin dauphinois Gratin dauphinois Purée de pommes de terre I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . . urée utti-frutti
c Nid d'abeille Haricots verts Haricots verts Nid d'abeille
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 37 /2024
vum 09.09. bis 15.09.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Zopp mat grengem Zellerie

Zopp mat grengem Zellerie

Zopp mat grengem Zellerie

Zopp mat grengem Zellerie

Form 0103

E D Osso Bucco D Penne (MM) D Penne (MM) D Penne (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
T
c Polenta Zooss arrabiata Zooss arrabiata Zooss arrabiata I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
\q-‘ . .
egrillten Auberginen Zweerlee Drauwen Zweerlee Drauwen Zweerlee Drauwen
2 9e9 9 [] puree [] Tutti-frutti
Zweerlee Drauwen
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
o L. .
g [ Wainzoossiss (MM) [ Filet vum Colin (MM) [ Filet vum Colin (MM) [ Filet vum Colin (MM) [] cemeisbouition  [] Nuddelen
g Gromperepurée Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
E‘-‘ Gréngen Kabes Brokkoli Brokkoli Brokkoli I:' PUré I:' Tutticfrutti
Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding* uree utti-frutt
Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp
e - .
‘5 D Omelett mat Kraider* (MM) D Sauerbrot* D Sauerbrot* D Omelett mat Kraider* (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 Nuddelen Knopfle Knopfle Nuddelen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
-
g Klengt Geméis Roude Kabes Roude Kabes Klengt Geméis I:' PUré I:' Tutticfrutti
Birentaart mat Schokla Birentaart mat Schokla Birentaart mat Schokla Birentaart mat Schokla uree uthi-truth
b Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp
9] L }
% D Pouletspilon D Gromperenkichelcher (MM) D Gromperenkichelcher (MM) D Gromperenkichelcher (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 Gromperen mat Sauerrahm Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
E a Bratzelen Nossmousse* Nossmousse* Nossmousse* I:' PLTE I:' Tutti-frutti
3 Gebroden Courgetten uree uth-frutt
Pouletscrémezopp Pouletscrémezopp Pouletscrémezopp Geméiscrémezopp . .
E D Tagliatelle (MM) D Kallefsblanquette D Kallefsblanquette D Tagliatelle (MM) D Gemeisbouilion D Nuddelen
'-CE mat Mieresfriichten Rais Rais mat Mieresfriichten |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
n Meloun Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Meloun
i I:' . . .
Purée |:| Tutti-frutti
Meloun Meloun
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
C L .
% D Saison D Saison D Saison D Saison D Gemeisbouillon D Nuddelen
% KALEN MENU Pouletsgeschnetzeltes Pouletsgeschnetzeltes RagoQt vun Quorn |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
(rf: Feierstengszalot* Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen I:' PUré I:' Tutticfrutti
' Gromperenzalot Gebroden Champignon Gebroden Champignon Gebroden Champignon uree uti-irutt
Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Gemeéisbouillon mat
C . .
% D Garnéiert Choucroute D Geféllten D Kallefsbrot D Vermischel D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Speckgromperen Kallefsbréschtchen (MM) Gromperegratin Choucroute mat Fésch |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Bienenstich Gromperegratin Gréng Bounen Gromperepurée
v . o .
Gréng Bounen Bienenstich Bienenstich D Puree D Tutti-frutt
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 37 /2024
vom 09.09. bis 15.09.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Stangenselleriesuppe

Stangenselleriesuppe

Stangenselleriesuppe

Stangenselleriesuppe

Bienenstich

Bienenstich

g D Osso Bucco D Penne (MM) D Penne (MM) D Penne (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
E Polenta mit Arrabiata Sosse mit Arrabiata Sosse mit Arrabiata Sosse |:| Hahnchenschnitz I:' Grine Bohnen
S gegrillte Auberginen Traubenduo Traubenduo Traubenduo - . .
P Tutti-fi
Traubenduo |:| uree |:| utti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
c . .
g [ Wainzoossiss (MM) [ Seehechtfilet (MM) [ Seehechtfilet (MM) [ Seehechtfilet (MM) [] cemusebrane  [] Nudein
g Kartoffelptree Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
-é Grunkohl Brokoli Brokoli Brokoli I:' Pl I:' Tutticfrutti
Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding* uree utti-frutt
Rubensuppe Rubensuppe Rubensuppe Ribensuppe
c . .
g D Krauteromelette *(MM) D Sauerbraten * D Sauerbraten * D Krauteromelette *(MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Nudeln Knopfle Knopfle Nudeln I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Kleines Gartengemuse Rotkohl Rotkohl Kleines Gartengemuse I:' Pl I:' Tutti-frutti
Birnen-Sckoko-Kuchen Birnen-Sckoko-Kuchen Birnen-Sckoko-Kuchen Birnen-Sckoko-Kuchen uree uthi-truth
c Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe
@ . .
7 D Hahnchenunterschenkel D Kartoffelpuffer (MM) D Kartoffelpuffer (MM) D Kartoffelpuffer (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
-
% Kartoffeln mit Sauerrahm Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E und Schnittlauch Nussmousse* Nussmousse* Nussmousse* I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Gebratene Zucchini uree uth-rut
Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemiusecremesuppe
. . . . mu rih N In
E D Tagliatelle (MM) D Weisses Kalbsragout D Weisses Kalbsragout D Tagliatelle (MM) D Gemtsebrihe D ude
-E mit Meeresfriichten Reis Reis mit Meeresfriichten |:| H&hnchenschnitz |:| Grune Bohnen
i Melone Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie Melone I:' Pl I:' Tutticfrutti
Melone Melone uree utti-frutti
Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse
c . .
& D KALTMENU D Hahnchengeschnetzeltes D Hahnchengeschnetzeltes D Quornragout D Gemusebrihe D Nudeln
E Rindfleischsalat* Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen
T Kartoffelsalat Gebratene Champignons Gebratene Champignons Gebratene Champignons ) )
v [] pa [] Tutti-frutt
‘ Rohkost Quark mit Mirabellen Quark mit Mirabellen Quark mit Mirabellen uree iUt
c I:' Huhnerbriihe mit Nudeln I:' Huhnerbriihe mit Nudeln I:' Huhnerbriihe mit Nudeln I:' Gemisebrihe mit Nudeln I:' Gemiisebriih I:' Nudel
« Sauerkraut garniert Gefillte Kalbsbrust (MM) Kalbsbraten Sauerkraut mit Fisch emusebruhe uaein
E Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffelgratin Kartoffelgratin Kartoffelpuree I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
c Bienenstich Griine Bohnen Griine Bohnen Bienenstich ) )
v [] piree [] Tutti-frutt
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