SERVIOR plan de menu semaine 3872024
du 16.09. au 22.09.2024

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux fines herbes et

Potage aux fines herbes et

Potage aux fines herbes et

Potage aux fines herbes et

. . . . . . . . Bouill. légum P&
T D Philadelphia D Philadelphia D Philadelphia D Philadelphia D oulfl. legumes D ates
< Tagliatelle carbonara Cuisse de canette Cuisse de canette Tagliatelle aux légumes |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Cake carotte et noix Pommes de terre a la Pommes de terre ala Cake carotte et noix
. . [] puree [] Tutti-frutti
graisse de canard graisse de canard
Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne
. . . . . . . . . Bouill. légumes Pates
= D Falschen Hues D Filet de poisson pané D Filet de poisson pané D Filet de poisson pané D g D
T Pommes de terre a l'ail Pommes de terre au Pommes de terre au Pommes de terre au |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Chou-fleur iné i i i
- gratiné bouillon bouillon bouillon } ) )
Flan Vanille Epinards Epinards Epinards D Puree D Tutti-frutt
Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli
T . . R R " . Bouill. e gumes Pates
E D Cordon bleu de dinde pané D Rago(t de porc* D Ragodt de porc D Rago(t aux lentilles D 9 D
1.
¢ Rostis Nouilles Nouilles Nouilles I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
ki - - - - - S
Tomate au four Salsifis persillés Salsifis persillés Salsifis persillés
2 . P . P . P . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Ananas frais Ananas frais Ananas frais Ananas frais
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage ala tomate Potage ala tomate
I:' . 9 . I:' N I:' 9 . I:' . N . I:' Bouill. legumes I:' Pates
T Chicons au jambon Roulade de poulet Escalope de dinde Chicon au saumon fumé
E Pommes de terre natures Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées Pommes de terre natures |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
i Clafoutis aux quetsches Petits pois et carottes Petits pois et carottes Clafoutis aux quetsches
q p. p. d I:' Purée I:' Tutti-frutti
Clafoutis aux quetsches Clafoutis aux quetsches
- Potage aux légumes de Potage aux Ilégumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de
. . . . Bouill. légum Pa
E D saison D saison D saison D saison D oulfl. legumes D ates
A
'E Dos de cabillaud Potée de chou vert avec Dos de cabillaud Dos de cabillaud |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Riz mettwurscht Riz Riz
N P . .
. . . Purée Tutti-frutti
- Fondue de poireaux lle flottante Fondue de poireaux Fondue de poireaux D D
Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron o R
"C; D Goulasch D Tarte & l'oignon D Tarte & l'oignon D Tarte & l'oignon D Bouill. legumes D Pates
£ Nouilles Mousse moka Mousse moka Mousse moka |:| Esc. Poulet |:| Carottes
1y
Chou de Bruxelles
¢ Mousse moka I:' Purée I:' Tutti-frutti
: Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de légumes aux
E I:' . I:' . I:' . I:' . 9 I:' Bouill. légumes I:' Pates
C
vermicelles et oeuf vermicelles et oeuf vermicelles et oeuf vermicelles et oeufs
% Filet de sandre Judd fumé Filet de sandre Filet de sandre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Pommes de terre duchesse Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse Pommes de terre duchesse ) ) )
c . N . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
maison Feves des marais maison maison
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 38 /2024
vum 16.09. bis 22.09.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Kraiderzopp mat

[l

[l

Kraiderzopp mat

[l

Kraiderzopp mat

Kraiderzopp mat

[l

Gemeisbouillon |:| Nuddelen

Chicon mat Ham* (MM)
Gekachte Gromperen
Quetschenclafoutis

Pouletsroulade (MM)
Gebroden Gromperen
lerbesse mat Wuerzelen

Dindenschnitzel
Gebroden Gromperen
lerbesse mat Muerte

Chicon mat gereechertem
Saumon (MM)
Gekachte Gromperen

Pouletsschnitzel Gréng Bounen

o

% Philadelphia Philadelphia Philadelphia Philadelphia

c Tagliatelle (MM) Intenstrémpel Intenstrémpel Tagliatelle (MM) Pouletsschnitzel Muerten

é carbonara Gromperen mat Intenfett Gromperen mat Intenfett mat Geméis PLTé Tutticfrutti
Muertenkuch mat Néss Waiss Bounen mat Waiss Bounen mat Muertenkuch mat Néss uree uthi-rut
Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis

o o .

% D Falschen Hues* (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) Gemeéisbouillon Nuddelen

g Gromperen mat Knuewelek Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt Pouletsschnitzel Gréng Bounen

a lwerbaakenen Choufleur gekacht gekacht gekacht } . .

c . . . . Purée Tutti-frutti
Vanillsflan* Spinat Spinat Spinat
Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp

e - .

: p ~ . - . N G bouill Nuddel

‘5 D Cordon Bleu vum D Schwéngsragot* D Schwéngsragot* D Lénsenragot emeisboution uddeten

2 Schnuddelhong Nuddelen Nuddelen Nuddelen Pouletsschnitzel Gréng Bounen

-

%‘ Rostien Schwaarz Wuerzelen mat Schwaarz Wuerzelen mat Schwaarz Wuerzelen mat PP Tutti-frutti
Tomat am Schéaffchen Péiterséileg Péiterséileg Péiterséileg uree uthi-truth

b Tomatenzo Tomatenzo Tomatenzo Tomatenzo

§ I:' PP I:' bP I:' PP I:' PP Geméisbouillon Nuddelen

3]

(%]

o

c

c

o

s}

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0ono|bboo|obobo|bobo|ooo | 0o
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Quetschenclafoutis Quetschenclafoutis Quetschenclafoutis Purée Tutti-frutti
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
E |:| SaliC;F;n |:| Salic;zn |:| SaliC;F;n |:| SaliC;F;n Gemeisbouillon Nuddelen
'-CE Réckefilet vum Cabillaud Kabesmatch mat Réckefilet vum Cabillaud Réckefilet vum Cabillaud Pouletsschnitzel Muerten
i Rais Mettwurscht Rais Rais 3 ) .
Gedémpte Poretten Schnéicreme Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten Puree Tutti-frutti
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp . .
E D Goulasch* D Zwiwweltaart (MM) D Zwiwweltaart (MM) D Zwiwweltaart (MM) Gemeéisbouillon Nuddelen
% Nuddelen Mokasmousse* Mokasmousse* Mokasmousse* Pouletsschnitzel Muerten
[ Brockelcher
. Purée Tutti-frutti
Mokasmousse*
c I:' Réndsbritt mat Vermischel I:' Réndsbritt mat Vermischel I:' Réndsbritt mat Vermischel I:' Gemeéisbouillon mat Geméisbouillon Nuddelen
% an Eer an Eer an Eer Vermischel an Eeér
g Filet vum Zander (MM) Gereecherten Judd* Filet vum Zander (MM) Filet vum Zander (MM) Pouletsschnitzel Muerten
c Hausmacher Speckgromperen Hausmacher Hausmacher . .
v Purée Tutti-frutti
Duchessegromperen Gaardebounen Duchessegromperen Duchessegromperen
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 38 /2024

vom 16.09. bis 22.09.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Krautersuppe mit

Krautersuppe mit

Krautersuppe mit

Krautersuppe mit

Herzoginnenkartoffeln

Kartoffeln mit fettem Speck

Herzoginnenkartoffeln

Herzoginnenkartoffeln

c [ Philadelphia [ Philadelphia [ Philadelphia [ Philadelphia [ cemusebrune  [] Nudein
E Tagliatelle (MM) Entenschenkel Entenschenkel Tagliatelle (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Carbonara Bratkartoffel im Bratkartoffel im mit Gemuse I:' Pliree I:' Tutticfrutti
Rublitorte Entenschmalz Entenschmalz Rublitorte
Briihe mit Juliennegemiuse Brihe mit Juliennegemiuse Brihe mit Juliennegemiuse Brihe mit Juliennegemiuse . .
LCE D Falscher Hase* (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
g Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln gekochtin der Kartoffeln gekochtin der Kartoffeln gekochtin der |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen
'é Uberbackener Blumenkohl Briihe Briihe Briihe I:' Piree I:' Tuttiofrutt
Vanilleflan Spinat Spinat Spinat
Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe . .
J‘é D Cordon Bleu von der Pute D Schweineragout* D Schweineragout* D Linsenrago(t D Gemdsebruhe D Nudeln
E Rosti Nudeln Nudeln Nudeln |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
g Ofentomate Schwarzwurzel mit Petersilie Schwarzwurzel mit Petersilie Schwarzwurzel mit Petersilie I:' Piiree I:' Tutti-frutti
Frische Ananas Frische Ananas Frische Ananas Frische Ananas
c Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe B B
‘; D Chicorée nach Ardenner D Hahnchenroulade (MM) D Putenschnitzel D Endivien mit Raucherlachs D Gemusebrihe D Nudeln
E Art* (MM) Bratkartoffeln Bratkartoffeln (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Grine Bohnen
E Natur Kartoffeln Erbsen mit Karotten Erbsen mit M6hren Natur Kartoffeln I:' Piiree I:' Tutti-frutti
cC Plaumen Uberbacken Plaumen Uberbacken Plaumen uberbacken Plaumen uberbacken
Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse - -
E D Kabeljaurticken D Wirsingstampes mit D Kabeljaurticken D Kabeljaurticken D Gemusebrihe D Nudeln
-E Reis Mettwurst Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
I Gedampfter Lauch Eischneekreme Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Eischneekreme Eischneekreme Eischneekreme
Kurbissuppe Kurbissuppe Kurbissuppe Kurbissuppe . .
E [ Goulasch* [ Zwiebelkuchen (MM) [ Zwiebelkuchen (MM) [ Zwiebelkuchen (MM) [] cemusebrane  [] nudein
% Nudeln Mokkasahne Mokkasahne Mokkasahne |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Rosenkohl I:' Puree I:' Tutti-frutti
Mokkasahne
Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbrihe mit Nudeln Gemiisebrihe mit
E D und Eiern D und Eiern D und Eiern D Vermischel und Eier D Gemdsebruhe D Nudeln
E Zanderfilet (MM) Geraucherter Zanderfilet (MM) Zanderfilet (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Hausmacher Schweinekamm* Hausmacher Hausmacher I:' Pl I:' - .
uree Tutti-frutti
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