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Menu du 09.09.2024 au 15.09.2024
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON
CARTE
< D Potage de céleri vert D Potage de céleri vert Duo de melons [] k1

T c%\ Osso Bucco Penne (MM) I:' K2

S o Polenta sauce arrabiata I:'

= § I:‘ Aubergine grillée I:‘ Cambozola |:| K3

Purée Purée K4
< D Minestrone D Minestrone Pudding moka* [] K1

z Saucisse au vin (MM) Filet de colin (MM) (k2

E g Purée de pommes de terre Pommes de terre au romarin |:|

2 C [] Chou vert [] Brocolis Salami K3
< [ka

Purée Purée

— D Créme de navets D Créeme de navets Tarte choco-poire |:| K1

E E Oeuf au plat* (MM) Sauerbraten* I:' K 2

c g Nouilles Pommes de terre natures I:'

% c |:| Jardiniére de légumes |:| Chou rouge Terrine de poisson K3
" |purée Purée |:| K4
< D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) Gateau 25 ans Servior |:| K1

=8 Pizza (MM) Pizza (MM)

Tg [1k2

[y

= C |:| |:| Gratin de pates (MM) I:' K3
< [1ka

Purée Purée

- D Créme de volaille D Créme de volaille Melon [] k1

E 8 Moules (MM) Blanquette de veau I:' K 2

S« . .

'C "

c g Frites Riz o . I:' K3

g pot |:| |:| Carottes persillées Huit

~ i} . *

Purée Purée Cancoillotte I:' K4

o D Potage aux légumes D Potage aux léegumes Parfait aux mirabelles |:| K1

E (% Salade de viande de boeuf* Emincé de poulet I:' K2

£ o Pommes de terre rbties Pommes de terre natures I:'

& g [] Crudités [] Sauté de champignons Cocktail crevettes K3
" |Puree Purée |:| K4

¢ o D Bouillon de poules aux pates D Bouillon de poules aux pates Nid d'abeille |:| K1

£ o : . .

C g Choucroute garnie Poitrine de veau farcie (MM) I:' K 2

E o Pommes de terre au lard Gratin dauphinois

g C |:| |:| Haricots verts Assortiment de viandes froides I:' K3

g

[1Kka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.
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Menu vum 09.09.2024 bis 15.09.2024
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS
KAART
c 5\; D Zopp mat grengem Zellerie D Zopp mat grengem Zellerie 2 Zorten Meloun |:| K1
¢ C Osso Bucco Penne (MM)
T K2
c 3 Polenta Zooss arrabiata %
% § |:| gegrillten Auberginen |:| Cambozola D Ej
Puree Puree
c S D Minestrone D Minestrone Mokaspudding* [] K1
g a Wainzoossiss (MM) Filet vum Colin (MM) []k2
g g Gromperepurée Grompere mat Rosmarin I:'
g g [] Gréngen Kabes [] Brokkoli Salami K3
~ Puree Puree D K4
=<0 Sameg Ribbenzopp ] sémeg Ribbenzopp Birentaart mat Schokla []k1
£ 8 Spigeleer* (MM) Sauerbrot* I:' K 2
E g Nuddelen Gekachte Gromperen I:'
g c |:| Klengt Geméis |:| Roude Kabes Féschterrine K3
i Puree Puree |:| K4
g‘ N D Zalotenzopp D Zalotenzopp Kuch 25 Joer Servior HES
Pizza (MM Pizza (MM
2 (MM) (MM) []k2
8 o
EC |:| |:| Nuddelsgratin (MM) I:' K3
o &
o Puree Puree D K4
< D Pouletscremezopp D Pouletscremezopp Meloun |:| K1
T o
g g Mullen (MM) Kallefsblanquette I:' K 2
T O ;
<o Fritten Rais . . . I:' K3
I (Cv_ |:| |:| Wuerzelen mat Péiterséileg Aachtchen
~ Puree Puree Rechkeiss D K4
c < D Gemeiszopp D Gemeiszopp Parfait mat Mirabellen |:| K1
a 8 Feierstengszalot* Pouletsgeschnetzeltes I:'
T < K2
E o Gebroden Gromperen Gekachte Gromperen I:'
T S; [] Cruditéiten [] Gebroden Champignon Krevette Cocktail O K3
o
- 3 K4
Puree Puree
c D Héngerbritt mat Niddelcher D Héngerbritt mat Niddelcher Bienenstich |:| K1
% 8 Garnéiert Choucroute Geféllten Kallefsbréschtchen (MM) I:' K 2
E g Speckgromperen Gromperegratin I:'
¢ < I:' |:| Gréng Bounen Verschidden Zorten kalen Brot K3
VT
" |Puree Puree |:| K4
i} . I e carre 37/ 2024
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar Sou schmaacht VM = GEMUELENT FLEESCH
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Letzebuergm MM = MENU MOU 0401 +
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Meni vom 09.09.2024 bis 15.09.2024
. - DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES
KARTE
N D Stangenselleriesuppe D Stangenselleriesuppe Melonenduo |:| K1
E g Osso Bucco Penne (MM) I:' K 2
E o Polenta mit Arrabiata Sosse I:'
b g I:' gegrillte Auberginen |:| Cambozola K3
c Puree Piuree D K4
c D Minestrone D Minestrone Mokapudding* [] K1
g 8 Wainzoossiss (MM) Seehechtfilet (MM) I:' K2
g o Kartoffelpuree Rosmarinkartoffeln (]
£ S ] Griinkohl [] Brokoli Salami K3
cc [JK4
Puree Puree
P~ D Cremige Rubensuppe D Cremige Rubensuppe Birnen-Sckoko-Kuchen |:| K1
<é E Spiegeleier* (MM) Sauerbraten * I:' K 2
A Nudeln Natur Kartoffeln
= O . .
"§= c |:| Kleines Gartengemuse |:| Rotkohl Fischterrine D K3
- Paree Piree |:| K4
€ < D Salatsuppe D Salatsuppe Kuchen 25 Jahre Servior []k1
& Q . .
v E Pizza (MM) Pizza (MM) I:' K 2
o
£ I:' |:| Nudelgratin (MM) I:' K3
c o
c Puree Plree D K4
< D Huhnercremesuppe D Huhnercremesuppe Melone |:| K1
c 8 Miesmuschel (MM) Weisses Kalbsragout I:' K 2
£ Fritten Reis
T o _
i S_ |:| |:| Karotten mit Petersilie Puddingachten D K3
NG Hse*
Puree Piree Kochkéase I:' K4
c D Gemusesuppe D Gemusesuppe Mirabellenparfait |:| K1
& c Rindfleischsalat* Hahnchengeschnetzeltes I:' K2
v N
: Bratkartoffeln Natur Kartoffeln
£ g :
g g [] Rohkost [] Gebratene Champignons  2x (30) Garnelencocktail % K3
i - K4
Puree Puree
< D Hihnerbrihe mit Nudeln D Hahnerbrihe mit Nudeln Bienenstich |:| K1
E 8 Sauerkraut garniert Geflllte Kalbsbrust (MM) I:' K 2
- QA . .
E o Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffelgratin
c c I:' |:| Gruine Bohnen Gemischte Kalte Bratenplatte I:' K3
L [] K4
Piree Piree
. . c.ux.r{«fiﬂ;':iﬂ . /
Die Listen der ALLERGENE kénnen o VM = FLEISCH PURIERT 3712024
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Letzebuergw MM = MENU WEICH 0401 +



