
              vum 09.09.2024 bis den 15.09.2024
1. Wainzossiss mat Purée an Moschterzooss (Wees; Sellerie; Moschter; Ee)

                                                                      2. Spigeleeër ( Ee)

                                3. Filet vum Cabillaud (Fësch)

              4. Cheeseburger ( Wees; Ee; Moschter; Lactose)

Méindeg Dënsdeg Mëttwoch Donneschdeg Freideg Samsdeg Sonndeg
9 September 2024 10 September 2024 11 September 2024 12 September 2024 13 September 2024 14 September 2024 15 September2024

Zopp Zopp Zopp Zopp Zopp Zopp Zopp

Zopp mat gréngem Zellerie Minestrone Crèmezopp mat Neveten Zalotenzopp Pouletscrème Saisonsgeméis Héngerbritt mat

Niddelcher

Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu Traditionnelle Menu

Osso Bucco Wäinzoossiss (MM) Spigeleeër* (MM) gegrillte Pouletsflillek Mullen (MM) Feierstengszalot* Garnéiert Choucroute

Polenta Gromperepurée Nuddelen Gromperen mat Sauerrahm gebrode Gromperen Speckgromperen

gratinéiert Auberginen gréngen Kabes klengt Geméis a Bratzelen Fritten Zalot

gebroden Courgetten

Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2 Menu 2

Penne (MM) Filet vum Colin (MM) Sauerbrot* Gromperkichelcher (MM) Kallefsblanquette Pouletsgeschnetzeltes gefëllte Kallefsbrëschten (MM)

Zooss arrabiata Gromperen mat Rosmarin gebrode Gromperen Räis gekachte Gromperen Gromperengratin

Brokkoli roude Kabes Äppelkompott* Wuerzelen mat gebroden Champignon gréng Bounen

Péiterséileg

Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert Dessert

Drauwen Vanillspudding* Birentaart Nossmousse* Meloun Parfait mat Bienenstich

mat Grand-Marnier*

Schockela

Plat fir Owes Plat fir Owes Plat fir Owes Plat fir Owes Plat fir Owes Plat fir Owes Plat fir Owes

lues gekachtent Salami Cambozola Lyoner verschidden Zorten kale Brot Aachtchen* Krevettencocktail

Ee* kale Brot

Vum 02/09/2024 bis den 07/10/2024

Menu vun der Woch    Eis kleng Kaart


