SERVIOR p|gn de menu semaine 3772024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 09.09. au 15.09.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommé aux oeufs et

Consommé aux oeufs et

Consommé aux oeufs et

Consommé aux oeufs et

Form 0103

|:| . |:| . |:| . |:| . |:| Bouill. legumes |:| Pates
T vermicelles vermicelles vermicelles vermicelles
g Osso Bucco Galettes de pommes de Galettes de pommes de Galettes de pommes de |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Polenta terre (MM) terre (MM) terre (MM) I:' PLTé I:' Tutticfrutti
. o urée utti-frutti
Aubergines gratinées Compote de pommes* Compote de pommes* Compote de pommes*
I:' Potage de céleri vert I:' Potage de céleri vert I:' Potage de céleri vert I:' Potage de céleri vert I:' Bouill. & I:' Pat
- . . A . A . A ouill. légumes ates
= Saucisse au vin (MM) Filet de truite roti (MM) Filet de truite roti (MM) Filet de truite roti (MM) g
T Purée de pommes de terre Ble Ble Ble |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Chou vert Brocolis Brocolis Brocolis I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . - urée utti-frutti
Duo de raisins Duo de raisins Duo de raisins Duo de raisins
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
< . . . . . Bouill. légumes Pates
E D Omelette au jambon* (MM) D Sauerbraten* D Omelette a la ciboulette D Omelette a la ciboulette D 9 D
b
¢ Nouilles Pommes de terre natures (MM) (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Jardiniere de légumes Chou rouge Nouilles Nouilles I:' PUré I:' Tutticfrutti
s . . . urée utti-frutti
Mousse au chocolat Mousse au chocolat Jardiniere de légumes Jardiniere de légumes
I:' Créme de navets I:' Créme de navets I:' Créme de navets I:' Créme de navets I:' Bouill. & I:' pat
. - ouill. légumes ates
T Ailes de poulet grillés Blanquette de veau Blanquette de veau Blanquette au tofu (MM) 9
E Pommes de terre a la Riz Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Carottes
i creme aigre et ciboulette Carottes persillées Carottes persillées Carottes persillées I:' Purée I:' Tuttiofrutti
Courgettes sautées Tarte aux quetsches Tarte aux quetsches Tarte aux quetsches
- I:' Potage St Germain I:' Potage St Germain I:' Potage St Germain I:' Potage St Germain I:' Bouill. 1& I:' P&t
ouill. légumes ates
E Cassolette de moules Lasagne (MM) Cassolette de moules Cassolette de moules 9
S
'E aux legumes Créme moka* aux légumes aux legumes |:| Esc. Poulet |:| Carottes
a4 Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre
N z . .
Pur Tutti-fr
- Créme moka* Créme moka* Créme moka* D uree D utti-frutt
Créme de volaille Créme de volaille Créme de volaille Créme de volaille
= L . o . S Bouill. légumes Pates
E D MENU FROID D Emincé de poulet D Nouilles chinoises aux D Nouilles chinoises aux D g D
£ Salade de viande de boeuf* sauce aigre-doux léegumes légumes |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Salade de pommes de Nouilles chinoises Melon Melon I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . L urée utti-frutti
terre Légumes a la chinoise
e I:' Potage aux légumes de I:' Potage aux légumes de I:' Potage aux légumes de I:' Potage aux légumes de I:' o R
< . ) . . Bouill. legumes I:' Pates
C saison saison saison saison
% Choucroute garnie Poitrine de veau farcie Poitrine de veau farcie Escalope de quorn (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Pommes de terre au lard (MM) (MM) Gratin dauphinois I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . - . o . urée utti-frutti
c Entremet aux fruits Gratin dauphinois Gratin dauphinois Haricots verts
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 37 /2024

vum 09.09. bis 15.09.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Britt mat Eer an Vermichel

Britt mat Eer an Vermichel

Britt mat Eer an Vermichel

Britt mat Eer an Vermichel

[l

Form 0103

o . . . Bi ill N |
% D Osso Bucco D Gromperenkichelcher (MM) D Gromperenkichelcher (MM) D Gromperenkichelcher (MM) D Gemeisbouillon uddelen
£ Polenta Appelkompott* Appelkompott* Appelkompott* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
S inéi i * hurt* Yoghurt*
s Gratinéiert Auberginen Yoghurt Yoghur oghur | . .
Yoghurt* |:| Purée |:| Tutti-frutti
Zopp mat grengem Zellerie Zopp mat grengem Zellerie Zopp mat grengem Zellerie Zopp mat grengem Zellerie
o o .
% D Wainzoossiss (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Gromperepurée Weess Weess Weess |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
a Gréngen Kabes Brokkoli Brokkoli Brokkoli
c [] puree [] tutti-frutt
Zweerlee Drauwen Zweerlee Drauwen Zweerlee Drauwen Zweerlee Drauwen
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
e - .
: G bouill Nuddel
‘5 D Omelette mat Ham* (MM) D Sauerbrot* D Omelette mat Bratzelen D Omelette mat Bratzelen D emeisbourion D uddeten
2 Nuddelen Gekachte Gromperen (MM) (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
¢ Klengt Geméis Roude Kabes Nuddelen Nuddelen ) ) )
p= " " I:' Purée I:' Tutti-frutti
Schokelasmousse Schokelasmousse Klengt Geméis Klengt Geméis
b Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp
9] L }
. ; G bouill Nuddel
% D Gegrillten Pouletsflillek D Kallefsblanquette D Kallefsblanquette D Blanquette mat Tofu (MM) D emeisbouriion D uddeten
2 Gromperen mat Sauerrahm Rais Rais Rais I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
s a Bratzelen Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg ) . .
o I:' Puree I:' Tutti-frutti
[a) Gebroden Courgetten Quetschentaart Quetschentaart Quetschentaart
lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp
Gemeéisbouillon Nuddelen
E D Cassolette vu Moullen D Lasagne (MM) D Cassolette vu Moullen D Cassolette vu Moullen D : u D “
'-CE mat Gemeéis Mokascreme* mat Gemeéis mat Gemeéis |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
1. A z Z
' Gromperepurée Gromperepurée Gromperepurée . .
Puré Tutti-fi
Mokascreme* Mokascreme* Mokascreme* D uree D utti-frutt
Pouletscréemezopp Pouletscréemezopp Pouletscremezopp Pouletscremezopp
o L .
% D KALEN MENU D Pouletsgeschnetzeltes D Chinesesch Nuddelen mat D Chinesesch Nuddelen mat D Geméisbouillon D Nuddelen
% Feierstengszalot* Seéiss-sauer Zooss Gemeéis Gemeis |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
f} Gromperenzalot Chinesesch Nuddelen Meloun Meloun I:' PUré I:' Tutticfrutti
‘ Zalot Chineséch Geméis uree iUt
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
c . . . . G gisbouill Nuddel
% D Saison D Saison D Saison D Saison D emeisbourion D uddeten
g Garnéiert Choucroute Geféllten Geféllten Quornschnitzel (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Speckgromperen Kallefsbréschtchen (MM) Kallefsbréschtchen (MM) Gromperegratin ) . .
v - . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Friichtendessert Gromperegratin Gromperegratin Gréng Bounen
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 37 /2024

vom 09.09. bis 15.09.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Consommé mit Eern und

[l

Consommé mit Eern und

[l

Consommeé mit Eern und

[l

Consommé mit Eern und

Gemiusebrihe

Nudeln

Frichtedessert

Frichtedessert

Frichtedessert

c [] []
Nudeln Nudeln Nudeln Nudeln

T

E Osso Bucco Kartoffelpuffer (MM) Kartoffelpuffer (MM) Kartoffelpuffer (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

S Polenta Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott B . )
Gratinierte Auberginen Joghurt* Joghurt* Joghurt* D Puree D Tutti-frutt
Stangenselleriesuppe Stangenselleriesuppe Stangenselleriesuppe Stangenselleriesuppe

c . .

g D Wainzoossiss (MM) D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gemdusebriihe D Nudeln

é Kartoffelpiiree (MM) (MM) (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

= Grunkohl Weizen Weizen Weizen

c . o .
Traubenduo Brokoli Brokoli Brokoli D Paree D Tutti-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone

c . .

g D Omelett mit Schinken* D Sauerbraten * D Omelette mit Schnittlauch D Omelette mit Schnittlauch D Gemusebrtihe D Nudeln

E (MM) Natur Kartoffeln (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

g Nudeln Rotkohl Nudeln Nudeln I:' - I:' Tutticfrutti
Kleines Gartengemuse Schokoladenmousse Kleines Gartengemuse Kleines Gartengemuse uree uthi-irut

c Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe

@ . .

7 D Gegrillte Hahnchenflugel D Weisses Kalbsragout D Weisses Kalbsragout D Blanquette mit Tofu (MM) D Gemusebriihe D Nudeln

-

% Kartoffeln mit Sauerrahm Reis Reis Reis I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

E und Schnittlauch Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie I:' - I:' Tutticfrutti

cC Zwetschgentorte Zwetschgentorte Zwetschgentorte Zwetschgentorte uree uth-frutt
Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe

. . . mu rah N In

E D Miesmuschelcassolette D Lasagne (MM) D Miesmuschelcassolette D Miesmuschelcassolette D Gemusebriihe D ude

-E mit Gemuse Mokkakreme mit Gemuse mit Gemiuse |:| H&hnchenschnitz |:| Karotten

b e . .

i} Kartoffelpuree Kartoffelpuree Kartoffelpuree - . .
Mokkakreme Mokkakreme Mokkakreme D Plree D Tutti-frutt
Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe

c . .

& D KALTMENU D Hahnchengeschnetzeltes D Chinesiche Nudeln mit D Chinesiche Nudeln mit D Gemusebrihe D Nudeln

E Rindfleischsalat* mit sliss-sauer Sosse Gemuse Gemuse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

g Kartoffelsalat Chinesiche Nudeln Melone Melone I:' P I:' Tutticfrutti

‘ Rohkost Chinesisches Gemiise uree iUt
Suppe mit Saisongemise Suppe mit Saisongemise Suppe mit Saisongemise Suppe mit Saisongemise . .

E D Sauerkraut garniert D Gefillte Kalbsbrust (MM) D Gefillte Kalbsbrust (MM) D Quornschnitzel (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffelgratin Kartoffelgratin Kartoffelgratin I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

c Frichtedessert Griine Bohnen Griine Bohnen Griine Bohnen ) )

v [] piree [] Tutti-frutt

Form 0103




