SERVIOR plan de menu semaine 3872024
du 16.09. au 22.09.2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Bouillon de poules aux

Bouillon de poules aux

Bouillon de poules aux

Bouillon de poules aux

] . ] . ] . ] . [ ] Bouil.ilsgumes [ ] Pates
= pates pates pates pates
g Tagliatelles Roulade de lapin (MM) Roulade de lapin (MM) Tagliatelles I:' Esc. Poulet I:' Carottes
- carbonara Purée Purée sauce fromage
. . . . Purée Tutti-frutti
Mousse stracciatella* Haricots blancs sauce Haricots blancs sauce Mousse stracciatella* D D
I:' Potage aux fines herbes et I:' Potage aux fines herbes et I:' Potage aux fines herbes et I:' Potage aux fines herbes et I:' Bouill. & I:' Pat
= Philadelphia Philadelphia Philadelphia Philadelphia oufll.legumes ates
E Falschen Hues* (MM) Filet de poisson pané (MM) Filet de poisson pané (MM) Filet de poisson pané (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Pommes de terre a l'ail Pommes de terre au Pommes de terre au Pommes de terre au I:' PUré I:' Tutticfrutti
- . . . urée utti-frutti
Chou-fleur gratiné bouillon bouillon bouillon
Créme Dubarry Créme Dubarry Créme Dubarry Créme Dubarry
< . ) s L . . . . Bouill. légumes Pates
E D Cordon bleu de dinde pané D Coti de porc marinée* D Cordon bleu de dinde pané D Gratin de léegumes (MM) D 9 D
b
¢ Blé Pommes de terre Blé Cake* I:' Esc. Poulet I:' Carottes
a e
Tomate au four américaines Tomate au four
2 Purée Tutti-frutti
Cake* Aubergine grillée Cake* D D
Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli Potage au brocoli
. . . Bouill. légumes Pates
T D Chicons au jambon * (MM) D Esc. Poulet D Esc. Poulet D Chicon au saumon (MM) D 9 D
E Pommes de terre natures sauce curry sauce curry Pommes de terre natures |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Salade de fruits frais Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées Salade de fruits frais I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
Carottes au Beurre Carottes au Beurre
- Potage ala tomate Potage a la tomate Potage ala tomate Potage ala tomate
. . . . . Bouill. égumes Pates
E D Dos de cabillaud (MM) D Potée aux haricots verts D Dos de cabillaud (MM) D Dos de cabillaud (MM) D 9 D
S
T Riz vec mettwurscht Riz Riz
< . aA ec me \ ursc . . |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Fondue de poireaux Péche au sirop Fondue de poireaux Fondue de poireaux I:' Purée I:' Tutticfrutti
Péche au sirop Péche au sirop Péche au sirop
Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de
= . . . . Bouill. légumes Pates
E D saison D saison D saison D saison D g D
£ Goulasch* Tarte a l'oignon (MM) Tarte a l'oignon (MM) Tarte a l'oignon (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Nouilles Salade verte Salade verte Salade verte I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . urée utti-frutti
Chou de Bruxelles Mousse framboise* Mousse framboise* Mousse framboise*
e Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron o R
. . . . Bouill. égumes Pates
f- D Filet de sandre (MM) D Judd fumé* D Filet de sandre (MM) D Filet de sandre (MM) D 9 D
% Pommes de terre duchesse Pommes de terre au lard Pommes de terre duchesse Pommes de terre duchesse |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ maison Féeves des marais maison maison I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . urée utti-frutti
an de poivron ou alacreme an de poivron an de poivron
c Flan d Chou al Flan d Flan d
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 38 /2024
vum 16.09. bis 22.09.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Form 0103

c I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' G sisbouill I:' Nuddel

% Tagliatelles Kanengechersroulade Kanengechersroulade Tagliatelles emeisboutiion uddeten

c carbonara (MM) (MM) mat Kéiszooss |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten

NG . ; ; .

s Stracciatellamousse* Purfee Purfee Stracciatellamousse* I:' Purée I:' Tutticfrutti

Waiss Bounen mat Waiss Bounen mat

Kraiderzopp mat Kraiderzopp mat Kraiderzopp mat Kraiderzopp mat

o o .

g [ Philadelphia [ Philadelphia [ Philadelphia [ Philadelphia [] cemeisbouition  [] Nuddelen

g Falschen Hues* (MM) Panéierten Féschfilet (MM) Panéierten Féschfilet (MM) Panéierten Féschfilet (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

< Gromperen mat Knuewelek Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt . .

c lwerbaakenen Choufleur gekacht gekacht gekacht D Purée D Tutti-frutti
Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp

e - .

‘5 D Cordon Bleu vum D Marinéiert D Cordon Bleu vum D Gemeéisgratin (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

2 Schnuddelhong Schwéngsreppercher* Schnuddelhong Cake* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

-

a Weess Amerikanesch Gromperen Weess

= Tomat am Schéaffchen gegrillten Auberginer’: Tomat am Schéaffchen D Purée D Tutti-frutt

b Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp Brokkolizopp

9] L }

% D Chicon mat Ham* (MM) D Pouletsschnitzel D Pouletsschnitzel D Chicon mat Saumon (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

2 Gekachte Gromperen mat Curryzooss mat Curryzooss Gekachte Gromperen |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten

E Frésch Uebstzalot Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen Frésch Uebstzalot } . .

8 Muerten mat Botter Muerten mat Botter D Puree D Tutti-frutti
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp . .

E D Réckefilet vum Cabillaud D Kabesmatch mat D Réckefilet vum Cabillaud D Réckefilet vum Cabillaud D Gemeéisbouillon D Nuddelen

'-CE Rais Mettwurscht Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

n Gedémpte Poretten Pij am Sirop Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten

LL A . .
Pij am Sirop Pij am Sirop Pij am Sirop D Puree D Tutti-frutt
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der . .

E D Saison D Saison D Saison D Saison D Geméisboillon D Nuddelen

T

% Goulasch* Zwiwweltaart (MM) Zwiwweltaart (MM) Zwiwweltaart (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

[ Nuddelen Gréng Zalot Gréng Zalot Gréng Zalot

. ) | _ . o .
Brockelcher Framboisemousse* Framboisemousse* Framboisemousse* D Puree D Tutti-frutt
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp

T . .

% D Filet vum Zander (MM) D Gereecherten Judd* D Filet vum Zander (MM) D Filet vum Zander (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

g Hausmacher Speckgromperen Hausmacher Hausmacher I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

c

& Duchessegromperen Gaardebounen Duchessegromperen Duchessegromperen I:' Purée I:' Tutticfrutti
Flan vun Paprika Chou mat Schlagsahn Flan vun Paprika Flan vun Paprika

Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 38 /2024

vom 16.09. bis 22.09.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Huhnerbrihe mit Nudeln

[l

Huhnerbrihe mit Nudeln

[l

HUhnerbrihe mit Nudeln

[l

HUhnerbrihe mit Nudeln

Gemiusebrihe

Nudeln

g Bandnudeln Kaninchenroulade (MM) Kaninchenroulade (MM) Bandnudeln D D
E Carbonara Puree Puree mit Kasesosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
S Stracciatellamousse* Weisse Bohnen mit Weisse Bohnen mit Stracciatellamousse* B . .
|:| Puree |:| Tutti-frutti
Tomatensosse Tomatensosse
Krautersuppe mit Krautersuppe mit Krautersuppe mit Krautersuppe mit . .
E [ Philadelphia [ Philadelphia [ Philadelphia [ Philadelphia [] cemusebrane  [] Nudein
g Falscher Hase* (MM) Paniertes Fischfilet (MM) Paniertes Fischfilet (MM) Paniertes Fischfilet (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
'é }fartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln gekochtin der Kartoffeln gekochtin der Kartoffeln gekocht in der I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Uberbackener Blumenkohl Brihe Briihe Brihe
Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe . .
J‘é D Cordon Bleu vom Truthahn D Marinierte D Cordon Bleu vom Truthahn D Gemisegratin* D Gemusebrtihe D Nudeln
E Weizen Schweinerippchen Weizen Kuchen I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Ofentomate Amerikanische Kartoffeln Ofentomate I:' Piiree I:' Tutti-frutt
Kuchen gegrillte Auberginen Kuchen
c Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe Brokkolisuppe . .
‘; D Chicorée nach Ardenner D Hahnchenschnitzel D Hahnchenschnitzel D Chicorée mit Lachs (MM) D Gemusebriihe D Nudeln
E Art* (MM) Currysosse Currysosse Natur Kartoffeln I:' H&hnchenschnitz I:' Karotten
E Natur Kartoffeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln Frischer Obstsalat I:' Piiree I:' Tutti-frutti
cC Frischer Obstsalat Karotten in Butter Karotten in Butter
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe B B
E D Kabeljaurticken D Wirsingstampes mit D Kabeljaurticken D Kabeljaurticken D Gemusebrihe D Nudeln
-E Reis Mettwurst Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
I Gedampfter Lauch Pfirsische im Saft Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Pfirsische im Saft Pfirsische im Saft Pfirsische im Saft
Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse . .
E [ Goulasch* [ Zwiebelkuchen (MM) [ Zwiebelkuchen (MM) [ Zwiebelkuchen (MM) [] cemusebrune [ ] nuden
E Nudeln Griiner Salat Griiner Salat Gruner Salat |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
& Rosenkohl Himbeermousse* Himbeermousse* Himbeermousse* I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Himbeermousse*
Kurbissuppe Kurbissuppe Kurbissuppe Kurbissuppe . .
E D Zanderfilet (MM) D Geraucherter D Zanderfilet (MM) D Zanderfilet (MM) D Gemusebrahe D Nudeln
E Hausmacher Schweinekamm* Hausmacher Hausmacher I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Herzoginnenkartoffeln Kartoffeln mit fettem Speck Herzoginnenkartoffeln Herzoginnenkartoffeln I:' Piiree I:' Tutti-frutti
Paprikaflan Saubohnen Paprikaflan Paprikaflan
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