SERVIOR plan de menu semaine 3972024
du 23.09. au 29.09.2024

Repas sur roues

Repas sur roues

Nord
Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Menu sans viande Echange
Bouillon de boeuf Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de légumes aux
|:| . |:| . |:| . |:| . 9 |:| Bouill. legumes |:| Pates
T vermicelles+oeuf vermicelles et oeuf vermicelles et oeuf vermicelles et oeufs
< Soupe de pois aux Emincé de boeuf* Emincé de boeuf* Soupe de pois au quorn |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= saucissons sauce au poivre vert sauce au poivre vert MM
: ) P P v [] puree [] Tutti-frutti
Fruit de saison Pommes de terre natures Pommes de terre natures Fruit de saison
Créeme de courgettes Creme de courgettes Creme de courgettes Creme de courgettes
- . A . - Bouill. légumes Pates
= D Crépinette de veau (MM) D Cuisse de poulet rbtie D Cuisse de poulet rbtie D Escalope de quorn (MM) D g D
E Purée de pommes de terre P.d.t. au romarin P.d.t. au romarin Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Carottes persillées Ratatouille Ratatouille Carottes persillées } . .
Créme Catalane Créme Catalane Créme Catalane Créme Catalane D Puree D Tutti-frutt
Potage Cultivateur Potage Cultivateur Potage Cultivateur Potage Cultivateur
< . . Bouill. légumes Pates
E D Escalope de dinde marinée D Salade grecque D Salade grecque D Salade grecque D 9 D
b
¢ P.d.t. creme aigre et Baguette Baguette Baguette I:' Esc. Poulet I:' Carottes
ciboulette Tarte cerise Tarte cerise Tarte cerise
2 Haricots beurre I:' Purée I:' Tutti-frutti
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
. . . . Bouill. légumes Pates
T D Omelette champignons D Spaghetti (MM) D Omelette champignons D Omelette champignons D 9 D
E P.d.tboulangéres sauce bolognaise P.d.tboulangeéres P.d.tboulangeéres |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Purée de potiron Mousse Grand-Marnier Purée de potiron Purée de potiron
P . P . P . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Mousse Grand-Marnier Mousse Grand-Marnier Mousse Grand-Marnier
Creme a l'ail Creme a l'all Creme a l'all Creme a l'all
T . . R . . . : . Bouill. égumes Pates
E D Filet de saumon poché D Létzebuerger Grillwurscht* D Filet de saumon poché D Filet de saumon poché D 9 D
S
'E Tagliatelles P.d.t. écrasées au beurre Tagliatelles Tagliatelles |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Brocolis Petits pois Brocolis Brocolis
N P . .
. . . . . . . . Pur Tutti-fr
- Tiramisu Tiramisu Tiramisu Tiramisu D uree D utti-frutt
Potage flocons d'avoine Potage flocons d'avoine Potage flocons d'avoine Potage flocons d'avoine .
T D Jambon cru et cuit* D Bouchée alareine D Bouchée alareine D Bouchée a la reine au tofu D Bouill. legumes D Pates
a
£ Salade p.d.t. P.d.t. rissolées Pommes de terre rissolées P.d.t. rissolées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Crudités Carottes au Beurre Carottes au Beurre Carottes au Beurre ) . .
. . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Crumble poire/amande Crumble poire/amande Crumble poire/amande Crumble poire/amande
e Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal o R
. . . . ; . . Bouill. égumes Pates
f- D Gigot d'agneau D Filets de sole roulés (MM) D Filets de sole roulés (MM) D Filets de sole roulés (MM) D 9 D
E Gratin dauphinois Riz pilaff Riz pilaff Riz pilaff I:' Esc. Poulet I:' Carottes
Flageolets Epinards Epinards Epinards
c 9& . pina . pina . pina . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Genoise aux fruits Genoise aux fruits Genoise aux fruits Genoise aux fruits
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 39/ 2024

vum 23.09. bis 29.09.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Réndsbritt mat Vermischel

Réndsbritt mat Verm. + Eer

Réndsbritt mat Vermi. + Eer

Geméisbouillon mat Verm.+

E D an Eer D Réndsgeschnetzeltes* D Réndsgeschnetzeltes* D Eeér D Gemeisbouillon D Nuddelen
T
c lerbessenbulli mat Zooss mat gréngem Peffer Zooss mat gréngem Peffer lerbessenzopp mat Quorn |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
\q-‘ -
g e Orwe O rowrn
Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp Courgettenzopp
o o .
% D Kallefscrépinette (MM) D Gebr.Pouletshammchen D Gebr.Pouletshammchen D Quornschnitzel (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Gromperepurée Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin Gromperepurée |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
a Wuerzelen mat Péiterséileg Ratatouille Ratatouille Wuerzelen mat Péiterséileg ) )
c . . . . [] puree [] tutti-frutt
Créme Catalane Créme Catalane Créme Catalane Créme Catalane
Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp . .
e .
: . . . . . Geméisbouillon Nuddelen
& D Marin. Schnitzel vum D Griechesch Zalot D Griechesch Zalot D Griechesch Zalot D D
2 Schnuddelhong Baguette Baguette Baguette I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
%‘ Gromperen mat Sauerrahm Kiischtentaart Kiischtentaart Kiischtentaart I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
a Bratzelen
b Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp
9] L .
. . . . Geméisbouillon Nuddelen
% D Champignonomlett D Spaghetti (MM) D Champignonomlett D Champignonomlett D D
2 Grompere mat Ennen mat Bolognhaisezooss Grompere mat Ennen Grompere mat Ennen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
g Kurbispurée Grand-Marnier mousse Kurbispurée Kurbispurée I:' Purée I:' Tuttiofrutti
[a) Grand-Marnier mousse Grand-Marnier mousse Grand-Marnier mousse
Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp
. ) . . .- ) . ) méi illon N len
E D Pochéierten Saumonfilet D Létzebuerger Grillwurscht D Pochéierten Saumonfilet D Pochéierten Saumonfilet D Gemeisbouillo D uddele
--CE Tagliatelles Getripst. Gromp. + Botter Tagliatelles Tagliatelles I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
n Brokkoli lerbessen Brokkoli Brokkoli
: Tiramisu Tiramisu Tiramisu Tiramisu D Purée D Tutti-frutt
Quéakerzopp Quéakerzopp Quéakerzopp Quéakerzopp
c ) ) ) ) Geméisbouillon Nuddelen
% D Réi a gekachten Ham* D Paschtéit D Paschtéit D Paschtéit mat Tofu (MM) D D
% Gromperenzalot Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
f} Zalot Muerten mat Botter Muerten mat Botter Muerten mat Botter I:' PUr& I:' Tutticfrutti
. . . . . . . . . urée utti-frutti
Streisel mat Biren a Mandel Streisel mat Biren a Mandel Streisel mat Biren a Mandel Streisel mat Biren a Mandel
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich
c . ) ) ) Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Hammelsgigot D Gerullten Solenfilet (MM) D Gerullten Solenfilet (MM) D Gerullten Solenfilet (MM) D D
g Gromperegratin Rais mat Ennen Rais mat Ennen Rais mat Ennen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Flageoleten Spinat Spinat Spinat
v - . . . Purée Tutti-frutti
Bond mat Friichten Bond mat Friichten Bond mat Friichten Bond mat Friichten D D
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 3972024

vom 23.09. bis 29.09.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Rinderbr. mit Nudeln +Eiern

[l

Rinderbr. mit Nudeln+ Eiern

[l

Rinderbr. mit Nudeln+Eiern

[l

Gemiusebriihe mit

Gemiusebrihe

[l

Nudeln

g Erbseneintopf mit Rindergeschnetzeltes* Rindergeschnetzeltes* Vermischel und Eier D
E Waurstchen (MM) Sosse mit griinem Pfeffer Sosse mit griinem Pfeffer Erbsensuppe mit Quorn I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Obst der Saison Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln (MM) I:' bl I:' Tutticfrutti
Gratinierter Selleri Gratinierter Selleri Obst der Saison uree uthi-trutt
Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe Cremige Zucchinisuppe
c .. ..
g D Kalbsroulade D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratene Hahnchenkeule D Quornschnitzel (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
¢ Kartoffelplree Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln Kartoffelplree |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
-é Karotten mit Petersilie Ratatouille Ratatouille Karotten mit Petersilie I:' P I:' Tutticfrutti
Kreme Catalane Kreme Catalane Kreme Catalane Kreme Catalane uree iUt
Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe
c . .
g D Marin.Truthahnschnitzel D Griechischer Salat D Griechischer Salat D Griechischer Salat D Gemusebrtihe D Nudeln
E Kartoffeln mit Baguette Baguette Baguette I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Sauerrahm+Schnittlauch Kirschentorte Kirschentorte Kirschentorte I:' Pl I:' Tutti-frutti
Butterbohnen uree uthi-truth
c Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe
@ . .
7 D Omelette mit Pilzen *(MM) D Spaghetti (MM) D Omelette mit Pilzen *(MM) D Omelette mit Pilzen *(MM) D Gemusebrihe D Nudeln
-
% Kartoffeln mit Zwiebeln mit Bolognaisesosse Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffeln mit Zwiebeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
c Kurbispuree Grand-Marnier-Sahne Kurbispuree Kurbispuree
[ . o .
cC Grand-Marnier-Sahne Grand-Marnier-Sahne Grand-Marnier-Sahne D Plree D Tutti-frutt
Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe - -
E D Pochiertes Lachsfilet (MM) D Luxembuerger Grillwurscht* D Pochiertes Lachsfilet (MM) D Pochiertes Lachsfilet (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
-E Bandnudeln (MM) Bandnudeln Bandnudeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
I Brokoli Stampfkartoffel mit Butter Brokoli Brokoli I:' Pl I:' Tutticfrutti
Tiramisu Erbsen Tiramisu Tiramisu uree uthi-trutt
Haferflockensuppe Haferflockensuppe Haferflockensuppe Haferflockensuppe
c .. ..
& D Roh- und gek. Schinken* D Koniginpastete D Koniginpastete D Koninginpastete mit Tofu D Gemdusebriihe D Nudeln
E Kartoffelsalat Bratkartoffeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Rohkost Karotten in Butter Karotten in Butter Karotten in Butter I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Birnen-Mandel-Streusel Birnen-Mandel-Streusel Birnen-Mandel-Streusel Birnen-Mandel-Streusel uree iUt
Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich
E D Hammelkeule D Gerollte Seezungenfilets D Gerollte Seezungenfilets D Gerollte Seezungenfilets D Gemdsebruhe D Nudeln
< Kartoffelgratin Pilaw Reis Pilaw Reis Pilaw Reis Hahnchenschnitz Karotten
c
c Flagolett Bohnen Spinat Spinat Spinat
. . o .
Obstbiskuit Obstbiskuit Obstbiskuit Obsthiskuit [ paree [ rutti-frue
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