SERVIOR plan de menu semaine 3972024
du 23.09. au 29.09.2024

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Créme de champignons
Soupe de pois aux

[l

Créme de champignons
Emincé de boeuf*

[l

Créme de champignons
Emincé de boeuf*

[l

Créme de champignons
Soupe de pois et saucisse

Bouill. égumes

[ ] Nouilles

=
< saucissons (MM) sauce au poivre vert sauce au poivre vert végétarienne (MM) I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
- Salade de fruits frais Pommes de terre natures Pommes de terre natures Salade de fruits frais . . )
P . i ) |:| Purée |:| Tutti-frutti
Céleri au gratin Céleri au gratin
Potage Cultivateur Potage Cultivateur Potage Cultivateur Potage Cultivateur
- . N . N T Bouill. légumes Nouilles
= D Crépinette de veau (MM) D Cuisse de poulet rbtie D Cuisse de poulet rbtie D Hamburger végétarien D g D
T Purée de pommes de terre Pommes de terre au Pommes de terre au (MM) |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Carottes persillées romarin romarin Pommes de terre au I:' PUré I:' Tutticfrutti
Fromage blanc aux poires Ratatouille Ratatouille romarin uree uti-iruty
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
< A . . . . A . . . . Bouill. légumes Nouilles
E D Bouchée a lareine D Quiche au bleu danois, noix D Bouchée a lareine D Quiche au bleu danois, noix D 9 D
b
¢ Pommes de terre roties et épinards (MM) Pommes de terre roties et épinards (MM) I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
Petits pois Crumble abricots Petits pois Crumble abricots
= Cruml:F))Ie abricots Crumgle abricots D Purée D Tutti-frutt
Créeme al'ail Creme al'ail Creme al'ail Créeme al'ail o .
T D Omelette aux D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Omelette aux D Bouill. legumes D Nouilles
E champignons* (MM) sauce bolognaise sauce bolognaise champignons* (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
i Pommes de terre Mousse au chocolat Mousse au chocolat Pommes de terre } . .
boulangéres boulangéres D Puree D Tutti-frutti
- Potage aux flocons Potage aux flocons Potage aux flocons Potage aux flocons
. . . . Bouill. égumes Nouilles
E D d'avoine D d'avoine D d'avoine D d'avoine D 9 D
S
'E Filet de saumon poché MENU FROID Filet de saumon poché Filet de saumon poché |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g MM Jambon cru et cuit* MM MM
> ¢ ) ¢ ) ¢ ) [] puree [] Tutti-frutti
Tagliatelles Salade de pommes de Tagliatelles Tagliatelles
Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts o )
= I:' . o I:' . I:' . I:' . I:' Bouill. legumes I:' Nouilles
E Escalope de dinde marinée Lasagne aux légumes (MM) Lasagne aux légumes (MM) Lasagne aux légumes (MM)
£ Pommes de terre roties Prunes & l'eau de vie Prunes a l'eau de vie Prunes a l'eau de vie |:| Esc. Poulet |:| Carottes
T .
Haricots beurre
v Prunes a I'eau de vie [ puree [ rutti-frue
e Consommé a l'alphabet Consommé a l'alphabet Consommé a l'alphabet Consommé a l'alphabet o .
. . . . Bouill. égumes Nouilles
f- D Gigot d'agneau D Filet de bar (MM) D Gigot d'agneau D Filet de bar (MM) D 9 D
E Gratin dauphinois Riz pilaff Gratin dauphinois Riz pilaff I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
£ Flageolets Epinards Flageolets Epinards
. . . . . . . . . ; . . Purée Tutti-frutti
c Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé D D
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 39/ 2024
vum 23.09. bis 29.09.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

I:' Champignonscremezopp

I:' Champignonscremezopp

Champignonscremezopp

I:' Champignonscremezopp

Form 0103

o ,. .

% lerbessenbulli mat Réndsgeschnetzeltes* D Réndsgeschnetzeltes* lerbessenbulli mat D Gemeisbouillon D Nuddelen

c Wirschtecher (MM) Zooss mat gréngem Peffer Zooss mat gréngem Peffer vegetareschen I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

é Frésch Uebstzalot Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen Wirschtchen (MM) I:' PUré I:' Tutticfrutti

Zellerisgratin Zellerisgratin Frésch Uebstzalot uree uthi-trutt

Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp

o o .

% D Kallefscrépinette (MM) D Gebroden D Gebroden D Vegetareschen Hamburger D Gemeisbouillon D Nuddelen

g Gromperepurée Pouletshammchen Pouletshammchen (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen

E‘-‘ Wuerzelen mat Péiterséileg Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin I:' PUré I:' Tutticfrutti
Stoffi mat Biren Ratatouille Ratatouille Ratatouille uree iUt
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . .

e .

‘5 D Paschtéit D Quiche mat daneschem D Paschtéit D Quiche mat daneschem D Gemeisbouillon D Nuddelen

z Gebroden Gromperen Schimmelkeéis, Néss an Gebroden Gromperen Schimmelkeéis, Néss an |:| Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

-

a lerbessen Spinat (MM) lerbessen Spinat (MM) ) . .

= Aprikosestreisel Aprikosestreisel Aprikosestreisel Aprikosestreisel D Puree D Tutti-frutt

b Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp

9] L }

% D Omlett mat D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Omlett mat D Gemeisbouillon D Nuddelen

2 Champignonen* (MM) mat Bolognaisezooss mat Bolognaisezooss Champignonen* (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

E Grompere mat Ennen Schokelasmousse Schokelasmousse Grompere mat Ennen I:' PUré I:' Tutticfrutti

3 Kurbispurée Kurbispurée uree uth-frutt
Quékerzopp Quéakerzopp Quékerzopp Quékerzopp . .

E D Pochéierten Filet vum D KALEN MENU D Pochéierten Filet vum D Pochéierten Filet vum D Gemeéisbouillon D Nuddelen

'-CE Saumon (MM) Réi a gekachten Ham* Saumon (MM) Saumon (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

n Tagliatelles Gromperenzalot Tagliatelles Tagliatelles

LL A . .
Brokkoli Cruditéiten Brokkoli Brokkoli [ puree [ ruti-frue
Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp Gréng Geméiszopp

o L .

% D Marinéierten Schnitzel vum D Geméislasagne (MM) D Geméislasagne (MM) D Geméislasagne (MM) D Geméisbouillon D Nuddelen

% Schnuddelhong Agemaachten Quetschen Agemaachten Quetschen Agemaachten Quetschen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

T Gebroden Gromperen

. . o .
Botterbounen I:' Purée I:' Tutti-frutti
Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp

T . .

% D Hammelsgigot D Filet vum Bar (MM) D Hammelsgigot D Filet vum Bar (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

g Gromperegratin Rais mat Ennen Gromperegratin Rais mat Ennen I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

c Flageoleten Spinat Flageoleten Spinat

v . o .
Biskuitsrull Biskuitsrull Biskuitsrull Biskuitsrull D Puree D Tutti-frutt

Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 3972024

vom 23.09. bis 29.09.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

< D Erbseneintopf mit D Rindergeschnetzeltes* D Rindergeschnetzeltes* D Erbsensuppe mit D Gemusebrtihe D Nudeln

T

E Wirstchen (MM) Sosse mit griinem Pfeffer Sosse mit griinem Pfeffer vegetarischen Wurstchen |:| Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
Frischer Obstsalat Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln MM

= - . - . ( . ) |:| Plree |:| Tutti-frutti

Gratinierter Selleri Gratinierter Selleri Frischer Obstsalat

Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe

c . .

g D Kalbsgehacktes im D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratene Hahnchenkeule D Vegetarischer Hamburger D Gemdusebriihe D Nudeln

g Schweinenetz (MM) Rosmarinkartoffeln Rosmarinkartoffeln (MM) |:| Hahnchenschnitz I:' Grline Bohnen

2 Kartoffelpuree Ratatouille Ratatouille Rosmarinkartoffeln . .

c Karotten mit Petersilie Quark mit Birnen* Quark mit Birnen* Ratatouille D Paree D Tutti-frutt
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe

c . .

g D Koniginpastete D Quiche mit danischem D Kéniginpastete D Quiche mit danischem D Gemusebrtihe D Nudeln

E Bratkartoffeln Schimmelkase, Nissen und Bratkartoffeln Schimmelkase, Nissen und |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen

- . .

= Erbsen Spinat (MM) Erbsen Spinat (MM)

= " T
Aprikosenstreusel Aprikosenstreusel Aprikosenstreusel Aprikosenstreusel D Plree D Tutti-frutt

c Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe

@ . .

7 D Omelette mit Pilzen *(MM) D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Omelette mit Pilzen *(MM) D Gemusebriihe D Nudeln

-

% Kartoffeln mit Zwiebeln mit Bolognaisesosse mit Bolognhaisesosse Kartoffeln mit Zwiebeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

c Kurbispuree Schokoladenmousse Schokoladenmousse Kurbispuree . .

E Schokoladenmousse Schokoladenmousse D Puree D Tutti-frutt
Haferflockensuppe Haferflockensuppe Haferflockensuppe Haferflockensuppe - -

E D Pochiertes Lachsfilet (MM) D KALTMENU D Pochiertes Lachsfilet (MM) D Pochiertes Lachsfilet (MM) D Gemusebrihe D Nudeln

-E Bandnudeln Roher und gekochter Bandnudeln Bandnudeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

- . . . .

L Brokoli Schinken* Brokoli Brokoli . ) )
Apfeltorte Kartoffelsalat Apfeltorte Apfeltorte D Plree D Tutti-frutt
Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe

c . .

& D Mariniertes Putenschnitzel D Gemuselasagne (MM) D Gemuselasagne (MM) D Gemiuselasagne (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln

1% " .

E :rat\:kal;to:eln Gekochte Pflaumen Gekochte Pflaumen Gekochte Pflaumen |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

utterbohnen

v Gekochte Pflaumen I:' Puree I:' Tutti-frutti
Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe . .

E D Hammelkeule D Filet vom Wolfsbarsch (MM) D Hammelkeule D Filet vom Wolfsbarsch (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kartoffelgratin Pilaw Reis Kartoffelgratin Pilaw Reis I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen

c Flagolett Bohnen Spinat Flagolett Bohnen Spinat

v . o .
Biskuitrolle Biskuitrolle Biskuitrolle Biskuitrolle D Plree D Tutti-frutt
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