SERVIOR plan de menu semaine 40/ 2024
du 30.09. au 06.10.2024

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux pois
Bouneschlupp avec

[l

[l

Potage aux pois
Boeuf Bourguignon

[l

Potage aux pois
Boeuf Bourguignon

Potage aux pois
Bouneschlupp avec

[l

|:| Pates

Bouill. égumes

Form 0103

=
< Mettwurscht Nouilles Nouilles saucisse veégétarienne |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
- Orange marinée Chicon braisé Chicon braisé Orange marinée
g . p 9 [] puree [] Tutti-frutti
Orange marinée Orange marinée
Consommeé aux quenelles Consommeé aux quenelles Consommeé aux quenelles Consommeé aux quenelles
Bouill. légumes Pates
= D de semoule D de semoule D de semoule D de semoule D g D
T Chou farci Filet de lieu noir Filet de lieu noir Filet de lieu noir |:| Esc. Poulet |:| Carottes
s p o . . .
ommes de terre roties Risotto Risotto Risotto
. . . . Purée Tutti-frutti
Creme caramel Fondue de poireaux Fondue de poireaux Fondue de poireaux D D
Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards
T . . Bouill. égumes Pates
E D Langue de veau D Escalope de poulet panée D Langue de veau D Tofu mariné D 9 D
b
¢ Purée de pommes de terre Pommes de terre roties Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
Petits pois Potiron sautée Petits pois Petits pois
2 Purée Tutti-frutti
Tarte aux quetsches Tarte aux quetsches Tarte aux quetsches Tarte aux quetsches D D
Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de
. . . . Bouill. légumes Pates
T D saison D saison D saison D saison D 9 D
= eufs durs sauce rustenbraten eufs durs sauce eufs durs sauce Esc. Poulet Carottes
i Oeufs d Krustenbrat Oeufs d Oeufs d
i béchamel Semmelknddel béchamel béchamel
. Purée Tutti-frutti
Pommes de terre natures Lentilles Pommes de terre natures Pommes de terre natures D D
- Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais
. . . . Bouill. égumes Pates
E D Tagliatelle au saumon et D Leidelenger D Tagliatelle au saumon et D Tagliatelle au saumon et D 9 D
S
'E petits legumes Pommes de terre petits legumes petits legumes |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
g Salade de mangues lyonnaises Salade de mangues Salade de mangues
> 9 Syalsifis persillés 9 9 I:' Purée I:' Tutti-frutti
Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons
= R . . " . . Bouill. légumes Pates
E D Rago(t de lapin D Quenelle de farine et lard D Rago(t de lapin D Quenelle de farine au tofu D g D
£ Polenta crémeuse Compote de pommes Polenta crémeuse fumé |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
é} Haricots verts Pudding a la banane Haricots verts Compote de pommes I:' Purée I:' Tutticfrutti
Pudding a la banane Pudding a la banane Pudding a la banane
e I:' Consommé a l'alphabet I:' Consommé a l'alphabet I:' Consommé a l'alphabet I:' Consommé a l'alphabet I:' Bouill. & I:' PaL
. . . . . . . . ouill. légumes ates
f- Civet de biche Gratin de poisson Civet de biche Gratin de poisson 9
% Spatzle Pommes de terre persillées Spatzle Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
£ Chou rouge Epinards Chou rouge Epinards I:' Buré I:' Tuttiofrutt
A N A . A " A . urée utti-frutti
c Gateau de féte Gateau de féte Gateau de féte Gateau de féte
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 40 /2024
vum 30.09. bis 06.10.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp
o ,. .
% D Bouneschlupp mat D Réndfleesch Bourguignon* D Réndfleesch Bourguignon* D Bouneschlupp mat D Gemeisbouillon D Nuddelen
c Mettwurscht Nuddelen Nuddelen vegetarescher Wurscht |:| Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
NG T . .
Marinéiert Orange Gebrodene Chicon Gebrodene Chicon MM
2 g o o M [] puree [] Tutti-frutti
Marinéiert Orange Marinéiert Orange Marinéiert Orange
Britt mat Schmullkniddelen Britt mat Schmullkniddelen Britt mat Schmullkniddelen Britt mat Schmullkniddelen
ol [] 2 [] 2 [] 2 [] 2 [ ] ceméisbouillon [ ] Nuddelen
% Geféllte Kabes (MM) Filet vum Pollack (MM) Filet vum Pollack (MM) Filet vum Pollack (MM)
g Gebroden Gromperen Risotto Risotto Risotto |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
< Karamelscréeme* Gedé&mpte Poretten Gedémpte Poretten Gedé&mpte Poretten
c KarameFI)scréme* Karame’I)scréme* Karame’I)scréme* D Puree D Tutti-frutt
Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp
e - .
& D Kallefszong D Panéierten Pouletsschnitzel D Kallefszong D Marinéierten Tofu D Gemeisbouillon D Nuddelen
€
2 Gromperepurée Gebroden Gromperen Gromperepurée Gromperepurée I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
¢ lerbessen Gebrodenen Kirbis lerbessen lerbessen ) )
= Quetschentaart Quetschentaart Quetschentaart Quetschentaart D Puree D Tutti-frutt
b Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
3 I:' Salijsi))n I:' SaIiDch))n I:' SaipleC)m I:' SaiF:c))n I:' Geméisbouillon I:' Nuddelen
<
3]
2 Hard gekachten Eér * (MM) Krustenbraten* Hard gekachten Eér * (MM) Hard gekachten Eér * (MM) |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten
E mat Béchamelzooss Semmelknddel mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss I:' PUré I:' Tutticfrutti
o . urée utti-frutti
[a) Gekachte Gromperen Lénsen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen
Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen Zopp vun waissen Bounen . .
< [] Tagliatelle (MM) [] Leidelenger (MM) [] Tagliatelle (MM) [] Tagliatelle (MM) [] Gemeisbouiton [ ] nuddeten
--CE mat Saumon a klengem Gromperen mat Zwiwwelen mat Saumon a klengem mat Saumon a klengem I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
i Geméiss Schwaarz Wuerzelen mat Geméiss Geméiss I:' PU I:' Tutticfrutti
. . urée utti-frutti
Zalot mat Mango Péiterséileg Zalot mat Mango Zalot mat Mango
Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp
o L .
% D RagoQt vun der D Kniddelen mat Speck* (MM) D RagoQt vun der D Kniddelen mat D Geméisbouillon D Nuddelen
% Kanéngchen Appelkompott* Kanéngchen gereechertem Tofu (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
[ Crémeg Polenta Bananenpudding Crémeg Polenta Appelkompott* ) ) )
. . -
Gréng Bounen Gréng Bounen Bananenpudding D Puree D Tutti-frutti
Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp
T . .
% D Hirschkouziwwi D Féschgratin (MM) D Hirschkouziwwi D Féschgratin (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Spatzle Péiterséileggromperen Spatzle Péiterséileggromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
c Roude Kabes Spinat Roude Kabes Spinat
v . o .
Feierdaagskuch* Feierdaagskuch* Feierdaagskuch* Feierdaagskuch* D Puree D Tutti-frutt
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 40 /2024
vom 30.09. bis 06.10.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Feiertagskuchen

Feiertagskuchen

Feiertagskuchen

Feiertagskuchen

Puree

Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe - -
g D Bohnensuppe mit D Rindfleisch Bourguignon D Rindfleisch Bourguignon D Bohnensuppe mit D Gemusebrihe D Nudeln
E Mettwurst Nudeln Nudeln vegetarischer Wurst (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen
S Marinierte Apfelsine Gebratener Chicorree Gebratener Chicorree Marinierte Apfelsine I:' Pl I:' Tuttifrutti
Marinierte Apfelsine Marinierte Apfelsine uree utt-frutd
Klare Brihe mit Klare Brihe mit Klare Brihe mit Klare Brihe mit
c . .
g D Griessknddel D Griessknddel D Griessknddel D Griessknddel D Gemusebrahe D Nudeln
¢ Kohlrouladen (MM) Filet vom Pollack (MM) Filet vom Pollack (MM) Filet vom Pollack (MM) [ ] Hahnchenschnitz [ | Karotten
-é Bratkartoffeln Risotto Risotto Risotto I:' Pl I:' Tutticfrutti
Karamelcreme* Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch uree uth-irut
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe
c . .
g D Kalbszunge* D Paniertes D Kalbszunge* D Tofu mariniert D Gemusebrahe D Nudeln
E Kartoffelpuree Hahnchenschnitzel Kartoffelpuree Kartoffelpuree I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Erbsen Bratkartoffeln Erbsen Erbsen I:' Pl I:' Tutti-frutti
Zwetschgentorte Gebratener Kirbis Zwetschgentorte Zwetschgentorte uree uthi-truth
c Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemiise Suppe mit Saisongemise
@ . .
7 D Hart gekochtes Ei *(MM) D Krustenbraten* D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Gemusebrihe D Nudeln
-
% mit Béchamelsosse Semmelknédel mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E Natur Kartoffeln Linsen Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Uberbackener Blumenkohl Mascarponecreme mit Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl uree uthi-rutt
Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe - -
E D Tagliatelle (MM) D Leidelenger Geflugelwurst D Tagliatelle (MM) D Tagliatelle (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
-E mit Lachs und kleinem (MM) mit Lachs und kleinem mit Lachs und kleinem |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
(L Gemtuse Bratkartoffeln mit Zwiebeln Gemuse Gemuse I:' . I:' Tuttiofrutti
. . r -fr
Mangosalat Schwarzwurzel mit Petersilie Mangosalat Mangosalat uree uti-irutt
Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe
c . .
& D Kaninchenragout D Mehlknddel mit Speck D Kaninchenragout D Mehlknddel mit D Gemusebrihe D Nudeln
E Cremige Polenta *(MM) Cremige Polenta Rauchertofu (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen
g Griine Bohnen Apfelkompott Griine Bohnen Apfelkompott I:' P I:' Tutticfrutti
' Bananenpudding* Bananenpudding* Bananenpudding* Bananenpudding* uree iUt
Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe . .
E D Hirschpfeffer D Fischgratin* D Hirschpfeffer D Fischgratin* D Gemdsebruhe D Nudeln
E Spatzle Kartoffeln mit Petersilie Spatzle Kartoffeln mit Petersilie |:| Hahnchenschnitz I:' Gruine Bohnen
c ; .
& Rotkohl Spinat Rotkohl Spinat I:' I:'

Tutti-frutti

Form 0103




