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Menu vum 04.11.2024 bis 10.11.2024
DESSERT
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS
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S5 Champignonen am Bliederdeeg (MM) Panéierten Dindeschnitzel D K2
E ,,“_', Péiterséileggromperen Fritten D K3
8 g [:I ]:] Gebroden Champignoen Eerzalot*
g Ll %4
Puree Puree
by < D Karbiszopp D Karbiszopp Uebstzalot [k
% 8 Wdinzoossiss (MM) Kuddelfleck * D K2
a2 ﬁ mat Moschterzooss Gekachte Gromperen " - g |:] K3
E I:] Gebroden Gromperen D Feuilleté mat Kéis I:]
6 O
a Puree Brockelcher Biifes K4
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