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Consommeé vermicelles
Risotto (MM)

[l

Purée

Consommeé vermicelles
Choucroute garnie
Pommes de terre au bouillon
Haricots blancs
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Jambon cru et cuit *
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Menu du 28.10.2024 au 03.11.2024
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON
CARTE
< D Potage aux chicons D Potage aux chicons Poire au miel [] k1
= 8 Macaroni au gratin* (MM) Ragodt de dinde
T K2
€ c Riz |:|
~ I:' I:' Champignons Gouda K3
«
Purée Purée |:| K4
< D Créme aux épinards D Créme aux épinards Fromage blanc aux fruits* [] K1
= 8 Joues de porc Quiche au saumon (MM) I:' K2
T g Pommes de terre écrasées au beurre Salade verte
2 - I:' Chou rouge I:' Salami campagnard I:' K3
] luxembourgeois* I:' K4
Purée Purée
— < D Minestrone D Minestrone Tarte aux quetsches |:| K1
T Q .
¢ cC Boeuf braisé Galettes de pommes de terre I:' K 2
E‘ 2 sauce a la biére brune Compote de pommes* I:'
=l Farffale [] Brie K3
=g
| purée Carottes persillées Purée I:' K4
< D Potage au potiron D Potage au potiron Mousse au chocolat |:| K1
z e Cordon bleu de poulet pané Létzebuerger Grillwurscht* (MM) I:' K 2
é 2 Pommes de terre américaines Moutarde
i |:| Haricots verts |:| Pommes de terre natures Croque Monsieur D K3
« Purée Purée Chou frisé braisé I:' K4
- Potage de navets Potage de navets Omelette Norvégienne [] k1
T J paté riesli Paté riesli ]
g8 até riesling até riesling K2
'E:; ‘: Filet d'aiglefin (MM) Ré6ti de dinde I:'
g g |:| Pommes de terre aux poireaux |:| Croquettes Viennoiserie* K3
g Purée Purée Petits pois et carottes Cancoillotte* I:' K4
< D Potage de féves a la sarriette D Potage de féves a la sarriette Clafoutis aux cerises |:| K1
'E g Boulette maison* (MM) Paleron de boeuf mijoté a la biére danoise I:' K 2
£° sauce tomate Farffale
RPN |:| Pommes de terre natures |:| Carottes au Beurre Fromage blanc aux herbes* D K3
Cc
Purée Purée

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.
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+ +
Menu vum 28.10.2024 bis 03.11.2024
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
c ¥ D Chiconszopp D Chiconszopp Bir mat Hunneg |:| K1
[ 8 Macaronigratin* (MM) Rago(t vum Schnuddelhong I:' K 2
£ Réis
= C
% ?E I:' |:| Champignoen Gouda % Ej
Puree Puree
c S D Spinatcrémezopp D Spinatcrémezopp Stoffi mat Uebst* [] K1
% 8 Schwéngsbaken Quiche mat Saumon (MM) I:' K2
g g Getripsten Gromperen mat Botter Gréng Zalot
S I:' Roude Kabes I:' Létzebuerger Bauerenzoossiss* I:' K3
=R (ka
Puree Puree
c ¢ D Minestrone D Minestrone Quetschentaart |:| K1
‘é E Geschmorten Réndfleesch* Gromperekichelcher I:' K 2
E 2 mat brong Béier Zooss Appelkompott* I:'
‘g ol [] Farffale ] Brie K3
I puree Wuerzelen mat Péiterséileg Puree I:' K4
9 < D Karbiszopp D Karbiszopp Schokelasmousse HES
E e Panéierten Cordon Bleu vum Poulet Létzebuerger Grillwurscht* (MM) I:' K 2
§ 2 Amerikanesch Gromperen Moschtert
£ - |:| Gréng Bounen |:| Gekachte Gromperen Croque Monsieur D K3
& &
O |puree Puree Gekrauselten Kabes I:' K4
< D Ribbenzopp D Ribbenzopp Omelette Norvégienne |:| K1
E e Rieslingspaschtéitchen Rieslingspaschtéitchen I:' K 2
'-CE ‘: Filet vum Aiglefin (MM) Schnuddelhongsbrot I:'
I g |:| Gromperen mat Poretten |:| Kroketten Kaffiskichelcher* K3
Puree Puree lerbesse mat Muerte Kachkéis* I:' K4
_— D Dullessenzopp mat Bounekraidchen D Dullessenzopp mat Bounekraidchen Clafoutis mat Kiischten |:| K1
% g Hausmaacher Bouletten* (MM) Réndspaleron an daneschem Béier geschmort I:' K 2
¢ o mat Tomatenzooss Farffale
E ~ |:| Gekachte Gromperen |:| Muerten mat Botter Stoffi mat Kraider* D K3
v. C
Puree Courgetten Puree D K4
c D Vermichelszopp D Vermichelszopp Bienenstich |:| K1
% 8 Risotto (MM) Garnéiert Choucroute I:' K 2
c o mat Scampi Gromperen an der Britt gekacht
& o [] Risotto (MM) [] Waiss Bounen Rei an gekachten Ham
- C
Puree Puree |:| K4

beim Responsabel vun der Restauration nofroen.

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar

Sou schmaacht
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Menu vom 28.10.2024 bis 03.11.2024
- .t DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES
KARTE
1 ] Chicoréesuppe ] Chicoréesuppe Birne mit Honig [] k1
g 8 Macaronigratin* (MM) Putenragout I:'
£ Rei K2
E c eis I:' K3
S |:| |:| Champignons Gouda
3N
Puree Piuree D K4
c D Spinatcremesuppe D Spinatcremesuppe Obstquark* [] K1
S Schweinebacken Quiche mit Lachs (MM) []Kk2
4 g Stampfkartoffel mit Butter Gruner Salat
é o LI Rotkohl [] Kaffeeplatzchen* [1ks3
«
Piiree Piiree Bauernwurst I:' K4
c ¢ D Ochsenschwanzsuppe D Ochsenschwanzsuppe Eis mit Baiser |:| K1
é E Minestrone Minestrone Zwetschgentorte I:' K 2
E 2 Reibekuchen mit Raucherlachs Reibekuchen mit Raucherlachs
"Ez E |:| Rehpfeffer |:| Gefullte Perlhnuhnbrust Brie I:' K3
o Piree Spatzle Piiree Kartoffelgratin mit Steinpilzen Brie |:| K4
g < D Minestrone D Minestrone Schokoladenmousse |:| K1
“g e Kurbissuppe Kurbissuppe I:' K 2
g 2 Paniertes Cordon Bleu vom Hahnchen Luxembuerger Grillwurscht* (MM) I:'
E = |:| Amerikanische Kartoffeln |:| Senf Russische Eier K3
c” Plree Griine Bohnen Pilree Natur Kartoffeln Croque Monsieur |:| K4
< D Rubensuppe D Rubensuppe Streusel mit Zwetschgen |:| K1
g e Rieslingpastete Rieslingpastete Eis mit Baiser I:' K2
-‘é & Schellfisch (MM) Kasekrokette (MM) I:'
i g |:| Kartoffeln mit Lauch |:| Kartoffeln mit Petersilie Kaffeeplatzchen* K3
Piree Brokoli Piree Rohkost Kochkase* |:| K4
I~ D Saubohnensuppe mit Bohnenkraut D Saubohnensuppe mit Bohnenkraut Kirschen tiberbacken |:| K1
& E Hausmacher Frikadellen* (MM) Rinderfleisch in danischem Bier geschmort I:' K 2
v
I Tomatensosse Farffale
E < -
& a [] Natur Kartoffeln [] Karotten in Butter Quark mit Krautern* [1ks
- C L
Piree Zucchini Piree D K4
< D Consommeé mit Nudeln D Consommeé mit Nudeln Apfelstrudel |:| K1
E a Risotto (MM) Sauerkraut garniert Bienenstich I:' K 2
-
E ‘: mit Scampi Kartoffelpuree I:'
& o |:| Griiner Salat |:| Sauerkraut garniert Roher und gekochter Schinken K3
< Piree Risotto (MM) Piiree Kartoffeln gekocht in der Briihe |:| K4
cuxemEoUnS
. . L i LA CARTE _ " /
Die Listen der ALLERGENE kénnen Sou schmaacht VM = FLEISCH PURIERT 4412024
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEEbl;lell‘;g_w MM = MENU WEICH 0401 +



