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Eis kleng Kaart

Vum 04/10/2024 bis den 03/11/2024

~

1. Wainzoossiss mat Purée an Moschterzooss (Wees, Selleri, Moschter, Ee)

2. spigeleeér (Ee)
3. Filet vum Cabillaud (Fésch)

\

4. Pasta Pesto (Allergénen: Wees)

%
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Méindeg
28 Oktober 2024

Zopp

Chiconzopp

Traditionnelle Menu

Makkaronigratin* (MM)

Menu 2
Ragodt vum Schnuddelhong

Gromperepurée

Champignoen

Dessert
Bir mat Hunneg an
gegrillten Mandelen
Plat fir Owes

Paté mat gréngem Peffer

_/
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Dénsdeg
29 Oktober 2024
Zopp

Spinatcréme

Traditionnelle Menu

Schwéngsbaken
getripste Gromperen mat
Botter

roude Kabes

Menu 2

Quiche mat Saumon (MM)

gebrode Gromperen mat Botter

roude Kabes

Dessert

Stoffi mat Uebstcoulis

Plat fir Oowes

létzebuerger Bauerenzoossiss*

.
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Méttwoch
30 Oktober 2024

Zopp

Minestrone

Traditionnelle Menu

geschmorten Réndfleesch*
mat brong Béierzooss
Farfalle

Wuerzelen mat Péiterséileg

Menu 2

garnéiert Choucroute

Speckgromperen

Dessert

Quetschentaart

Plat fir Owes

Croque Monsieur

—/

——
Sou schmaacht Létzebuerg

Menu vun der Woch

vum 28.10.2024 bis den 03.11.2024

O

Donneschdeg
310ktober 2024

Zopp

Kurbiszopp

Traditionnelle Menu
panéierte Cordon Bleu vum Poulet
amerikanesch Gromperen
gréng Bounen
Menu 2
létzebuerger Grillwurscht* (MM)
mat Moschterzooss

gekachte Gromperen

gekrauselten Kabes

Dessert

Schockelasmousse

Plat fir owes

rei an gekachten Ham*

-/

LUXEMBOURG A LA CARTE

O

Freideg
1November 2024

Zopp
Ochsenschwanzzopp

Entrée

Rieslings Paschtéitchen

Traditionnelle Menu
Fésch an enger Muschel (MM)
Gromperepurée
rengt Geméis
Menu 2
Réiziwwi

Spatzle

Apel mat Preiselbieren

Dessert

Omelette Norvégienne

Plat fir Owes

wdissen Kéis mat Kraider*

N

SERVIOR

Bei der Sauer

a N
Samsdeg

2 November 2024

Zopp

lerzenzopp

Traditionnelle Menu

hausmaacher Bouletten *(MM)
mat Tomatenzooss
gekachte Gromperen

Courgetten

Menu 2
Kéiskrokett*(MM) (Vege)

Péiterséileggromperen

Zalot

Dessert

Clatoufis mat Kiischten

Plat fir Oowes

Schneck*

-

Sonndeg

~

3 November 2024

Zopp

Vermichelszopp

Traditionnelle Menu

Supréme vum Pd&erelhung

Gromperegratin

lerzen mat Wuerzelen

Menu 2

Risotto (MM)

Béschchampignonen

Dessert

Appelstrudel mat Vanilleglace

Plat fir Owes

Eeér mat Thon




