
Menüskaart

Zopp Traditionnelle Menu Menu 2 Dessert

Méindeg Kürbiszopp Quiche Lorraine (MM) Gebrodene Poulet Kuch mat Uebst

Péiterséileggromperen

Gréng Zalot Tomat am Schäffchen

Dënsdeg
Spuenesch 

Knuewelekszopp
Dos vum Kabeljau  (MM) 

Lënsenzopp mat Speck a 

Wirschtercher (MM) 

Wäisse Kéis mat 

Uebst*

Räis 

Brokkoli

Mëttwoch Ënnenzopp Biwwelamoud Spigeleeër* (MM) Apel am Schäffchen*

Lëtzebuerger Gromperen an der 

Britt gekacht
Nuddelen

Gebrodene Chicon Iwerbaakenen Choufleur

7. Oktober 2024

8. Oktober 2024

9. Oktober 2024
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Menüskaart

Zopp Traditionnelle Menu Menu 2 Dessert

Donneschdeg
Tomatenzopp mat 

Basilikum
Schwéngskotlett* Pizza (MM) 

Streisel mat 

Quetschen

Gromperen mat Zwiwwelen

Champignoen

Freideg Bouneschlupp
Gerullten Dorade mat Ricotta 

(MM) 
Kallefsblanquette Chou mat Schlagsahn

Gromperepurée Räis 

Mangold Wuerzelen mat Péiterséileg

Samsdeg
Crèmezopp mat 

Naveten
Rieslingspaschtéit* (MM) Paëlla (MM) Crème Catalane

Gebrode Gromperen

Gréng Zalot
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Menüskaart

Zopp Traditionnelle Menu Menu 2 Dessert

Sonndeg Brittzopp Paschtéit (MM) Sauerbrot* 
Äppelstrudel mat 

Vanilleglace 

Fritten Semmelknödel

Gréng Zalot Roude Kabes
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