Méindeg

4. November 2024

Dénsdeg

5. November 2024

Méttwoch

6. November 2024

Servior

Maison des ainés - Op der Rhum

Zopp

Muertenzopp

Ennenzopp

Brokkolizopp

Menuskaart

Traditionnelle Menu

Ragodt vun der Kanéngchen
Fusilli

Gebrodenen Kurbis

Chicon mat Ham* (MM)

Gromperepurée

Bliederdeeg mat Champignonen

(MM) (vege)

Péiterséileggromperen

SERVIOR

Op der Rhum

Menu 2 Dessert
Bouneschlupp mat Mettwurscht

(MM)

Frésch Uebstzalot

Espresso-creme mit
Chili sin carne (MM) (Vege)
Sahnehdubchen*

Panéierte Schnitzel vum
Quetschentaart
Schnuddelhong

Fritten

Schwaarz Wuerzelen mat

Péiterséileg
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Donneschdeg

7. November 2024

Freideg

8. November 2024

Samsdeg

9. November 2024

Servior

Maison des ainés - Op der Rhum

Zopp

Gemeéisbouillon mat

Buchstawen

Zellericremezopp

Saisonsgemeéiszopp

Menuskaart

Traditionnelle Menu
Wadinzoossiss (MM) mat

Moschterzooss

Gebrode Gromperen

Brockelcher

Filet vum Lieu noir
Gromperen mat Bratzelen

Spinat

Kniddelen mat Speck* (MM)

Appelkompott*

Menu 2

Kuddelfleck*

Gekachte Gromperen

Réndscarbonnade op

flammdnesch Art*

Nuddelen

lerzen mat Speck

Supréme vum Poulet*

Spatzle

lerzen mat Speck

SERVIOR

Op der Rhum

Dessert

Joghurt mat Mango*

Café glacé*

Bir am roudem Wdéin

D'Léscht vun den Allergenen kénnt Dir gdren beim Responsabel vun der Restauratioun nofroen

1, plateau du Rham [ L-2427 LUXEMBOURG | Tél.:47 20 21 - 1



Menuskaart SERVIOR

Op der Rhum
Zopp Traditionnelle Menu Menu 2 Dessert
Brittzopp mat Schwarzwalder
Sonndeg Hammelsgigot Gebrodene Saumon (MM)
getripsten Eer Kirschtorte
Gromperegratin Gromperen mat Poretten
10. November 2024
Flageoleten Brokkoli
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