SERVIOR Diddeléng

SERVIOR

2024 e
Menu vun der Woch vum 07/10/2024 bis den 13/10/2024
Daag an Zopp Traditionnelle Menu 2 Dessert Plat fir
Datum Menu Owes
Méindeg Kirbiszopp Quiche Lorraine (MM) Gebrodene Poulet Marinéiert Orange C;—;ri?)ﬁg;rr:i;n

7 Oktober 2024

Gréng Zalot

Péiterséileggromperen
Tomat am Schaffchen

Dénsdeg

Crémezopp mat

Dos vum Kabeljau (MM)

LCTIOTTIZUUY TTTat

Mettwurscht a Wirschtercher

Waisse Kéis mat
Uebst*

Réi Ham aus dem
Schwarzwald

Naveten IAANM
Rais
8. Oktober 2024 Brokkoli
Méttwoch Ennenzopp Biwwelamoud Spigeleeér* (MM) Fréschen Ananas Sardinen

9 Oktober 2024

Létzebuerger Gromperen an
der Britt gekacht

Gebrodene Chicon

Nuddelen

Iwerbaakenen Choufleur

Donneschdeg ngfgﬁfﬂ mat Schweéngskotlett* Dréierlee Nuddelen (MM) S(;Leelf:ér?; it Ger:]ealltteRil(D:g![\t/;on
Gromperen mat Zwiwwelen
10 Oktober 2024 Champignoen
Freideg Bouneschlupp Gerul[ten Dorade mat Kallefsblanquette Chou mat Vitello Tonnato
Ricotta (MM) Schlagsahn
Gromperepurée Rais
11 Oktober 2024 Mangold Wuerzelen mat Péiterséileg

Spuenesch

Samsdeg Rieslingspaschtéit* (MM) Paélla (MM) Creme Catalane | Russesch Eeér
Knuewelekszopp
Gebrode Gromperen
12 Oktober 2024 Gréng Zalot
Sonndeg Brittzopp Paschtéit (MM) Sauerbrot* Appels_trudel mat Schneckekuch
Vanilleglace
Fritten Semmelknodel
13 Oktober 2024 Gréng Zalot Roude Kabes




