
SERVIOR Diddeléng

Menu vun der Woch vum 07/10/2024 bis den 13/10/2024

  

Daag an Traditionnelle Menu 2 Plat fir

Datum Menu Owes

Méindeg Kürbiszopp Quiche Lorraine (MM) Gebrodene Poulet Marinéiert Orange
Toast mat 

Champignoen

Péiterséileggromperen

7 Oktober 2024 Gréng Zalot Tomat am Schäffchen

Dënsdeg
Crèmezopp mat 

Naveten
Dos vum Kabeljau  (MM) 

Lënsenzopp mat 

Mettwurscht a Wirschtercher 

(MM) 

Wäisse Kéis mat 

Uebst*

Réi Ham aus dem 

Schwarzwald

Räis 

8. Oktober 2024 Brokkoli

Mëttwoch Ënnenzopp Biwwelamoud Spigeleeër* (MM) Frëschen Ananas Sardinen

Lëtzebuerger Gromperen an 

der Britt gekacht
Nuddelen

9 Oktober 2024 Gebrodene Chicon Iwerbaakenen Choufleur

Donneschdeg
Tomatenzopp mat 

Basilikum
Schwéngskotlett* Dréierlee Nuddelen (MM) 

Streisel mat 

Quetschen

Gefëllte Poivron 

mat Ricotta

Gromperen mat Zwiwwelen

10 Oktober 2024 Champignoen

Freideg Bouneschlupp
Gerullten Dorade mat 

Ricotta (MM) 
Kallefsblanquette 

Chou mat 

Schlagsahn
Vitello Tonnato

Gromperepurée Räis 

11 Oktober 2024 Mangold Wuerzelen mat Péiterséileg

Samsdeg
Spuenesch 

Knuewelekszopp
Rieslingspaschtéit* (MM) Paëlla (MM) Crème Catalane Russesch Eeër

Gebrode Gromperen

12 Oktober 2024 Gréng Zalot

Sonndeg Brittzopp Paschtéit (MM) Sauerbrot* 
Äppelstrudel mat 

Vanilleglace 
Schneckekuch

Fritten Semmelknödel

13 Oktober 2024 Gréng Zalot Roude Kabes

Zopp Dessert


