SERVIOR plan de menu semaine 44 /2024
du 28.10. au 03.11.2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

Form 0103

Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Menu sans viande Echange
Bouillon de poule au Bouillon de poule au Bouillon de poule au Bouill. légumes
; - Bouill. 1€ Pa
T D Bambou Bambou D Bambou D Macaroni au gratin* (MM) D oulfl. legumes D ates
< Macaroni au gratin* (MM) Roulade de lapin (MM) Roulade de lapin (MM) Flan Vanille* I:' Esc. Poulet I:' Carottes
- Flan Vanille* Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail |:| PUré |:| Tutti-frutti
Champignons Champignons uree uthi-trutt
Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons .
|:| . |:| . |:| . |:| Bouill. legumes |:| Pates
= Joues de porc Quiche au saumon (MM) Quiche au saumon (MM) Quiche au saumon (MM)
T Pommes de terre écrasées Péche au sirop Péche au sirop Péche au sirop |:| Esc. Poulet |:| Carottes
=
au beurre
Purée I:' Tutti-frutti
Chou rouge I:'
Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron Potage au potiron )
< . . . . . . . . . . Bouill. 1€ Pat
E D Boeuf braisé* Filet de cabillaud pané D Filet de cabillaud pané D Filet de cabillaud pané D ourlllegumes D ates
b
¢ sauce a la biére brune (MM) (MM) (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
Farffale Riz Riz Riz
b , . . Puré Tutti-frutti
Carottes persillées Epinards Epinards Epinards D uree D uthi-irut
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
) . . . T Bouill. 1€ Pat
T D Cordon bleu de poulet Letzebuerger Grillwurscht* D Letzebuerger Grillwurscht* D Saucisse végétarienne D ourlllegumes D ates
E pané (MM) (MM) (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
i Pommes de terre sauce moutarde sauce moutarde sauce moutarde I:' PUré I:' Tutticfrutti
américaines Pommes de terre aux Pommes de terre aux Pommes de terre aux uree uthi-rutt
— I:' Créme de brocoli Créme aux épinards I:' Créme de brocoli I:' Créme de brocoli I:' Bouill. 1& I:' P&t
. . . . . . ouill. légumes ates
E Gratin de poisson (MM) Blanquette de veau Gratin de poisson (MM) Gratin de poisson (MM) u gu
S
'E Pommes de terre Spatzle Pommes de terre Pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
Q mousseline Chou de Bruxelles mousseline mousseline ) i
> . . A A . . . . |:| Purée |:| Tutti-frutti
Julienne de Iégumes Gateau de féte* Julienne de Iégumes Julienne de Iégumes
Oxtail Oxtail Oxtail Oxtail
= . . Bouill. 1€ Pat
E D Boulette maison* (MM) Crogquette au fromage D Boulette maison* (MM) D Croquette au fromage D ourlllegumes D ates
£ Pommes de terre natures (MM) Pommes de terre natures (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Courgettes Pommes de terre persillées Courgettes Pommes de terre persillées I:' PUré I:' Tutticfrutti
Poires au chocolat Mélange de légumes Poires au chocolat Mélange de légumes uree uti-irutt
e Créme a lall Créme a lall Créme a lall Créme a lail o R
A . . . A . . Bouill. | Pat
f- D Supréme de pintade farcie Choucroute garnie D Supréme de pintade farcie D Escalope de quorn (MM) D ourlllegumes D ates
% Gratin dauphinois Pommes de terre au lard Gratin dauphinois Gratin dauphinois |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Petits pois et carottes Paris - Brest Petits pois et carottes Petits pois et carottes I:' PUré I:' Tutticfrutti
c Paris - Brest Paris - Brest Paris - Brest uree utti=truth
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 44 /2024
vum 28.10. bis 03.11.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Britt mat Poulet an Bambus

Britt mat Poulet an Bambus

Britt mat Poulet an Bambus

Geméisbouillon

Form 0103

o ,. .
% D Macaronigratin* (MM) D Kanengechersroulade D Kanengechersroulade D Macaronigratin* (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
c Vanillsflan* (MM) (MM) Vanillsflan* [ ] Pouletsschnitzel [ ] Muerten
Q¢
Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek
2 [] puree [] Tutti-frutti
Champignoen Champignhoen
Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp
o o .
% D Schwéngsbaken D Quiche mat Saumon (MM) D Quiche mat Saumon (MM) D Quiche mat Saumon (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Getripsten Gromperen mat Pij am Sirop Pij am Sirop Pij am Sirop |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
< Botter
c I:' Purée I:' Tutti-frutti
Roude Kabes
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp
e - .
‘5 D Geschmorten Réndfleesch* D Panéierten Kabeljaufilet D Panéierten Kabeljaufilet D Panéierten Kabeljaufilet D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 mat brong Béier Zooss (MM) (MM) (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
¢ Farffale Rais Rais Rais ) )
= Wuerzelen mat Péiterséileg Spinat Spinat Spinat D Puree D Tutti-frutt
b Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
9] L }
% D Panéierten Cordon Bleu D Létzebuerger Grillwurscht* D Létzebuerger Grillwurscht* D Vegetareschen D Gemeéisbouillon D Nuddelen
2 vum Poulet (MM) (MM) Wirschtchen (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
s Amerikanesch Gromperen mat Moschterzooss mat Moschterzooss mat Moschterzooss I:' PLTE I:' Tutti-frutti
8 Gréng Bounen Gromperen mat Zwiwwelen Gromperen mat Zwiwwelen Gromperen mat Zwiwwelen uree uthi-rutt
Brokolicremezopp Spinatcremezopp Brokolicréemezopp Brokolicréemezopp . .
E D Féschgratin (MM) D Kallefsblanquette D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
'-CE Gromperepurée Spatzle Gromperepurée Gromperepuree |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
n Rengt Geméis Brockelcher Rengt Geméis Rengt Geméis
LL
i i i ; Pure Tutti-frutti
Feierdaagskuch* Feierdaagskuch* Feierdaagskuch* Feierdaagskuch* D uree D utti-frutt
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp
o L .
% D Hausmaacher Bouletten* D Kéiskrokett (MM) D Hausmaacher Bouletten* D Kéiskrokett (MM) D Geméisbouillon D Nuddelen
% (MM) Péiterséileggromperen (MM) Péiterséileggromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
f} Gekachte Gromperen Geméschtend Geméis Gekachte Gromperen Geméschtend Geméis I:' PUré I:' Tutticfrutti
' Courgetten Biren mat Schockelaszooss Courgetten Biren mat Schockelaszooss uree iUt
Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp
T . .
% D Geféllten Supréme vum D Garnéiert Choucroute D Geféllten Supréme vum D Quornschnitzel (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
c Paerelhung Speckgromperen Paerelhung Gromperegratin I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c
c Gromperegratin Paris-Brest Gromperegratin lerbesse mat Muerte
v . o .
lerbesse mat Muerte lerbesse mat Muerte Paris-Brest D Puree D Tutti-frutt
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 44 /2024

vom 28.10. bis 03.11.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Paris-Brest

Paris-Brest

Paris-Brest

Macaronigratin* (MM) Kaninchenroulade (MM) Kaninchenroulade (MM) Gemusebrihe - -
g D Vanilleflan D Kartoffeln mit Knoblauch D Kartoffeln mit Knoblauch D Macaronigratin* (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
E Champignons Champignons Vanilleflan I:' H&hnchenschnitz I:' Karotten
Vanilleflan Vanilleflan
= |:| Plree |:| Tutti-frutti
Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe
c . .
g D Schweinebacken D Lachsquiche (MM) D Lachsquiche (MM) D Lachsquiche (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
g Stampfkartoffel mit Butter Pfirsische im Saft Pfirsische im Saft Pfirsische im Saft |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
a
= Rotkohl
c Pfirsische im Saft [] piree [] tutti-frutt
Kurbissuppe Kurbissuppe Kurbissuppe Kurbissuppe
c . .
g D Geschmortes Rindfleisch* D Paniertes Kabeljaufilet (MM) D Paniertes Kabeljaufilet (MM) D Paniertes Kabeljaufilet (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
E mit Braunbiersosse Reis Reis Reis I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
= Farffale Spinat Spinat Spinat
= " T
Karotten mit Petersilie Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* Stracciatellamousse* D Plree D Tutti-frutt
c Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
@ . .
7 D Paniertes Cordon Bleu vom D Luxembuerger Grillwurscht* D Luxembuerger Grillwurscht* D Vegetarische Wurst (MM) D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Hahnchen (MM) (MM) Senfsosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
E Amerikanische Kartoffeln Senfsosse Senfsosse Kartoffeln mit Zwiebeln I:' - I:' Tutticfrutti
cC Grune Bohnen Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffeln mit Zwiebeln Susser Auflauf uree uth-frutt
Cremige Brokkolisuppe Spinatcremesuppe Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe - -
E D Fischgratin* D Weisses Kalbsragout D Fischgratin* D Fischgratin* D Gemusebrihe D Nudeln
-E Kartoffelplree Spatzle Kartoffelpuree Kartoffelplree |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
i Gemiusestreifen Rosenkohl Gemiusestreifen Gemiusestreifen I:' bl I:' Tutticfrutti
. . . . r -fr
Feiertagskuchen Feiertagskuchen Feiertagskuchen Feiertagskuchen uree iUt
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe
c . .
& D Hausmacher Frikadellen* D Kasekrokette (MM) D Hausmacher Frikadellen* D Kasekrokette (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
% (MM) Kartoffeln mit Petersilie (MM) Kartoffeln mit Petersilie |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Natur Kartoffeln Verschiedene Natur Kartoffeln Verschiedene I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Zucchini Gemusesorten Zucchini Gemusesorten uree iUt
Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe . .
E D Geflllte Perlhuhnbrust D Sauerkraut garniert D Gefillte Perlhuhnbrust D Quornschnitzel (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
E Kartoffelgratin Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffelgratin Kartoffelgratin I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
5 Erbsen mit M6hren Paris-Brest Erbsen mit M6hren Erbsen mit M6hren ) )
‘ I:' Piree I:' Tutti-frutti
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