SERVIOR plan de menu semaine 4572024
au 10.11.2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 04.11.

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommeé royal

Consommeé royal

Consommeé royal

Bouill. l€gumes

o . . . Bouill. légumes Pates
T D Ragodt de lapin D Bouneschlupp avec D Ragodt de lapin Bouhneschlupp (MM) D g D
< Fusili Mettwurscht Fusil Pudding au chocolat* [ ] Esc.Poulet [ ] carottes
- Potiron sauté Pudding au chocolat* Potiron sauté | ) )
Pudding au chocolat* Pudding au chocolat* D Puree D Tutti-frutt
Potage Créc Potage Créc Potage Créc Potage Créc
I:' . 9 .y I:' 9 Y I:' d y g . y I:' Bouill. légumes I:' Pates
= Chicons au jambon * (MM) Roulade de boeuf* Boulettes Gratin de légumes (MM)
T Purée de pommes de terre Pommes de terre au four Pommes de terre au four Compote de fruits frais I:' Esc. Poulet I:' Carottes
2 Compote de fruits frais Haricots verts Haricots verts | . .
. . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Compote de fruits frais Compote de fruits frais
Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon
< L . . . N . N . Bouill. légumes Pates
E D Feuilleté aux champignons D Ailes de poulet grillés D Feuilleté aux champignons Feuilleté aux champignons D 9 D
b
¢ (MM) Pommes de terre rissolées (MM) (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Pommes de terre persillées Ratatouille Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées | . .
|:| Purée |:| Tutti-frutti
Cake* Cake* Cake* Cake*
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate Potage a la tomate L R
I:' . . I:' I:' . P I:' Bouill. legumes I:' Pates
T Saucisse au vin sce Gras double* Escalope de poulet Saucisse végétarienne
3 moutarde Pommes de terre natures Pommes de terre roties sauce moutarde |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Pommes de terre rbties Mousse aux myrtilles* Chou de Bruxelles Pommes de terre rbties
y . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou de Bruxelles Mousse aux myrtilles Chou de Bruxelles
Bouillon Iégumes alphabet Bouillon Iégumes alphabet Bouillon Iégumes alphabet Bouillon Iégumes alphabet
T I:' . . ¢ . P I:' g P I:' . . o . P . . X . P I:' Bouill. légumes I:' Pates
d Filet de lieu noir Carbonnade flamande* Filet de lieu noir Filet de lieu noir
S
T Pdt ciboulette Nouilles Pdt ciboulette Pdt ciboulette [ ] Esc.poulet [ ] carottes
e Epinards Petits pois au lard Epinards Epinards
> C[:umble Crumgle CF:umbIe Cprumble D Puree D Tutti-frutt
Creme de céleri Creme de céleri Creme de céleri Creme de céleri
= I:' . . I:' . I:' S S I:' Bouill. légumes I:' Pates
E Quenelle de farine et lard Blanc de poulet au riz Quenelles de farine a la Quenelles de farine a la
£ (MM) Carottes au thym creme* (MM) creme* (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
@ . .
Compote de pommes* Tutti-frutti Compote de pommes* Compote de pommes*
¢ . P . P . P . b . P . P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti
e Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de o R
. . . . Bouill. légumes Pates
f- D saison D saison D saison saison D 9 D
% Gigot d'agneau Filet de saumon roti Filet de saumon roti Filet de saumon roti I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ Gratin dauphinois Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail | . .
c o o o |:| Purée |:| Tutti-frutti
Flageolets Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 45 /2024
bis 10.11.2024

vum 04.11.

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Gemeéisbouillon

o Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Ragodt vun der D Bouneschlupp mat D Ragodt vun der D Bouneschlupp D D
c Kanéngchen Mettwurscht Kanéngchen Schokelaspudding* |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
NG - . -
Fusilli Schokelaspudding* Fusilli
2 Purée Tutti-frutti
Gebrodenen Kurbis Gebrodenen Kurbis D D
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp
o . - A Geméisbouillon Nuddelen
% D Chicon mat Ham* (MM) D Réndsroulade* D Bouletten (MM) D Gemeéisgratin (MM) D D
g Gromperepurée Gromperen aus dem Gromperen aus dem Fréschen Uebstkompott I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
E‘-‘ Fréschen Uebstkompott Schaffchen Schaffchen I:' PUTé I:' Tutti-frutti
urée utti-frutti
Gréng Bounen Gréng Bounen
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp
e . .

: . . . . . m llon N len
‘5 D Champignonen am D Gegrillten Pouletsflillek D Champignonen am D Champignonen am D Gemeisbouillo D uddele
E Bliederdeeg (MM) Gebroden Gromperen Bliederdeeg (MM) Bliederdeeg (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-

a Péiterséileggromperen Ratatouille Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen | . .
> Cake* Cake* Cake* Cake* |:| Purée |:| Tutti-frutti
b Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
9] - .
% D Wainzoossiss (MM) D Kuddelfleck * D Pouletschnitzel D Vegetareschen D Gemeéisbouilion D Nuddelen
2 mat Moschterzooss Gekachte Gromperen Gebroden Gromperen Wirschtchen (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
c .
Gebroden Gromperen Molbiermousse* Brockelcher mat Moschterzooss
c . . .
Purée Tutti-frutti
8 Brockelcher Molbiermousse* Gebroden Gromperen D D
Geméisbouillon mat Geméisbouillon mat Geméisbouillon mat Geméisbouillon mat . .
E D Buchstawen D Buchstawen D Buchstawen D Buchstawen D Gemeéisbouillon D Nuddelen
'-CE Filet vum Pollack (MM) Réndscarbonnade op Filet vum Pollack (MM) Filet vum Pollack (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
i Grompere mat Bratzelen flammaé&anesch Art* Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen I:' PUTé I:' Tutti-fruti
urée utti-frutti
Spinat Nuddelen Spinat Spinat
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp
c ) . ; ) : ) Geméisbouillon Nuddelen
% D Kniddelen mat Speck* D Waisst vum Poulet mat D Mielkniddelen mat D Mielkniddelen mat D D
% (MM) Rais Rahm*(MM) Rahm*(MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
1y Appelkompott* Muerten mat Thymian Appelkompott* Appelkompott* . .
v. A . A . . . . . Purée Tutti-frutti
Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti D D
Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Gemeéis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
c . . . . méi illon N len
% D Saison D Saison D Saison D Saison D Gemeéisbouillo D uddele
g Hammelsgigot Gebrodene Saumon (MM) Gebrodene Saumon (MM) Gebrodene Saumon (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Gromperegratin Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek | . .
v |:| Purée |:| Tutti-frutti
Flageoleten Iwerbaakenen Choufleur Iwerbaakenen Choufleur Iwerbaakenen Choufleur
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

vom 04.11.

Menuplan fur Woche 45 /2024
bis 10.11.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Birnentorte

Birnentorte

Birnentorte

Birnentorte

I:' Consommeé mit Eierstich I:' Consommeé mit Eierstich I:' Consommeé mit Eierstich I:' Gemusebriuhe I:' Gemiisebriih I:' Nudel
E Kaninchenragout Bohnensuppe mit Kaninchenragout Schokoladenpudding* emusebrune udein
E Fusilli Mettwurst Fusilli Bouneschlupp |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
S Gebratener Kurbis Schokoladenpudding* Gebratener Kurbis . . .
. . Puree Tutti-frutti
Schokoladenpudding* Schokoladenpudding* D D
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe
c . . . . . Gemusebrih Nudel
g D Chicorée nach Ardenner D Rinderroulade * D Bouletten (MM) D Gemusegratin* D emusebrune D udein
% Art* (MM) Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln Frisches Obstkompott I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
a . - .
= Kartoffelpuree Grune Bohnen Grune Bohnen
c . . . Puree Tutti-frutti
Frisches Obstkompott Frisches Obstkompott Frisches Obstkompott D D
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe
< S . . o . o . U uh N |
<é D Pilze im Blatterteig (MM) D Gegrillte Hahnchenflugel D Pilze im Blatterteig (MM) D Pilze im Blatterteig (MM) D Gemusebrahe D udeln
E Kartoffeln mit Petersilie Bratkartoffeln Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
- .
= Kuchen Ratatouille Kuchen Kuchen
2 Puree Tutti-frutti
Kuchen D Y D uth-iruty
c Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe
@ " .
7 D Wainzoossiss (MM) D Rindermagen* D Hahnchenschnitzel D Vegetarische Wurst (MM) D Gemdsebrtihe D Nudeln
-
g Senfsosse Natur Kartoffeln Bratkartoffeln Senfsosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
E Bratkartoffeln Heidelbeerenmousse* Rosenkohl Bratkartoffeln I:' Pl I:' Tuttiofrutti
c Rosenkohl Heidelbeerenmousse* Rosenkohl uree uthi-iruty
Gemusebruhe mit Gemusebruhe mit Gemusebruhe mit Gemusebruhe mit
Gemdusebrih Nudel
E D Buchstabennudeln D Buchstabennudeln D Buchstabennudeln D Buchstabennudeln D emusebrune D udaein
-E Filet vom Pollack (MM) Rinderragout Flamisch* Filet vom Pollack (MM) Filet vom Pollack (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
i Kartoffeln mit Schnittlauch Nudeln Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:' . I:' Tutti-fruti
. . . . uree utti-frutti
Spinat Erbsen mit Speck Spinat Spinat
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe
c . . . . . . Gemusebrih Nudel
& D Mehlknédel mit Speck D Feinstes vom Huhn mit Reis D Mehlknédel mit Rahm* D Mehlknédel mit Rahm* D emusebrune D udaein
E *(MM) Karotten mit Thymian (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
a Apfelkompott Tutti-frutti Apfelkompott Apfelkompott
v . . . . . . Puree Tutti-frutti
Tutti-frutti Tutti-frutti Tutti-frutti D D
Suppe mit Saisongemiuse Suppe mit Saisongemiuse Suppe mit Saisongemiuse Suppe mit Saisongemiuse
U uh N |
E D Hammelkeule D Gebratener Lachs (MM) D Gebratener Lachs (MM) D Gebratener Lachs (MM) D Gemusebrahe D udeln
E Kartoffelgratin Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Flagolett Bohnen Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl . . .
: |:| Puree |:| Tutti-frutti
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