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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 45 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage Crécy
Bouneschlupp avec 
saucisse végétarienne 
Salade de fruits frais

PâtesPotage Crécy
Ragoût de lapin
Fusilli
Potiron sauté
Salade de fruits frais

Potage Crécy
Bouneschlupp avec 
Mettwurscht
Salade de fruits frais

Potage Crécy
Ragoût de lapin
Fusilli
Potiron sauté
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Soupe à l'oignon
Chili sin carne 
Riz
Crème moka

PâtesSoupe à l'oignon
Chicons au jambon 
Purée de pommes de terre
Crème moka

Soupe à l'oignon
Chili Con Carne 
Riz
Crème moka

Soupe à l'oignon
Chili sin carne 
Riz
Crème moka

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage au brocoli
Feuilleté aux champignons 
Pommes de terre persillées
Tarte aux quetsches

PâtesPotage au brocoli
Feuilleté aux champignons 
Pommes de terre persillées
Tarte aux quetsches

Potage au brocoli
Escalope de dinde panée
Pommes de terre 
boulangères
Salsifis persillés

Potage au brocoli
Feuilleté aux champignons 
Pommes de terre persillées
Tarte aux quetsches

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
ud

i

Bouillon de légumes à 
l'alphabet
Omelette à la ciboulette 
Pommes de terre rôties
Chou de Bruxelles

PâtesBouillon de légumes 
alphabet
Saucisse au vin sce 
moutarde
Pommes de terre rôties

Bouillon de légumes à 
l'alphabet
Gras double
Pommes de terre natures
Yaourt à la mangue

Bouillon de légumes à 
l'alphabet
Omelette à la ciboulette 
Pommes de terre rôties
Chou de Bruxelles

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Crème de céleri
Filet de lieu noir 
Pommes de terre ciboulette
Épinards
Entremet banane/chocolat

PâtesCrème de céleri
Filet de lieu noir 
Pommes de terre ciboulette
Épinards
Entremet banane/chocolat

Crème de céleri
Carbonnade flamande*
Nouilles
Petits pois au lard
Entremet banane/chocolat

Crème de céleri
Filet de lieu noir 
Pommes de terre ciboulette
Épinards
Entremet banane/chocolat

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage aux légumes de 

saison
Quenelle de farine au tofu 
fumé 
Compote de pommes

PâtesPotage aux légumes de 
saison
Quenelle de farine et lard  
Compote de pommes
Mousse aux poires

Potage aux légumes de 
saison
Blanc de poulet au riz
Carottes au thym
Mousse aux poires *

Potage aux légumes de 
saison
Blanc de poulet au riz
Carottes au thym
Mousse aux poires *

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Consommé mimosa
Filet de saumon rôti 
Pommes de terre aux 
poireaux
Brocolis

PâtesConsommé mimosa
Gigot d'agneau
Gratin dauphinois
Flageolets
Forêt Noire

Consommé mimosa
Filet de saumon rôti 
Pommes de terre aux 
poireaux
Brocolis

Consommé mimosa
Gigot d'agneau
Gratin dauphinois
Flageolets
Forêt Noire

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti
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Français



10.11.202404.11.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 45 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Muertenzopp
Bouneschlupp mat 
vegetarescher Wurscht 
(MM)
Frësch Uebstzalot

NuddelenMuertenzopp
Ragoût vun der 
Kanéngchen
Fusilli
Gebrodenen Kürbis

Muertenzopp
Bouneschlupp mat 
Mettwurscht
Frësch Uebstzalot

Muertenzopp
Ragoût vun der 
Kanéngchen
Fusilli
Gebrodenen Kürbis

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Ënnenzopp

Chili ouni Fleesch (MM)
Räis
Mokascreme*

NuddelenËnnenzopp
Chicon mat Ham* (MM)
Gromperepurée
Mokascreme*

Ënnenzopp
Chili Con Carne  (MM)
Räis
Mokascreme*

Ënnenzopp
Chili ouni Fleesch (MM)
Räis
Mokascreme*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Brokkolizopp
Champignonen am 
Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen
Quetschentaart

NuddelenBrokkolizopp
Champignonen am 
Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen
Quetschentaart

Brokkolizopp
Panéierten Dindeschnitzel
Grompere mat Ënnen
Schwaarz Wuerzelen mat 
Péiterséileg

Brokkolizopp
Champignonen am 
Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen
Quetschentaart

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Geméisbouillon mat 

Buchstawen
Omelette mat Bratzelen 
(MM)
Gebroden Gromperen

NuddelenGeméisbouillon mat 
Buchstawen
Wäinzoossiss (MM)
mat Moschterzooss
Gebroden Gromperen

Geméisbouillon mat 
Buchstawen
Kuddelfleck  *
Gekachte Gromperen
Joghurt mat Mango*

Geméisbouillon mat 
Buchstawen
Omelette mat Bratzelen 
(MM)
Gebroden Gromperen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Zellericrèmezopp
Filet vum Pollack (MM)
Grompere mat Bratzelen
Spinat
Entremet mat Banane 

NuddelenZellericrèmezopp
Filet vum Pollack (MM)
Grompere mat Bratzelen
Spinat
Entremet mat Banane 

Zellericrèmezopp
Rëndscarbonnade op 
flammänesch Art*
Nuddelen
Ierbessen mat Speck

Zellericrèmezopp
Filet vum Pollack (MM)
Grompere mat Bratzelen
Spinat
Entremet mat Banane 

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Kniddelen mat 
gereechertem Tofu (MM)
Äppelkompott*

NuddelenZopp mat Geméis aus der 
Saison
Kniddelen mat Speck* (MM)
Äppelkompott*
Birenmousse*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Wäisst vum Poulet mat Räis
Muerten mat Thymian
Birenmousse*

Zopp mat Geméis aus der 
Saison
Wäisst vum Poulet mat Räis
Muerten mat Thymian
Birenmousse*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Britt mat getripsten Eer

Gebrodene Saumon (MM)
Gromperen mat Poretten
Brokkoli
Schwarzwälder Kirschtorte

NuddelenBritt mat getripsten Eer
Hämmelsgigot
Gromperegratin
Flageoleten
Schwarzwälder Kirschtorte

Britt mat getripsten Eer
Gebrodene Saumon (MM)
Gromperen mat Poretten
Brokkoli
Schwarzwälder Kirschtorte

Britt mat getripsten Eer
Hämmelsgigot
Gromperegratin
Flageoleten
Schwarzwälder Kirschtorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



10.11.202404.11.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 45 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Möhrensuppe
Bohnensuppe mit 
vegetarischer Wurst (MM)
Frischer Obstsalat

NudelnMöhrensuppe
Kaninchenragout
Fusilli
Gebratener Kürbis
Frischer Obstsalat

Möhrensuppe
Bohnensuppe mit 
Mettwurst
Frischer Obstsalat

Möhrensuppe
Kaninchenragout
Fusilli
Gebratener Kürbis
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Zwiebelsuppe
Chili ohne Fleisch (MM)
Reis
Mokkakreme

NudelnZwiebelsuppe
Chicorée nach Ardenner 
Art* (MM)
Kartoffelpüree
Mokkakreme

Zwiebelsuppe
Chili con Carne (MM)
Reis
Mokkakreme

Zwiebelsuppe
Chili ohne Fleisch (MM)
Reis
Mokkakreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Brokkolisuppe
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Zwetschgentorte

NudelnBrokkolisuppe
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Zwetschgentorte

Brokkolisuppe
Panierter Putenschnitzel
Kartoffeln mit Zwiebeln
Schwarzwurzel mit Petersilie
Zwetschgentorte

Brokkolisuppe
Pilze im Blätterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Zwetschgentorte

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Gemüsebrühe mit 
Buchstabennudeln
Omelette mit Schnittlauch 
(MM)
Bratkartoffeln

NudelnGemüsebrühe mit 
Buchstabennudeln
Wäinzoossiss (MM)
Senfsosse
Bratkartoffeln

Gemüsebrühe mit 
Buchstabennudeln
Rindermagen*
Natur Kartoffeln
Mangojoghurt*

Gemüsebrühe mit 
Buchstabennudeln
Omelette mit Schnittlauch 
(MM)
Bratkartoffeln

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Cremige Selleriesuppe
Filet vom Pollack (MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Spinat
Biscuit mit Schokolade ubd 

NudelnCremige Selleriesuppe
Filet vom Pollack (MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Spinat
Biscuit mit Schokolade ubd 

Cremige Selleriesuppe
Rinderragout Flämisch*
Nudeln
Erbsen mit Speck
Biscuit mit Schokolade ubd 

Cremige Selleriesuppe
Filet vom Pollack (MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Spinat
Biscuit mit Schokolade ubd 

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Suppe mit Saisongemüse
Mehlknödel mit 
Räuchertofu (MM)
Apfelkompott
Birnenmousse*

NudelnSuppe mit Saisongemüse
Mehlknödel mit Speck 
*(MM)
Apfelkompott
Birnenmousse*

Suppe mit Saisongemüse
Feinstes vom Huhn mit Reis
Karotten mit Thymian
Birnenmousse*

Suppe mit Saisongemüse
Feinstes vom Huhn mit Reis
Karotten mit Thymian
Birnenmousse*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g Klare Brühe mit geflockten 

Eiern
Gebratener Lachs (MM)
Kartoffeln mit Lauch
Brokoli

NudelnKlare Brühe mit geflockten 
Eiern
Hammelkeule
Kartoffelgratin
Flagolett Bohnen

Klare Brühe mit geflockten 
Eiern
Gebratener Lachs (MM)
Kartoffeln mit Lauch
Brokoli

Klare Brühe mit geflockten 
Eiern
Hammelkeule
Kartoffelgratin
Flagolett Bohnen

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

+ +Form  0103


