SERVIOR plan de menu semaine 46 /2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 11.11.

au 17.11.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Creme de champignons

Bouill. légumes Pates
T D Omelette aux herbes* (MM) D Quenelles de brochet (MM) D Omelette aux herbes* (MM) D Omelette aux herbes* (MM) D g D
< Pommes de terre a la Pommes de terre natures Pommes de terre a la Pommes de terre a la |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- creme Poireaux a la creme creme creme I:' PUTé I:' Tutti-frutti
o . A . L . urée utti-frutti
Céleri au gratin Fromage blanc* Céleri au gratin Céleri au gratin
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
. L . . . Bouill. légumes Pates
= D Pilon de poulet mariné D Jambonneau réti D Pilon de poulet mariné D Steak de tofu (MM) D 9 D
E Pommes de terre au Pommes de terre écrasées Pommes de terre au Pommes de terre au I:' Esc. Poulet I:' Carottes
2 romarin au beurre romarin romarin I:' PUTé I:' Tutti-frutti
. ) . urée utti-frutti
Haricots verts Choucroute Haricots verts Haricots verts
Créme Dubarry Créme Dubarry Créme Dubarry Créme Dubarry .
T |:| |:| . o |:| |:| |:| Bouill. legumes |:| Pates
d Galettes de pommes de Filet de truite r6ti (MM) Galettes de pommes de Galettes de pommes de
1.
¢ terre aux amandes terre terre I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Compote de pommes* Pommes de terre au four Compote de pommes* Compote de pommes* I:' PUFé I:' Tuttiofrutti
. urée utti-frutti
Mousse au chocolat Brocolis Mousse au chocolat Mousse au chocolat
Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais Potage soissonnais
. . ; Bouill. légumes Pates
T D Pot au feu de boeuf D Létzebuerger Grillwurscht* D Pot au feu de boeuf D Gratin de légumes (MM) D g D
E luxembourgeois* (MM) luxembourgeois* Tarte aux quetsches |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= Pommes de terre au Purée de pommes de terre Pommes de terre au I:' PUTE I:' Tuttiofrutti
. . urée utti-frutti
bouillon Chou vert bouillon
— Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
. . . ) . . . . . . Bouill. légumes Pates
E D Filet d'aiglefin (MM) D Judd fumé* D Filet d'aiglefin (MM) D Filet d'aiglefin (MM) D g D
A
'E Pommes de terre persillées Pommes de terre au lard Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Flan de potiron Féeves des marais Flan de potiron Flan de potiron | . .
P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Yaourt* Yaourt* Yaourt* Yaourt*
Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts Potage aux légumes verts
= I:' 9 9 I:' R 9 9 I:' 9 9 I:' R d 9 I:' Bouill. légumes I:' Pates
E Blanquette de veau Crépes* (MM) Blanquette de veau Crépes* (MM)
£ Riz Compote de pommes* Riz Compote de pommes* I:' Esc. Poulet I:' Carottes
& Carottes persillées Créme espresso * Carottes persillées Créme espresso * 3 . .
N N I:' Purée I:' Tutti-frutti
Créme espresso * Créme espresso *
e Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron o R
i . . . . . Bouill. légumes Pates
f- D Poitrine de veau farcie D Civet de biche D Civetde biche D Spatzle au fromage (MM) D 9 D
% Pommes de terre duchesse Spatzle Spatzle Bavarois I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ maison Poire aux airelles Poire aux airelles |:| Puré |:| Tutti-frutti
. 2 . . urée utti-frutti
c Chicon caramélisé Bavarois Bavarois
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 46 /2024

vum 11.11.

bis 17.11.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Champignonscremezopp

Form 0103

Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp
o . .
% D Omelett mat Kraider* (MM) D Féschkniddelen (Hiescht) D Omelett mat Kraider* (MM) D Omelett mat Kraider* (MM) D Gemeisbouilion D Nuddelen
£ Gromperen mat Rahm (MM) Gromperen mat Rahm Gromperen matRahm |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
NG . . . . . .
Zellerisgratin Gekachte Gromperen Zellerisgratin Zellerisgratin
2 9 & P 9 & 9 o I:' Purée I:' Tutti-frutti
Waissen Keéis * Poretten mat Rahm Waissen Kéis * Waissen Kéis *
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
c s . . s . Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Marinéierten Pouletspilon D Schwéngshax D Marinéierten Pouletspilon D Tofusteak (MM) D D
g Grompere mat Rosmarin Getripsten Gromperen mat Grompere mat Rosmarin Grompere mat Rosmarin I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
< Gréng Bounen Botter Gréng Bounen Gréng Bounen
c - - - Purée Tutti-frutti
Appelkuch* Sauerkraut Appelkuch* Appelkuch* D D
Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp
e . .

: . ) . . m llon N len
‘5 D Gromperekichelcher D Gebrodene Forellefilet D Gromperekichelcher D Gromperekichelcher D Gemeisbouillo D uddele
3 Appelkompott* (MM) Appelkompott* Appelkompott* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-

q Schokelasmousse mat Mandelen Schokelasmousse Schokelasmousse | . .
= Gromperen aus dem |:| Purée |:| Tutti-frutti
b Zo B Z B Z B Z B
b pp vun waissen Bounen opp vun waissen Bounen opp vun waissen Bounen opp vun waissen Bounen B .
% D Gekachtend Létzebuerger D Létzebuerger Grillwurscht* D Gekachtend Létzebuerger D Geméisgratin (MM) D Gemeéisbouilion D Nuddelen
2 Réndfleesch* (MM) Réndfleesch* Quetschentaart |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
c . - .
Gromperen an der Britt Gromperepurée Gromperen an der Britt
c . . .
Purée Tutti-frutti
8 gekacht Gréngen Kabes gekacht D D
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . .
E D Filet vum Aiglefin (MM) D Gereecherten Judd* D Filet vum Aiglefin (MM) D Filet vum Aiglefin (MM) D Gemeisbouilion D Nuddelen
'-CE Péiterséileggromperen Speckgromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
n Kurbisflan Gaardebounen Kurbisflan Kurbisflan
: Yoghurt* Yoghurt* Yoghurt* Yoghurt* D Puree D Tutti-frutt
c I:' Gréng Gemeéiszopp I:' Gréng Gemeéiszopp I:' Gréng Gemeéiszopp I:' Gréng Gemeéiszopp I:' G sisbouill I:' Nuddel

: emeéisbouillon uddelen

% Kallefsblanquette Paangecher* (MM) Kallefsblanquette Paangecher* (MM)
% Rais Appelkompott* Rais Appelkompott* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
[ Wuerzelen mat Péiterséile Espressocreme* Wuerzelen mat Péiterséile Espressocreme*
v. 9 P 9 P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Espressocreme* Espressocreme*
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp
c . L . . méi illon N len
% D Kallefsbréschtchen D Hirschkouziwwi D Hirschkouziwwi D Kasespatzle (MM) D Gemeisbouillo D uddele
g Hausmacher Spatzle Spatzle Bavarois I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Duchessegromperen Bir mat Airellen Bir mat Airellen
v . . ) ) Purée Tutti-frutti
Caraméliséierten Chicon Bavarois Bavarois D D
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 46 /2024

vom 11.11. bis 17.11.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Cremige Pilzsuppe

Caramelisierter Chicorree

Bavarois

Bavarois

E D Krauteromelette *(MM) D Hechtknodel (MM) D Krauteromelette *(MM) D Krauteromelette *(MM) D Gemusebrahe D Nudeln
E Kartoffeln mit Sahne Natur Kartoffeln Kartoffeln mit Sahne Kartoffeln mit Sahne |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
S Gratinierter Selleri Lauch mit Rahm Gratinierter Selleri Gratinierter Selleri I:' . I:' Tutti-fruti
Quark* Quark* Quark* Quark* uree uHITut
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
c L . - Gemusebrih Nudel
g D Marinierte D Schweinehaxe D Marinierte D Tofusteak (MM) D emusebrtne D uaein
g H&hnchenunterschenkel Stampfkartoffel mit Butter H&hnchenunterschenkel Rosmarinkartoffeln I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
-é Rosmarinkartoffeln Sauerkraut Rosmarinkartoffeln Grine Bohnen I:' . I:' Tutti-frutti
uree utti-frutti
Grune Bohnen Apfelkuchen* Griune Bohnen Apfelkuchen*
Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe
e . U uh N |
<é D Kartoffelpuffer D Gebratenes Forellenfilet D Kartoffelpuffer D Kartoffelpuffer D Gemusebriihe D udeln
E Apfelkompott (MM) Apfelkompott Apfelkompott I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Schokoladenmousse mit Mandeln Schokoladenmousse Schokoladenmousse I:' . I:' Tutti-frutti
ree i-frutti
Ofenkartoffeln Y Y Y
c Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe Weisse Bohnensuppe
@ " .
7 D Gekochtes luxemburger D Luxembuerger D Gekochtes luxemburger D Gemusegratin* D Gemusebriihe D Nudeln
-
g Rindfleisch* Grillwurscht* (MM) Rindfleisch* Zwetschgentorte |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
E Kartoffeln gekochtin der Kartoffelpuree Kartoffeln gekochtin der I:' Pl I:' Tutti-fruti
c Brihe Grunkohl Brihe uree HITUtl
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe N .
c [ Schellfisch (MM) [ Geraucherter [ Schellfisch (MM) [ Schellfisch (MM) [] cemusebruhe  [] Nudein
-E Kartoffeln mit Petersilie Schweinekamm* Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
i Kurbisflan Kartoffeln mit fettem Speck Kurbisflan Kurbisflan I:' PO I:' Tutti-frutti
uree utti-frutti
Joghurt* Saubohnen Joghurt* Joghurt*
Grune Gemusesuppe Grune Gemusesuppe Grine Gemusesuppe Grine Gemusesuppe
o ) ) Gemusebrih Nudel
& D Weisses Kalbsragout D Pfannkuchen *(MM) D Weisses Kalbsragout D Pfannkuchen *(MM) D emusebrtne D udein
E Reis Apfelkompott Reis Apfelkompott I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
T Karotten mit Petersilie Espressocreme* Karotten mit Petersilie Espressocreme* B . .
v. I:' Puree I:' Tutti-frutti
Espressocreme* Espressocreme*
Cremige Kirbissuppe Cremige Kirbissuppe Cremige Kiurbissuppe Cremige Kiurbissuppe
. . U uh N |
E D gefllte Kalbsbrust D Hirschpfeffer D Hirschpfeffer D Kasespatzle (MM) D Gemusebriihe D udeln
E Hausmacher Spatzle Spatzle Bavarois I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
c Herzoginnenkartoffeln Birne mit Preiselbeeren Birne mit Preiselbeeren . .
v. [] puree [] tutti-frutti
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