SERVIOR plan de menu semaine 47 /2024

Repas sur roues

du 18.11.

au 24.11.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Créme aux épinards
Quiche fromage

[l

Créme aux épinards
Osso Bucco

[l

Créme aux épinards
Osso Bucco

[l

Créme aux épinards
Quiche fromage

Bouill. égumes

[ ] Nouilles

=
< Ananas frais Polenta Polenta Ananas frais I:' Esc. Poulet I:' Carottes
- Fenouil Fenouil
. . Puré Tutti-frutti
Ananas frais Ananas frais D uree D utti-frutt
Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles o .
= D Filet de merlu roti D Bouchée alareine D Bouchée alareine D Filet de merlu roti D Bouill. Iegumes D Nouilles
T
T Riz pilaff Pommes de terre roties Pommes de terre rbties Riz pilaff |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Fondue de poireaux Petits pois Petits pois Fondue de poireaux } . .
I:' Purée I:' Tutti-frutti
Fromage blanc aux Fromage blanc aux Fromage blanc aux Fromage blanc aux
Potage au fenouil Potage au fenouil Potage au fenouil Potage au fenouil
< . . . . o . Bouill. légumes Nouilles
E D Langue de boeuf fumeée D Gnocchi a la sorentina D Langue de boeuf fumée D Gnocchi a la sorentina D 9 D
b
¢ Purée de pommes de terre Tarte aux poires Purée de pommes de terre Tarte aux poires |:| Esc. Poulet |:| Carottes
a
Chou rouge aux pommes Chou rouge aux pommes
2 o . P o . P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Tarte aux poires Tarte aux poires
Créeme d'avoine Créme d'avoine Creme d'avoine Créeme d'avoine
. . . Bouill. légumes Nouilles
= D Spaghetti sauce D MENU FROID D Spaghetti sauce D Spaghetti sauce D 9 D
T
E bolognhaise Filets de harengs marinés bolognhaise bolognaise végétarienne |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
i Créme Catalane Salade de pommes de Créme Catalane Créme Catalane ) . .
terre I:' Purée I:' Tutti-frutti
- Potage aux pois Potage aux pois Potage aux pois Potage aux pois
. . . . . . . . . . . Bouill. égumes Nouilles
E D Filet de poisson pané D Létzebuerger Grillwurscht D Filet de poisson pané D Filet de poisson pané D 9 D
S
'E Pommes de terre persillées sauce moutarde Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
a Epinards Purée de pommes de terre Epinards Epinards
> Mpangue au rhum Chou vertpaux lardons Mpangue au rhum Mpangue au rhum D Puree D Tutti-frutti
Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron . .
T D Rago(t de veau D Oeufs durs sauce D Oeufs durs sauce D Oeufs durs sauce D Bouill. legumes D Nouilles
a
£ Tagliatelles béchamel béchamel béchamel |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
é} Carottes au thym Pommes de terre natures Pommes de terre natures Pommes de terre natures ) . .
Mousse aux marrons Chou-fleur Chou-fleur Chou-fleur D Puree D Tutti-frutt
e Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de boeuf aux Bouillon de Iégumes aux o .
f- D vermicelles D vermicelles D vermicelles D vermicelles D Bouill legumes D Nouilles
% Cuisse de pintade Ro6ti de boeuf Ro6ti de boeuf Hamburger végétarien |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Rostis Pdt duchesse maison Pommes de terre duchesse Pommes de terre duchesse ) ) )
c . . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Haricots verts au lard Gratin de navets maison maison
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 47 /2024

vum 18.11.

bis 24.11.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp
o . .
% D Kéisquiche (MM) D Osso Bucco D Osso Bucco D Kéisquiche (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
c Fréschen Ananas Polenta Polenta Fréschen Ananas |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten
Q¢
Fenchel Fenchel
2 [] puree [] Tutti-frutti
Fréschen Ananas Fréschen Ananas
Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp
o o .
% D Gebrodene Filet vum Merlu D Paschtéit D Paschtéit D Gebrodene Filet vum Merlu D Gemeéisbouillon D Nuddelen
g (MM) Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
E‘-‘ Rais mat Ennen lerbessen lerbessen Rais mat Ennen I:' PUré I:' Tutticfrutti
Gedémpte Poretten Stoffi mat Appel an Stoffi mat Appel an Gedémpte Poretten uree uti-iruty
Fenchelszopp Fenchelszopp Fenchelszopp Fenchelszopp
e - .
‘5 D Gereechert Réndszong* D Gnocchien (MM) D Gereechert Réndszong* D Gnocchien (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
2 Gromperepurée a la sorentina Gromperepurée ala sorentina I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
a Rouden Kabes mat Appel Birentaart Rouden Kabes mat Appel Birentaart
p= . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Birentaart Birentaart
g Huewercremezopp Huewercréemezopp Huewercremezopp Huewercremezopp
9] L }
% [ Spaghetti (MM) [ KALEN MENU [ Spaghetti (MM) [ Spaghetti (MM) [] cemeisbouition  [] nuddelen
2 mat Bolognaisezooss Agemaachten Hierken mat Bolognaisezooss vegetaresch I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
c N N .
Créme Catalane (MM) Créme Catalane Bolognaisezooss
c . . "
8 Gromperenzalot Créme Catalane D Puree D Tutti-frutti
lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp . .
E D Panéierten Féschfilet (MM) D Létzebuerger Grillwurscht* D Panéierten Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
'-CE Péiterséileggromperen (MM) Péiterséileggromperen Peiterseileggromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
n Spinat mat Moschterzooss Spinat Spinat
LL A . .
Mango mat Rhum Gromperepurée Mango mat Rhum Mango mat Rhum D Puree D Tutti-frutt
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp
C L .
% D Kallefsragodt D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Geméisbouillon D Nuddelen
% Tagliatelles mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
f} Muerten mat Thymian Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen I:' PUré I:' Tutticfrutti
' Kaschtenmousse* Choufleur Choufleur Choufleur uree iUt
Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen Réndsbritt mat Nuddelen Gemeéisbouillon mat
C . .
% D Hammchen vum D Réndsbrot* D Réndsbrot* D Vermischel D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Paerelhung Hausmacher Hausmacher Vegetareschen Hamburger |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Rostien Duchessegromperen Duchessegromperen (MM)
v . o .
Speckbounen Ribbengratin Ribbengratin Hausmacher D Puree D Tutti-frutt
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

vom 18.11.

Menuplan fur Woche 47 /2024
bis 24.11.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Spinatcremesuppe

Spinatcremesuppe

Spinatcremesuppe

Spinatcremesuppe

Apfelstrudel

Gratinierte Ruben

Gratinierte Ruben

Herzoginnenkartoffeln

g D Quiche mit Kase (MM) D Osso Bucco D Osso Bucco D Quiche mit Kase (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Frische Ananas Polenta Polenta Frische Ananas |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten

S Fenchel Fenchel . . .

Frische Ananas Frische Ananas [ paree [ ruts-fru
Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe

c . .

g D Gebratenes Seehechtfilet D Koniginpastete D Koniginpastete D Gebratenes Seehechtfilet D Gemdusebriihe D Nudeln

g (MM) Bratkartoffeln Bratkartoffeln (MM) |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten

2 Pilaw Reis Erbsen Erbsen Pilaw Reis . .

c « . . « I:' Puree I:' Tutti-frutti
Gedampfter Lauch Quark mit Apfel und Quark mit Apfel und Gedampfter Lauch
Fenchelsuppe Fenchelsuppe Fenchelsuppe Fenchelsuppe

c . .

g D Geraucherte Rinderzunge* D Gnocchi (MM) D Geraucherte Rinderzunge* D Gnocchi (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kartoffelpuree Tomatensosse"Sorentina" Kartoffelpuree Tomatensosse"Sorentina" |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

= Rotkohl mit Apfel Birnentorte Rotkohl mit Apfel Birnentorte

> . o .
Birnentorte Birnentorte D Plree D Tutti-frutt

c Hafersuppe Hafersuppe Hafersuppe Hafersuppe

@ . .

& [ Spaghetti (MM) [ KALTMENU [ Spaghetti (MM) [ Spaghetti (MM) [] cemusebrane  [] nudein

-

% mit Bolognaisesosse Eingelegte Heringe (MM) mit Bolognhaisesosse vegetarische I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen

E Kreme Catalane Kartoffelsalat Kreme Catalane Bolognaisesosse I:' - I:' Tutticfrutti

c Gruner Bohnensalat Kreme Catalane uree uthi-rutt
Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe - -

E D Paniertes Fischfilet (MM) D Luxembuerger Grillwurscht* D Paniertes Fischfilet (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Gemusebrihe D Nudeln

-E Kartoffeln mit Petersilie (MM) Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen

b - - .

LL Spinat Senfsosse Spinat Spinat . . .
Mango mit Rhum Kartoffelpuree Mango mit Rhum Mango mit Rhum D Plree D Tutti-frutt
Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe

c . .

& D Kalbsragout D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Gemdusebriihe D Nudeln

E Bandnudeln mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen

g Karotten mit Thymian Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' Pl I:' Tutticfrutti

‘ Marronenmousse* Blumenkohl Blumenkohl Blumenkohl uree iUt
Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbriihe mit Nudeln Gemusebrihe mit Nudeln

o I:' I:' . I:' . I:' . I:' Gemiusebrihe I:' Nudeln

« Perlhuhnkeule Rinderbraten* Rinderbraten* Vegetarischer Hamburger

E Rosti Hausmacher Hausmacher (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

c Gruhne Bohnen mit Speck Herzoginnenkartoffeln Herzoginnenkartoffeln Hausmacher

v P 9 9 [] piree [] Tutti-frutt
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