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Menu vum 18.11.2024 bis 24.11.2024
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS KAART
o< D Spinatcrémezopp D Spinatcrémezopp Fréschen Ananas [] k1
ks . Kéisquiche (MM) Osso Bucco I:' K2
c Cruditéiten Polenta
2 I:' |:| Fenchel Berdorfer Kéis I:' K3
=2 (ka

Puree Puree
S D Lénsenzopp D Lénsenzopp Stoffi mat Appel an Speculoos ]k

N Gebrodene Filet vum Merlu (MM) Paschtéit
% e ebro I:' K2
@ ! Rais mat Ennen Fritten I:‘
Q& [] Gedémpte Poretten [] Gréng zalot Schinkenwurst* K3

Puree Puree |:| K4
< | Fenchelszopp | Fenchelszopp Glace* [] k1
89S Gereechert Réndszong* Gemeéiszopp mat Paangescher (MM) k2
R Gromperepurée ]

?g o | [] Rouden Kabes mat Appel [] Eer am Gelli K3
«

Puree Puree D K 4
® < ] Huewercrémezopp ] Huewercrémezopp Créme bralée [] k1
% 2] Spaghetti (MM) Agemaachten Hierken (MM) I:' K2
4 ": mat Bolognaisezooss Gequellte Gromperen
e =[] [] Gréng Bounenzalot Beaujolais Owend []xs3
g N [ ka
a Puree Puree

< D lerbessenzopp D lerbessenzopp Mango mat Rhum [] k1
29 Panéierten Féschfilet (MM) Létzebuerger Grillwurscht* (MM) I:' K2
.g .": Péiterséileggromperen mat Moschterzooss I:'
= E [] Spinat [] Gromperepurée Schokolasrull* K3

Puree Puree Grénge Kabes mat Speck Kachkéis* |:| K4
o< D Kurbiszopp D Kurbiszopp Kaschtenmousse* [] k1
g3 Kallefsragoat Hard gekachten E&r * (MM) k2
g N Tagliatelles mat Béchamelzooss I:‘

S o |:| Muerten mat Thymian |:| Létzebuerger gekachten Gromperen Féschterrine K3
N

Puree Puree Choufleur |:| K4
o | [] Réndsbritt mat Nuddelen | Réndsbritt mat Nuddelen Appelstrudel [] k1
o Hadmmchen vum Pé&erelhung Réndsbrot*

° K2
E .°_‘ Réstien Hausmacher Duchessegromperen %
g |[] Speckbounen [] Ribbengratin Rei an gekachten Ham* K3
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