
OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 18.11.2024 bis 24.11.2024
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Spinatcrèmezopp
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

Spinatcrèmezopp
Kéisquiche (MM)

Cruditéiten

K 1
K 2
K 3
K 418

.11
.2

02
4 Frëschen Ananas

Berdorfer Kéis

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Lënsenzopp
Paschtéit

Fritten
Gréng Zalot

Lënsenzopp
Gebrodene Filet vum Merlu (MM)

Räis mat Ënnen
Gedëmpte Poretten

K 1
K 2
K 3
K 419

.11
.2

02
4 Stoffi mat Äppel an Speculoos

Schinkenwurst*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Fenchelszopp
Geméiszopp mat Paangescher (MM)

Fenchelszopp
Gereechert Rëndszong*

Gromperepurée
Rouden Kabes mat Äppel

K 1
K 2
K 3
K 420

.11
.2

02
4 Glace*

Eer am Gelli

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Huewercrèmezopp
Agemaachten Hierken (MM)

Gequellte Gromperen
Gréng Bounenzalot

Huewercrèmezopp
Spaghetti (MM)

mat Bolognaisezooss

K 1
K 2
K 3
K 421

.11
.2

02
4 Crème brûlée

Beaujolais Owend

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Ierbessenzopp
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

mat Moschterzooss
Gromperepurée

Grénge Kabes mat Speck

Ierbessenzopp
Panéierten Fëschfilet (MM)

Péiterséileggromperen
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 422

.11
.2

02
4 Mango mat Rhum

Schokolasrull*
Kachkéis*Puree Puree

Fr
ei

de
g

Kürbiszopp
Hard gekachten Eër * (MM)

mat Béchamelzooss
Lëtzebuerger gekachten Gromperen

Choufleur

Kürbiszopp
Kallefsragoût
Tagliatelles

Muerten mat Thymian

K 1
K 2
K 3
K 423

.11
.2

02
4 Käschtenmousse*

Fëschterrine

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Rëndsbritt mat Nuddelen
Rëndsbrot*

Hausmacher Duchessegromperen
Ribbengratin

Rëndsbritt mat Nuddelen
Hämmchen vum Päerelhung

Röstien
Speckbounen

K 1
K 2
K 3
K 424

.11
.2

02
4 Äppelstrudel

Rei an gekachten Ham*

Puree Puree

So
nn

de
g
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D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 47 / 2024


