SERVIOR plan de menu semaine 47 /2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 18.11.

au 24.11.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

I:' Bouillon de poule aux oeufs
Quiche fromage (MM)

[l

Bouillon de poule aux oeufs
Osso Bucco

[l

Bouillon de poule aux oeufs
Osso Bucco

I:' Bouillon de légumes aux
oeufs

Bouil. légumes || Pates

Form 0103

=
< Créme au Baileys Polenta Polenta Quiche fromage (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Fenouil Fenouil Créme au Baileys
. R . PUré Tutti-frutti
Créme au Baileys Créme au Baileys D uree D utti-frutt
Creme d'épinards Creme d'épinards Creme d'épinards Creme d'épinards .
I:' . . I:' A . I:' . . I:' . o I:' Bouill. legumes I:' Pates
= Filet de merlu réti (MM) Bouchée a lareine Filet de merlu réti (MM) Filet de merlu réti (MM)
T Riz pilaff Croquettes Riz pilaff Riz pilaff |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Fondue de poireaux Petits pois et carottes Fondue de poireaux Fondue de poireaux } ) )
Sabayon Sabayon Sabayon Sabayon D Puree D Tutti-frutti
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy
< . Bouill. 1& Pat
E D Langue de boeuf fumée* D Oeufs durs * (MM) D Oeufs durs * (MM) D Oeufs durs * (MM) D oulfl.legumes D ates
b
¢ Purée de pommes de terre sauce béchamel sauce béchamel sauce béchamel |:| Esc. Poulet |:| Carottes
% Chou rouge aux pommes Pommes de terre natures Pommes de terre natures Pommes de terre natures ) . .
N I:' Puree I:' Tutti-frutti
Pasteque Chou-fleur Chou-fleur Chou-fleur
Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon Soupe a l'oignon
i : Bouill. 1& Pat
= [ Spaghetti (MM) [ MENU FROID [ Spaghetti (MM) [ MENU FROID [ Bouittegumes  [] Pates
E sauce bolognaise Filets de harengs marinés sauce bolognaise Filets de harengs marinés |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Mousse brésilienne MM Mousse brésilienne MM
éalazie de riz éalm):ie de riz D Purée D Tutti-frutti
Creme d'avoine Creme d'avoine Creme d'avoine Creme d'avoine
T i . )’ . . . . . . . Bouill. égumes Pates
E D Filet de poisson pané (MM) D Tartiflette (MM) D Filet de poisson pané (MM) D Filet de poisson pané (MM) D u gu D
S
'E Pommes de terre persillées Tarte tatin Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
& Epinards Epinards Epinards
N z . .
. . . P Tutti-f
- Tarte tatin Tarte tatin Tarte tatin D uree D utti-frutt
Potage St Germain Potage St Germain Potage St Germain Potage St Germain o R
"C; D Rago(t de veau D Boudin noir D Rago(t de veau D Tagliatelles D Bouill. legumes D Pates
£ Tagliatelles Purée de pommes de terre Tagliatelles aux légumes |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Carottes au thym Compote de pommes* Carottes au thym Tiramisu au speculoos ) ) )
) . . . ) . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos
e Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri o R
. . . . . . Bouill. | Pat
f- D Cuisse de pintade D Choucroute garnie D Cuisse de pintade D Boulettes végétariennes D oulfl. legumes D ates
% Rostis Pommes de terre au lard Rostis (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ Haricots verts au lard Mont Blanc aux marrons Haricots verts au lard Rostis ) ) )
c . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Mont Blanc aux marrons Mont Blanc aux marrons Haricots verts au lard
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 47 /2024

vum 18.11.

bis 24.11.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Héngerbritt mat Eer

Héngerbritt mat Eer

Héngerbritt mat Eer

Geméisbouillon mat Eér

|:| Nuddelen

Form 0103

o ,. .

% D Kéisquiche (MM) D Osso Bucco D Osso Bucco D Kéisquiche (MM) D Gemeisbouillon

c Baileyscreme Polenta Polenta Baileyscreme |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten

Q¢

Fenchel Fenchel
= Purée Tutti-frutti
Baileyscréeme Baileyscréeme D u D ut-iruty
Spinatcréme Spinatcréme Spinatcréme Spinatcréme

o . . . . Gemeéisbouillon Nuddele

% D Gebrodene Filet vum Merlu D Paschtéit D Gebrodene Filet vum Merlu D Gebrodene Filet vum Merlu D isbout D “ n

¢ (MM) Kroketten (MM) (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

E‘-‘ Rais mat Ennen lerbesse mat Muerte Rais mat Ennen Rais mat Ennen I:' PUré I:' Tutticfrutti
Gedémpte Poretten Sabayon Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten uree uti-iruty
Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp Muertenzopp . .

e .

: G bouill Nuddel

‘5 D Gereechert Réndszong* D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D emeisbourion D uddeten

3 Gromperepurée mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

=

g Rouden Kabes mat Appel Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen I:' PUré I:' Tutticfrutti
Waassermeloun Choufleur Choufleur Choufleur uree uthi-irut

b Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp

9] L }

. . G bouill Nuddel

% [ Spaghetti (MM) [ KALEN MENU [ Spaghetti (MM) [ KALEN MENU [] cemeisbouition  [] nuddelen

2 mat Bolognaisezooss Agemaachten Hierken mat Bolognaisezooss Agemaachten Hierken |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

c e e
Brasilianesch Mousse (MM) Brasilianesch Mousse (MM)

c . . "

8 Raiszalot Raiszalot I:‘ Purée I:‘ Tutti-frutti
Huewercrémezopp Huewercrémezopp Huewercrémezopp Huewercrémezopp

. . 3 . . N ) . . ) 8i ill N |

E D Panéierten Féschfilet (MM) D Tartiflette (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Gemeéisbouillon D uddelen

--CE Péiterséileggromperen Tarte Tatin Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

1. H . .

n Spinat Spinat Spinat | . .
Tarte Tatin Tarte Tatin Tarte Tatin D Puree D Tutti-frutt
lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp lerbessenzopp

c . . G gisbouill Nuddel

% D Kallefsragodt D Traipen* D Kallefsragodt D Tagliatelles D emeisboutfion D uddelen

% Tagliatelles Gromperepurée Tagliatelles mat Gemeis |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten

&t Muerten mat Thymian Appelkompott* Muerten mat Thymian Tiramisu mat Speculoos I:' PUré I:' Tutticfrutti

' Tiramisu mat Speculoos Tiramisu mat Speculoos Tiramisu mat Speculoos uree uti-irutt
Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp Zellericremezopp

c - . G gisbouill Nuddel

% D Hammchen vum D Garnéiert Choucroute D Hammchen vum D Vegetaresch Bouletten D emeisbourion D uddeten

g Paerelhung Speckgromperen Paerelhung (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

5 Rostien Mont Blanc mat Kaschten Rostien Rostien I:' PUré I:' Tutticfrutti

‘ Speckbounen Speckbounen Speckbounen uree uthi-irut
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 47 /2024

vom 18.11.

bis 24.11.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

HUhnerbrihe mit Eiern

[l

Huhnerbrihe mit Eiern

[l

HUhnerbrihe mit Eiern

[l

Gemeésebrihe mit Eiern

Gemiusebrihe

Nudeln

Gruhne Bohnen mit Speck

g Quiche mit Kase (MM) Osso Bucco Osso Bucco Quiche mit Kase (MM) D D
E Baileyskreme Polenta Polenta Baileyskreme I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Fenchel Fenchel B . .
Baileyskreme Baileyskreme D Puree D Tutti-frutti
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe
c . .
g D Gebratenes Seehechtfilet D Koniginpastete D Gebratenes Seehechtfilet D Gebratenes Seehechtfilet D Gemusebrihe D Nudeln
g (MM) Kroketten (MM) (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
-é Pilaw Reis Erbsen mit M6hren Pilaw Reis Pilaw Reis I:' Pl I:' Tutticfrutti
Gedampfter Lauch Sabayon Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch uree uth-irut
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe
c . .
g D Geraucherte Rinderzunge* D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Kartoffelptree mit BéEchamelsosse mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Rotkohl mit Apfel Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' Pl I:' Tutti-frutti
Wassermelone Blumenkohl Blumenkohl Blumenkohl uree uthi-truth
c Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe
@ . .
g [ Spaghetti (MM) [ KALTMENU [ Spaghetti (MM) [ KALTMENU [ cemusebrune  [] Nudein
% mit Bolognaisesosse Eingelegte Heringe (MM) mit Bolognhaisesosse Eingelegte Heringe (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E Brasilianische-Sahne Reissalat Brasilianische-Sahne Reissalat I:' Pl I:' Tutti-frutti
uree utti-frutti
cC Gruner Bohnensalat Gruner Bohnensalat
Hafersuppe Hafersuppe Hafersuppe Hafersuppe - -
E D Paniertes Fischfilet (MM) D Kartoffelauflauf mit D Paniertes Fischfilet (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Gemusebriihe D Nudein
-E Kartoffeln mit Petersilie Reblochon-Kase Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie I:' H&hnchenschnitz I:' Karotten
- . . . .
n Spinat Tarte tatin Spinat Spinat I:'
. . . Plree |:| Tutti-frutti
Tarte tatin Tarte tatin Tarte tatin
Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe Erbsensuppe
c . .
& D Kalbsragout D Blutwurst* D Kalbsragout D Bandnudeln D Gemusebrihe D Nudeln
E Bandnudeln Kartoffelplree Bandnudeln mit Gemuse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Karotten mit Thymian Apfelkompott Karotten mit Thymian Tiramisu mit Speckulatius I:' P I:' Tutticfrutti
' Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius uree iUt
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe . .
E D Perlhuhnkeule D Sauerkraut garniert D Perlhuhnkeule D Vegetarische Frikadellen D Gemdsebruhe D Nudeln
E RoOsti Kartoffeln mit fettem Speck RoOsti (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Grihne Bohnen mit Speck Gruhne Bohnen mit Speck Rosti I:' Piiree I:' Tutti-frutti
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