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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 48 / 2024Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Crème de légumes
Tarte à l'oignon (MM)
Salade de fruits frais

NouillesCrème de volaille
Crépinette de veau 
Pommes de terre natures
Lentilles
Salade de fruits frais

Crème de volaille
Tarte à l'oignon 
Salade de fruits frais

Crème de volaille
Tarte à l'oignon (MM)
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Bouneschlupp
Pâtes sauce champignons
Compote de pommes

NouillesBouneschlupp
Escalope de dinde panée
Purée de pommes de terre
Champignons poêlés
Compote de pommes

Bouneschlupp
Joue de bœuf braisée
Fusilli
Salsifis persillés
Compote de pommes

Bouneschlupp
Escalope de dinde panée
Purée de pommes de terre
Champignons poêlés
Compote de pommes

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Potage Crécy
Omelette aux herbes* (MM)
Nouilles
Épinards à la crème
Crème au Baileys

NouillesPotage Crécy
Omelette aux herbes* (MM)
Nouilles
Épinards à la crème
Crème au Baileys

Potage Crécy
Émincé de porc
Blé gourmand
Chou de Bruxelles
Crème au Baileys

Potage Crécy
Émincé de porc
Blé gourmand
Chou de Bruxelles
Crème au Baileys

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
ud

i

Crème de céleri
Lasagne aux légumes 
Yaourt aux fruits

NouillesCrème de céleri
Lasagne 
Yaourt aux fruits

Crème de céleri
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre rôties
Potiron sauté
Yaourt aux fruits

Crème de céleri
Cuisse de poulet rôtie
Pommes de terre rôties
Potiron sauté
Yaourt aux fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Minestrone
Filet de truite rôti 
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Cake marbré

NouillesMinestrone
Filet de truite rôti 
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Cake marbré

Minestrone
Chicons au jambon 
Purée de pommes de terre
Cake marbré

Minestrone
Filet de truite rôti 
Pommes de terre ciboulette
Brocolis
Cake marbré

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage Dubarry

Boulettes végétariennes 
Pommes de terre à l'ail
Céleri au gratin
Panna cotta

NouillesPotage Dubarry
Blanc de poulet au riz
Carottes au Beurre
Panna cotta

Potage Dubarry
Boulette maison
Pommes de terre à l'ail
Céleri au gratin
Panna cotta

Potage Dubarry
Blanc de poulet au riz
Carottes au Beurre
Panna cotta

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes au 
tapioca et madère
Filet de sandre
Risotto
Flan de légumes

NouillesConsommé de boeuf au 
tapioca et madère
Civet de biche
Croquettes
Chou rouge aux pommes

Consommé de boeuf au 
tapioca et madère
Filet de sandre 
Risotto
Flan de légumes

Consommé de boeuf au 
tapioca et madère
Civet de biche
Croquettes
Chou rouge aux pommes

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Français



01.12.202425.11.
Traditionnelle Menu Menu vum Haus Menu ouni Salz Austauschméigelechkeet

fir d 'Woch 48 / 2024Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Geméiscrèmezopp
Zwiwweltaart (MM)
Frësch Uebstzalot

NuddelenPouletscrèmezopp
Kallefscrépinette (MM)
Gekachte Gromperen
Lënsen
Frësch Uebstzalot

Pouletscrèmezopp
Zwiwweltaart (MM)
Frësch Uebstzalot

Pouletscrèmezopp
Zwiwweltaart (MM)
Frësch Uebstzalot

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Bouneschlupp

Nudelen
mat Champignonszooss
Äppelkompott*

NuddelenBouneschlupp
Panéierten Dindeschnitzel
Gromperepurée
Gebroden Champignoen
Äppelkompott*

Bouneschlupp
Rëndsbaken
Fusilli
Schwaarz Wuerzelen mat 
Péiterséileg

Bouneschlupp
Panéierten Dindeschnitzel
Gromperepurée
Gebroden Champignoen
Äppelkompott*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Muertenzopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Spinat mat Rahm
Baileyscrème

NuddelenMuertenzopp
Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen
Spinat mat Rahm
Baileyscrème

Muertenzopp
Schwéngsgeschnetzeltes*
Weess mat klengem 
Geméis
Brockelcher

Muertenzopp
Schwéngsgeschnetzeltes*
Weess mat klengem 
Geméis
Brockelcher

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Zellericrèmezopp

Geméislasagne (MM)
Yoghurt mat Friichten*

NuddelenZellericrèmezopp
Lasagne (MM)
Yoghurt mat Friichten*

Zellericrèmezopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Gebroden Gromperen
Gebrodenen Kürbis

Zellericrèmezopp
Gebroden 
Pouletshämmchen
Gebroden Gromperen
Gebrodenen Kürbis

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Minestrone
Gebrodene Forellefilet (MM)
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli
Marmorkuch*

NuddelenMinestrone
Gebrodene Forellefilet (MM)
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli
Marmorkuch*

Minestrone
Chicon mat Ham* (MM)
Gromperepurée
Marmorkuch*

Minestrone
Gebrodene Forellefilet (MM)
Grompere mat Bratzelen
Brokkoli
Marmorkuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Choufleurszopp
Vegetaresch Bouletten 
(MM)
Gromperen mat Knuewelek
Zellerisgratin

NuddelenChoufleurszopp
Wäisst vum Poulet mat Räis
Muerten mat Botter
Panna Cotta*

Choufleurszopp
Hausmaacher Bouletten* 
(MM)
Gromperen mat Knuewelek
Zellerisgratin

Choufleurszopp
Wäisst vum Poulet mat Räis
Muerten mat Botter
Panna Cotta*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat 

Tapioca an Madeire
Filet vum Zander (MM)
Risotto
Geméisflan

NuddelenRëndsconsommé mat 
Tapioca an Madeire
Hirschkouziwwi
Kroketten
Rouden Kabes mat Äppel

Rëndsconsommé mat 
Tapioca an Madeire
Filet vum Zander (MM)
Risotto
Geméisflan

Rëndsconsommé mat 
Tapioca an Madeire
Hirschkouziwwi
Kroketten
Rouden Kabes mat Äppel

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch



01.12.202425.11.
Traditionnelles Menü Menü des Hauses Menü ohne Salz Austauschmöglichkeit

für Woche 48 / 2024Menüplan
vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Gemüsecremesuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Frischer Obstsalat

NudelnHühnercremesuppe
Kalbsgehacktes im 
Schweinenetz (MM)
Natur Kartoffeln
Linsen

Hühnercremesuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Frischer Obstsalat

Hühnercremesuppe
Zwiebelkuchen (MM)
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Bouneschlupp
Nudeln
mit Champignonsosse
Apfelmus*

NudelnBouneschlupp
Panierter Putenschnitzel
Kartoffelpüree
Gebratene Champignons
Apfelmus*

Bouneschlupp
Rinderbacken
Fusilli
Schwarzwurzel mit Petersilie
Apfelmus*

Bouneschlupp
Panierter Putenschnitzel
Kartoffelpüree
Gebratene Champignons
Apfelmus*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Möhrensuppe
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Rahmspinat
Baileyskreme

NudelnMöhrensuppe
Kräuteromelette *(MM)
Nudeln
Rahmspinat
Baileyskreme

Möhrensuppe
Schweinegeschnetzeltes*
Weizen mit feinem Gemüse
Rosenkohl
Baileyskreme

Möhrensuppe
Schweinegeschnetzeltes*
Weizen mit feinem Gemüse
Rosenkohl
Baileyskreme

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Cremige Selleriesuppe
Gemüselasagne (MM)
Obstjoghurt*

NudelnCremige Selleriesuppe
Lasagne (MM)
Obstjoghurt*

Cremige Selleriesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Bratkartoffeln
Gebratener Kürbis
Obstjoghurt*

Cremige Selleriesuppe
Gebratene Hähnchenkeule
Bratkartoffeln
Gebratener Kürbis
Obstjoghurt*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Minestrone
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

NudelnMinestrone
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

Minestrone
Chicorée nach Ardenner 
Art* (MM)
Kartoffelpüree
Marmorkuchen*

Minestrone
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Kartoffeln mit Schnittlauch
Brokoli

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Blumenkohlsuppe
Vegetarische Frikadellen 
(MM)
Kartoffeln mit Knoblauch
Gratinierter Selleri

NudelnBlumenkohlsuppe
Feinstes vom Huhn mit Reis
Karotten in Butter
Panna Cotta*

Blumenkohlsuppe
Hausmacher Frikadellen* 
(MM)
Kartoffeln mit Knoblauch
Gratinierter Selleri

Blumenkohlsuppe
Feinstes vom Huhn mit Reis
Karotten in Butter
Panna Cotta*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

So
nn

ta
g Gemüsebrühe mit Tapioka 

und Madeire
Zanderfilet (MM)
Risotto
Gemüseflan

NudelnRinderconsommé mit 
Tapioka und Madeire
Hirschpfeffer
Kroketten
Rotkohl mit Äpfel

Rinderconsommé mit 
Tapioka und Madeire
Zanderfilet (MM)
Risotto
Gemüseflan

Rinderconsommé mit 
Tapioka und Madeire
Hirschpfeffer
Kroketten
Rotkohl mit Äpfel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


