SERVIOR plan de menu semaine 48 /2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 25.11.

au 01.12.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommé royal

Consommé royal

Consommé royal

Consommeé royal

- s - s Bouill. légum Pa
T D Crépinette de veau (MM) Tarte a l'oignon (MM) D Crépinette de veau (MM) D Tarte a l'oignon (MM) D oulfl. legumes D ates
< Pommes de terre natures Flan caramel* Pommes de terre natures Flan caramel* |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Lentilles Lentilles
Puré Tutti-frutti
Flan caramel* Flan caramel* D uree D utti-frutt
Créme de volaille Créme de volaille Créme de volaille Bouill. égumes
[] . ) o [] . [] [ ] Bouil.légumes [ ] Pates
= Escalope de dinde panée Boulette maison* (MM) Escalope de dinde Escalope de quorn (MM)
E Purée de pommes de terre Pommes de terre rissolées Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Champignons poélés Céleri au gratin Champignons poélés Champignons poélés I:' PUré I:' Tutticfrutti
Raisins Raisins Raisins Raisins uree uti-iruty
Créeme de tomates Créeme de tomates Créeme de tomates Créeme de tomates
T L L Bouill. e gumes Pates
E D Omelette au fromage* Emincé de porc* D Emincé de porc* D Omelette au fromage* D 9 D
1.
¢ (MM) Blé gourmand Blé gourmand (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Nouilles Chou de Bruxelles Chou de Bruxelles Nouilles I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . . urée utti-frutti
Petits pois et carottes Terrine au chocolat Terrine au chocolat Petits pois et carottes
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
. Bouill. égumes Pates
T D Lasagne (MM) Rognons de veau D Rognons de veau D Lasagne aux légumes (MM) D 9 D
E Salade de fruits frais Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées Salade de fruits frais |:| Esc. Poulet |:| Carottes
= au beurre au beurre
. e . e Purée Tutti-frutti
Oignons caramélisés Oignons caramélisés D D
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri
T . A - . . . Al Bouill. légum Pa
E D Filet de truite roti (MM) Joue de beeuf braisée D Filet de truite roti (MM) D Filet de truite roti (MM) D oufl.legumes D ates
A
'E Pommes de terre ciboulette Fusilli Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette |:| Esc. Poulet |:| Carottes
a4 Brocolis Salsifis persillés Brocolis Brocolis
N P . .
Purée Tutti-frutti
- Cake* Cake* Cake* Cake* D D
Potage au cerfeuil Potage au cerfeuil Potage au cerfeuil Potage au cerfeuil
= . . . . . Bouill. égumes Pates
E D Blanc de poulet au riz Chicons au jambon * (MM) D Blanc de poulet au riz D Chicon au saumon (MM) D g D
£ Carottes au Beurre Purée de pommes de terre Carottes au Beurre Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
T . . . .
o Clafoutis Clafoutis Clafoutis Clafoutis I:' ) )
' Purée I:' Tutti-frutti
: Créme Dubar Créme Dubar Créme Dubar Créme Dubarr
E I:' . Y . . . i I:' . . i I:' . . Y I:' Bouill. légumes I:' Pates
C Civet de marcassin Gratin de poisson (MM) Gratin de poisson (MM) Gratin de poisson (MM)
% Croquettes Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Chou rouge aux pommes Poireaux a la creme Poireaux a la creme Poireaux a la creme ) )
[] pure [] Tutti-frutt
A . ~ . ~ . ~ . urée utti-frutti
c Géateau aux Petits Beurre Géateau aux Petits Beurre Géateau aux Petits Beurre Géateau aux Petits Beurre
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 48 /2024

vum 25.11.

bis 01.12.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

|:| Nuddelen

g ADi ; - . 3 ill
% D Kallefscrépinette (MM) D Zwiwweltaart (MM) D Kallefscrépinette (MM) D Zwiwweltaart (MM) D Gemeéisbouillon
c Gekachte Gromperen Karamelflan* Gekachte Gromperen Karamelflan* I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
N " "
Lénsen Lénsen
2 [] puree [] Tutti-frutti
Karamelflan* Karamelflan*
Pouletscréemezopp Pouletscréemezopp Pouletscremezopp Geméisbouillon
o o .
% D Panéierten Dindeschnitzel D Hausmaacher Bouletten* D Dindenschnitzel D Quornschnitzel (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
¢ Gromperepurée (MM) Gromperepurée Gromperepurée |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
c
E‘-‘ Gebroden Champignoen Gebroden Gromperen Gebroden Champignoen Gebroden Champignoen I:' PUré I:' Tutticfrutti
Drauwen Zellerisgratin Drauwen Drauwen uree uth-irut
Tomatecremezopp Tomatecremezopp Tomatecremezopp Tomatecremezopp . .
e .
: . . . . G bouill Nuddel
‘5 D Omelett mat Kéis* (MM) D Schwéngsgeschnetzeltes* D Schwéngsgeschnetzeltes* D Omelett mat Kéis* (MM) D emeisboution D uddeten
z Nuddelen Weess mat klengem Weess mat klengem Nuddelen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
%‘ lerbesse mat Muerte Gemeéis Gemeéis lerbesse mat Muerte I:' PP I:' Tutti-frutti
Schockelasterrine Brockelcher Brockelcher Schockelasterrine uree uthi-truth
b Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp
9] L }
. . - G bouill Nuddel
% D Lasagne (MM) D Eiercher (Rognons) D Eiercher (Rognons) D Geméislasagne (MM) D emeisboution D uddeten
o Frésch Uebstzalot Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat Frésch Uebstzalot Pouletsschnitzel Muerten
o
c
Botter Botter
c . . "
s i . . P Tutti-frutt
8 Karameliséiert Ennen Karameliséiert Ennen D uree D uthi-rutt
Zellericréemezopp Zellericréemezopp Zellericrémezopp Zellericréemezopp
) . ] ] 8i ill N |
E D Gebrodene Forellefilet (MM) D Réndsbaken D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gemeisbouillon D uddelen
--CE Grompere mat Bratzelen Fusilli Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
i Brokkoli Schwaarz Wuerzelen mat Brokkoli Brokkoli I:' PLré I:' Tutticfrutti
. . rée -fr
Cake* Péiterséileg Cake* Cake* u iUt
Kierwelzopp Kierwelzopp Kierwelzopp Kierwelzopp
o L .
% D Waisst vum Poulet mat Rais D Chicon mat Ham* (MM) D Waisst vum Poulet mat Rais D Chicon mat Saumon (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
% Muerten mat Botter Gromperepurée Muerten mat Botter Gromperepurée |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
[ afoutis afoutis afoutis afoutis ) )
g Clafout Clafout Clafout Clafout I:'P' I:'Tttftt
. urée utti-frutti
Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp
c L . . . G gisbouill Nuddel
% D Weéldschwainziwwi D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D emeisboution D uddeten
g Kroketten Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
5 Rouden Kabes mat Appel Poretten mat Rahm Poretten mat Rahm Poretten mat Rahm I:' PP I:' Tutti-frutti
‘ Kalen Hond Kalen Hond Kalen Hond Kalen Hond uree iUt
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

vom 25.11.

Menuplan fur Woche 48 /2024
bis 01.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

[l

Consommeé mit Eierstich

[l

Consommeé mit Eierstich

[l

Consommeé mit Eierstich

[l

Consommeé mit Eierstich

Gemiusebrihe

[l

Nudeln

Kalter Hund*

Kalter Hund*

Kalter Hund*

Kalter Hund*

g Kalbsgehacktes im Zwiebelkuchen (MM) Kalbsgehacktes im Zwiebelkuchen (MM) D

E Schweinenetz (MM) Karamelpudding* Schweinenetz (MM) Karamelpudding* I:' H&hnchenschnitz I:' Karotten

S Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln . . .
Linsen Linsen |:| Plree |:| Tutti-frutti
Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemusebrihe

c . .

g D Panierter Putenschnitzel D Hausmacher Frikadellen* D Putenschnitzel D Quornschnitzel (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln

¢ Kartoffelplree (MM) Kartoffelplree Kartoffelpuree |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

-é Gebratene Champignons Bratkartoffeln Gebratene Champignons Gebratene Champignons I:' P I:' Tutticfrutti
Trauben Gratinierter Selleri Trauben Trauben uree uth-irut
Tomatencremsuppe Tomatencremsuppe Tomatencremsuppe Tomatencremsuppe

c . .

g D Omelette mit Kase* (MM) D Schweinegeschnetzeltes* D Schweinegeschnetzeltes* D Omelette mit Kase* (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Nudeln Weizen mit feinem Gemuse Weizen mit feinem Gemuse Nudeln I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

g Erbsen mit M6hren Rosenkohl Rosenkohl Erbsen mit M6hren I:' - I:' Tutticfrutti
Schokoladenterrine Schokoladenterrine Schokoladenterrine Schokoladenterrine uree uthi-irut

c Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe

@ . .

7 D Lasagne (MM) D Kalbsnieren D Kalbsnieren D Gemuselasagne (MM) D Gemusebriihe D Nudeln

-

% Frischer Obstsalat Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter Frischer Obstsalat |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

E Karamelisierte Zwiebeln Karamelisierte Zwiebeln I:' - I:' Tutticfrutti

cC Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat uree uth-frutt
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe - -

E D Gebratenes Forellenfilet D Rinderbacken D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gemusebrihe D Nudeln

2 (MM) Fusilli (MM) (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

I Kartoffeln mit Schnittlauch Schwarzwurzel mit Petersilie Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:' Pl I:' Tutticfrutti
Brokoli Kuchen Brokoli Brokoli uree utti-frutt
Kerbelsuppe Kerbelsuppe Kerbelsuppe Kerbelsuppe

c . .

& D Feinstes vom Huhn mit Reis D Chicorée nach Ardenner D Feinstes vom Huhn mit Reis D Chicorée mit Lachs (MM) D Gemusebrihe D Nudeln

E Karotten in Butter Art* (MM) Karotten in Butter Kartoffelplree |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

g Susser Auflauf Kartoffelplree Susser Auflauf Susser Auflauf I:' P I:' Tutticfrutti

‘ Susser Auflauf uree iUt

Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe . .

E D Wildschweinpfeffer D Fischgratin* D Fischgratin* D Fischgratin* D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kroketten Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

c Rotkohl mit Apfel Lauch mit Rahm Lauch mit Rahm Lauch mit Rahm ) )

v [] piree [] Tutti-frutt

Form 0103




