SERVIOR plan de menu semaine 48 /2024

Repas sur roues

du 25.11.

au 01.12.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Créme de volaille
Crépinette de veau

[l

Creme de volaille
Tarte a l'oignon

[l

Creme de volaille
Tarte a l'oignon (MM)

[l

Créme de légumes
Tarte a l'oignon (MM)

Bouill. égumes

[ ] Nouilles

=
< Pommes de terre natures Salade de fruits frais Salade de fruits frais Salade de fruits frais |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Lentilles
Salade de fruits frais D Puree D Tutti-frutt
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp
. . - . . ~ . Bouill. légumes Nouilles
= D Escalope de dinde panée D Joue de beeuf braisée D Escalope de dinde panée D Pates sauce champignons D g D
E Purée de pommes de terre Fusilli Purée de pommes de terre Compote de pommes |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Champignons poélés Salsifis persillés Champignons poélés | . .
Compote de pommes Compote de pommes Compote de pommes D Puree D Tutti-frutti
Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy Potage Crécy
< Lo Lo Bouill. légumes Nouilles
E D Omelette aux herbes* (MM) D Emincé de porc D Emincé de porc D Omelette aux herbes* (MM) D 9 D
S . - P . .
% Nouilles Blé gourmand Blé gourmand Nouilles I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
Epinards a la creme Chou de Bruxelles Chou de Bruxelles Epinards a la creme
2 p‘ . N . N . p‘ . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Créme au Baileys Créme au Baileys Créme au Baileys Créme au Baileys
Creme de céleri Creme de céleri Creme de céleri Creme de céleri
. o . o . Bouill. légumes Nouilles
T D Lasagne D Cuisse de poulet rotie D Cuisse de poulet rotie D Lasagne aux légumes D 9 D
E Yaourt aux fruits Pommes de terre roties Pommes de terre roties Yaourt aux fruits |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
i Potiron sauté Potiron sauté
Yaourt aux fruits Yaourt aux fruits D Purée D Tutti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
T . A . . . A . L Bouill. légum Nouill
E D Filet de truite roti D Chicons au jambon D Filet de truite roti D Filet de truite roti D oufl.legumes D outies
S
'E Pommes de terre ciboulette Purée de pommes de terre Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
g Brocolis Cake marbré Brocolis Brocolis
> Cake marbré Cake marbré Cake marbré D Puree D Tutti-frutt
Potage Dubarry Potage Dubarry Potage Dubarry Potage Dubarry . )
= I:' . I:' . I:' . I:' o I:' Bouill. legumes I:' Nouilles
E Blanc de poulet au riz Boulette maison Blanc de poulet au riz Boulettes végétariennes
arottes au Beurre ommes de terre a l'ai arottes au Beurre ommes de terre a l'ai Esc. Poulet Haricots verts
Carott B P det a l'ail Carott B P det a l'ail | i
T 2 . . . . .
Panna cotta Céleri au gratin Panna cotta Céleri au gratin . .
v Panna cotta Panna cotta D Purée D Tutti-frutt
‘ Consommé de boeuf au Consommé de boeuf au Consommé de boeuf au Bouillon de Iégumes au
E I:' ) N I:' ) N I:' ) N I:' ) N N I:' Bouill. légumes I:' Nouilles
C tapioca et madeéere tapioca et madeéere tapioca et madere tapioca et madeére
% Civet de biche Filet de sandre Civet de biche Filet de sandre I:' Esc. Poulet I:' Carottes
£ Croquettes Risotto Croquettes Risotto
c d . d . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou rouge aux pommes Flan de légumes Chou rouge aux pommes Flan de légumes
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 48 /2024
bis 01.12.2024

vum 25.11.

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Pouletscremezopp

Pouletscremezopp

Pouletscremezopp

Geméiscréemezopp

[l

Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen

Schwéngsgeschnetzeltes*
Weess mat klengem

Schwéngsgeschnetzeltes*
Weess mat klengem

Omelett mat Kraider* (MM)
Nuddelen

Pouletsschnitzel

c - .

% D Kallefscrépinette (MM) D Zwiwweltaart (MM) D Zwiwweltaart (MM) D Zwiwweltaart (MM) Geméisbouillon Nuddelen

c Gekachte Gromperen Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Pouletsschnitzel Muerten

3 Lénsen ) _ _
Frésch Uebstzalot Puree Tutti-frutt
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp

o o .

% D Panéierten Dindeschnitzel D Réndsbaken D Panéierten Dindeschnitzel D Nudelen Gemeisbouillon Nuddelen

g Gromperepurée Fusilli Gromperepurée mat Champignonszooss Pouletsschnitzel Muerten

E‘-‘ Gebroden Champignoen Schwaarz Wuerzelen mat Gebroden Champignoen Appelkompott* PUré Tutticfrutti
Appelkompott* Péiterséileg Appelkompott* uree uti-iruty
Muertenzo Muertenzo Muertenzo Muertenzo

I:' PP I:' PP I:' PP I:' PP Gemeéisbouillon Nuddelen

Gréng Bounen

Donneschdea| Méthwoch

Spinat mat Rahm Gemeéis Gemeéis Spinat mat Rahm ) . .
. . . . Purée Tutti-frutti
Baileyscreme Brockelcher Brockelcher Baileyscreme
Zellericremezo Zellericremezo Zellericremezo Zellericremezo
I:' PP I:' PP I:' PP I:' PP Geméisbouillon Nuddelen

Lasagne (MM)
Yoghurt mat Friichten*

Gebroden
Pouletshammchen
Gebroden Gromperen

Gebroden
Pouletshammchen
Gebroden Gromperen

Geméislasagne (MM)
Yoghurt mat Friichten*

Pouletsschnitzel

Gréng Bounen

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0ono|bboo|obobo|bobo|ooo | 0o

Gebrodenen Kurbis Gebrodenen Kurbis Purée Tutti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
E D Gebrodene Forellefilet (MM) D Chicon mat Ham* (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) Gemeéisbouillon Nuddelen
'-CE Grompere mat Bratzelen Gromperepurée Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen Pouletsschnitzel Gréng Bounen
T Brokkoli Marmorkuch* Brokkoli Brokkoli | . .
Marmorkuch* Marmorkuch* Marmorkuch* Puree Tutti-frutti
c I:' Choufleurszopp I:' Choufleurszopp I:' Choufleurszopp I:' Choufleurszopp Germéisbouillon Nuddelen
% Waisst vum Poulet mat Rais Hausmaacher Bouletten* Waisst vum Poulet mat Rais Vegetaresch Bouletten
% Muerten mat Botter (MM) Muerten mat Botter (MM) Pouletsschnitzel Gréng Bounen
& Panna Cotta* Gromperen mat Knuewelek Panna Cotta* Gromperen mat Knuewelek Purée Tutticfrutti
Zellerisgratin Zellerisgratin
c I:' Réndsconsommé mat I:' Réndsconsommé mat I:' Réndsconsommé mat I:' Gemeéisbouillon mat Geméisbouillon Nuddelen
% Tapioca an Madeire Tapioca an Madeire Tapioca an Madeire Tapioca an Madeire
g Hirschkouziwwi Filet vum Zander (MM) Hirschkouziwwi Filet vum Zander (MM) Pouletsschnitzel Muerten
& Kroketten ) Risotto Kroketten ) Risotto Purée Tutticfrutti
Rouden Kabes mat Appel Geméisflan Rouden Kabes mat Appel Geméisflan
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

vom 25.11.

Menuplan fur Woche 48 /2024
bis 01.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemiusecremesuppe B B
g D Kalbsgehacktes im D Zwiebelkuchen (MM) D Zwiebelkuchen (MM) D Zwiebelkuchen (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
E Schweinenetz (MM) Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Natur Kartoffeln |:| .. . .
. Plree |:| Tutti-frutti
Linsen
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp
c . .
g D Panierter Putenschnitzel D Rinderbacken D Panierter Putenschnitzel D Nudeln D Gemusebrihe D Nudeln
¢ Kartoffelplree Fusilli Kartoffelplree mit Champignonsosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
-é Gebratene Champignons Schwarzwurzel mit Petersilie Gebratene Champignons Apfelmus* I:' P I:' Tutticfrutti
uree utti-frutti
Apfelmus* Apfelmus* Apfelmus*
Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe Mohrensuppe
c . .
g D Krauteromelette *(MM) D Schweinegeschnetzeltes* D Schweinegeschnetzeltes* D Krauteromelette *(MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Nudeln Weizen mit feinem Gemuse Weizen mit feinem Gemuse Nudeln I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
- . .
= Rahmspinat Rosenkohl Rosenkohl Rahmspinat
= " T
Baileyskreme Baileyskreme Baileyskreme Baileyskreme D Plree D Tutti-frutt
c Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe
@ . .
7 D Lasagne (MM) D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratene Hahnchenkeule D Gemuselasagne (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
-
% Obstjoghurt* Bratkartoffeln Bratkartoffeln Obstjoghurt* I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen
E Gebratener Kurbis Gebratener Kurbis I:' Pl I:' Tutti-frutti
uree utti-frutti
cC Obstjoghurt* Obstjoghurt*
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
E D Gebratenes Forellenfilet D Chicorée nach Ardenner D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gemusebrihe D Nudeln
2 (MM) Art* (MM) (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
I Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffelpuree Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:' Pl I:' Tutticfrutti
Brokoli Marmorkuchen* Brokoli Brokoli uree utti-frutt
Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe Blumenkohlsuppe
c . .
& D Feinstes vom Huhn mit Reis D Hausmacher Frikadellen* D Feinstes vom Huhn mit Reis D Vegetarische Frikadellen D Gemdusebriihe D Nudeln
E Karotten in Butter (MM) Karotten in Butter (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
g Panna Cotta* Kartoffeln mit Knoblauch Panna Cotta* Kartoffeln mit Knoblauch I:' P I:' Tutticfrutti
. - . - . uree utti-frutti
Gratinierter Selleri Gratinierter Selleri
Rinderconsommé mit Rinderconsommé mit Rinderconsommé mit Gemusebriihe mit Tapioka . .
E D Tapioka und Madeire D Tapioka und Madeire D Tapioka und Madeire D und Madeire D Gemdsebruhe D Nudeln
E Hirschpfeffer Zanderfilet (MM) Hirschpfeffer Zanderfilet (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
c Kroketten Risotto Kroketten Risotto
v . o .
Rotkohl mit Apfel Gemiiseflan Rotkohl mit Apfel Gemiiseflan D Plree D Tutti-frutt
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