SERVIOR plan de menu semaine 49/ 2024
du 02.12. au 08.12.2024

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Creme de brocoli

[l

Creme de brocoli

[l

Creme de brocoli

[l

Creme de brocoli

Bouill. égumes

[l

Nouilles

T Falschen Hues Sauerbraten Sauerbraten* Hamburger végétarien D
< Pommes de terre persillées Schupfnudeln Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Haricots blancs sauce Navets persillées Navets persillées Haricots blancs sauce I:' PLTé I:' Tutticfrutti
" " urée utti-frutti
tomate Tarte aux abricots Tarte aux abricots tomate
Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes a . .
= D pates D pates D pates D lalphabet D Bouill. Iegumes D Nouilles
T
T Ragodt de dinde Filet de poisson Ragodt de dinde Filet de poisson |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Purée de pommes de terre Pommes de terre ciboulette Purée de pommes de terre Pommes de terre ciboulette I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . . . . . . urée utti-frutti
Petits pois Epinards a la creme Petits pois Epinards a la creme
Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons
< . . . . Bouill. légumes Nouilles
E D Quiche Lorraine D Blanquette de veau D Blanquette de veau D Quiche aux légumes D 9 D
b
¢ Brownie Riz pilaff Riz pilaff Brownie I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
q_‘ oz TP
Carottes persillées Carottes persillées
2 I:' Purée I:' Tutti-frutti
Brownie Brownie
Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards
. . . . . . Bouill. légumes Nouilles
T D Cuisse de lapin D Potage aux lentilles avec D Cuisse de lapin D Potage aux lentilles D 9 D
E Pommes de terre saucisses Pommes de terre végétarien |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
i lyonnaises Pudding a la cannelle lyonnaises Pudding a la cannelle I:'
Purée I:' Tutti-frutti
Chou vert Chou vert
- Soupe a l'oignon Soupe a l'oighon Soupe a l'oighon Soupe a l'oignon
. . . . o . . . . . . Bouill. légum Nouill
E D Filet de poisson pané D Pilon de poulet mariné D Filet de poisson pané D Filet de poisson pané D oulll legumes D ourties
S
'E Riz Pommes de terre grenailles Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
g Fondue de poireaux aux herbes Fondue de poireaux Fondue de poireaux
> P - P P [ ] purée [ ] Tutti-frutt
salade aux agrumes Chou-fleur gratiné salade aux agrumes salade aux agrumes
Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de . )
T D saison D saison D saison D saison D Bouill. legumes D Nouilles
@
£ Boeuf Bourguignon Spéatzle au fromage Boeuf Bourguignon Spéatzle au fromage |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Pommes de terre natures Yaourt au coulis de fruits Pommes de terre natures Yaourt au coulis de fruits ) ) )
. . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chicon braisé Chicon braisé
e Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal Consommeé royal o .
. ; . ; . . . Bouill. égumes Nouilles
f- D Choucroute garnie D Bouchée au poisson et D Bouchée au poisson et D Bouchée au poisson et D g D
% Pommes de terre au lard fruits de mer fruits de mer fruits de mer |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Bavarois Pommes de terre Pommes de terre Pommes de terre ) ) )
c . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
mousseline mousseline mousseline
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 49 /2024

vum 02.12. bis 08.12.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Brokolicremezopp

Brokolicréemezopp

Brokolicremezopp

Brokolicremezopp

[l

Kanéngercherstrémpel
Gromperen mat Zwiwwelen
Gréngen Kabes

Lénsenzopp mat
Wirschtercher (MM)
Pudding mat Kanéil

Kanéngercherstrémpel
Gromperen mat Zwiwwelen
Gréngen Kabes

Vegetaresch LEnsenzopp
(MM)
Pudding mat Kanéil

Pouletsschnitzel

Gréng Bounen

o 8i ill N |
% D Falschen Hues* (MM) D Sauerbrot* D Sauerbrot* D Vegetareschen Hamburger Gemeisbouillon uddelen
c Péiterséileggromperen Schupfnudeln Péiterséileggromperen (MM) Pouletsschnitzel Muerten
é Waiss Bounen mat Ribben mat Péiterséileg Ribben mat Péiterséileg Péiterséileggromperen PLTé Tutticfrutti
Tomatenzooss Aprikosentaart Aprikosentaart Waiss Bounen mat uree uth-trutt
c I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Gemeéisbouillon mat Gemnéisbouillon Nuddelen
% RagoOt vum Féschfilet (MM) RagoOt vum Buchstawen
g Schnuddelhong Grompere mat Bratzelen Schnuddelhong Féschfilet (MM) Pouletsschnitzel Muerten
a Gromperepurée Spinat mat Rahm Gromperepurée Grompere mat Bratzelen } ) )
c S . Purée Tutti-frutti
lerbessen Tiramisu mat Speculoos lerbessen Spinat mat Rahm
Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp
e - .
: . . . . G bouill Nuddel
‘5 D Quiche Lorraine (MM) D Kallefsblanquette D Kallefsblanquette D Gemeéisquiche (MM) emeisbourion uddeten
2 Brownie Rais mat Ennen Rais mat Ennen Brownie Pouletsschnitzel Gréng Bounen
-
%‘ Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg PUré Tutticfrutti
Brownie Brownie uree uthi-irut
b Spinatcremezo Spinatcremezo Spinatcremezo Spinatcremezo
§ I:' P PP I:' P PP I:' P PP I:' P bP Geméisbouillon Nuddelen
3]
(%]
o
c
c
o
s}

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0ono|bboo|obobo|bobo|ooo | 0o
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Pudding mat Kanéil Pudding mat Kanéil Puree Tutti-frutti
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp
. . ) s . - . ) - . ) 8i ill N |
E D Panéierten Féschfilet (MM) D Marinéierten Pouletspilon D Panéierten Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) Gemeéisbouillon uddelen
'-CE Rais Kleng Gromperen mat Rais Rais Pouletsschnitzel Gréng Bounen
i Gedémpte Poretten Kraider Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten PU Tutticfrutti
Zalot mat Zitrusfriichten lwerbaakenen Choufleur Zalot mat Zitrusfriichten Zalot mat Zitrusfriichten uree uth-trutt
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
c . . . . G eisbouill Nuddel
% D Saison D Saison D Saison D Saison emeisbourion uddeten
% Réndfleesch Bourguignon* Kasespatzle (MM) Réndfleesch Bourguignon* Kasespatzle (MM) Pouletsschnitzel Muerten
(rf: Gekachte Gromperen Yoghurt mat Gekachte Gromperen Yoghurt mat PUré Tutticfrutti
' Gebrodene Chicon Friichtencoulis* Gebrodene Chicon Friichtencoulis* uree iUt
Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich Britt mat Eerstich
c L. . . . . . . G disbouill Nuddel
% D Garnéiert Choucroute D Paschtéit mat Fésch an D Paschtéit mat Fésch an D Paschtéit mat Fésch an emeisbourion uddeten
g Speckgromperen Mieresfriichten (MM) Mieresfriichten (MM) Mieresfriichten (MM) Pouletsschnitzel Muerten
c Bavarois Gromperepurée Gromperepurée Gromperepurée ) . .
v Purée Tutti-frutti
Fenchel Fenchel Fenchel
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 49 /2024

vom 02.12. bis 08.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Cremige Brokkolisuppe

Cremige Brokkolisuppe

Cremige Brokkolisuppe

Cremige Brokkolisuppe

Fenchel

Fenchel

Fenchel

g D Falscher Hase* (MM) D Sauerbraten * D Sauerbraten * D Vegetarischer Hamburger D Gemasebrahe D Nudeln
E Kartoffeln mit Petersilie Schupfnudeln Kartoffeln mit Petersilie (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Weisse Bohnen mit RUben mit Petersilie RUben mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie I:' Pl I:' Tuttifrutti
Tomatensosse Aprikosentorte Aprikosentorte Weisse Bohnen mit uree utt-frutd
Huhnerbriihe mit Nudeln Huhnerbriihe mit Nudeln Huhnerbriihe mit Nudeln Gemisebrihe mit
c . .
g D Putenragout D Fischfilet (MM) D Putenragout D Buchstabennudeln D Gemusebrihe D Nudeln
¢ Kartoffelplree Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffelplree Fischfilet (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
-é Erbsen Rahmspinat Erbsen Kartoffeln mit Schnittlauch I:' P I:' Tutticfrutti
Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius Tiramisu mit Speckulatius Rahmspinat uree iUt
Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe
c . .
g D Quiche Lorraine (MM) D Weisses Kalbsragout D Weisses Kalbsragout D Gemisequiche (MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Brownie Pilaw Reis Pilaw Reis Brownie I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
-‘E: Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie I:' Pl I:' Tutti-frutt
Brownie Brownie uree Ut
c Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe
@ . .
7 D Kaninchenkeule D Linsensuppe mit Wurst D Kaninchenkeule D Vegetarische Linsensuppe D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Bratkartoffeln mit Zwiebeln (MM) Bratkartoffeln mit Zwiebeln (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Griine Bohnen
c Grunkohl Pudding mit Zimt Grunkohl Pudding mit Zimt
c . o .
c Pudding mit Zimt Pudding mit Zimt D Plree D Tutti-frutt
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe - -
E D Paniertes Fischfilet (MM) D Marinierte D Paniertes Fischfilet (MM) D Paniertes Fischfilet (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
-E Reis Hahnchenunterschenkel Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen
I Gedampfter Lauch Drillinge mit Krautern Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' bl I:' Tutticfrutti
Salat mit Zitrusfriichten Uberbackener Blumenkonhl Salat mit Zitrusfriichten Salat mit Zitrusfriichten uree uth-rutt
Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse Suppe mit Saisongemuse
c . .
& D Rindfleisch Bourguignon D Kasespatzle (MM) D Rindfleisch Bourguignon D Kasespatzle (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
E Natur Kartoffeln Joghurt mit Frichtesosse Natur Kartoffeln Joghurt mit Frichtesosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Gebratener Chicorree Gebratener Chicorree I:' Pl I:' Tutticfrutti
' Joghurt mit Frichtesosse Joghurt mit Frichtesosse uree iUt
Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich Consommeé mit Eierstich
E D Sauerkraut garniert D Pastete mit fisch und D Pastete mit fisch und D Pastete mit fisch und D Gemusebrahe D Nudeln
E Kartoffeln mit fettem Speck Meeresfrichten (MM) Meeresfrichten (MM) Meeresfrichten (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
& Bavarois Kartoffelpiree Kartoffelpiree Kartoffelpiree I:' Piiree I:' Tutti-frutti
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