SERVIOR plan de menu semaine 50/ 2024
du 09.12. au 15.12.2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Consommé royal

Consommé royal

Consommé royal

Consommeé royal

. . . . Bouill. légum P&
T D Raviolis épinard et ricotta D Létzebuerger Grillwurscht* D Esc. Poulet D Raviolis épinard et ricotta D oulfl. legumes D ates
c (MM) (MM) Purée de pommes de terre (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
- Mousse au chocolat Purée de pommes de terre Chou de Bruxelles Mousse au chocolat ) . .
|:| Purée |:| Tutti-frutti
Chou de Bruxelles Mousse au chocolat
Potage de navets Potage de navets Potage de navets Potage de navets
. . Bouill. égumes Pates
= D MENU FROID D Foie de veau D Foie de veau D Steak de tofu (MM) D g D
E Jambon cru et cuit* Pommes de terre au four Pommes de terre au four Pommes de terre au four |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 Salade de pommes de Oignons caramélisés Oignons caramélisés Oignons caramélisés } ) )
I:' Purée I:' Tutti-frutti
terre Fromage blanc aux Fromage blanc aux Fromage blanc aux
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
< . Bouill. légumes Pates
E D Cordon bleu de poulet D Paélla (MM) D Paélla (MM) D Riz D 9 D
b
¢ pané Salade de fruits Salade de fruits aux léegumes I:' Esc. Poulet I:' Carottes
Pommes de terre ciboulette Salade de fruits
2 Champignons poglés I:' Purée I:' Tutti-frutti
Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne
. . . Bouill. légumes Pates
T D Soupe de pois aux D Langue de boeuf* D Langue de boeuf* D Soupe de pois et saucisse D 9 D
E saucissons (MM) Pommes de terre au Pommes de terre au végétarienne (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
i Feuilleté aux fruits bouillon bouillon Feuilleté aux fruits } . .
Chou-rave Chou-rave I:' Purée I:' Tutti-frutti
Creme de céleri Creme de céleri Creme de céleri Creme de céleri
T . - . . Bouill. légum Pa
E D Dos de cabillaud (MM) D Tortellini (MM) D Dos de cabillaud (MM) D Dos de cabillaud (MM) D oufl.legumes D ates
S
'E Purée de pommes de terre sauce creme et jambon Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Fondue de poireaux Pudding praliné Fondue de poireaux Fondue de poireaux
> . potr 9P . pomt . pomt [] puree [] Tutti-frutti
Pudding praliné Pudding praliné Pudding praliné
Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles Soupe de lentilles o R
"C; D Goulasch* D Tartiflette (MM) D Goulasch* D Tartiflette végétarienne D Bouill. legumes D Pates
£ Pommes de terre natures Salade verte Pommes de terre natures (MM) |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Carottes étuvées Panna cotta* Carottes étuvées Salade verte ) . .
I:' Purée I:' Tutti-frutti
Panna cotta* Panna cotta* Panna cotta*
e Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron o R
. A . R . . Bouill. égumes Pates
f- D Tagliatelle (MM) D Supréme de pintade D Supréme de pintade D Tagliatelle (MM) D 9 D
% aux Scampis Croquettes Croquettes aux Scampis I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ Chou ala creme Bouquetiére de légumes Bouquetiére de légumes Chou a la creme ) . .
c N N 5 N I:' Puree I:' Tutti-frutti
Chou ala creme Chou ala creme
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird 'Woch 50/ 2024
vum 09.12. bis 15.12.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Britt mat Eerstich

Form 0103

o . .
% D Raviolis mat Ricotta a D Létzebuerger Grillwurscht* D Pouletsschnitzel D Raviolis mat Ricotta a D Gemeisbouillon D Nuddelen
c Spinat (MM) (MM) Gromperepurée Spinat (MM) |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten
\q-‘ z
Schokelasmousse Gromperepurée Brockelcher Schokelasmousse
2 [] puree [] Tutti-frutti
Brockelcher Schokelasmousse
Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp Ribbenzopp
o L. .
% D KALEN MENU D Kallefsliewer D Kallefsliewer D Tofusteak (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
g Réi a gekachten Ham* Gromperen aus dem Gromperen aus dem Gromperen aus dem |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
a Gromperenzalot Schaffchen Schaffchen Schaffchen
cC . o .
Cruditéiten Karameliséiert Ennen Karameliséiert Ennen Karameliséiert Ennen D Puree D Tutti-frutt
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . .
e .
(E- D Panéierten Cordon Bleu D Paélla (MM) D Paélla (MM) D Rais D Gemeisbouillon D Nuddelen
z vum Poulet Uebstzalot Uebstzalot mat Gemeéis I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
¢ Grompere mat Bratzelen Uebstzalot ) ) )
= Gebroden Champignoen I:' Purée I:' Tutti-frutti
g Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis
% D lerbessenbulli ma? D Réndszong* ° D Réndszong* ’ D lerbessenbulli ma? D Gemeéisbouillon D Nuddelen
<
3]
2 Wirschtecher (MM) Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt vegetareschen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c - " -
Bliederdeeg mat Friichten gekacht gekacht Wirschtchen (MM)
c . . "
8 Kolrawen Kolrawen Bliederdeeg mat Friichten D Puree D Tutti-frutti
Zellericréemezopp Zellericréemezopp Zellericrémezopp Zellericréemezopp . .
< [l Réckefilet vum Cabillaud [l Tortellini (MM) [l Réckefilet vum Cabillaud [l Réckefilet vum Cabillaud [ cemeisbouiton [ ] nuddelen
'-CE Gromperepuréee Zooss mat Rahm an Ham Gromperepuree Gromperepurée |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
i Gedémpte Poretten Praliné-pudding Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten I:' Purée I:' Tutticfrutti
Praliné-pudding Praliné-pudding Praliné-pudding
Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp Lénsenzopp
o [] [] [] [] [ ] cemeéisbouillon [ ] Nuddelen
[} * ; * .
< Goulasch Tartiflette (MM) Goulasch Vegetaresch Tartiflette
% Gekachte Gromperen Gréng Zalot Gekachte Gromperen (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
(rf: Gedémpte Muerten Panna Cotta* Gedémpte Muerten Gréng Zalot I:' PUré I:' Tutticfrutti
. urée utti-frutti
Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta*
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp
C . .
% D Tagliatelle (MM) D Supréme vum Paerelhung D Supréme vum Paerelhung D Tagliatelle (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
£ mat Scampi Kroketten Kroketten mat Scampi |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
5 Gemeéschte Geméis Gemeéschte Geméis Chou mat Schlagsahn I:' PUré I:' Tutticfrutti
‘ Chou mat Schlagsahn uree uthi-irut
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 50/ 2024

vom 09.12. bis 15.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Consommeé mit Eierstich

Consommeé mit Eierstich

Consommeé mit Eierstich

Consommeé mit Eierstich

Windbeutel

g D Ravioli mit Spinat und D Luxembuerger Grillwurscht* D Hahnchenschnitzel D Ravioli mit Spinat und D Gemusebrtihe D Nudeln
E Ricotta (MM) (MM) Kartoffelpiree Ricotta (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Schokoladenmousse Kartoffelpuree Rosenkohl Schokoladenmousse I:' bl I:' Tutticfrutti
r -fr
Rosenkohl Schokoladenmousse uree Ut
RUbensuppe RUbensuppe RUbensuppe RUbensuppe
c . .
g D KALTMENU D Kalbsleber D Kalbsleber D Tofusteak (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
¢ Roher und gekochter Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
-é Schinken* Karamelisierte Zwiebeln Karamelisierte Zwiebeln Karamelisierte Zwiebeln I:' Pl I:' Tutticfrutti
Kartoffelsalat Quark mit karamelisierten Quark mit karamelisierten Quark mit karamelisierten uree utti-frutt
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe
c . .
g D Paniertes Cordon Bleu vom D Paélla (MM) D Paélla (MM) D Reis D Gemusebrtihe D Nudeln
E Hahnchen Obstsalat Obstsalat mit Gemuse I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
- . .
= Kartoffeln mit Schnittlauch Obstsalat
2 I:' Piree I:' Tutti-frutti
Gebratene Champignons
c Bruhe mit Juliennegemuse Bruhe mit Juliennegemuse Bruhe mit Juliennegemuse Bruhe mit Juliennegemuse
@ . .
7 D Erbseneintopf mit D Rinderzunge* D Rinderzunge* D Erbsensuppe mit D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Wurstchen (MM) Kartoffeln gekocht in der Kartoffeln gekocht in der vegetarischen Wirstchen |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
c Frichte im Blatterteig Bruhe Bruhe (MM)
¢ . o "
cC Kohlrabi Kohlrabi Frichte im Blatterteig D Plree D Tutti-frutti
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe - -
E D Kabeljaurticken D Tortellini (MM) D Kabeljaurticken D Kabeljaurticken D Gemusebrihe D Nudeln
-E Kartoffelplree Sosse mit Rahm und Kartoffelpuree Kartoffelplree |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
I Gedampfter Lauch Schinken Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' bl I:' Tutticfrutti
. . . . r -fr
Nussnugatpudding Nussnugatpudding Nussnugatpudding Nussnugatpudding uree uti-irutt
Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe Linsensuppe
c . .
& D Goulasch* D Kartoffelauflauf mit D Goulasch* D Vegetarische Tartiflette D Gemdusebriihe D Nudeln
E Natur Kartoffeln Reblochon-Kase Natur Kartoffeln (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Gedampfte Karotten Griuner Salat Gedampfte Karotten Grluner Salat I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* Panna Cotta* uree iUt
Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe . .
E D Tagliatelle (MM D Perlhuhnbrust/-filet D Perlhuhnbrust/-filet D Tagliatelle (MM D Gemusebrtihe D Nudeln
-
E mit Scampi Kroketten Kroketten mit Scampi I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
c Gemischtes Gemuse Gemischtes Gemuse Windbeutel ) )
v [] piree [] Tutti-frutt
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