EPERV'OR Plan de menu semaine 51/ 2024
du 16.12. au 22.12.2024
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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Menu sans viande Echange
Creme dartoise Creme dartoise Creme dartoise Creme dartoise
. P . . . Bouill. légum Nouill
T D Omelette aux oignons D Bouchée a lareine D Omelette aux oignons D Omelette aux oignons D oulfl. legumes D ourfles
< Pommes de terre ciboulette Pommes de terre réties Pommes de terre ciboulette Pommes de terre ciboulette |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Haricots verts Chicon braisé Haricots verts Haricots verts
. . . . . . . . . . . . Puré Tutti-frutti
Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé Biscuit roulé D uree D utti-frutt
Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes a . )
— |:| pétes |:| pétes |:| pates |:| lalphabet |:| Bouill. legumes |:| Nouilles
T
E Pot au feu de boeuf Spaghetti sauce Spaghetti sauce Spaghetti sauce |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 luxembourgeois bolognaise bolognaise bolognaise végétarienne } . .
N N . I:' Puree I:' Tutti-frutti
Pommes de terre au Creme speculoos Creme speculoos Creme speculoos
Créeme de champignons Créeme de champignons Créeme de champignons Créeme de champignons
T I:' . phg‘ I:' . S ‘pg I:' . phg‘ I:' . S ‘pg I:' Bouill. legumes I:' Nouilles
d Cuisse de poulet rotie Filet de truite roti Cuisse de poulet rotie Filet de truite roti
1.
¢ Pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
a L, . . . . . . . <
ameéricaines Julienne de légumes Petits pois Julienne de légumes
2 . . 9 P 9 I:' Purée I:' Tutti-frutti
Petits pois Crumble aux quetsches Crumble aux quetsches Crumble aux quetsches
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp
. . . . Bouill. e gumes Nouilles
T D Gnocchi sauce tomate et D Steak haché sauce aux D Steak haché sauce aux D Gnocchi sauce tomate et D 9 D
g pesto oignons oignons pesto |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
= Mousse aux poires Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail Mousse aux poires
P - N - N P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Salsifis sauce créeme Salsifis sauce créeme
- Potage ala tomate Potage a la tomate Potage ala tomate Potage ala tomate
. . . . . . Bouill. égumes Nouilles
E D Filet de colin D Osso Bucco D Filet de colin D Filet de colin D 9 D
A
'E Riz Polenta crémeuse Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Carottes
& Epinards Fenouil Epinards Epinards
> P , . P . P . [] puree [] Tutti-frutti
Cake carotte et noix Cake carotte et noix Cake carotte et noix Cake carotte et noix
Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de Potage aux légumes de . )
T D saison D saison D saison D saison D Bouill. legumes D Nouilles
@
£ Saucisses viennoises Gratin de pommes de terre Gratin de pommes de terre Gratin de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
@ . . . .
Purée de pommes de terre et légumes et légumes et légumes ) )
¢ : . : . : . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou blanc Pudding vanille Pudding vanille Pudding vanille
e Oxtail Oxtail Oxtail Bouillon julienne o )
. ., . ) . . ) . . , . Bouill. égumes Nouilles
f- D Cuisse de porcelet mariné D Feuilleté aux champignons D Feuilleté aux champignons D Feuilleté aux champignons D 9 D
c
T Pommes de terre au lard (MM) (MM) (MM) I:' Esc. Poulet I:' Carottes
§ Choucroute Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées ) ) )
c . . . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Entremet Cappuccino Entremet Cappuccino Entremet Cappuccino Entremet Cappuccino
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 51/ 2024
vum 16.12. bis 22.12.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Waissbounenzopp mat

Waissbounenzopp mat

Waissbounenzopp mat

Waissbounenzopp mat

Gnocchien (MM)
Tomatenzooss an Pesto
Birenmousse*

Steak haché* (MM)
mat Ennenzooss
Gromperen mat Knuewelek

Steak haché* (MM)
mat Ennenzooss
Gromperen mat Knuewelek

Gnocchien (MM)
Tomatenzooss an Pesto
Birenmousse*

Pouletsschnitzel

Gréng Bounen

o o .
% D Geméisswiurfelen D Geméisswiurfelen D Geméisswiurfelen D Geméisswiurfelen Gemeéisbouillon Nuddelen
c Omelette mat Paschtéit Omelette mat Omelette mat Pouletsschnitzel Muerten
é Zwiwwelen*(MM) Gebroden Gromperen Zwiwwelen*(MM) Zwiwwelen*(MM) PLTé Tuttiofrutti
Grompere mat Bratzelen Gebrodene Chicon Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen uree uthi-trutt
c I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Héngerbritt mat Niddelcher I:' Gemeéisbouillon mat G sisbouill Nuddel
.. . . eméisbouillon ele
% Gekachtend Létzebuerger Spaghetti (MM) Spaghetti (MM) Buchstawen isbout “ n
g Réndfleesch* mat Bolognaisezooss mat Bolognaisezooss Spaghetti (MM) Pouletsschnitzel Muerten
E'-‘ Gromperen an der Britt Spekulooscréme Spekulooscréme vegetaresch PUr& Tutticfrutti
. ée -
gekacht Bologhaisezooss ur UL
< I:' Champignonscréemezopp I:' Champignonscréemezopp I:' Champignonscremezopp I:' Champignonscremezopp Geméisbouillon Nuddelen
‘5 Gebroden Gebrodene Forellefilet (MM) Gebroden Gebrodene Forellefilet (MM)
2 Pouletshammchen Gromperepurée Pouletshammchen Gromperepurée Pouletsschnitzel Gréng Bounen
-
%‘ Amerikanesch Gromperen Rengt Geméis Gromperepurée Rengt Geméis PP Tutti-frutti
lerbessen Streisel mat Quetschen lerbessen Streisel mat Quetschen uree uthi-irut
b Bouneschlu Bouneschlu Bouneschlu Bouneschlu
§ |:| PP I:' PP I:' PP I:' PP Geméisbouillon Nuddelen
3]
(%]
o
c
c
o
a

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot

OO0 |0on |0 obob|boo| oo | 0ot
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Schwaarz Wuerzelen mat Schwaarz Wuerzelen mat Puree Tutti-frutti
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
. ; . ; . ) 8i ill N |
E D Filet vum Colin (MM) D Osso Bucco D Filet vum Colin (MM) D Filet vum Colin (MM) Gemeéisbouillon uddelen
'-CE Rais Crémeg Polenta Rais Rais Pouletsschnitzel Muerten
T Spinat Fenchel Spinat Spinat | . .
" " . . Puree Tutti-frutti
Muertenkuch mat Néss Muertenkuch mat Néss Muertenkuch mat Néss Muertenkuch mat Néss
Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der Zopp mat Geméis aus der
o L .
% D Saison D Saison D Saison D Saison Gemeisbouillon Nuddelen
% Wirschtecher (MM) Gromperen- an Gromperen- an Gromperen- an Pouletsschnitzel Muerten
[ Gromperepurée Geméisgratin Geméisgratin Gemeéisgratin ) . .
. ; . . . . . . Purée Tutti-frutti
Waisse Kabes Vanillspudding* Vanillspudding* Vanillspudding*
Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Ochsenschwanzzopp Britt mat Juliennegeméis
c o . . . G gisbouill Nuddel
% D Marinéiert D Champignonen am D Champignonen am D Champignonen am emeisboution uddeten
g Fierkelshammchen Bliederdeeg (MM) Bliederdeeg (MM) Bliederdeeg (MM) Pouletsschnitzel Muerten
c Speckgromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen ) . .
v ) . ) . ) . Purée Tutti-frutti
Sauerkraut Cappuccino-schicht- Cappuccino-schicht- Cappuccino-schicht-
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 5172024
vom 16.12. bis 22.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Weisse Bohnencremesuppe

Weisse Bohnencremesuppe

Weisse Bohnencremesuppe

Weisse Bohnencremesuppe

Cappuccino-Schicht-

Kreme

Kreme

Kreme

g D Omelette mit Zwiebelen D Koniginpastete D Omelette mit Zwiebelen D Omelette mit Zwiebelen D Gemusebrtihe D Nudeln

E *(MM) Bratkartoffeln *(MM) *(MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

S Kartoffeln mit Schnittlauch Gebratener Chicorree Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:' Pl I:' Tutticfrutti
Grune Bohnen Biskuitrolle Grune Bohnen Grune Bohnen uree uthi-trutt

c I:' Huhnerbrihe mit Nudeln I:' Huhnerbrihe mit Nudeln I:' Hihnerbrihe mit Nudeln I:' Gemusebriihe mit I:' Gemniisebriih I:' Nudel

g Gekochtes luxemburger Spaghetti (MM) Spaghetti (MM) Buchstabennudeln emusebrune udein

g Rindfleisch* mit Bolognaisesosse mit Bolognaisesosse Spaghetti (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

-é Kartoffeln gekocht in der Spekulatiuskreme Spekulatiuskreme vegetarische I:' Piiree I:' Tutticfrutti
Bruhe Bolognaisesosse
Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe

c . .

g D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratenes Forellenfilet D Gebratene Hahnchenkeule D Gebratenes Forellenfilet D Gemusebrtihe D Nudeln

E Amerikanische Kartoffeln (MM) Kartoffelpuree (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

g Erbsen Kartoffelpuree Erbsen Kartoffelpuree I:' - I:' Tutticfrutti
Streusel mit Zwetschgen Gemiusestreifen Streusel mit Zwetschgen Gemisestreifen uree uthi-irut

c Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp

@ . .

‘E D Gnocchi (MM) D Hacksteak* (MM) D Hacksteak* (MM) D Gnocchi (MM) D Gemusebriihe D Nudeln

% Tomatensosse und Pesto mit Zwiebelsosse mit Zwiebelsosse Tomatensosse und Pesto |:| Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

E Birnenmousse* Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch Birnenmousse* I:' - I:' Tutticfrutti

cC Schwarwurzel mit Schwarwurzel mit uree uth-frutt
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe B B

E D Seehechtfilet (MM) D Osso Bucco D Seehechtfilet (MM) D Seehechtfilet (MM) D Gemusebrihe D Nudeln

-E Reis Cremige Polenta Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

b - - .

i Spinat Fenchel Spinat Spinat B . .
Rublitorte Rublitorte Rublitorte Rublitorte [ paree [ ruti-frue
Suppe mit Saisongemduse Suppe mit Saisongemduse Suppe mit Saisongemduse Suppe mit Saisongemduse

c . .

& D Wiener Wurstchen (MM) D Kartoffel-und D Kartoffel-und D Kartoffel-und D Gemusebrihe D Nudeln

E Kartoffelplree Gemusegratin Gemusegratin Gemusegratin |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

T Weisskohl Vanillepudding* Vanillepudding* Vanillepudding*

v . . I:' Puree I:' Tutti-frutti
Vanillepudding*
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Brihe mit Juliennegemiuse . .

E D Marinierte Ferkelkeule D Pilze im Blatterteig (MM) D Pilze im Blatterteig (MM) D Pilze im Blatterteig (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

< Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Hahnchenschnitz Karotten

c

¢ . - . - . -

& Sauerkraut Cappuccino-Schicht Cappuccino-Schicht Cappuccino-Schicht I:' Piiree I:' Tutticfrutti
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