SERVIOR p|gn de menu semaine 5172024
au 22.12.2024

Repas sur roues

Repas sur roues
Nord

du 16.12.

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

I:' Consommeé aux crépes

Consommeé aux crépes

Consommeé aux crépes

I:' Consommeé aux crépes

. . . . Bouill. légum P&
T Omelette paysanne D Escalope de dinde marinée D Omelette aux oignons * Omelette aux oignons D oulfl. legumes D ates
< Haricots verts Pommes de terre au four Pommes de terre roties Pommes de terre roties |:| Esc. Poulet |:| Carottes
- Créme espresso * Chou de Bruxelles Haricots verts Haricots verts I:' PLTé I:' Tutticfrutti
\ N N urée utti-frutti
Créme espresso * Créme espresso * Créme espresso *
Créme a lall Créme a lall Créme a lall Créme a lail o R
= D Pot au feu de boeuf D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Bouill. legumes D Pates
T luxembourgeois* sauce bolognaise sauce bolognaise végeétarienne |:| Esc. Poulet |:| Carottes
2 P.d.t. au bouillon Crumble Crumble Crumble I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . urée utti-frutti
Légumes du bouillon
Bouillon de poules Bouillon de poules Bouillon de poules Bouill. égumes
< . s . AL . AL . AL Bouill. légumes Pates
E D Cuisse de poulet rotie D Filet de truite roti D Filet de truite roti D Filet de truite réti (MM) D 9 D
b
< P.d.t. américaines Blé Blé Blé I:' Esc. Poulet I:' Carottes
¢ .
% Petits pois Julienne de légumes Julienne de légumes Julienne de légumes I:' PUré I:' Tutticfrutti
- . - - urée utti-frutti
Raisins Raisins Raisins Raisins
Créeme de champignons Creme de champignons Creme de champignons Creme de champignons
I:' - . Pig I:' P9 I:' Pl I:' - . P9 I:' Bouill. legumes I:' Pates
T Crépe farcie (MM) Joues de porc Joues de porc Crépe farcie (MM)
= Crudités Nouilles Nouilles Crudités I:' Esc. Poulet I:' Carottes
a
i Péche sauce vanille Tomate au four Tomate au four Péche sauce vanille I:' PUré I:' Tutticfrutti
N . " . urée utti-frutti
Péche sauce vanille Péche sauce vanille
- Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp
. . . . . . Bouill. égumes Pates
E D Filet de colin (MM) D Osso Bucco D Filet de colin (MM) D Filet de colin (MM) D 9 D
S
'E Riz Polenta crémeuse Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Carottes
& Epinards Fenouil Epinards Epinards I:'
> Purée I:' Tutti-frutti
Sabayon Sabayon Sabayon Sabayon
Potage a la tomate Potage a la tomate Potage ala tomate Potage ala tomate
= - . . s . N . s . Bouill. légumes Pates
E D Saucisse viennoise D Bouchée alareine D Bouchée alareine D Bouchée a la reine au tofu D g D
£ Purée de pommes de terre Riz Riz Riz |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Chou blanc Carottes persillées Carottes persillées Carottes persillées I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . urée utti-frutti
Cake marbré* Cake marbré* Cake marbré* Cake marbré*
e Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes o R
. L S . S . S . Bouill. égumes Pates
f- D Cuisse de porcelet mariné D Feuilleté aux champignons D Feuilleté aux champignons D Feuilleté aux champignons D 9 D
% Pommes de terre au lard Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Choucroute Genoise aux fruits Genoise aux fruits Genoise aux fruits I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . urée utti-frutti
c Genoise aux fruits
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

lessen op Rieder
Norden

Menu plang fird '‘Woch 51/ 2024

vum 16.12. bis 22.12.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeigelechkeet

Britt mat Paangecher

Britt mat Paangecher

Britt mat Paangecher

Britt mat Paangecher

o ,. .
% D Bauerenomelette (MM) D Marinéierten Schnitzel vum D Omelette mat D Omelette mat D Gemeisbouillon D Nuddelen
c Gréng Bounen Schnuddelhong Zwiwwelen*(MM) Zwiwwelen*(MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
é Espressocreme* Gromperen aus dem Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen I:' PUré I:' Tutticfrutti
Schaffchen Gréng Bounen Gréng Bounen uree uth-trutt
Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp
o o .
% D Gekachtend Létzebuerger D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Réndfleesch* mat Bolognaisezooss mat Bolognaisezooss vegetaresch |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
< Gromperen an der Britt Streisel Streisel Bolognaisezooss
c I:' Purée I:' Tutti-frutti
gekacht Streisel
Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Héngerbritt mat Niddelcher Gemeéisbouillon
< |:| M A I:' N ' I:' N ' I:' ) I:' Geméisbouillon I:' Nuddelen
¢ Gebr.Pouletshammchen Gebrodene Forellefilet (MM) Gebrodene Forellefilet (MM) Gebrodene Forellefilet (MM)
2 Amerikanesch Gromperen Weess Weess Weess I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
-
a lerbessen Rengt Geméis Rengt Geméis Rengt Geméis
p= I:' Purée I:' Tutti-frutti
Drauwen Drauwen Drauwen Drauwen
b Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp
9] L }
% D Geféllte Paangesch (MM) D Schwéngsbaken D Schwéngsbaken D Geféllte Paangesch (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
0 Cruditéiten Nuddelen Nuddelen Cruditéiten I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
o
E Pije mat Vanillszooss Tomat am Schéaffchen Tomat am Schéaffchen Pije mat Vanillszooss I:' PUré I:' Tutticfrutti
8 Pije mat Vanillszooss Pije mat Vanillszooss uree uth-frutt
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp . .
E D Filet vum Colin (MM) D Osso Bucco D Filet vum Colin (MM) D Filet vum Colin (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
'-CE Rais Crémeg Polenta Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
n Spinat Fenchel Spinat Spinat
i I:' . . .
Purée |:| Tutti-frutti
Sabayon Sabayon Sabayon Sabayon
Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
o L .
% D Wirschtecher D Paschtéit D Paschtéit D Paschtéit mat Tofu (MM) D Geméisbouillon D Nuddelen
73 - s s s .
‘ Gromperepurée Rais Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
£
(rf: Waisse Kabes Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg Wuerzelen mat Péiterséileg I:' PUré I:' Tutticfrutti
' Marmorkuch* Marmorkuch* Marmorkuch* Marmorkuch* uree iUt
Zopp mat Geméis Zopp mat Geméis Zopp mat Geméis Zopp mat Geméis
T . .
% D Marinéiert D Bliederdeeg mat D Bliederdeeg mat D Bliederdeeg mat D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Fierkelshammchen Champignonen (MM) Champignonen (MM) Champignonen (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
5 Speckgromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen I:' PUré I:' Tutticfrutti
‘ Sauerkraut Bond mat Friichten Bond mat Friichten Bond mat Friichten uree uthi-irut
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 5172024
vom 16.12. bis 22.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Menu ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Consommeé mit Pfankuchen

Consommeé mit Pfankuchen

Consommeé mit Pfankuchen

Consommeé mit Pfankuchen

Obstbiskuit

g D Bauernomelett (MM) D Mariniertes Putenschnitzel D Omelette mit Zwiebelen D Omelette mit Zwiebelen D Gemusebrihe D Nudeln
E Grine Bohnen Ofenkartoffeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
S Espressocreme* Rosenkohl Grine Bohnen Grine Bohnen I:' bl I:' Tutticfrutti
r -fr
Espressocreme* Espressocreme* Espressocreme* uree iUt
Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe
c . .
g D Gekochtes Rindfleisch* D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Spaghetti (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
¢ Kartoffeln gekocht in der mit Bolognaisesosse mit Bolognaisesosse vegetarische |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
a . .
= Bruhe Streusel Streusel Bolognaisesosse
cC . . .
Gemiuse in der Bruhe Streusel D Paree D Tutti-frutt
c I:' Huhnerbriihe mit Nudeln I:' Huhnerbriihe mit Nudeln I:' Huhnerbrihe mit Nudeln I:' Gemisebrihe I:' Gemiisebriih I:' Nudel
g Gebratene Hahnchenkeule Gebratenes Forellenfilet Gebratenes Forellenfilet Gebratenes Forellenfilet emusebrune uaein
E Amerikanische Kartoffeln Weizen Weizen Weizen I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
g Erbsen Gemoisestreifen Gemoisestreifen Gemoisestreifen I:' Pl I:' Tutti-frutti
Trauben Trauben Trauben Trauben uree uthi-truth
c Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe
@ . .
7 D Pfannkuchen gefullt (MM) D Schweinebacken D Schweinebacken D Pfannkuchen gefullt (MM) D Gemusebrihe D Nudeln
-
% Rohkost Nudeln Nudeln Rohkost I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E Pfirsich mit VanillesolRe Ofentomate Ofentomate Pfirsich mit VanillesoRe I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Pfirsich mit VanillesolRe Pfirsich mit VanillesoRe uree uthi-rutt
Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp Bouneschlupp - -
E D Seehechtfilet (MM) D Osso Bucco D Seehechtfilet (MM) D Seehechtfilet (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
-E Reis Cremige Polenta Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
b - - .
i Spinat Fenchel Spinat Spinat
Par Tutti-frutti
Sabayon Sabayon Sabayon Sabayon D uree D utti-frutt
Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe
c . .
& D Wiener Wirstchen D Koniginpastete D Koniginpastete D Koninginpastete mit Tofu D Gemdusebriihe D Nudeln
E Kartoffelplree Reis Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
g Weisskohl Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie Karotten mit Petersilie I:' P I:' Tutticfrutti
‘ Marmorkuchen* Marmorkuchen* Marmorkuchen* Marmorkuchen* uree iUt
Suppe mit Saisongemise Suppe mit Saisongemise Suppe mit Saisongemise Suppe mit Saisongemise . .
E D Marinierte Ferkelkeule D Blatterteig mit Pilzen (MM) D Blatterteig mit Pilzen (MM) D Blatterteig mit Pilzen (MM) D Gemdsebruhe D Nudeln
E Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
¢ L L L
& Sauerkraut Obstbiskuit Obstbiskuit Obstbiskuit I:' Piiree I:' Tutti-frutti
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