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du

+ +

Menu sans viande
auRepas sur roues

Nord

Lu
nd

i

Consommé aux crêpes
Omelette aux oignons 
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Crème espresso *

PâtesConsommé aux crêpes
Omelette paysanne
Haricots verts
Crème espresso *

Consommé aux crêpes
Escalope de dinde marinée
Pommes de terre au four
Chou de Bruxelles
Crème espresso *

Consommé aux crêpes
Omelette aux oignons *
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Crème espresso *

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
ar

di

Crème à l'ail
Spaghetti (MM) 
végétarienne
Crumble

PâtesCrème à l'ail
Pot au feu de boeuf 
luxembourgeois*
P.d.t. au bouillon
Légumes du bouillon

Crème à l'ail
Spaghetti (MM)
sauce bolognaise
Crumble

Crème à l'ail
Spaghetti (MM)
sauce bolognaise
Crumble

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Bouill. légumes
Filet de truite rôti (MM)
Blé
Julienne de légumes
Raisins

PâtesBouillon de poules 
Cuisse de poulet rôtie
P.d.t. américaines
Petits pois
Raisins

Bouillon de poules 
Filet de truite rôti 
Blé
Julienne de légumes
Raisins

Bouillon de poules 
Filet de truite rôti 
Blé
Julienne de légumes
Raisins

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Je
ud

i

Crème de champignons
Crêpe farcie (MM)
Crudités
Pêche sauce vanille

PâtesCrème de champignons
Crêpe farcie (MM)
Crudités
Pêche sauce vanille

Crème de champignons
Joues de porc
Nouilles
Tomate au four
Pêche sauce vanille

Crème de champignons
Joues de porc
Nouilles
Tomate au four
Pêche sauce vanille

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Bouneschlupp
Filet de colin  (MM)
Riz
Épinards
Sabayon

PâtesBouneschlupp
Filet de colin  (MM)
Riz
Épinards
Sabayon

Bouneschlupp
Osso Bucco
Polenta crémeuse
Fenouil
Sabayon

Bouneschlupp
Filet de colin  (MM)
Riz
Épinards
Sabayon

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Potage à la  tomate

Bouchée à la reine au tofu
Riz
Carottes persillées
Cake marbré*

PâtesPotage à la  tomate
Saucisse viennoise
Purée de pommes de terre
Chou blanc
Cake marbré*

Potage à la  tomate
Bouchée à la reine
Riz
Carottes persillées
Cake marbré*

Potage à la  tomate
Bouchée à la reine
Riz
Carottes persillées
Cake marbré*

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Potage aux légumes 
Feuilleté aux champignons
Pommes de terre persillées
Genoise aux fruits

PâtesPotage aux légumes 
Cuisse de porcelet mariné
Pommes de terre au lard
Choucroute
Genoise aux fruits

Potage aux légumes
Feuilleté aux champignons
Pommes de terre persillées
Genoise aux fruits

Potage aux légumes
Feuilleté aux champignons
Pommes de terre persillées
Genoise aux fruits

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti
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Français
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vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bisIessen op Rieder

Norden

M
éi

nd
eg

Britt mat Paangecher
Omelette mat 
Zwiwwelen*(MM)
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen

NuddelenBritt mat Paangecher
Bauerenomelette (MM)
Gréng Bounen
Espressocreme*

Britt mat Paangecher
Marinéierten Schnitzel vum 
Schnuddelhong
Gromperen aus dem 
Schäffchen

Britt mat Paangecher
Omelette mat 
Zwiwwelen*(MM)
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Knuewelekszopp

Spaghetti (MM)
vegetaresch 
Bolognaisezooss
Streisel

NuddelenKnuewelekszopp
Gekachtend Lëtzebuerger 
Rëndfleesch*
Gromperen an der Britt 
gekacht

Knuewelekszopp
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Streisel

Knuewelekszopp
Spaghetti (MM)
mat Bolognaisezooss
Streisel

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Geméisbouillon
Gebrodene Forellefilet (MM)
Weess
Rengt Geméis
Drauwen

NuddelenHéngerbritt mat Niddelcher
Gebr.Pouletshämmchen
Amerikanesch Gromperen
Ierbessen
Drauwen

Héngerbritt mat Niddelcher
Gebrodene Forellefilet (MM)
Weess
Rengt Geméis
Drauwen

Héngerbritt mat Niddelcher
Gebrodene Forellefilet (MM)
Weess
Rengt Geméis
Drauwen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Champignonscrèmezopp

Gefëllte Paangesch (MM)
Cruditéiten
Pije mat Vanillszooss

NuddelenChampignonscrèmezopp
Gefëllte Paangesch (MM)
Cruditéiten
Pije mat Vanillszooss

Champignonscrèmezopp
Schwéngsbaken
Nuddelen
Tomat am Schäffchen
Pije mat Vanillszooss

Champignonscrèmezopp
Schwéngsbaken
Nuddelen
Tomat am Schäffchen
Pije mat Vanillszooss

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Bouneschlupp
Filet vum Colin (MM)
Räis
Spinat
Sabayon

NuddelenBouneschlupp
Filet vum Colin (MM)
Räis
Spinat
Sabayon

Bouneschlupp
Osso Bucco
Crémeg Polenta
Fenchel
Sabayon

Bouneschlupp
Filet vum Colin (MM)
Räis
Spinat
Sabayon

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Tomatenzopp
Paschtéit mat Tofu (MM)
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Marmorkuch*

NuddelenTomatenzopp
Wirschtecher
Gromperepurée
Waïsse Kabes
Marmorkuch*

Tomatenzopp
Paschtéit
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Marmorkuch*

Tomatenzopp
Paschtéit
Räis
Wuerzelen mat Péiterséileg
Marmorkuch*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Zopp mat Geméis 

Bliederdeeg mat 
Champignonen (MM)
Péiterséileggromperen
Bond mat Friichten

NuddelenZopp mat Geméis 
Marinéiert 
Fierkelshämmchen
Speckgromperen
Sauerkraut

Zopp mat Geméis 
Bliederdeeg mat 
Champignonen (MM)
Péiterséileggromperen
Bond mat Friichten

Zopp mat Geméis 
Bliederdeeg mat 
Champignonen (MM)
Péiterséileggromperen
Bond mat Friichten

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Consommé mit Pfankuchen
Omelette mit Zwiebelen
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Espressocreme*

NudelnConsommé mit Pfankuchen
Bauernomelett (MM)
Grüne Bohnen
Espressocreme*

Consommé mit Pfankuchen
Mariniertes Putenschnitzel
Ofenkartoffeln
Rosenkohl
Espressocreme*

Consommé mit Pfankuchen
Omelette mit Zwiebelen
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Espressocreme*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Knoblauchsuppe
Spaghetti (MM)
vegetarische 
Bolognaisesosse
Streusel

NudelnKnoblauchsuppe
Gekochtes Rindfleisch*
Kartoffeln gekocht in der 
Brühe
Gemüse in der Brühe 

Knoblauchsuppe
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Streusel

Knoblauchsuppe
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse
Streusel

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Gemüsebrühe
Gebratenes Forellenfilet
Weizen
Gemüsestreifen
Trauben

NudelnHühnerbrühe mit Nudeln
Gebratene Hähnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln
Erbsen
Trauben

Hühnerbrühe mit Nudeln
Gebratenes Forellenfilet
Weizen
Gemüsestreifen
Trauben

Hühnerbrühe mit Nudeln
Gebratenes Forellenfilet
Weizen
Gemüsestreifen
Trauben

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Cremige Pilzsuppe
Pfannkuchen gefüllt (MM)
Rohkost
Pfirsich mit Vanillesoße

NudelnCremige Pilzsuppe
Pfannkuchen gefüllt (MM)
Rohkost
Pfirsich mit Vanillesoße

Cremige Pilzsuppe
Schweinebacken
Nudeln
Ofentomate
Pfirsich mit Vanillesoße

Cremige Pilzsuppe
Schweinebacken
Nudeln
Ofentomate
Pfirsich mit Vanillesoße

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Bouneschlupp
Seehechtfilet (MM)
Reis
Spinat
Sabayon

NudelnBouneschlupp
Seehechtfilet (MM)
Reis
Spinat
Sabayon

Bouneschlupp
Osso Bucco
Cremige Polenta
Fenchel
Sabayon

Bouneschlupp
Seehechtfilet (MM)
Reis
Spinat
Sabayon

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Tomatensuppe
Köninginpastete mit Tofu
Reis
Karotten mit Petersilie
Marmorkuchen*

NudelnTomatensuppe
Wiener Würstchen
Kartoffelpüree
Weisskohl
Marmorkuchen*

Tomatensuppe
Königinpastete
Reis
Karotten mit Petersilie
Marmorkuchen*

Tomatensuppe
Königinpastete
Reis
Karotten mit Petersilie
Marmorkuchen*

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g Suppe mit Saisongemüse

Blätterteig mit Pilzen (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Obstbiskuit

NudelnSuppe mit Saisongemüse
Marinierte Ferkelkeule
Kartoffeln mit fettem Speck
Sauerkraut
Obstbiskuit

Suppe mit Saisongemüse
Blätterteig mit Pilzen (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Obstbiskuit

Suppe mit Saisongemüse
Blätterteig mit Pilzen (MM)
Kartoffeln mit Petersilie
Obstbiskuit

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


