+ +
a SERVIOR  Menudu16.12.2024 au 22.12.2024
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
< D Créme dartoise D Créme dartoise Biscuit roulé [] k1
- N Omelette paysanne (MM) Bouchée a la reine
2 8. Frites D K2
3 % ] u Salade verte Leerdammer [1ks3
- Purée Purée |:| K4
< D Bouillon de poules aux pates D Bouillon de poules aux pates Créme speculoos [] K1
= N Pot au feu de boeuf luxembourgeois* Spaghetti (MM) |:| K 2
= A Pommes de terre au bouillon sauce bolognaise
s 9 u Légumes du bouillon [ Terrine de lapin []k3
N~
- Purée Purée |:| K4
- D Creme de champignons D Creme de champignons Crumble aux quetsches [] k1
2y Cuisse de poulet rétie Filet de truite réti (MM) (k2
o N Pommes de terre américaines Purée de pommes de terre
g % I:I Petits pois I:‘ Julienne de légumes Oeuf mayonnaise * I:‘ K3
- Purée Purée |:| K4
<« |:| Bouneschlupp |:| Bouneschlupp Poires au chocolat HES
=g Crépe farcie (MM) Steak haché* (MM) I:I K2
ERY sauce fromage Pommes de terre a l'all
3 g u [] Oignons caramélisés Pizza (MM) [1ks3
- Purée Purée I:' K4
- D Potage a la tomate D Potage a la tomate Cake carotte et noix [] k1
38 Filet de colin (MM) Osso Bucco (k2
5 g ~ Riz Polenta crémeuse
g - ] Epinards [ Fenouil Stollen* []ks
>R Cancoillotte* []
Purée Purée K4
< D Potage aux légumes de saison D Potage aux légumes de sai;on Pudding vanille* [] K1
= Saucisses viennoises (MM) Gratin de pommes de terre et [égumes (k2
“E’ N Pommes de terre natures
8 . ] Chou blanc ] Cocktail crevettes []k3
o Purée Purée |:| K4
Oxtail Oxtall Vacherin glacé [] k1
o < ) o o . acherin glacé
o) D Cuisse de porcelet mariné D Feuilleté aux champignons (MM) (k2
5 g Pommes de terre au lard Pommes de terre persillées
€ 3 ] Choucroute ] Jambon cru et cuit* []ks
O«

Purée

Purée

[1Kka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.

Sou schmaacht
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+
a SERVIOR Menu vum 16.12.2024 bis 22.12.2024

DESSERT KLEN
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS = G
KAART
< D Waéissbounenzopp mat Geméisswiirfelen D Waissbounenzopp mat Geméisswiirfelen Biskuitsrull [] k1
N Bauerenomelette (MM) Paschtéit
RN Fritten [ k2
2 < ] Gréng Zalot Leerdammer [1k3
- Puree D K4
< Héngerbritt mat Niddelcher D Héngerbritt mat Niddelcher Spekulooscréme [] K1
8 N Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* Spaghetti (MM) (k2
R Gromperen an der Britt gekacht mat Bolognaisezooss
éc’ S Bouillonsgeméis [] Kanengerchersterrine []k3

[1ka

Méttwoch
18.12.2024

Champignonscrémezopp
Gebroden Pouletshdmmchen
Amerikanesch Gromperen
lerbessen

Champignonscrémezopp
Gebrodene Forellefilet (MM)
Gromperepurée
Rengt Geméis

Streisel mat Quetschen

Haart Eer mat Mayonnaise*

[]k1
[]1k2
[ ]k3
[ ka

Donneschdeg
19.12.2024

Bouneschlupp
Geféllte Paangesch (MM)
mat Kéiszooss

Bouneschlupp
Steak haché* (MM)
Gromperen mat Knuewelek
Karameliséiert Ennen

Biren mat Schockelaszooss

Pizza (MM)

[]Kk1
[]k2
[]ks3
[l ka

Freidea
20.12.2024

Tomatenzopp
Filet vum Colin (MM)
Rais
Spinat

Tomatenzopp
Osso Bucco
Crémeg Polenta
Fenchel

Muertenkuch mat Néss

Stollen*
Kachkéis*

[]kK1
[]1k2
[]ks3
[l ka

Samsdea
21.12.2024

Zopp mat Geméis aus der Saison
Wirschtecher (MM)
Gekachte Gromperen
Waisse Kabes

Zopp mat Geméis aus der Saison
Gromperen- an Geméisgratin

Vanillspudding*

Krevette Cocktail

[]k1
[]1k2
[ ]k3
[1ka

Sonndea
22.12.2024

Ochsenschwanzzopp
Marinéiert Fierkelshammchen
Speckgromperen

|:| Sauerkraut

OO0 OO0 OO0 OO OO 0o

Puree

[l

Puree

Ochsenschwanzzopp
Champignonen am Bliederdeeg (MM)
Péiterséileggromperen

Vacherin

Réi a gekachten Ham*

[]k1
[]k2
[ ]k3
[ ka

D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar
beim Responsabel vun der Restauration nofroen.

Sou schmaacht
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+ +
a SERVIOR  Meniivom 16.12.2024 bis 22.12.2024
. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES = KARTE
< Weisse Bohnencremesuppe D Weisse Bohnencremesuppe Biskuitrolle |:| K1
) 8 Bauernomelett (MM) Koniginpastete |:| K2
2 Fritten
g N u Gruner Salat Leerdammer [1k3
S

[l ka

Dienstaq
17.12.2024

Huhnerbrihe mit Nudeln
Gekochtes luxemburger Rindfleisch*
Kartoffeln gekocht in der Brihe
Gemdse in der Briihe gekocht

Huhnerbriihe mit Nudeln
Spaghetti (MM)
mit Bolognaisesosse

Spekulatiuskreme

Kanienchenpastete

[]k1
[]1k2
[ ] k3
[1ka

Mittwoch
18.12.2024

Cremige Pilzsuppe
Gebratene Hahnchenkeule
Amerikanische Kartoffeln
Erbsen

Cremige Pilzsuppe
Gebratenes Forellenfilet (MM)
Kartoffelplree
Gemusestreifen

Streusel mit Zwetschgen

Hartgekochte Eier mit Mayonnaise

[]k1
[]1k2
[ ]k3
[ ka

Donnerstaq
19.12.2024

Bouneschlupp
Pfannkuchen gefillt (MM)
mit K&sesosse

Bouneschlupp
Hacksteak* (MM)
Kartoffeln mit Knoblauch

Birne mit Schokoladensosse

[]k1
[]k2
[]ks3

Sonntaa
22.12.2024

Of0 OO0 OO0 OO0 Op0o giso O

Marinierte Ferkelkeule
Kartoffeln mit fettem Speck
Sauerkraut

L]

Puree

Puree

Pilze im Blatterteig (MM)
Kartoffeln mit Petersilie

D Karamelisierte Zwiebeln Pizza (MM)
Piree |:| K4
< Tomatensuppe D Tomatensuppe Riiblitorte |:| K1
g S Seehechtfilet (MM) Osso Bucco |:| K2
= N Reis Cremige Polenta
2 g Spinat ] Fenchel Stollen* [1ks3
Q o Kochkéase* [ ka
o< Suppe mit §aisongeml’]se D Suppe mit Saisongem[]sg Vanillepudding* |:| K1
g g Wiener Wiirstchen (MM) Kartoffel-und Gemiisegratin (k2
0 AN Natur Kartoffeln
% = Weisskohl ] Garnelencocktail []ks
(92]
o Puree |:| K4
Ochsenschwanzsuppe Ochsenschwanzsuppe Eistorte [] k1

Roher und gekochter Schinken*

[]k2
[]1ks3
[1ka

Die Listen der ALLERGENE kbnnen

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden.
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