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Eis kleng Kaart

Vum 02/12/2024 bis den 05/01/2025

1. Gnocchi mat Parmesanzoss (BI&; Lactose)
2. Spigeleér (Ee)
3. Cabillaud mat Waiswainzoss ( Sulfide; Lactose; Fésch; BI&)

4. Grillwurscht mat Moschtertzoss ( Moschtert; BIg; Sulfide)
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Méindeg
30 Dezember 2024
Zopp

Tomatenzopp

Traditionnelle Menu

Réndscarbonnade op
flammdénesch Art *
gekachte Gromperen

roude Kabes

Menu 2
Gnocchien (MM) mat

Zooss boscaiola

gréng Zalot

Dessert

frésch Uebstzalot

Plat fir Owes

Brie
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Dénsdeg

Zopp
Britt

mat

klengem Geméis
Traditionnelle Menu

Tagliatelle (MM) carbonara
gréng Zalot
Menu 2
Schnuddelhongsbrot

Gromperen mat Knuewelek

Iwerbaakenen Choufleur
Dessert

Appel an Speculoos *

Plat fir Owes

Teller fir Sylvester
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31Dezember 2024

Yoghurt mat karaméliséierten
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Méttwoch
1Januar 2025
NEIJOERSDAG

Zopp
Kalbasszopp
Entrée
Toast mat

Béschchampignoen
Traditionnelle Menu
Kallefsmignon
Kroketten
caraméliséierten Chicon
Menu 2
Muschel mat Fésch an St
Jaques (MM)

Risotto

Brokkoli

Dessert

Neijoersdagskalenner *

Plat fir Owes

Teller fir Neijoersdag
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Menu vun der Woch

vum 30.12.2024 bis den 05.01.2025
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Donneschdeg
2 Januar 2025

Zopp

Choufleurszopp

Traditionnelle Menu

Omlett mat Kraider *(MM)
Gromperen an der Britt mat
Zwiwwelen

lerzen

Menu 2
Réndszong * mat Madérezooss

Nuddelen

schwaarz Wuerzelen natur

Dessert

Karamelscréme *

Plat fir Owes

Pouletsflilicken *
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Freideg

3 Januar 2025

Zopp

Porettenzopp

Traditionnelle Menu
gebrodene Forellenfilet (MM)
Rais
Spinat
Menu 2
Réndsroulade * (MM)

Péiterséileggromperen

gebrodene Kalbass

Dessert
Bisquitskuch

mat

roude Friichten

Plat fir Owes

Eeérzalot *

LUXEMBOURG A LA CARTE

Sou schmaacht Létzebuerg
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Samsdeg
4 Januar 2025

Zopp

Zelleriecreme

Traditionnelle Menu

Lénsenzopp mat Speck

a Wirschtercher (MM)

Menu 2
marinéierte Schnitzel vum
Schnuddelhong

gebrode Gromperen

gréng Bounen

Dessert
karaméliseierten
Apel mat Crumble
Plat fir Owes

Kaffiskichelcher *
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SERVIOR

Bei der Sauer
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Sonndeg
5 Januar 2025

Zopp

Réndsbritt mat

Vermischel an Eeér

Traditionnelle Menu
Paschtéit (MM)
Fritten
gréng Zalot
Menu 2
Krustenbraten *

Gromperen mat Bratzelen

Brockelcher

Dessert

Bir Belle-Héléne

Plat fir Owes

gereechert Forell
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