SERVIOR Menu du 30.12.2024 au 05.01.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald :EAT;.II-.:
< I:I Potage a la tomate D Potage a Ia tomate Salade de fruits frais [] k1
- 8 Carbonnade flamande* Gnocchi (MM) |:| K2
2 : Pommes de terre natures sauce boscaiola
3 5 |:| Chou rouge aux pommes |:| Salade verte Brie |:| K3
N e , [1ka
Purée Purée
< | [ Bouillon julienne m Bouillon julienne Yaourt aux pommes caramélisées| [_] K1
- N Tagllatelle (MM) Réti de dinde et speculoos*
B carbonara Pommes de terre a l'alil P [] k2
§ E ] Salade verte ] Chou-fleur gratiné Buffet de StSylvestre []k3
L e , [1ka
Purée Purée
5@ D Entrée: Toasét aux ccrjwampti_gnons des bois D Entrée: Toasét aux ccrjwampti_gnons des bois Calendrier * |:| K1
N reme de potiron reme de potiron
% §. Mignon de veau Coquille de poisson a la St Jacques (MM) [ k2
o [] Croquettes ] Risotto Buffet du Nouvel An [1ks3
25 burde Chicon caramélisé buree Brocolis aux amandes |:| K4
0 D Potage Dubarry D Potage Dubarry Créme caramel* |:| K1
= Omelette aux herbes* (MM) Langue de boeuf* |:| K2
g o Pommes de terre boulangéres sauce au madeére
85 ] Petits pois [] Nouilles Viennoiserie* []k3
8 Puree burée Navets persillés [l ka
510 I:I Potalgcla tagx ltég'ltjme‘?' c(ilt\a/lf/la)ison D PotaRge ?Ué( I((éjgu\r/nes d((;/li/la)ison Gateau aux noix* ] k1
%S ilet de truite roti oulade de Veau
s & . Riz Pommes de terre persillées [ k2
§ ° ] Epinards [] Potiron sauté Ailerons de poulet* []ks3
S |, , [1ka
Purée Purée
10 I:I Crt‘;me de céleri . D Créme dfa céleri . Orange marinée [] k1
’g S Potage aux lentilles avec saucisses (MM) Escalope de dinde marinée |:| K2
o Pommes de terre réties
§ 210 ] Haricots verts Salade aux ceufs* [1ks3
=) - - [l ka
Purée Purée
ewm D Bouillon Se b%quf glljx vgrmi(cl\illl\;:)s et oeuf D Bouillon de boKeuftau>l()vetrmicelles et oeuf Poire belle-heléne [] k1
5SS ouchée a la reine rustenbraten®
s Frites Pommes de terre ciboulette [Jk2
£ g ] Salade verte ] Chou de Bruxelles Truite fumée []ks
oo Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 01/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 30.12.2024 bis 05.01.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald KLENG
KAART
< |:| ) Tomatenzopp |:| Tomatenzopp Frésch Uebstzalot L]k
i S Réndscarbonnade op flammanesch Art* Gnocchien (MM) |:| K2
2 S Gekachte Gromperen mat Zooss boscaiola
ig 5 |:| Rouden Kabes mat Appel |:| Gréng Zalot Brie |:| K3
® [1ka
Puree Puree
_— D Britt mat.JuIiennegeméis D Britt mat :Juliennegeméis Yoghurt mat karaméliséierten |:| K1
8 2] Tagliatelle (MM) Dindebrot Appel an Speculoos* |:| K2
o N carbonara Gromperen mat Knuewelek
§ E L] Gréng Zalot [] lwerbaakenen Choufleur Buffet fir Sylvester [1ks3
® Puree Puree |:| K 4
<w | [ Kirbiszopp . m Kirbiszopp . Neijoerdaags-kalenner* L]k
[ Entrée: Toast mat B&schchampignon Entrée: Toast mat B&schchampignon |:| K2
29 Kallefsmignon Muschel mat Fésch an St Jacques (MM)
22 |:| Kroketten |:| Risotto Buffet fir Neijoersdaag |:| K3
2o Caraméliséierten Chicon Brokkoli mat Mandelen [Jka
Puree Puree
2w D Choufleurszopp D Choufleurszopp Karamelscréme* [] k1
28 Omelett mat Kraider* (MM) Réndszong* |:| K2
8 Grompere mat Ennen mat Madérezooss
g z, |:| lerbessen |:| NqueIen Kaffiskichelcher* D K3
8 © Puree Puree Rlbben D K 4
" I:I Zopp mat Geméis auslder Saison D Zopp mat Geméis aLiS der Saison Nesskuch |:| K1
gg Gebrodene II;g(elleﬂlet (MM) PthIIefs,rflauIade (MM) (k2
=B ais eéiterséileggromperen
g ::5 |:| Spinat |:| Gebrodenen Kirbis Pouletsflilicken* D K3
© Puree Puree |:| K 4
_ D ) ZeIIericrémezopp D o ZeIIerlicrémezopp Marinéiert Orange |:| K1
o g Lénsenzopp mat Wirschtercher (MM) Marinéierten Schnitzel vum Schnuddelhong
89 Gebroden Gromperen [ k2
g 3. [] [] Gréng Bounen Eerzalot* [ k3
@ © Puree Puree |:| K4
o2 D Réndsbrit;gwse(\:th\t/ée;tr?“i/lsl\(/:lr)wel an Eer D Réndsbrit}irwg:e%%rrgtiggbel an Eer Bir Belle-Héléne |:| K1
0 o | u
2q Fritten Grompere mat Bratzelen [ k2
§ g |:| Gréng Zalot |:| Brockelcher Gereechert Frell D K3
© Puree Puree |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 01/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



