
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 30.12.2024 au 05.01.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage à la  tomate
Gnocchi (MM)

sauce boscaiola
Salade verte

Potage à la  tomate
Carbonnade flamande*

Pommes de terre natures
Chou rouge aux pommes

K 1
K 2
K 3
K 430

.12
.2

02
4 Salade de fruits frais

Brie

Purée Purée

Lu
nd

i

Bouillon julienne
Rôti de dinde

Pommes de terre à l'ail
Chou-fleur gratiné

Bouillon julienne
Tagliatelle  (MM)

carbonara
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 431

.12
.2

02
4 Yaourt aux pommes caramélisées 

et speculoos*

Buffet de StSylvestre

Purée Purée

M
ar

di

Entrée: Toast aux champignons des bois
Crème de potiron

Coquille de poisson à la St Jacques (MM)
Risotto

Brocolis aux amandes

Entrée: Toast aux champignons des bois
Crème de potiron
Mignon de veau

Croquettes
Chicon caramélisé

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
1.2

02
5 Calendrier *

Buffet du Nouvel An

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Potage Dubarry
Langue de boeuf*
sauce au madère

Nouilles
Navets persillés

Potage Dubarry
Omelette aux herbes* (MM)

Pommes de terre boulangères
Petits pois

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
1.2

02
5 Crème caramel*

Viennoiserie*

Purée Purée

Je
ud

i

Potage aux légumes de saison
Roulade de Veau (MM)

Pommes de terre persillées
Potiron sauté

Potage aux légumes de saison
Filet de truite rôti (MM)

Riz
Épinards

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
1.2

02
5 Gâteau aux noix*

Ailerons de poulet*

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Crème de céleri
Escalope de dinde marinée

Pommes de terre rôties
Haricots verts

Crème de céleri
Potage aux lentilles avec saucisses (MM)

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
1.2

02
5 Orange marinée

Salade aux œufs*

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Bouillon de boeuf aux vermicelles et oeuf
Krustenbraten*

Pommes de terre ciboulette
Chou de Bruxelles

Bouillon de boeuf aux vermicelles et oeuf
Bouchée à la reine (MM)

Frites
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
1.2

02
5 Poire belle-helène

Truite fumée

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 01 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 30.12.2024 bis 05.01.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Tomatenzopp
Gnocchien  (MM)

mat Zooss boscaiola
Gréng Zalot

Tomatenzopp
Rëndscarbonnade op flammänesch Art*

Gekachte Gromperen
Rouden Kabes mat Äppel

K 1
K 2
K 3
K 430

.12
.2

02
4 Frësch Uebstzalot

Brie

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Britt mat Juliennegeméis
Dindebrot

Gromperen mat Knuewelek
Iwerbaakenen Choufleur

Britt mat Juliennegeméis
Tagliatelle  (MM)

carbonara
Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 431

.12
.2

02
4 Yoghurt mat karaméliséierten 

Äppel an Speculoos*

Buffet fir Sylvester

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Kürbiszopp
Entrée: Toast mat Bëschchampignon

Muschel mat Fësch an St Jacques (MM)
Risotto

Brokkoli mat Mandelen

Kürbiszopp
Entrée: Toast mat Bëschchampignon

Kallefsmignon
Kroketten

Caraméliséierten Chicon

K 1
K 2
K 3
K 401

.0
1.2

02
5 Neijoerdaags-kalenner*

Buffet fir Neijoersdaag

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Choufleurszopp
Rëndszong*

mat Madèrezooss
Nuddelen

Ribben

Choufleurszopp
Omelett mat Kraider* (MM)

Grompere mat Ënnen
Ierbessen

K 1
K 2
K 3
K 402

.0
1.2

02
5 Karamelscrème*

Kaffiskichelcher*

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Zopp mat Geméis aus der Saison
Kallefsroulade* (MM)

Péiterséileggromperen
Gebrodenen Kürbis

Zopp mat Geméis aus der Saison
Gebrodene Forellefilet (MM)

Räis
Spinat

K 1
K 2
K 3
K 403

.0
1.2

02
5 Nesskuch

Pouletsflilicken*

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Zellericrèmezopp
Marinéierten Schnitzel vum Schnuddelhong

Gebroden Gromperen
Gréng Bounen

Zellericrèmezopp
Lënsenzopp mat Wirschtercher (MM)

K 1
K 2
K 3
K 404

.0
1.2

02
5 Marinéiert Orange

Eerzalot*

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Rëndsbritt mat Vermischel an Eer
Krustenbraten*

Grompere mat Bratzelen
Brockelcher

Rëndsbritt mat Vermischel an Eer
Paschtéit (MM)

Fritten
Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 405

.0
1.2

02
5 Bir Belle-Hélène

Gereechert Frell

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 01 / 2025


