
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 09.12.2024 au 15.12.2024
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage de navets
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

Purée de pommes de terre
Chou de Bruxelles

Potage de navets
Raviolis épinard et ricotta (MM)

K 1
K 2
K 3
K 409

.12
.2

02
4 Dès de mangue au rhum

Salade de boeuf à la 
luxembourgeoise *Purée Purée

Lu
nd

i

Potage aux  poireaux
Filet de poisson (MM)

Riz
Blette gratinée

Potage aux  poireaux
Jambon cru et cuit* (MM)

Frites
Salade verte

K 1
K 2
K 3
K 410

.12
.2

02
4 Mousse au chocolat

Viennoiserie*

Purée Purée

M
ar

di

Bouillon julienne
Parmentier de patates douces aux lentilles (MM)

Bouillon julienne
Cordon bleu de poulet pané
Pommes de terre ciboulette

Champignons poêlés

K 1
K 2
K 3
K 411

.12
.2

02
4 Chou à la crème

Salade aux œufs*

Purée Purée

M
er

cr
ed

i

Crème de céleri
Omelette au jambon et fromage* (MM) 

Pommes de terre américaines
Chou romanesco

Crème de céleri
Soupe de pois aux saucissons (MM)

K 1
K 2
K 3
K 412

.12
.2

02
4 Pomme au four*

Emmenthal

Purée Purée

Je
ud

i

Soupe de lentilles
Ragoût de porc*

Pommes de terre rôties
Haricots beurre

Soupe de lentilles
Dos de cabillaud (MM)

Purée de pommes de terre
Fondue de poireaux

K 1
K 2
K 3
K 413

.12
.2

02
4 Coupe de glace

Quiche au saumon et ciboulette

Purée Purée

V
en

dr
ed

i

Crème de potiron
Macaroni au gratin* (MM)

Crème de potiron
Goulasch*

Pommes de terre natures
Carottes étuvées

K 1
K 2
K 3
K 414

.12
.2

02
4 Fromage blanc sur crème de 

marron

Salade de Poulet au curry

Purée Purée

Sa
m

ed
i

Consommé aux crêpes
Suprême de pintade

Croquettes
Bouquetière de légumes

Consommé aux crêpes
Tagliatelle  (MM)

aux Scampis

K 1
K 2
K 3
K 415

.12
.2

02
4 Savarin

Jambon cru et cuit

Purée PuréeD
im

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 50 / 2024



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 09.12.2024 bis 15.12.2024
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Ribbenzopp
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

Gromperepurée
Brockelcher

Ribbenzopp
Raviolis mat Ricotta a Spinat (MM)

K 1
K 2
K 3
K 409

.12
.2

02
4 Mango mat rhum

Feierstengszalot*

Puree Puree

M
éi

nd
eg

Porettenzopp
Filet vum Fesch (MM)

Räis
Iwerbaakenen Mangold

Porettenzopp
Réi a gekachten Ham* (MM)

Fritten
Gréng Zalot

K 1
K 2
K 3
K 410

.12
.2

02
4 Schokelasmousse

Kaffiskichelcher*

Puree Puree

D
ën

sd
eg

Britt mat Juliennegeméis
Parmentier vun Patates douces an Lënsen (MM)

Britt mat Juliennegeméis
Panéierten Cordon Bleu vum Poulet

Grompere mat Bratzelen
Gebroden Champignoen

K 1
K 2
K 3
K 411

.12
.2

02
4 Chou mat Schlagsahn

Eerzalot*

Puree Puree

M
ët

tw
oc

h

Zellericrèmezopp
Omelette mat ham a kéis. Amerikanech 

gromperen (MM)
Romanesco kabes

Zellericrèmezopp
Ierbessenbulli mat Wirschtecher (MM)

K 1
K 2
K 3
K 412

.12
.2

02
4 Apel am Schäffchen*

Emmenthaler

Puree PureeD
on

ne
sc

hd
eg

Lënsenzopp
Schwéngsragoût*

Gebroden Gromperen
Botterbounen

Lënsenzopp
Réckefilet vum Cabillaud  (MM)

Gromperepurée
Gedëmpte Poretten

K 1
K 2
K 3
K 413

.12
.2

02
4 Glace

Quiche mat saumon

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Kürbiszopp
Macaronigratin* (MM)

Kürbiszopp
Goulasch*

Gekachte Gromperen
Gedëmpte Muerten

K 1
K 2
K 3
K 414

.12
.2

02
4 Wäissen Kéis mat Käschtencrème

Poulet-Curry-Zalot

Puree Puree

Sa
m

sd
eg

Britt mat Paangecher
Suprême vum Päerelhung

Kroketten
Gemëschte Geméis

Britt mat Paangecher
Tagliatelle  (MM)

mat Scampi

K 1
K 2
K 3
K 415

.12
.2

02
4 Savarin

Rei an gekachten Ham*

Puree Puree

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 50 / 2024


