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SERVIOR Menu du 09.12.2024 au 15.12.2024
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald :E\T;.:-.E
< I:I . lPo’te!ge de na_vets D ) Potage dga navets Dés de mangue au rhum |:| K1
- S Raviolis épinard et ricotta (MM) Létzebuerger Grillwurscht* (MM)
2 : Purée de pommes de terre D K2
3 s | [] ] Chou de Bruxelles Salade de boeuf a la [1k3
© [puree Purée luxembourgeoise * I:‘ K 4
< D Potage aux poireaux D Potage aux poireaux Mousse au chocolat |:| K1
59 Jambon cru et cuit* (MM) Filet de poisson (MM) |:| K2
N Frites Riz
3 E [ Salade verte ] Blette gratinée Viennoiserie* []k3
- Purée Purée |:| K4
- < D Bouillon julienne D Bouillon julienne Chou a la créme |:| K1
§ 3 8 Cordon bleu de poulet pané Parmentier de patates douces aux lentilles (MM) |:| K2
o Pommes de terre ciboulette
g E |:| Champignons poélés |:| Salade aux ceufs* |:| K3
- Purée Purée |:| K4
< D Creme de céleri D Creme de céleri Pomme au four* [] k1
= g Soupe de pois aux saucissons (MM) Omelette au jambon et fromage* (MM) |:| K2
3 N Pommes de terre américaines
3 i ] Chou romanesco Emmenthal [Jks
- Purée Purée |:| K4
Soupe de lentilles Soupe de lentilles Co de al |:| K1
=< | [ . [ A upe de glace
T o Dos de cabillaud (MM) Ragodt de porc*
o
5 E.’_ Purée de pommes de terre Pommes de terre roties [ k2
§ E [] Fondue de poireaux ] Haricots beurre Quiche au saumon et ciboulette | [ ] K3
- Purée Purée |:| K4
< | [ Créme de potiron | Creéme de potiron Fromage blanc sur creme de | [] K1
T g Goulasch* Macaroni au gratin* (MM) marron D K2
£q Pommes de terre natures
& E L] Carottes étuvees ] Salade de Poulet au curry [1k3
- Purée Purée |:| K4
0 < D Consommeé aux crépes D Consommeé aux crépes Savarin |:| K1
§ pa] TagliatSeIIe (MM) Suprgme dettpintade []k2
N aux Scampis roquettes
<] 3 -
£ 5 ] ] Bouquetiere de légumes Jambon cru et cuit [1ks3
g U
Purée Purée K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;;ht VM = VIANDE MOULUE 50/2024
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEquer‘gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 09.12.2024 bis 15.12.2024
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald E:'j::g
< | [ Ribbenzopp ] Ribbenzopp Mango mat rhum L] k1
i S Raviolis mat Ricotta a Spinat (MM) Létzebuerger Grillwurscht* (MM) I:I K2
:g : Gromperepurée
° 51O ] Brockelcher Feierstengszalot* [1ks3
=3 D
Puree Puree K 4
Porettenzopp Porettenzopp Schokelasmousse [ k1
9;{ D Réi a gekachten Ham* (MM) D Filet vum Fesch (MM)
9 ‘?‘. Fritten Rais [1k2
§ g |:| Gréng Zalot |:| Iwerbaakenen Mangold Kaffiskichelcher* D K3
- Puree Puree |:| K 4
£ < D ”Britt mat Juliennegeméis D . Britt mat Juliennegeméis_. Chou mat Schlagsahn |:| K1
9 8 Panéierten Cordon Bleu vum Poulet Parmentier vun Patates douces an Lénsen (MM) |:| K2
Eq Grompere mat Bratzelen
549 |:| Gebroden Champignoen |:| Eerzalot* |:| K3
E - Puree Puree D K4
> < I:I ZeI_Iericrémezopp D ZeIIericrém?_Zopp _ Apel am Schaffchen* |:| K1
2 P lerbessenbulli mat Wirschtecher (MM) Omelette mat ham a kéis. Amerikanech |:| K2
g gromperen (MM)
g E |:| |:| Romanesco kabes Emmenthaler D K3
8 - Puree Puree |:| K 4
Lénsenzopp Lénsenzopp Glace L] k1
DN D Réckefilet vum Cabillaud (MM) D Schwéngsragoat*
3 & Gromperepurée Gebroden Gromperen D K2
g E [] Gedémpte Poretten [] Botterbounen Quiche mat saumon [1k3
- Puree Puree |:| K 4
Kiirbiszopp Kirbiszopp Waissen Keéis mat Kaschtencreme| [ ] K1
_§’§ D Goulasch* D Macaronigratin® (MM) |:| K2
a N Gekachte Gromperen
g E [] Gedémpte Muerten [] Poulet-Curry-Zalot [1k3
@ = Puree Puree |:| K4
Britt mat Paangecher Britt mat Paangecher Savarin |:| K1
2 N D Tagliatelle (MM) D Supréme vum Paerelhung
S © . [1k2
c mat Scampi Kroketten
5= Geméschte Geméis Rei an gekachten Ham* []ks
wn o |:| |:|
Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gér g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 50/2024
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létg%gm MM = MENU MOU 0401 +



