SERVIOR Menu du 23.12.2024 au 29.12.2024
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT :EAT;.:-.:
< D Créme de potiron D Créme de potiron Ananas frais [] k1
- Oeuf au plat* (MM) Boulette maison* (MM) I:I K2
R Nouilles sauce liégoise
3 E |:| Haricots verts |:| Pommes’de'terre au bouillon Huit* |:| K3
N bure Céleri au gratin |:| K 4
< |0 Minestrone ] Minestrone Yaourt au coulis de fruits* [ k1
e S Boudin noir* (MM) Quenelle de farine et lard * (MM) |:| K2
5 : Pommes de terre natures Compote de pommes*
= < |[] Chou rouge aux pommes ] Buffet du Réveillon de Noél [1k3
o Purée Purée |:| K4
_ D Bisque de homard D Bisque de homard Biche de Noél* [] k1
s Raviole de truite saumonée Raviole de truite saumonée |:| K2
° : Dinde de Noél* Civet de biche
G ~ ] Pommes Dauphines ] Spatzle Assiette de Noél [ ] k3
=8 - Fricassé de champignons des bois - Pomme aux airelles |:| K4
Purée Purée
Créme de marrons Créme de marrons Biiche glacé |:| K1
< Gche glacée
- D Saumon Gravlax D Saumon Gravlax 9 |:| K2
g 2 Réti de veau Prince Orloff Filet de sandre (MM)
3 s | O Pommes de terre duchesse maison u Risotto Buffet de féte [1ks
N - Duo de carottes - Chou romanesco |:| K4
Purée Purée
- D ' Crémg de légumes D Créme de Iégumesl Salade de fruits frais [] k1
A Filet de poisson pané (MM) Escalope de poulet marinée []k2
s N Pommes de terre persillées Pommes de terre roties
§ E |:| Fondue de poireaux |:| Chou-rave Raviolis au fromage D K3
o Purée Purée |:| K4
< D Potage aux chicons D Potage aux chicons Riz au lait* [] k1
T g Cuisse de canard Penne (MM) (k2
g : Pommes de terre a la graisse de canard sauce arrabiata
3w | [ Lentilles paysanne ] Charcuterie au paprika * [1ks
o Purée Purée |:| K4
o< D Consommeé a I'ABC et aux oeufs D Consommeé a I'ABC et aux oeufs Tarte au flan [] k1
S8 Judd fumé* Filet de bar (MM) (k2
g N Pommes de terre au lard Tagliatelles
E § |:| Feves des marais |:| Epinards Oeuf en gelée D K3
a« Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre g R VM = VIANDE MOULUE 52/2024
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 23.12.2024 bis 29.12.2024
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT II((:\E\':!?r
Krbiszopp Karbiszopp Fréschen Ananas L]k
9‘3 D Spigeleer* (MM) D Hausmaacher Bouletten* (MM) |:| K2
29 Nuddelen sauce liégoise
g & ] Gréng Bounen ] Gromperen an der Britt gekacht Aachtchen* [1k3
28 Zellerisgratin |:| K4
Puree Puree
Minestrone Minestrone Yoghurt mat Friicht lis* |:| K1
< oghurt mat Friichtencoulis
o 9 D Traipen* (MM) D Kniddelen mat Speck* (MM) 9 |:| K2
b S Gekachte Gromperen Appelkompott*
=§ < | [] Rouden Kabes mat Appel ] Buffet vum Virowend vun []k3
o Puree Puree Kréschtdaag |:| K4
Hommard's Bisque Hommard's Bisque Blche* [] k1
<
§ S D Raviole mat Saumon D Raviole mat Saumon [ k2
= : Chréschtdagsdinde* Hirschkouziwwi |:|
5= Dauphinegromperen Spétzle Kaalen Plat fir Kréschtdaag K3
H]
= D Béschchampignonen D Apel mat Preisselbeeren |:| K4
Puree Puree
o Ké&schtenzopp Ké&schtenzopp Glacebiche [] k1
o <
29 D Gravlax Saumon D Gravlax Saumon [ k2
9 2 Kallefsbrot Orloff Filet vum Zander (MM)
g -~ |:| Hausmacher Duchessegromperen |:| Risotto Festléchen Buffet |:| K3
S & Zweeerlee Wuerzelen Romanescokabes [l ka
(=] Puree Puree
< | [ Geméiscremezopp ] ‘Gemeiscremezopp Frésch Uebstzalot L]k
oy Panéierten Féschfilet (MM) Marinéierten Pouletschnitzel I:I K2
T N Péiterséileggromperen Gebroden Gromperen
Ii'j E |:| Gedémpte Poretten |:| Kolrawen Raviolien mat Kéis D K3
o Puree Puree |:| K 4
Chiconszo Chiconszo & is*
9‘3 D Intenhémmerpc‘?\er D Penne (MI?/I‘; Mellechrats % zlz
b : Gromperen mat Intenfett Zooss arrabiata
g o |:| Lénsen mat Speck |:| Wurscht mat Paprika* |:| K3
? Puree Puree |:| K 4
Buschtawenzopp mat Eer Buschtawenzopp mat Eer
9‘3 D Gereechertepanudd* D Filet vum BSP(MM) Eertaart % zlz
2q Speckgromperen Tagliatelles
S § |:| Gaardebounen |:| Spinat Eer am Gelli D K3
(7]
o Puree Puree D K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 52/2024
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



