SERVIOR p|gn de menu semaine 52 /2024

Repas sur roues

du 23.12. au 29.12.2024

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Créme de potiron
Omelette au fromage

[l

Créme de potiron
Boulette maison sauce

[l

Créme de potiron
Boulette maison sauce

[l

Créme de potiron
Omelette au fromage

Bouill. égumes

[l

Nouilles

Form 0103

=
S Nouilles liégoise liégoise Nouilles |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
- Haricots verts Pommes de terre au Pommes de terre au Haricots verts ) . )
' . . . |:| Purée |:| Tutti-frutti
Ananas frais bouillon bouillon Ananas frais
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
. . . L L Bouill. légumes Nouilles
= D Boudin noir D Quenelle de farine et lard D Quenelles de farine a la D Quenelles de farine a la D g D
T Pommes de terre natures Compote de pommes creme creme |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Chou rouge aux pommes Fromage blanc aux fruits de Compote de pommes Compote de pommes I:' PUré I:' Tutticfrutti
Fromage blanc aux fruits de la passion Fromage blanc aux fruits de Fromage blanc aux fruits de uree uti-iruty
Bisque de homard Bisque de homard Bisque de homard Bisque de homard
T D Din(:Je de Noél D Civ?et de biche D Din(jje de Noél D Strjdel aux légumes D Bouill. légumes D Nouilles
a
1.
E Croquettes Spatzle Croquettes Croquettes I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
% Fricassé de champignons Pomme aux airelles Fricassé de champignons Fricassé de champignons ) . .
. - N . . I:' Puree I:' Tutti-frutti
des bois Blche de Noél des bois des bois
Creme de marrons Creme de marrons Creme de marrons Creme de marrons
p . . . . Bouill. légumes Nouilles
T D R6ti de veau Prince Orloff D Filet de sandre D Filet de sandre D Filet de sandre D 9 D
E Pommes de terre duchesse Riz au safran Riz au safran Riz au safran I:' Esc. Poulet I:' Carottes
= maison Chou romanesco Chou romanesco Chou romanesco
I:' Purée I:' Tutti-frutti
Duo de carottes Mousse au chocolat Mousse au chocolat Mousse au chocolat
- Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes Creme de légumes
. . , S . . . . . . Bouill. égumes Nouilles
E D Filet de poisson pané D Escalope de poulet marinée D Filet de poisson pané D Filet de poisson pané D 9 D
A
'E Pommes de terre persillées Pommes de terre roties Pommes de terre persillées Pommes de terre persillées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Fondue de poireaux Chou-rave Fondue de poireaux Fondue de poireaux
> ) P , ) P : P |:| Purée |:| Tutti-frutti
Salade d'orange Salade d'orange Salade d'orange Salade d'orange
Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons
= . . . . Bouill. égumes Nouilles
E D Cuisse de canette D Penne sauce arrabiata D Penne sauce arrabiata D Penne sauce arrabiata D g D
£ Pommes de terre a la Riz au lait Riz au lait Riz au lait |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
T .
: graisse de canard ) ) )
v Lentilles paysanne I:' Purée I:' Tutti-frutti
: Consommeé a I'ABC et aux Consommeé a I'ABC et aux Consommeé a I'ABC et aux Consommeé a I'ABC et aux
E I:' I:' I:' I:' I:' Bouill. légumes I:' Nouilles
E oeufs oeufs oeufs oeufs
« Judd fumé Duo de saumon et de bar Duo de saumon et de bar Duo de saumon et de bar |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
§ Pommes de terre au lard Tagliatelles Tagliatelles Tagliatelles ) ) )
c N . - - - I:' Purée I:' Tutti-frutti
Feves des marais Epinards Epinards Epinards
Francais




SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 52 /2024
vum 23.12. bis 29.12.2024

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Form 0103

Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp

o . .

% D Omelett mat Kéis* (MM) D Hausmaacher Bouletten* D Hausmaacher Bouletten* D Omelett mat Kéis* (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

c Nuddelen (MM) (MM) Nuddelen [ ] Pouletsschnitzel [ ] Gréng Bounen

NG L, ., . .2 . 2
Gréng Bounen sauce liégoise sauce liégoise Gréng Bounen

= . o .
Fréschen Ananas Gromperen an der Britt Gromperen an der Britt Fréschen Ananas D Puree D Tutti-frutti
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone

o o .

% D Traipen* (MM) D Kniddelen mat Speck* (MM) D Mielkniddelen mat D Mielkniddelen mat D Gemeisbouilion D Nuddelen

g Gekachte Gromperen Appelkompott* Rahm*(MM) Rahm*(MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen

E‘-‘ Rouden Kabes mat Appel Stoffi mat Maracuja* Appelkompott* Appelkompott* I:' Purée I:' Tuttiofrutt

Stoffi mat Maracuja* Stoffi mat Maracuja*

Hommard's Bisque Hommard's Bisque Hommard's Bisque Hommard's Bisque

e - .

‘5 D Chréschtdagsdinde* D Hirschkouziwwi D Chréschtdagsdinde* D Gemeéisstrudel (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

2 Kroketten Spatzle Kroketten Kroketten I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

-

%‘ Bé&schchampignonen Apel mat Preisselbeeren Bé&schchampignonen Bé&schchampignonen I:' PUré I:' Tutticfrutti
Bliche* Bliche* Bliche* Bliche* uree uthi-truth

b Kaschtenzopp Kaschtenzopp Kéaschtenzopp Kaschtenzopp

9] L }

% D Kallefsbrot Orloff D Filet vum Zander (MM) D Filet vum Zander (MM) D Filet vum Zander (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen

2 Hausmacher Rais mat Safran Rais mat Safran Rais mat Safran I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

E Duchessegromperen Romanescokabes Romanescokabes Romanescokabes I:' PUré I:' Tutticfrutti

8 Zweeerlee Wuerzelen Schokelasmousse Schokelasmousse Schokelasmousse uree uthi-rutt
Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp Geméiscrémezopp . .

E D Panéierten Féschfilet (MM) D Hausmaacher Bouletten* D Panéierten Féschfilet (MM) D Panéierten Féschfilet (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen

--CE Péiterséileggromperen (MM) Péiterséileggromperen Péiterséileggromperen I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten

i Gedémpte Poretten sauce liégoise Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten I:' Purée I:' Tutticfrutti
Orangenzalot Gromperen an der Britt Orangenzalot Orangenzalot “ u “
Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp Chiconszopp

C L .

% D Intenstrémpel D Penne (MM) D Penne (MM) D Penne (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen

% Gromperen mat Intenfett Zooss arrabiata Zooss arrabiata Zooss arrabiata |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen

f} Lénsen mat Speck Méllechrais* Méllechrais* Méllechrais* I:' PUré I:' Tutticfrutti

‘ Méllechrais* uree iUt

Buschtawenzopp mat Eer Buschtawenzopp mat Eer Buschtawenzopp mat Eer Buschtawenzopp mat Eer

C . .

% D Gereecherten Judd* D Duo vun Saumon an Bar D Duo vun Saumon an Bar D Duo vun Saumon an Bar D Gemeisbouillon D Nuddelen

g Speckgromperen (MM) (MM) (MM) I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen

c Gaardebounen Tagliatelles Tagliatelles Tagliatelles

v . . .
Kéistaart* Spinat Spinat Spinat D Puree D Tutti-frutt

Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 52 /2024
vom 23.12. bis 29.12.2024

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Cremige Kurbissuppe

Cremige Kurbissuppe

Cremige Kurbissuppe

Cremige Kurbissuppe

Kartoffeln mit fettem Speck

Bandnudeln

Bandnudeln

Bandnudeln

g D Omelette mit Kase* (MM) D Hausmacher Frikadellen* D Hausmacher Frikadellen* D Omelette mit Kase* (MM) D Gemasebrahe D Nudeln
E Nudeln (MM) (MM) Nudeln I:' Hahnchenschnitz I:' Gruine Bohnen
S Grune Bohnen Lutticher Sosse Lutticher Sosse Griune Bohnen I:' bl I:' Tutticfrutti
Frische Ananas Kartoffeln gekocht in der Kartoffeln gekochtin der Frische Ananas uree uthi-rut
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
c .. ..
g [l Blutwurst *(MM) [l Mehlknédel mit Speck [l Mehlknédel mit Rahm* [l Mehlknédel mit Rahm* [ cemusebrine  [] Nudeln
g Natur Kartoffeln *(MM) (MM) (MM) |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen
-é Rotkohl mit Apfel Apfelkompott Apfelkompott Apfelkompott I:' P I:' Tutticfrutti
Quark mit Maracuja* Quark mit Maracuja* Quark mit Maracuja* uree uth-irut
Hummersuppe Hummersuppe Hummersuppe Hummersuppe
c . .
g D Weihnachtstruthahn D Hirschpfeffer D Weihnachtstruthahn D Gemisestrudel (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
s Kroketten Spatzle Kroketten Kroketten I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen
-
g Waldpilze Apfel mit Preiselbeeren Waldpilze Waldpilze I:' Pl I:' Tutti-frutti
Weihnachtsbaumstamm Weihnachtsbaumstamm Weihnachtsbaumstamm Weihnachtsbaumstamm uree uthi-irut
c Marronensuppe Marronensuppe Marronensuppe Marronensuppe
@ . .
& [ Kalbsbraten Orloff [ zanderfilet (MM) [ zanderfilet (MM) [ zanderfilet (MM) [] cemusebrane  [] nudein
E Hausmacher Safranreis Safranreis Safranreis I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
E Herzoginnenkartoffeln Romanescokohl Romanescokohl Romanescokohl I:' Pl I:' Tutti-frutti
cC Duo von Karotten Schokoladenmousse Schokoladenmousse Schokoladenmousse uree uth-frutt
Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemusecremesuppe Gemiusecremesuppe B B
c D Paniertes Fischfilet (MM D Hausmacher Frikadellen* D Paniertes Fischfilet (MM D Paniertes Fischfilet (MM D Gemdusebriihe D Nudeln
o
-E Kartoffeln mit Petersilie (MM) Kartoffeln mit Petersilie Kartoffeln mit Petersilie I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
I Gedampfter Lauch Lutticher Sosse Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' bl I:' Tutticfrutti
Orangensalat Kartoffeln gekochtin der Orangensalat Orangensalat uree uth-rutt
Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe Chicoréesuppe
c .. ..
& D Entenschenkel D Penne (MM) D Penne (MM) D Penne (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln
E Bratkartoffel im mit Arrabiata Sosse mit Arrabiata Sosse mit Arrabiata Sosse |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen
g Entenschmalz Milchreis* Milchreis* Milchreis* I:' Pl I:' Tuttiofrutt
. . . uree utti-frutti
Linsen mit Speck
Consommeé mit Nudeln und Consommeé mit Nudeln und Consommeé mit Nudeln und Consommeé mit Nudeln und
E D Eiern D Eiern D Eiern D Eiern D Gemusebrtihe D Nudeln
E Geraucherter Duo vom Lachs und Duo vom Lachs und Duo vom Lachs und I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen
¢ .
& Schweinekamm* Wolfsbarsch Wolfsbarsch Wolfsbarsch I:' I:'

Plree Tutti-frutti

Form 0103




