SERVIOR p|gn de menu semaine 0172025

Repas sur roues

du 30.12. au 05.01.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Potage ala tomate
Carbonnade flamande

[l

Potage ala tomate
Gnocchi sauce boscaiola

[l

Potage a la tomate
Carbonnade flamande

[l

Potage ala tomate
Gnocchi sauce boscaiola

Bouill. égumes

Pates

=
< Pommes de terre natures Salade de fruits frais Pommes de terre natures Salade de fruits frais |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
- Chou rouge Chou rouge
. . . . Pure Tutti-frutti
Salade de fruits frais Salade de fruits frais D uree D utti-frutt
Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne Bouillon julienne
. Jon . Jon . . Bouill. légumes Pates
= D Tagliatelle (MM) D Ré6ti de dinde D Ré6ti de dinde D Tagliatelle (MM) D g D
T carbonara Pommes de terre a l'ail Pommes de terre a l'ail au tofu et creme |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Yaourt aux pommes Chou-fleur gratiné Chou-fleur gratiné Yaourt aux pommes I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
carameélisées et speculoos* Yaourt aux pommes Yaourt aux pommes carameélisées et speculoos*
Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron Créme de potiron
< . . . . . . . Bouill. légumes Pates
E D Mignon de veau D Gratin de poisson D Gratin de poisson D Gratin de poisson D 9 D
b
¢ Croquettes Risotto Risotto Risotto I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
q_‘ . Ly . . . .
Chicon caramélisé Brocolis Brocolis Brocolis
2 Purée Tutti-frutti
Calendrier Calendrier Calendrier Calendrier D D
I:' Créme Dubarry I:' Créme Dubarry I:' Créme Dubarry I:' Créme Dubarry I:' Bouill. & I:' pat
ouill. légumes ates
T Omelette aux herbes Langue de boeuf sauce au Omelette aux herbes Omelette aux herbes 9
E Pommes de terre madeére Pommes de terre Pommes de terre I:' Esc. Poulet I:' Carottes
i boulangéres Nouilles boulangéres boulangéres
. . . . . . . Purée Tutti-frutti
Petits pois Salsifis nature Petits pois Petits pois D D
- Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes
. A . A . L Bouill. légum Pa
E D Filet de truite roti D Roulade de boeuf D Filet de truite roti D Filet de truite roti D oulll legumes D ates
S
'E Riz Pommes de terre persillées Riz Riz I:' Esc. Poulet I:' Carottes
& Epinards Potiron sauté Epinards Epinards
N z . .
. o . R . A . Pur Tutti-frutti
- Forét Noire Forét Noire Forét Noire Forét Noire D uree D utti-frutt
Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri Créme de céleri
= . . - . . . Bouill. légumes Pates
E D Potage aux lentilles avec D Escalope de dinde marinée D Escalope de dinde marinée D Potage aux lentilles D g D
£ saucisses Pommes de terre réties Pommes de terre roties végétarien |:| Esc. Poulet |:| Carottes
é} Orange marinée Haricots verts Haricots verts Orange marinée I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . urée utti-frutti
Orange marinée Orange marinée
e Bouillon boeuf vermicelles Bouillon boeuf vermicelles Bouillon boeuf vermicelles Bouillon de légumes aux o R
. Bouill. égumes Pates
f- D et oeuf D et oeuf D et oeuf D vermicelles et oeufs D 9 D
% Bouchée alareine Krustenbraten Bouchée a lareine Bouchée au Quorn |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Pommes de terre natures Pommes de terre ciboulette Pommes de terre natures Pommes de terre natures ) . .
c - . - . - . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Bouquetieére de légumes Chou de Bruxelles Bouquetiére de légumes Bouquetiére de légumes
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 01/ 2025

vum 30.12. bis 05.01.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp Tomatenzopp
o . . . Bj ill N |
% D Réndscarbonnade op D Gnocchien (MM) D Réndscarbonnade op D Gnocchien (MM) D Gemeisbouillon D uddelen
c flammanesch Art* mat Zooss boscaiola flammanesch Art* mat Zooss boscaiola I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
é Gekachte Gromperen Frésch Uebstzalot Gekachte Gromperen Frésch Uebstzalot I:' PLTé I:' Tutticfrutti
rée -fr
Roude Kabes Roude Kabes Y Ut
Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis Britt mat Juliennegeméis
o o .
% D Tagliatelle (MM) D Dindebrot D Dindebrot D Tagliatelle (MM) D Gemeisbouillon D Nuddelen
g carbonara Gromperen mat Knuewelek Gromperen mat Knuewelek mat Tofu an Rham |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
E‘-‘ Yoghurt mat lwerbaakenen Choufleur lwerbaakenen Choufleur Yoghurt mat I:' PUré I:' Tutticfrutti
karaméliséierten Appel an Yoghurt mat Yoghurt mat karaméliséierten Appel an uree uti-iruty
Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp Kurbiszopp
e - .
: ; . . . G bouill Nuddel
‘5 D Kallefsmignon D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D Féschgratin (MM) D emeisbourion D uddeten
2 Kroketten Risotto Risotto Risotto |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
-
g Caraméliséierten Chicon Brokkoli Brokkoli Brokkoli I:' PUré I:' Tutticfrutti
Neijoerdaags-kalenner* Neijoerdaags-kalenner* Neijoerdaags-kalenner* Neijoerdaags-kalenner* uree uthi-irut
b Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp Choufleurszopp
9] L }
. . . . G bouill Nuddel
% D Omelett mat Kraider D Réndszong mat D Omelett mat Kraider D Omelett mat Kraider D emeisbouriion D uddeten
2 Gromperen mat Zwiwwelen Madeérezooss Gromperen mat Zwiwwelen Gromperen mat Zwiwwelen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
c
lerbessen Nuddelen lerbessen lerbessen
c . . .
N N R P Tutti-frutt
8 Karamelscréme Schwaarz Wuerzelen natur Karamelscréme Karamelscréme D uree D uth-frutt
Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp
. . . ! Gemeéisbouillon Nuddelen
E D Gebrodene Forellefilet (MM) D Réndsroulade* D Gebrodene Forellefilet (MM) D Gebrodene Forellefilet (MM) D : u D “
'-CE Rais Péiterséileggromperen Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
i Spinat Gebrodenen Kiirbis Spinat Spinat I:' Purée I:' Tutticfrutti
Schwarzwalder Kirschtorte Schwarzwalder Kirschtorte Schwarzwalder Kirschtorte Schwarzwalder Kirschtorte
Zellericrémezopp Zellericrémezopp Zellericrémezopp Zellericrémezopp
o L .
% D Lénsenzopp mat D Marinéierten Schnitzel vum D Marinéierten Schnitzel vum D Vegetaresch Lénsenzopp D Geméisbouillon D Nuddelen
% Wirschtercher (MM) Schnuddelhong Schnuddelhong (MM) |:| Pouletsschnitzel I:' Muerten
f} Marinéiert Orange Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen Drai Kinnékskuch* I:' PUré I:' Tutticfrutti
' Gréng Bounen Gréng Bounen Zellericremezopp uree uti-irutt
Réndsbritt mat Vermischel Réndsbritt mat Vermischel Réndsbritt mat Vermischel Gemeéisbouillon mat
c . G gisbouill Nuddel
% D an Eer D an Eer D an Eer D Vermischel an Eeér D emeisbourion D uddeten
£ Paschteit Krustenbraten Paschtéit Paschtéit mat Quorn |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
c Gekachte Gromperen Gromperen mat Bratzelen Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen . .
v . . o I:' Purée I:' Tutti-frutti
Geméschtent Geméis Brockelcher Geméschtent Geméis Geméschte Gemeéis
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 01/ 2025
vom 30.12. bis 05.01.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Gemischtes Gemuse

Rosenkohl

Gemischtes Gemuse

Gemischtes Gemuse

Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe Tomatensuppe B B

g D Rinderragout Flamisch* D Gnocchi (MM) D Rinderragout Flamisch* D Gnocchi (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln

E Natur Kartoffeln mit Boscaiola Sosse Natur Kartoffeln mit Boscaiola Sosse |:| Hahnchenschnitz I:' Grine Bohnen

S Rotkohl Frischer Obstsalat Rotkohl Frischer Obstsalat I:' Pl I:' Tuttifrutti
Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat uree utti-frutt
Briihe mit Juliennegemiuse Briihe mit Juliennegemuse Briihe mit Juliennegemuse Brihe mit Juliennegemuse

c .. ..

g D Tagliatelle (MM) D Putenbraten D Putenbraten D Tagliatelle (MM) D Gemdusebriihe D Nudeln

¢ Carbonara Kartoffeln mit Knoblauch Kartoffeln mit Knoblauch mit Tofu und Sahne |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen

-é Joghurt mit Uberbackener Blumenkohl Uberbackener Blumenkohl Joghurt mit I:' - I:' Tuttiofrutt
karamelisiertem Apfel und Joghurt mit Joghurt mit karamelisiertem Apfel und uree uti-iruty
Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe Cremige Kurbissuppe

c . .

g D Kalbsmedaillon D Fischgratin* D Fischgratin* D Fischgratin* D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kroketten Risotto Risotto Risotto I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

g Caramelisierter Chicorree Brokoli Brokoli Brokoli I:' - I:' Tutticfrutti
Neujahrskalender Neujahrskalender Neujahrskalender Neujahrskalender uree uthi-irut

c Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe Cremige Blumenkohlsuppe

@ . .

7 D Krauteromelette D Rinderzungemit D Krauteromelette D Krauteromelette D Gemusebrihe D Nudeln

-

% Kartoffeln mit Zwiebeln Maderesosse Kartoffeln mit Zwiebeln Kartoffeln mit Zwiebeln |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

c Erbsen Nudeln Erbsen Erbsen

¢ .. o .

cC Karamelcreme Schwarzwurzel natur Karamelcreme Karamelcreme D Plree D Tutti-frutti
Gemusesuppe Gemusesuppe Gemusesuppe Gemusesuppe B B

E D Gebratenes Forellenfilet D Rinderroulade * D Gebratenes Forellenfilet D Gebratenes Forellenfilet D Gemdusebriihe D Nudeln

E (MM) Kartoffeln mit Petersilie (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

i Reis Gebratener Kiirbis Reis Reis I:' bl I:' Tutticfrutti
Spinat Schwarzwalder Kirschtorte Spinat Spinat uree uthi-trutt
Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe Cremige Selleriesuppe

c .. ..

& D Linsensuppe mit Wurst D Mariniertes Putenschnitzel D Mariniertes Putenschnitzel D Vegetarische Linsensuppe D Gemdusebriihe D Nudeln

v N .

: MM) Bratkartoffeln Bratkartoffeln (MM) |:| Hahnchenschnitz I:' Karotten
£ (
g Marinierte Apfelsine Griune Bohnen Grune Bohnen Dreikdnigskuchen I:' Pl I:' Tutticfrutti
' Marinierte Apfelsine Marinierte Apfelsine Cremige Selleriesuppe uree uti-irutt

Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbrihe mit Nudeln Rinderbrihe mit Nudeln Gemiisebrihe mit

E D und Eiern D und Eiern D und Eiern D Vermischel und Eier D Gemusebrtihe D Nudeln

E Koniginpastete Krustenbraten Koniginpastete Pastete mit Quorn I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

c Natur Kartoffeln Kartoffeln mit Schnittlauch Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln ) )

v [] piree [] Tutti-frutt
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