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Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Echange

semaine 01 / 2025Plan de menu
du

+ +

Menu sans viande
au

Lu
nd

i

Potage à la  tomate
Gnocchi sauce boscaiola
Salade de fruits frais

PâtesPotage à la  tomate
Carbonnade flamande
Pommes de terre natures
Chou rouge
Salade de fruits frais

Potage à la  tomate
Gnocchi sauce boscaiola
Salade de fruits frais

Potage à la  tomate
Carbonnade flamande
Pommes de terre natures
Chou rouge
Salade de fruits frais

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
ar

di

Bouillon julienne
Tagliatelle  (MM)
au tofu et crème
Yaourt aux pommes 
caramélisées et speculoos*

PâtesBouillon julienne
Tagliatelle  (MM)
carbonara
Yaourt aux pommes 
caramélisées et speculoos*

Bouillon julienne
Rôti de dinde
Pommes de terre à l'ail
Chou-fleur gratiné
Yaourt aux pommes 

Bouillon julienne
Rôti de dinde
Pommes de terre à l'ail
Chou-fleur gratiné
Yaourt aux pommes 

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

M
er

cr
ed

i Crème de potiron
Gratin de poisson 
Risotto
Brocolis
Calendrier

PâtesCrème de potiron
Mignon de veau
Croquettes
Chicon caramélisé
Calendrier

Crème de potiron
Gratin de poisson 
Risotto
Brocolis
Calendrier

Crème de potiron
Gratin de poisson 
Risotto
Brocolis
Calendrier

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Haricots verts

Tutti-frutti

Je
ud

i

Crème Dubarry
Omelette aux herbes
Pommes de terre 
boulangères
Petits pois

PâtesCrème Dubarry
Omelette aux herbes
Pommes de terre 
boulangères
Petits pois

Crème Dubarry
Langue de boeuf sauce au 
madère
Nouilles
Salsifis nature

Crème Dubarry
Omelette aux herbes
Pommes de terre 
boulangères
Petits pois

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Ve
nd

re
di

Potage aux légumes
Filet de truite rôti 
Riz
Épinards
Forêt Noire

PâtesPotage aux légumes
Filet de truite rôti 
Riz
Épinards
Forêt Noire

Potage aux légumes
Roulade de boeuf
Pommes de terre persillées
Potiron sauté
Forêt Noire

Potage aux légumes
Filet de truite rôti 
Riz
Épinards
Forêt Noire

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Sa
m

ed
i Crème de céleri

Potage aux lentilles 
végétarien 
Orange marinée

PâtesCrème de céleri
Potage aux lentilles avec 
saucisses 
Orange marinée

Crème de céleri
Escalope de dinde marinée
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Orange marinée

Crème de céleri
Escalope de dinde marinée
Pommes de terre rôties
Haricots verts
Orange marinée

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

Di
m

an
ch

e Bouillon de légumes aux 
vermicelles et oeufs
Bouchée au Quorn 
Pommes de terre natures
Bouquetière de légumes

PâtesBouillon boeuf vermicelles 
et oeuf
Bouchée à la reine
Pommes de terre natures
Bouquetière de légumes

Bouillon boeuf vermicelles 
et oeuf
Krustenbraten
Pommes de terre ciboulette
Chou de Bruxelles

Bouillon boeuf vermicelles 
et oeuf
Bouchée à la reine
Pommes de terre natures
Bouquetière de légumes

Bouill. légumes

Esc. Poulet

Purée

Carottes

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Français
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fir d 'Woch 01 / 2025Menu plang
vum

+ +

Menu ouni Fleesch
bis

M
éi

nd
eg

Tomatenzopp
Gnocchien  (MM)
mat Zooss boscaiola
Frësch Uebstzalot

NuddelenTomatenzopp
Rëndscarbonnade op 
flammänesch Art*
Gekachte Gromperen
Roude Kabes

Tomatenzopp
Gnocchien  (MM)
mat Zooss boscaiola
Frësch Uebstzalot

Tomatenzopp
Rëndscarbonnade op 
flammänesch Art*
Gekachte Gromperen
Roude Kabes

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Dë
ns

de
g Britt mat Juliennegeméis

Tagliatelle  (MM)
mat Tofu an Rham
Yoghurt mat 
karaméliséierten Äppel an 

NuddelenBritt mat Juliennegeméis
Tagliatelle  (MM)
carbonara
Yoghurt mat 
karaméliséierten Äppel an 

Britt mat Juliennegeméis
Dindebrot
Gromperen mat Knuewelek
Iwerbaakenen Choufleur
Yoghurt mat 

Britt mat Juliennegeméis
Dindebrot
Gromperen mat Knuewelek
Iwerbaakenen Choufleur
Yoghurt mat 

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

M
ët

tw
oc

h Kürbiszopp
Fëschgratin (MM)
Risotto
Brokkoli
Neijoerdaags-kalenner*

NuddelenKürbiszopp
Kallefsmignon
Kroketten
Caraméliséierten Chicon
Neijoerdaags-kalenner*

Kürbiszopp
Fëschgratin (MM)
Risotto
Brokkoli
Neijoerdaags-kalenner*

Kürbiszopp
Fëschgratin (MM)
Risotto
Brokkoli
Neijoerdaags-kalenner*

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Gréng Bounen

Tutti-frutti

Do
nn

es
ch

de
g Choufleurszopp

Omelett mat Kraider
Gromperen mat Zwiwwelen
Ierbessen
Karamelscrème

NuddelenChoufleurszopp
Omelett mat Kraider
Gromperen mat Zwiwwelen
Ierbessen
Karamelscrème

Choufleurszopp
Rëndszong mat 
Madèrezooss
Nuddelen
Schwaarz Wuerzelen natur

Choufleurszopp
Omelett mat Kraider
Gromperen mat Zwiwwelen
Ierbessen
Karamelscrème

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Fr
ei

de
g

Geméiszopp
Gebrodene Forellefilet (MM)
Räis
Spinat
Schwarzwälder Kirschtorte

NuddelenGeméiszopp
Gebrodene Forellefilet (MM)
Räis
Spinat
Schwarzwälder Kirschtorte

Geméiszopp
Rëndsroulade*
Péiterséileggromperen
Gebrodenen Kürbis
Schwarzwälder Kirschtorte

Geméiszopp
Gebrodene Forellefilet (MM)
Räis
Spinat
Schwarzwälder Kirschtorte

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

Sa
m

sd
eg

Zellericrèmezopp
Vegetaresch Lënsenzopp 
(MM)
Dräi Kinnékskuch*
Zellericrèmezopp

NuddelenZellericrèmezopp
Lënsenzopp mat 
Wirschtercher (MM)
Marinéiert Orange

Zellericrèmezopp
Marinéierten Schnitzel vum 
Schnuddelhong
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen

Zellericrèmezopp
Marinéierten Schnitzel vum 
Schnuddelhong
Gebroden Gromperen
Gréng Bounen

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

So
nn

de
g Geméisbouillon mat 

Vermischel an Eeër
Paschtéit mat Quorn
Gekachte Gromperen
Gemëschte Geméis

NuddelenRëndsbritt mat Vermischel 
an Eer
Paschtéit
Gekachte Gromperen
Gemëschtent Geméis

Rëndsbritt mat Vermischel 
an Eer
Krustenbraten
Gromperen mat Bratzelen
Brockelcher

Rëndsbritt mat Vermischel 
an Eer
Paschtéit
Gekachte Gromperen
Gemëschtent Geméis

Geméisbouillon

Pouletsschnitzel

Purée

Muerten

Tutti-frutti

+ +Form  0103

Lëtzebuergesch
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vom

+ +

Menü ohne Fleisch
bis

M
on

ta
g

Tomatensuppe
Gnocchi (MM)
mit Boscaiola Sosse
Frischer Obstsalat

NudelnTomatensuppe
Rinderragout Flämisch*
Natur Kartoffeln
Rotkohl
Frischer Obstsalat

Tomatensuppe
Gnocchi (MM)
mit Boscaiola Sosse
Frischer Obstsalat

Tomatensuppe
Rinderragout Flämisch*
Natur Kartoffeln
Rotkohl
Frischer Obstsalat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Di
en

st
ag

Brühe mit Juliennegemüse
Tagliatelle  (MM)
mit Tofu und Sahne
Joghurt mit 
karamelisiertem Apfel und 

NudelnBrühe mit Juliennegemüse
Tagliatelle  (MM)
Carbonara
Joghurt mit 
karamelisiertem Apfel und 

Brühe mit Juliennegemüse
Putenbraten
Kartoffeln mit Knoblauch
Überbackener Blumenkohl
Joghurt mit 

Brühe mit Juliennegemüse
Putenbraten
Kartoffeln mit Knoblauch
Überbackener Blumenkohl
Joghurt mit 

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

M
itt

wo
ch

Cremige Kürbissuppe
Fischgratin*
Risotto
Brokoli
Neujahrskalender

NudelnCremige Kürbissuppe
Kalbsmedaillon
Kroketten
Caramelisierter Chicorree
Neujahrskalender

Cremige Kürbissuppe
Fischgratin*
Risotto
Brokoli
Neujahrskalender

Cremige Kürbissuppe
Fischgratin*
Risotto
Brokoli
Neujahrskalender

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Grüne Bohnen

Tutti-frutti

Do
nn

er
st

ag Cremige Blumenkohlsuppe
Kräuteromelette 
Kartoffeln mit Zwiebeln
Erbsen
Karamelcrème

NudelnCremige Blumenkohlsuppe
Kräuteromelette 
Kartoffeln mit Zwiebeln
Erbsen
Karamelcrème

Cremige Blumenkohlsuppe
Rinderzungemit 
Maderesosse
Nudeln
Schwarzwurzel natur

Cremige Blumenkohlsuppe
Kräuteromelette 
Kartoffeln mit Zwiebeln
Erbsen
Karamelcrème

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Fr
ei

ta
g

Gemüsesuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Reis
Spinat

NudelnGemüsesuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Reis
Spinat

Gemüsesuppe
Rinderroulade *
Kartoffeln mit Petersilie
Gebratener Kürbis
Schwarzwälder Kirschtorte

Gemüsesuppe
Gebratenes Forellenfilet 
(MM)
Reis
Spinat

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

Sa
m

st
ag

Cremige Selleriesuppe
Vegetarische Linsensuppe 
(MM)
Dreikönigskuchen
Cremige Selleriesuppe

NudelnCremige Selleriesuppe
Linsensuppe mit Wurst 
(MM)
Marinierte Apfelsine

Cremige Selleriesuppe
Mariniertes Putenschnitzel
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Marinierte Apfelsine

Cremige Selleriesuppe
Mariniertes Putenschnitzel
Bratkartoffeln
Grüne Bohnen
Marinierte Apfelsine

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

So
nn

ta
g Gemüsebrühe mit 

Vermischel und Eier
Pastete mit Quorn
Natur Kartoffeln
Gemischtes Gemüse

NudelnRinderbrühe mit Nudeln 
und Eiern
Königinpastete
Natur Kartoffeln
Gemischtes Gemüse

Rinderbrühe mit Nudeln 
und Eiern
Krustenbraten
Kartoffeln mit Schnittlauch
Rosenkohl

Rinderbrühe mit Nudeln 
und Eiern
Königinpastete
Natur Kartoffeln
Gemischtes Gemüse

Gemüsebrühe

Hähnchenschnitz

Püree

Karotten

Tutti-frutti

+ +Form  0103


