SERVIOR p|gn de menu semaine 02 /2025

Repas sur roues

du 06.01. au 12.01.2025

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

Potage aux flocons

Potage aux flocons

Potage aux flocons

Potage aux flocons

= D d'avoine D d'avoine D d'avoine D d'avoine D Bouill legumes D Nouilles
T
< Boulette maison sauce Filet de poisson frit Boulette maison sauce Filet de poisson frit |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
- tomate Pommes de terre natures tomate Pommes de terre natures . . .
. P . . S . |:| Purée |:| Tutti-frutti
Nouilles Macédoine de légumes Nouilles Macédoine de légumes
I:' Potage Cultivateur I:' Potage Cultivateur I:' Potage Cultivateur I:' Potage Cultivateur I:' Bouill. & I:' Nouill
. o . . ouill. légumes ouilles
= Cuisse de poulet rbtie Blanquette de veau Cuisse de poulet rbtie Blanquette de quorn g
T Pommes de terre roties Riz Pommes de terre roties Riz |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Chou frisé braisé Carottes persillées Chou frisé braisé Carottes persillées I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . . . . . urée utti-frutti
Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos Tiramisu au speculoos
Créme de volaille Créme de volaille Créme de volaille Créme de légumes
< . . _ L . . Bouill. légumes Nouilles
E D Quiche Lorraine D Boeuf braisé D Boeuf braisé D Quiche aux légumes D 9 D
b
¢ Compote de pommes au Pommes de terre au Pommes de terre au Compote de pommes au |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
¢ h t raisins aprika aprika rhum et raisins
2 raum e bap bap Purée Tutti-frutti
Céleri Céleri D D
Créeme al'ail Creme al'ail Creme al'ail Créeme al'ail
. . L L . . Bouill. légumes Nouilles
T D Chicons au jambon D Emincé de poulet sauce D Emincé de poulet sauce D Chicon au saumon fumé D 9 D
E Purée de pommes de terre aigre-doux aigre-doux Purée de pommes de terre |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Crumble aux quetsches Riz basmati Riz basmati Crumble aux quetsches I:' PUré I:' Tutticfrutti
. N . . . - urée utti-frutti
Légumes a la chinoise Légumes a la chinoise
Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards Créme aux épinards
T . . . . . . Bouill. légum Nouill
E D Filet de colin D Lasagne D Filet de colin D Filet de colin D oufl.legumes D outies
S
'E Pommes de terre natures Ananas frais Pommes de terre natures Pommes de terre natures |:| Esc. Poulet |:| Carottes
Q Fondue de poireaux Fondue de poireaux Fondue de poireaux I:' PU I:' Tutticfrutti
. . . r i-frutti
- Ananas frais Ananas frais Ananas frais uree Y “
I:' Creme de légumes I:' Creme de légumes I:' Creme de légumes I:' Creme de légumes I:' Bouill. & I:' Nouill
= . . . . . . . . ouill. légumes ouilles
E Cordon bleu de dinde pané Omelette a la ciboulette Omelette a la ciboulette Omelette a la ciboulette g
£ Pommes de terre Fusill Fusill Fusill [ ] Esc.poulet [] carottes
é} américaines Brocolis Brocolis Brocolis I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . urée utti-frutti
Champignons Fromage blanc aux fruits Fromage blanc aux fruits Fromage blanc aux fruits
‘ Consommé a l'alphabet Consommé a l'alphabet Consommé a l'alphabet Consommé a l'alphabet . .
g [] [] [] [] [ soui.1¢ [ Nouin
. . . . . ouill. légumes ouilles
f- Civet de marcassin Dos de cabillaud Dos de cabillaud Dos de cabillaud 9
% Spatzle Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées Pommes de terre écrasées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
§ Poire aux airelles au beurre au beurre au beurre ) )
[] pure [] Tutti-frutt
. . . . urée utti-frutti
c Tarte aux abricots Flan de potiron Flan de potiron Flan de potiron
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 02 / 2025
vum 06.01. bis 12.01.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet
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Quékerzopp Quékerzopp Quékerzopp Quékerzopp . .
o ] mé llon Nuddelen
% D Hausmaacher Bouletten* D Gebakene Féschfilet (MM) D Hausmaacher Bouletten* D Gebakene Féschfilet (MM) D Gemeisbouillo D “
c (MM) Gekachte Gromperen (MM) Gekachte Gromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
é mat Tomatenzooss Geméismacédoine mat Tomatenzooss Gemeéismacédoine I:' PUré I:' Tutticfrutti
- L urée utti-frutti
Nuddelen Droéikinnekskuch Nuddelen Droéikinnekskuch
Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp Bauerenzopp . .
o Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Gebroden D Kallefsblanquette D Gebroden D Blanquette mat Quorn D D
g Pouletshammchen Rais Pouletshammchen Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
E‘-‘ Gebroden Gromperen Wuerzelen mat Péiterséileg Gebroden Gromperen Wuerzelen mat Péiterséileg I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . urée utti-frutti
Gekrauselten Kabes Tiramisu mat Speculoos Gekrauselten Kabes Tiramisu mat Speculoos
Pouletscremezopp Pouletscremezopp Pouletscremezopp Gemeéiscremezopp
e - .
: - . Geméisbouillon Nuddelen
‘5 D Quiche Lorraine (MM) D Geschmorten Réndfleesch* D Geschmorten Réndfleesch* D Gemeéisquiche (MM) D D
é Appelkompott mat Rhum Gromperen mat Paprika Gromperen mat Paprika Appelkompott mat Rhum |:| Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
%‘ an Korinthen Zelleri Zelleri an Korinthen I:' PUré I:' Tutticfrutti
i R urée utti-frutti
Appelkompott mat Rhum Appelkompott mat Rhum
b Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp Knuewelekszopp
9] L }
. Geméisbouillon Nuddelen
E D Chicon mat Ham D Pouletsgeschnetzeltes D Pouletsgeschnetzeltes D Chicon mat gereechertem D D
3]
2 Gromperepurée Séiss-sauer Zooss Séiss-sauer Zooss Saumon I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
Streisel mat Quetschen Basmati Rais Basmati Rais Gromperepurée
c . . .
. Purée Tutti-frutti
8 Chineséch Geméis Chineséch Geméis Streisel mat Quetschen D u D
Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp Spinatcremezopp . .
. . . . méisbouillon Nuddelen
E D Filet vum Colin (MM) D Lasagne (MM) D Filet vum Colin (MM) D Filet vum Colin (MM) D Gemeisboui D “
'-CE Gekachte Gromperen Fréschen Ananas Gekachte Gromperen Gekachte Gromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
i Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten Gedémpte Poretten I:' Purée I:' Tutticfrutti
Fréschen Ananas Fréschen Ananas Fréschen Ananas
Geméiscréemezopp Gemeéiscréemezopp Gemeéiscréemezopp Gemeéiscremezopp . .
c Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Cordon Bleu vum D Omelette mat Bratzelen D Omelette mat Bratzelen D Omelette mat Bratzelen D D
% Schnuddelhong (MM) (MM) (MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
[ Amerikanesch Gromperen Fusilli Fusilli Fusilli ) . .
¢ Champignoen Brokkoli Brokkoli Brokkoli D Puree D Tutti-frutti
Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp Buschtawenzopp
c . . ) . . . . . ) . Gemeéisbouillon Nuddelen
% D Weéldschwainziwwi D Réckefilet vum Cabillaud D Réckefilet vum Cabillaud D Réckefilet vum Cabillaud D D
g Spatzle Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat Getripsten Gromperen mat I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
c Bir mat Airellen Botter Botter Botter
v . . i o Purée Tutti-frutti
Aprikosentaart Kurbisflan Kurbisflan Kurbisflan D D
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan fur Woche 02 /2025

vom 06.01. bis 12.01.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Haferflockensuppe

Haferflockensuppe

Haferflockensuppe

Haferflockensuppe

Aprikosentorte

Aprikosentorte

Aprikosentorte

Aprikosentorte

g D Hausmacher Frikadellen* D Fritiertes Fischfilet (MM) D Hausmacher Frikadellen* D Fritiertes Fischfilet (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
E (MM) Natur Kartoffeln (MM) Natur Kartoffeln |:| Hahnchenschnitz |:| Grine Bohnen
S Tomatensosse Macedonisches Gemuse Tomatensosse Macedonisches Gemuse - . .
s e |:| Plaree |:| Tutti-frutti
Nudeln Drei Konige Kuchen Nudeln Drei Konige Kuchen
Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe Bauernsuppe
c . .
g D Gebratene Hahnchenkeule D Weisses Kalbsragout D Gebratene Hahnchenkeule D Blanquette mit Quorn D Gemdusebriihe D Nudeln
g Bratkartoffeln Reis Bratkartoffeln Reis |:| Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen
-é Wirsingkohl Karotten mit Petersilie Wirsingkohl Karotten mit Petersilie I:' P I:' Tutticfrutti
Tiramisu mit Spekulatius Tiramisu mit Spekulatius Tiramisu mit Spekulatius Tiramisu mit Spekulatius uree uti-iruty
HUhnercremesuppe Huhnercremesuppe Huhnercremesuppe Gemusecremesuppe
c . .
g D Quiche Lorraine (MM) D Geschmortes Rindfleisch* D Geschmortes Rindfleisch* D Gemisequiche (MM) D Gemusebrtihe D Nudeln
E Apfelmus mit Rhum und Kartoffeln mit Paprika Kartoffeln mit Paprika Apfelmus mit Rhum und |:| Hahnchenschnitz I:' Gruine Bohnen
= Rosinen Selleri Selleri Rosinen
s " T
Apfelmus mit Rhum und Apfelmus mit Rhum und D Plree D Tutti-frutt
c Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe Knoblauchsuppe
@ . .
7 D Chicorée nach Ardenner Art D Hahnchengeschnetzeltes D Hahnchengeschnetzeltes D Endivien mit Raucherlachs D Gemusebriihe D Nudeln
-
% Kartoffelpiree mit siiss-sauer Sosse mit siiss-sauer Sosse Kartoffelpuree I:' H&hnchenschnitz I:' Karotten
E Streusel mit Zwetschgen Basmati Reis Basmati Reis Streusel mit Zwetschgen I:' - I:' Tutticfrutti
cC Chinesisches Gemuse Chinesisches Gemuse uree uth-frutt
Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe Spinatcremesuppe - -
c [l Seehechtfilet (MM) [l Lasagne (MM) [l Seehechtfilet (MM) [l Seehechtfilet (MM) [ cemusebrune  [] Nudein
-E Natur Kartoffeln Frische Ananas Natur Kartoffeln Natur Kartoffeln I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
I Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch Gedampfter Lauch I:' bl I:' Tutticfrutti
Frische Ananas Frische Ananas Frische Ananas uree uthi-trutt
Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe Gemiusecremesuppe
c . .
& D Cordon Bleu vom Truthahn D Omelette mit Schnittlauch D Omelette mit Schnittlauch D Omelette mit Schnittlauch D Gemusebrihe D Nudeln
% Amerikanische Kartoffeln (MM) (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten
58 Champignons Fusilli Fusilli Fusilli
. .. o .
Obstquark Brokoli Brokoli Brokoli D Pdree D Tutti-frutti
Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe Buchstabensuppe . .
E D Wildschweinpfeffer D Kabeljaurticken D Kabeljaurticken D Kabeljaurticken D Gemusebrtihe D Nudeln
E Spatzle Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter Stampfkartoffel mit Butter |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten
c Birne mit Preiselbeeren Kurbisflan Kurbisflan Kurbisflan
v [] piree [] Tutti-frutt
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