EPERV'OR Plan de menu semaine 03/ 2025
du 13.01. au 19.01.2025

Menu traditionnel Menu du marché Menu sans sel Menu sans viande Echange
Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons Potage aux chicons
- . . Bouill. légum Nouill
T D Boudin noir D Osso Bucco D Osso Bucco Steak de légumes D oulfl. legumes D ourfles
< Purée de pommes de terre Polenta Polenta Polenta I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
- Chou rouge Fenouil Fenouil Fenouil
Purée Tutti-frutti
Mangue au rhum Mangue au rhum Mangue au rhum Mangue au rhum D D
Créme de brocoli Créme de brocoli Créme de brocoli Créme de brocoli
[] o i [] . . [] = i . . [ ] Bouill.légumes [ | Nouilles
= Filet de saumon roti Macaroni au gratin Filet de saumon roti Filet de saumon roti
1. . . . .
T Riz Pudding au chocolat Riz Riz |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
2 Bouquetiere de légumes Bouquetiere de légumes Bouquetiere de légumes 3 ) )
. . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Pudding au chocolat Pudding au chocolat Pudding au chocolat
Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux Potage aux poireaux
< . L L Bouill. légumes Nouilles
E D Quenelle de farine et lard D Rognons de veau D Quenelles de farine a la Quenelles de farine a la D 9 D
b
¢ Compote de pommes Riz creme creme I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
a N N . XTI
Chou ala creme Oignons caramélisés Compote de pommes Compote de pommes
2 N N N p‘ ‘p p‘ ‘p I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou ala creme Chou ala creme Chou ala creme
Potage au fenouil Potage au fenouil Potage au fenouil Potage au fenouil
s . . o . . Bouill. légumes Nouilles
T D Joue de beeuf braisée D Cuisse de lapin D Joue de beeuf braisée Gratin de Iégumes D 9 D
E Nouilles Pommes de terre roties Nouilles Pommes de terre roties |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
i Salsifis persillés Lingots blancs Salsifis persillés Mousse yaourt citron
P . 9 . P . Y I:' Purée I:' Tutti-frutti
Mousse yaourt citron Mousse yaourt citron Mousse yaourt citron
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
T . . . Bouill. légum Nouill
E D MENU FROID D Létzebuerger Grillwurscht D Filet de poisson MENU FROID D oufl.legumes D outies
'E Filets de harengs marinés Purée de pommes de terre Purée de pommes de terre Filets de harengs marinés |:| Esc. Poulet |:| Carottes
g Salade de pommes de Petits pois Petits pois Salade de pommes de
> P X ) ) b . . P |:| Purée |:| Tutti-frutti
terre Salade de fruits frais Salade de fruits frais terre
Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier Potage Parmentier o .
"C; D Pilon de poulet D Bouneschlupp avec D Pilon de poulet Bouhneschlupp D Bouill. legumes D Nouilles
£ Pommes de terre Mettwurscht Pommes de terre natures Créme Vanille |:| Esc. Poulet |:| Carottes
T P . < . . .z
o américaines Créme Vanille Chicon braisé . .
' . L . . Purée Tutti-frutti
Chicon braisé Créme Vanille D D
e Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de poules aux Bouillon de légumes aux o .
f- D oeufs et tapioca D oeufs et tapioca D oeufs et tapioca oeufs et tapioca D Bouill. légumes D Nouilles
% Choucroute garnie Tagliatelle sauce aux Tagliatelle sauce aux Tagliatelle sauce aux |:| Esc. Poulet |:| Carottes
£ Pommes de terre au lard scampis scampis scampis
c . - pis P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Tarte poire avec flan Tarte poire avec flan Tarte poire avec flan Tarte poire avec flan
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird 'Woch 03 72025
bis 19.01.2025

vum 13.01.

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Chiconszopp

Chiconszopp

Chiconszopp

Chiconszopp

c . méisbouillon Nuddelen
% D Traipen D Osso Bucco D Osso Bucco D Geméissteak D Gemei u D “
c Gromperepurée Polenta Polenta Polenta I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
Q¢
s Roude Kabes Fenchel Fenchel Fenchel I:' Purée I:' Tutticfrutti
Mango mat Rhum Mango mat Rhum Mango mat Rhum Mango mat Rhum
Brokolicremezopp Brokolicremezopp Brokolicremezopp Brokolicremezopp . .
o
% D Gebrodenen Saumon D Macaronigratin D Gebrodenen Saumon D Gebrodenen Saumon D Gemeisbouillon D Nuddelen
g Rais Schokelaspudding Rais Rais |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
q . o N o . o
IS Geméschtent G.emels Geméschtent G.emels Geméschtent G.emels I:' Purée I:' Tutticfrutti
Schokelaspudding Schokelaspudding Schokelaspudding
Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp Porettenzopp . .
e .
: . . . . . Geméisbouillon Nuddelen
‘5 D Kniddelen mat Speck* (MM) D Eiercher (Rognons) D Mielkniddelen mat D Mielkniddelen mat D € D
é Appelkompott* Rais Rahm*(MM) Rahm*(MM) |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
Q Chou mat Schlagsahn Karameliséiert Ennen Appelkompott* Appelkompott* i . .
p= I:' Purée I:' Tutti-frutti
Chou mat Schlagsahn Chou mat Schlagsahn Chou mat Schlagsahn
b Fenchelszopp Fenchelszopp Fenchelszopp Fenchelszopp
9] L }
- . Gemeéisbouillon Nuddelen
E D Réndsbaken D Kanéngercherstrémpel D Réndsbaken D Geméisgratin (MM) D D
3]
2 Nuddelen Gebroden Gromperen Nuddelen Gebroden Gromperen |:| Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
E Schwaarz Wuerzelen mat Waiss Bounen Schwaarz Wuerzelen mat Zitroune Yoghurtmousse* } . .
o . . . . . I:' Puree Tutti-frutti
[a) Péiterséileg Zitroune Yoghurtmousse* Péiterséileg
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone
! méi illon Nuddelen
< [l KALEN MENU [l Létzebuerger Grillwurscht [l Faschfilet (MM) [l KALEN MENU L] cemeisboui L1 nu
'-CE Agemaachten Hierken Gromperepurée Gromperepurée Agemaachten Hierken |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
n Gromperenzalot lerbessen lerbessen Gromperenzalot
LL . .
Puré Tutti-frutt
Zalot Frésch Uebstzalot Frésch Uebstzalot Zalot D uree D iUt
Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp Gromperenzopp . .
c ) gisbouill Nuddelen
% D Pouletspilon D Bouneschlupp mat D Pouletspilon D Bouneschlupp D Gemeisbouillon D u
g Amerikanesch Gromperen Mettwurscht Gekachte Gromperen Vanillescreme |:| Pouletsschnitzel |:| Muerten
% Gebrodene Chicon Vanillescreme Gebrodene Chicon
¢ Vanillescréme Vanillescréme* D Puree D Tutti-frutt
Héngerbritt mat Eer an Héngerbritt mat Eer an Héngerbritt mat Eer an Gemeéisbouillon mat Eeér
c I:' g I:' g I:' g I:' . I:' Gemeéisbouillon I:' Nuddelen
% Tapioca Tapioca Tapioca an Tapioca
c Garnéiert Choucroute Tagliatelle mat Tagliatelle mat Tagliatelle I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
E S k S i S i ts i
eckgromperen campiszooss campiszooss mat Scampiszooss
v peckgromp camp camp . P I:' Purée I:' Tutti-frutti
Birentaart Birentaart Birentaart Birentaart
Létzebuergesch
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SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 03 /2025

vom 13.01. bis 19.01.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

Chicoréesuppe

Chicoréesuppe

Chicoréesuppe

Chicoréesuppe

Birnentorte

g D Blutwurst D Osso Bucco D Osso Bucco D Gemusesteak D Gemusebrtihe D Nudeln

E Kartoffelplree Polenta Polenta Polenta |:| Hahnchenschnitz |:| Grune Bohnen

S Rotkohl Fenchel Fenchel Fenchel B . .
Mango mit Rhum Mango mit Rhum Mango mit Rhum Mango mit Rhum D Puree D Tutti-frutt
Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe

c . .

g D Gebratener Lachs D Macaronigratin D Gebratener Lachs D Gebratener Lachs D Gemdusebriihe D Nudeln

¢ Reis Schokoladenpudding Reis Reis |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen

g Gemischtes Gemuse Gemischtes Gemuse Gemischtes Gemuse ) )

c . . ) [] piree [] tutti-frutt
Schokoladenpudding Schokoladenpudding Schokoladenpudding
Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe Lauchsuppe

c . .

g D Mehlknddel mit Speck D Kalbsnieren D Mehlknddel mit Rahm* D Mehlknddel mit Rahm* D Gemusebrtihe D Nudeln

E *(MM) Reis (MM) (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Gruine Bohnen

g Apfelkompott Karamelisierte Zwiebeln Apfelkompott Apfelkompott I:' - I:' Tutticfrutti
Windbeutel Windbeutel Windbeutel Windbeutel uree uthi-irut

c Fenchelsuppe Fenchelsuppe Fenchelsuppe Fenchelsuppe

@ . .

7 D Rinderbacken D Kaninchenkeule D Rinderbacken D Gemisegratin* D Gemusebrihe D Nudeln

-

% Nudeln Bratkartoffeln Nudeln Bratkartoffeln I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

E Schwarzwurzel mit Petersilie Weisse Bohnen Schwarzwurzel mit Petersilie Zitronenyoghurtmousse* I:' - I:' Tutticfrutti

cC Zitronenyoghurtmousse* Zitronenyoghurtmousse* Zitronenyoghurtmousse* uree uth-frutt
Minestrone Minestrone Minestrone Minestrone

c [l KALTMENU [l Luxembuerger Grillwurscht [l Fischfilet (MM) [l KALTMENU [ cemusebrune  [] Nudein

-E Eingelegte Heringe Kartoffelpuree Kartoffelpuree Eingelegte Heringe I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

i Kartoffelsalat Erbsen Erbsen Kartoffelsalat I:' bl I:' Tuttiofrutti
Rohkost Frischer Obstsalat Frischer Obstsalat Rohkost uree utti-frutt
Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe Kartoffelsuppe

c . .

& D Hahnchenstossel/- D Bohnensuppe mit D Hahnchenunterschenkel D Bouneschlupp D Gemdusebriihe D Nudeln

E unterschenkel Mettwurst Natur Kartoffeln Vanillecreme |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

g Amerikanische Kartoffeln Vanillecreme Gebratener Chicorree I:' P I:' Tutticfrutti

. . . uree utti-frutti
Gebratener Chicorree Vanillecreme*
Huhnerbriihe mit Eiern und Huhnerbriihe mit Eiern und Huhnerbriihe mit Eiern und Gemeésebriuhe mit Eiern und

o I:' ) I:' . I:' ) I:' ) I:' Gemiusebrihe I:' Nudeln

IS Tapioka Tapioka Tapioka Tapioca

-

E Sauerkraut garniert Tagliatelle mit Scampisosse Tagliatelle mit Scampisosse Tagliatelle mit Scampisosse |:| Hahnchenschnitz |:| Karotten

¢ . . . .

& Kartoffeln mit fettem Speck Birnentorte Birnentorte Birnentorte I:' Piiree I:' Tutti-frutti
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