SERVIOR plan de menu semaine 04 /2025
du 20.01. au 26.01.2025

Repas sur roues

Menu traditionnel

Menu du marché

Menu sans sel

Menu sans viande

Echange

[l

Potage de céleri vert
Spaghetti sauce

[l

Potage de céleri vert
Emincé de veau a la

[l

Potage de céleri vert
Emincé de veau a la

[l

Potage de céleri vert
Spaghetti sauce

Bouill. égumes

|:| Pates

=
g bolognhaise zurichoise zurichoise bolognaise végétarienne |:| Esc. Poulet I:' Haricots verts
- Gateau aux pommes Spéatzle Pommes de terre persillées Gateau aux pommes
P be ) . erep P [] puree [] Tutti-frutti
Potiron sauté Potiron sauté
Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes Potage aux légumes
. . . . . . . Bouill. légumes Pates
= D Blanc de poulet au riz D Filet de bar du Nil D Filet de bar du Nil D Filet de bar du Nil D g D
E Julienne de Iégumes Pommes de terre au beurre Pommes de terre au beurre Pommes de terre au beurre |:| Esc. Poulet |:| Haricots verts
2 Créeme caramel Petits pois et carottes Petits pois et carottes Petits pois et carottes I:' PUré I:' Tutticfrutti
Créme caramel Créme caramel Créme caramel uree uth-irut
Créme de navets Créme de navets Créme de navets Créme de navets
< . . Bouill. légumes Pates
E D Galettes de pommes de D Saucisse au vin D Galettes de pommes de D Galettes de pommes de D 9 D
b
¢ terre Purée de pommes de terre terre terre I:' Esc. Poulet I:' Carottes
% Compote de pommes Chou vert aux lardons Compote de pommes Compote de pommes I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . urée utti-frutti
Salade de fruits Salade de fruits Salade de fruits Salade de fruits
I:' Potage choisy (laitue) I:' Potage choisy (laitue) I:' Potage choisy (laitue) I:' Potage choisy (laitue) I:' Bouill. Eaumes I:' Pates
= Judd fumé Escalope de poulet panée Escalope de poulet panée Steak végétarien pané -9
T
E Pommes de terre natures Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées Pommes de terre rissolées |:| Esc. Poulet |:| Carottes
i Feves des marais Haricots verts Haricots verts Haricots verts I:' PUré I:' Tutticfrutti
urée utti-frutti
Mousse au mascarpone Mousse au mascarpone Mousse au mascarpone Mousse au mascarpone
- Soupe a l'oignon Soupe a l'oighon Soupe a l'oighon Soupe a l'oignon
. o . . o . s Bouill. légum Pa
d ilet de merlu roti artiflette ilet de merlu roti artiflette végétarienne
T L fiet de men [ L et de men [ g [] souitlegumes  [] Pates
S
'E Pommes de terre persillées Biscuit mandarine Pommes de terre persillées Biscuit mandarine |:| Esc. Poulet |:| Carottes
e Epinards Epinards
N z . .
. . . ; . . Pur Tutti-frutti
- Biscuit mandarine Biscuit mandarine D uree D utti-frutt
Créme de champignons Créme de champignons Créme de champignons Créme de champignons .
= I:' . I:' . I:' . I:' . I:' Bouill. legumes I:' Pates
E Cuisse de canard Oeufs durs sce béchamel Oeufs durs sce béchamel Oeufs durs sce béchamel
urée de pommes de terre ommes de terre ciboulette ommes de terre ciboulette ommes de terre ciboulette Esc. Poulet Haricots verts
Purée d det P det boulett P det boulett P det boulett | i
é} Carottes persillées Chou-fleur Chou-fleur Chou-fleur I:' PUré I:' Tutticfrutti
. . . . urée utti-frutti
Fromage blanc poire Fromage blanc poire Fromage blanc poire Fromage blanc poire
e Consommeé tapioca, oeufs Consommeé tapioca, oeufs Consommeé tapioca, oeufs Consommeé tapioca, oeufs o R
. . . . . . Bouill. égumes Pates
f- D Filet de sandre D Civet de biche D Civet de biche D Filet de sandre D 9 D
% Risotto Croquettes Croquettes Risotto I:' Esc. Poulet I:' Haricots verts
§ Fondue de poireaux Chou rouge Chou rouge Fondue de poireaux I:' PUré I:' Tutticfrutti
A A A A urée utti-frutti
c Gateau moka Gateau moka Gateau moka Gateau moka
Francais
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SERVIOR

Repas sur roues

Menu plang fird '‘Woch 04 /2025
vum 20.01. bis 26.01.2025

Traditionnelle Menu

Menu vum Haus

Menu ouni Salz

Menu ouni Fleesch

Austauschmeéigelechkeet

Zopp mat grengem Zellerie

Zopp mat grengem Zellerie

Zopp mat grengem Zellerie

Zopp mat grengem Zellerie

Form 0103

o . . Bi ill N |
% D Spaghetti mat D Kallefsgeschnetzeltes op D Kallefsgeschnetzeltes D Spaghetti vegetaresch D Gemeisbouillon D uddelen
c Bolognaisezooss Zuricher Art op Zuricher Art Bolognaisezooss I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
é Appelkuch Spéatzle Péiterséileggromperen Appelkuch I:' PLTé I:' Tutticfrutti
I Lo rée -fr
Gebrodenen Kirbis Gebrodenen Kurbis Y UL
Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp Geméiszopp
o o .
% D Waisst vum Poulet mat Rais D Filet vum Bar vum Nil D Filet vum Bar vum Nil D Filet vum Bar vum Nil D Gemeéisbouillon D Nuddelen
g Rengt Geméis Bottergromperen Bottergromperen Bottergromperen |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
E‘-‘ Karamelscreme lerbessen mat Muerte lerbessen mat Muerte lerbessen mat Muerte I:' PUré I:' Tutticfrutti
Karamelscréme* Karamelscréme* Karamelscréme* uree uth-irut
Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp Sameg Ribbenzopp
e - .
: . . . . . G bouill Nuddel
‘5 D Gromperenkichelcher D Wainzoossiss D Gromperenkichelcher D Gromperenkichelcher D emeisbourion D uddeten
é Appelkompott Gromperepurée Appelkompott Appelkompott I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
%‘ Uebstzalot Gréngen Kabes mat Speck Uebstzalot Uebstzalot I:' PUré I:' Tutticfrutti
Uebstzalot uree uthi-irut
b Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp Zalotenzopp
9] L }
L . . . G bouill Nuddel
% D Gereecherten Judd D Panéierten Pouletsschnitzel D Panéierten Pouletsschnitzel D Vegetareschen Steak D emeisbouriion D uddeten
2 Gekachte Gromperen Gebroden Gromperen Gebroden Gromperen panéiert I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
g Gaardebounen Gréng Bounen Gréng Bounen Gebroden Gromperen I:' Purée I:' Tutticfrutti
[a) Mascarponemousse Mascarponemousse Mascarponemousse Gréng Bounen
Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp Ennenzopp
. . . . 8i ill N |
E D Gebrodene Filet vum Merlu D Tartiflette D Gebrodene Filet vum Merlu D Vegetaresch Tartiflette D Gemeéisbouillon D uddelen
--CE Péiterséileggromperen Mandarinbiscuit Péiterséileggromperen Mandarinbiscuit I:' Pouletsschnitzel I:' Muerten
g . .
n Spinat Spinat I:' . .
S S Purée |:| Tutti-frutti
Mandarinbiscuit Mandarinbiscuit
Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp Champignonscremezopp
o L .
% D Intenhammercher D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Hard gekachten Eér * (MM) D Gemeéisbouillon D Nuddelen
% Gromperepurée mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss mat Béchamelzooss |:| Pouletsschnitzel |:| Gréng Bounen
[ Wuerzelen mat Péiterséileg Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen Grompere mat Bratzelen . .
v . . I:' Purée I:' Tutti-frutti
Waissen Kéis mat Bier an Choufleur Choufleur Choufleur
Kirmesbritt Kirmesbritt Kirmesbritt Kirmesbritt
c . . I . R . G gisbouill Nuddel
% D Filet vum Zander (MM) D Hirschkouziwwi D Hirschkouziwwi D Filet vum Zander (MM) D emeisbourion D uddeten
c Ri i . .
£ isotto Kroketten Kroketten Risotto I:' Pouletsschnitzel I:' Gréng Bounen
5 Gedémpte Poretten Roude Kabes Roude Kabes Gedémpte Poretten I:' PUré I:' Tutticfrutti
‘ Mokakuch* Mokakuch Mokakuch Mokakuch* uree uthi-irut
Létzebuergesch




SERVIOR

Repas sur roues

Menuplan far Woche 04 /2025
vom 20.01. bis 26.01.2025

Traditionnelles Menu

Menu des Hauses

Menu ohne Salz

Meni ohne Fleisch

Austauschmaglichkeit

I:' Stangenselleriesuppe

I:' Stangenselleriesuppe

I:' Stangenselleriesuppe

I:' Stangenselleriesuppe

g Spaghetti mit Kalbsgeschnetzeltesnach Kalbsgeschnetzeltes Spaghetti vegetarische D Gemusebrtihe D Nudeln

E Bolognaisesosse Zuricher Art nach Zuricher Art Bolognaisesosse I:' Hahnchenschnitz I:' Grlne Bohnen

S Apfelkuchen Spatzle Kartoffeln mit Petersilie Apfelkuchen I:' Pl I:' Tutticfrutti

. s r ~fri
Gebratener Kirbis Gebratener Kiirbis uree iUt
Gemusesuppe Gemusesuppe Gemusesuppe Gemiusesuppe

c . .

g D Feinstes vom Huhn mit Reis D Barschfilet vom Nil D Barschfilet vom Nil D Barschfilet vom Nil D Gemusebrihe D Nudeln

¢ Gemusestreifen Kartoffeln mit Butter Kartoffeln mit Butter Kartoffeln mit Butter |:| Hahnchenschnitz |:| Gruine Bohnen

-é Karamelcréme Erbsen mit Méhren Erbsen mit Méhren Erbsen mit Méhren I:' Pl I:' Tutticfrutti

Karamelcreme* Karamelcreme* Karamelcreme* uree utti-frutt
Cremige Ribensuppe Cremige Ribensuppe Cremige Rubensuppe Cremige Rubensuppe

c . .

g D Kartoffelpuffer D Wainzoossiss D Kartoffelpuffer D Kartoffelpuffer D Gemusebrtihe D Nudeln

E Apfelkompott Kartoffelpuree Apfelkompott Apfelkompott I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

= Obstsalat Griunkohl mit Speck Obstsalat Obstsalat

= " T

Obstsalat I:' Piree I:' Tutti-frutti

c Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe Salatsuppe

@ . .

7 D Geraucherter D Paniertes D Paniertes D Paniertes vegetarisches D Gemusebrihe D Nudeln

-

% Schweinekamm Hahnchenschnitzel Hahnchenschnitzel Steak I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

E Natur Kartoffeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln Bratkartoffeln I:' - I:' Tutticfrutti

cC Saubohnen Grune Bohnen Grune Bohnen Grune Bohnen uree uth-frutt
Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe Zwiebelsuppe - -

E D Gebratenes Seehechtfilet D Kartoffelauflauf mit D Gebratenes Seehechtfilet D Vegetarische Tartiflette D Gemusebrihe D Nudeln

-E Kartoffeln mit Petersilie Reblochon-Kase Kartoffeln mit Petersilie Biskuit mit Mandarine I:' Hahnchenschnitz I:' Karotten

- . . . . . .

i Spinat Biskuit mit Mandarine Spinat B . .
Biskuit mit Mandarine Biskuit mit Mandarine D Plree D Tutti-frutt
Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe Cremige Pilzsuppe

c . .

& D Entenkeule D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Hart gekochtes Ei *(MM) D Gemdusebriihe D Nudeln

E Kartoffelplree mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse mit Béchamelsosse |:| Hahnchenschnitz |:| Griine Bohnen

g Karotten mit Petersilie Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch Kartoffeln mit Schnittlauch I:' P I:' Tutticfrutti

' Quark mit Birnen und Blumenkohl Blumenkohl Blumenkohl uree uti-irutt
Consommé mit Tapioca Consommé mit Tapioca Consommé mit Tapioca Consommé mit Tapioca . .

E D und Eiern D und Eiern D und Eiern D und Eiern D Gemusebrtihe D Nudeln

E Zanderfilet (MM) Hirschpfeffer Hirschpfeffer Zanderfilet (MM) I:' Hahnchenschnitz I:' Grune Bohnen

c Risotto Kroketten Kroketten Risotto

v . o .
Gedampfter Lauch Rotkohl Rotkohl Gedampfter Lauch D Plree D Tutti-frutt
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