
SERVIOR Diddeléng

Menu vun der Woch vum 10/02/2025 bis den 16/02/2025

  

Daag an Traditionnelle Menu 2 Plat fir

Datum Menu Owes

Méindeg Knuewelekszopp Spigeleeër* (MM) 
Kallefszong mat 

Madèrezooss

Karameliséiert 

Aprikosen mat 

Meringuesplitter

Verschidden 

Kéiszorten*

Nuddelen Gekachte Gromperen

10 Februar 2025 Muerten mat Thymian Ierzen

Dënsdeg Chiconszopp
Spaghetti (MM) mat 

Bolognaisezooss
Rëndsgeschnetzeltes* Mokaspudding*

Haart Eeër mat 

Mayonnaise*

Feltesdag Salzgromperen

11 Februar 2025 Fenchel

Mëttwoch
Zopp mat Zelleri an 

Péiterséileg
Kniddelen mat Speck* (MM) Agemaachten Hierken (MM) Frësch Uebstzalot

Verschidden 

Kéiszorten*

Gequellte Gromperen

12 Februar 2025 Äppelkompott* Zalot

Donneschdeg Pistou mat Geméis Waarm Ham* (MM) 

Vegetarëschen Curry mat 

Geméis a Kichererbsen 

(MM) (Vege) 

Karamelscrème* Sardinen

Fetten 

Donnegden
Gebrode Gromperen

13 Februar 2025 Gebrodenen Kürbis

Freideg Ierzenzopp
Paschtéit mat Fësch a 

Mieresfriichten (MM) 
Kallefsbrot Orloff Feltesdaagskuch

Pâté mat 

gréngem Peffer

Räis mat klengem Geméis Kroketten

14 Februar 2025 Brokkoli Gréng Bounen

Samsdeg Geméiscrèmezopp
Panéierte Schnitzel vum 

Schnuddelhong 

Hausmaacher Bouletten* 

(MM) 

Stracciatella-

mousse*

Rei an gekachten 

Ham*

Gromperepurée Fritten

15 Februar 2025 Champignoen Ierzen mat Wuerzelen

Sonndeg Buschtawenzopp Wëldschwäinziwwi 
Duo vun Saumon an Bar 

(MM) 
Glace* Schuedi*

Spätzle Gromperen mat Bratzelen

16 Februar 2025 Roude Kabes Spinat

Zopp Dessert


