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’ SERVIOR Menu du 10.02.2025 au 16.02.2025
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON Lo iplbkde
Créme a Fall Créme & 'all Abricats & la ingue K1
=8 U Oeuf au plat* (MM) 0o Langue de boeuf fumée* i 2 E ;
t g Nouifles 50 Sauce 4 Ia biére K
9 I | Carottes au thym ] FPommes de lerre nalures Azsoriment de fromages” [1k3
= | oade Fhueis) Felils pois [Tka
Potage aux chicons Potage aux chicons Pudding moka® K1
= o O Spaghetti (MM) o Emincé de boeuf* ord - E K2
E o carbonara Pommes de terre réties
= o D D Crignons caramélisés I:I Oeuf 3 la nusse D K3
| paen Puria Wk D K4
=2 |0 Potage de céleri et persil 00 Potage de céler et persi Salade da fruits frais ] k1
Brochette de dinde p Filets de harengs marinds (M) |:| K2
Pemmes de terre au lard e Pommes de terre an robe des champs
20 Poivrons et ananas sautés ] Crudités Croissant grating* [dxa
[ purie Purhe [lxa
o | [ Créme de brocoli ] Créme de brocoli Créme caramel® (1K1
=8 Jambon chaud® Curry aux lbgumes et aux pois chiches (MM) k2
§ i | FPommes de lerme rdlies Bla
HE ] Purée de potiron ] Salade de pommes de terme [] k3
3 el e Saucisse viennolse chaude | [ k4
=2 |0 Potage aux pois ' Polage aux pois u Géteau da la St. Valentin O xa
; Bouchea au poisson et fruits de mer (M) R&ti de pore D K2
Riz sauce 4 l'échalote o
E ilm Courgettes & I'ail u Croquattes ] Pale au poivre vert Oka
2| AL Haricots verts = Oka
Créme de ldgumes Créme de légumes Mousse siracciatella” Kl
E D Ezcalope de poulef panée D Bouletle maison®” [MM) D o E 2
E | Purée de pommes de terre sauce moutarde e %
22O Champignons ] Frites Schuedi® Oxs
Consommé & I'alphabet Consommé 2 l'alphabet Glace™ K1l
123
'E EI Civel de marcassin D Filet de poisson (MM) L_-' E 2
€ Spitzle Pommes de terme ciboulette Kaal "
-EE O Chou rouge Olo Epinards Jambon cru et cuit * ks
8= {pwete v | Purbo [Jka
La liste des ALLERGENES paut atre o B VM = VIANDE MOULUE 0712028
+ demandie au prés du Maitre dHotel Létzebuerp e MM = MENU MOU o401 +



' ,l SERVIOR  Menuvum 10.02.2025 bis 16.02.2025 ?

DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS el i
& Knuewsiekszopp Enuewelekszopp Aprikosen mat Mari K1
oo 0 Spigeteer® (MM) LI L] Gereechert Réndszong* i E
¥ 3 Nuddelen e Gekachte Gromperen B
I;_ Alm Muerten mat Thymian | lerbessen Verschidden Kéiszorten® ks
2
Puras Pl D K4
Chiconszopp Chiconszopp Mokaspudding® K1
E"' D Spaghetti (MM) I:I Réndsgeschnetzeites® Pl ¢ g K2
-] carbonara Gabroden Gromperen
E O 0 Karameliséiert Ennen ] Russesch Eer []k3
=
Pures Pures v [lka
Zellerieszopp mat Péiterséileg Zellerieszopp mat Péitersédeg Frésch Uebstzaiol
n
5 n Gefligelspiess 0a Agemaachten Hiarken (MM) R E X 11
g Spackgromperen i Gequellte Gromperen R
2 E W gebrodenen Poivron an Ananas £ Cruditditen lwerbakene Croissant” [1xa3
Funesn Puroo D K4
Brokolicrémezopp Brokolicrémezopp Karamelscréme®
] amelscréme
I o O Waarm Ham* O Geméiscurry mat pois chiches (MM) E -
E | Guhmqnn Gromperen Weess K2
S0 Kiirbispurée O] Gromperenzalot [ k3
5 e rol Warm Wirschichen [Tka
lerbessanzopp lerbessenzopp Feltesdaags K1
o g I:I Faschbéit mal Fésch an Miegrestfriichian (k) D Schwingsbrot EI - Rich E
o Riis mat Schalottenzoos o K
E g | Gourgetten mat Knueweleck ] Kroketten ] Pité mat gréngem Peffer []k3
- 33 Peeed ey Gréng Bounen — [(ka
A Geméiscrémeazopp Gemdiscrémezopp 5 i * K1
_E’ o r—_l Panéierien Pouletsschnitzel [j Hausmaacher Boulattan® (MM} D e E 2
ﬁ Gromperepurée mat Moschterzooss e K
E &M Champignoen ] Fritten Schuedi® (k3
A R s Botterbounen [N ka
Buschtawenzopp Buschtawenzopp *
g &0 Wiidschwaiinziwwi [] Féschfilet (MM) U o E i
™ Spétde Grompere mat Bratzelen s K2
§ Al Roude Kabes ulls Spinat Rel an gekachten Ham® [Jk3
-
| e vid | Puroes D K4
DLéscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g d e AR VM = GEMUELENT FLEESCH 07/20285
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Lét % M = BMENU MOU 0401 +




! * SERVIOR  Menii vom 10.02.2025 bis 16.02.2025 ’

TAG TRADITIONELLES MEN( MEND DES HAUSES Ry Spasiis
Knoblauchsuppe Knoblauchsu it Bai
i Ppe Aprikosan mit K
> O Spiegeleier* (MM) 0o Geraucherte Rinderzunge* FH’! o E 2
B Nudeln i Natur Kartoffeln A
2| Karotten mit Thymian 0O Erbsen Kasevariation [Nka
2 | raree purve mET
Chicoréesuppe Chicoréesuppe Mokapudding* K1
g5 . Spaghett (MM) O Rindergeschnetzeites* U P 0
2 o £ 8ol (k2
39 Carbonara Bratkartoffein
E S 1] D Karamelisierte Zwiebeln m Rissische Ejer D K3
| Pores Pirow i [Jxa
Selleriesuppe mit Petrersilia Selleriesuppe mit Petrarsilie F Obslsalat
£8 0 Gefligelspiess Lg Eingelegte Heringe (MM] T E !
g 8 Kartaffeln mit fettlem Speck ©.sale Pelikarloffeln s
£ E | gebratener Paprika und Ananas ] Riohkast Croissant (berbacken []ks
= |pores Piiron [Ixa
m Cremige Brokkolisuppe Cremige Brokkolisuppe Karamalcrémea® K1
2a O Warmer Schinken * O Gemiisecurry mit Kichererbsen (MM) E a
5 Bratkartoffein Weizen X
Aln Kiirbispiires ] Kartoffelsalat [Ixs3
L [feancy ozl Warme Wirstchen [Ika
Erbsensuppe Erbsensuppe 51 \Valanti K1
E & D Pastete mit fisch und Meeresfriichten (MM) D Schweinebraten D I E
g Reis Schaloftensosse i K2
E S ] Zucchini mit Knoblauch ] " !kanﬂan ] Pastete mit grinem Pfeffer D K3
= |Paces Piiren rine Sohnen Wi I:l K4
Gemisecremesuppe Gemisecremesuppe Stracci .
of [ Paniertes Hahnchenschnitzel O Hausmacher Frikadallan® (MM] [ R E i
‘E é Kartffelpiroe Senfsosse S . K2
82 |[] hampignons | Fritten Butterzupfkuchen({Schuedi)* K3
o B e el Bulterbohnen D K4
Buchstabensuppe Buchstabensuppe Eis* K1
of | U Wildschweinpfeffer O Fischfilet {MM) [] Et
£ a Spétzle Kartoffein mit Schnittiauch o K2
E 210 Rotkohl 0O 0 Spinat Roher und gekochter Schinken | ] K3
= |raee v |Pires []ka
Die Listen der ALLERGENE kannen —;;E—W;EEE;M VM = FLEISCH PORIERT 0772025
+ beim Restouront-Leiter nachgefrogt werden. Liitzeh___w MM = MEND WEICH oaol +




