
SOIR
PETITEMENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON

Menu du 13.01.2025 au 19.01.2025
+ +

JOUR DESSERT
CARTE

Potage aux chicons
Osso Bucco

Polenta
Fenouil

Potage aux chicons
Boudin noir* (MM)

Purée de pommes de terre
Chou rouge aux pommes

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
1.2

02
5 Mangue au rhum

Oeuf à la coque*

Purée Purée VM

S.Sel

Lu
nd

i

Crème de brocoli
Macaroni au gratin* (MM)

Salade de concombre

Crème de brocoli
Filet de saumon rôti (MM)

Riz créole
Bouquetière de légumes

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
1.2

02
5 Pudding au chocolat*

Houmous

Purée Purée

S.Sel

M
ar

di

Potage aux  poireaux
Rognons de veau

Riz
Oignons caramélisés

Potage aux  poireaux
Quenelle de farine et lard  * (MM)

Compote de pommes*

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
1.2

02
5 Chou à la crème

Tirolerspeck

Purée Purée

S.Sel

M
er

cr
ed

i

Potage au fenouil
Cuisse de lapin

Pommes de terre rôties
Lingots blancs

Potage au fenouil
Joue de bœuf braisée

Nouilles
Salsifis persillés

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
1.2

02
5 Mousse yaourt citron*

Cocktail crevettes

Purée PuréeVM

S.Sel

Je
ud

i

Minestrone
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

Purée de pommes de terre
Petits pois

Minestrone
Filets de harengs marinés (MM)

Pommes de terre en robe des champs
Crudités

K 1
K 2
K 3
K 417

.0
1.2

02
5 Salade de fruits frais

Rillettes

Purée Purée

Ve
nd

re
di

Potage Parmentier
Bouhneschlupp avec crêpes (MM)

Potage Parmentier
Ailes de poulet grillés

Pommes de terre américaines
Chicon braisé

K 1
K 2
K 3
K 418

.0
1.2

02
5 Tarte poire avec flan

Huit*

Purée PuréeVM

S.Sel

Sa
m

ed
i

Bouillon de poules aux oeufs et tapioca
Tagliatelle  (MM)

sauce aux scampis

Bouillon de poules aux oeufs et tapioca
Choucroute garnie

Pommes de terre au lard

K 1
K 2
K 3
K 419

.0
1.2

02
5 Dame blanche*

Berdorfer

Purée Purée

S.Sel

Di
m

an
ch

e

+ 0401 +
La liste des ALLERGENES peut être

demandée au près du Maître d'Hotel. MM = MENU MOU
VM = VIANDE MOULUE 03 / 2025



OWES
KLENGTRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS

Menu vum 13.01.2025 bis 19.01.2025
+ +

DAAG DESSERT
KAART

Chiconszopp
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

Chiconszopp
Träipen* (MM)

Gromperepurée
Rouden Kabes mat Äppel

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
1.2

02
5 Mango mat Rhum

Lues gekachtent Ee*

Puree Puree VM

O.Salz

M
éi

nd
eg

Brokolicrèmezopp
Macaronigratin* (MM)

Cornichonsgzalot

Brokolicrèmezopp
Gebrodene Saumon (MM)

Räis créole
Gemëschte Geméis

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
1.2

02
5 Schokelaspudding*

Houmous

Puree Puree

O.Salz

Dë
ns

de
g

Porettenzopp
Eiercher (Rognons)

Räis
Karameliséiert Ënnen

Porettenzopp
Kniddelen mat Speck* (MM)

Äppelkompott*

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
1.2

02
5 Chou mat Schlagsahn

Tirolerspeck

Puree Puree

O.Salz

M
ët

tw
oc

h

Fenchelszopp
Kanéngercherstrëmpel
Gebroden Gromperen

Wäiss Bounen

Fenchelszopp
Rëndsbaken

Nuddelen
Schwaarz Wuerzelen mat Péiterséileg

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
1.2

02
5 Zitroune Yoghurtmousse*

Krevettencocktail

Puree PureeVM

O.Salz

Do
nn

es
ch

de
g

Minestrone
Lëtzebuerger Grillwurscht* (MM)

Gromperepurée
Ierbessen

Minestrone
Agemaachten Hierken (MM)

Gequellte Gromperen
Cruditéiten

K 1
K 2
K 3
K 417

.0
1.2

02
5 Frësch Uebstzalot

Rillettes

Puree Puree

Fr
ei

de
g

Gromperenzopp
Bouneschlupp mat Paangesch (MM)

Gromperenzopp
Gegrillten Pouletsflillek

Amerikanesch Gromperen
Gebrodene Chicon

K 1
K 2
K 3
K 418

.0
1.2

02
5 Birentaart

Aachtchen*

Puree PureeVM

O.Salz

Sa
m

sd
eg

Héngerbritt mat Eer an Tapioca
Tagliatelle  (MM)

mat Scampiszooss

Héngerbritt mat Eer an Tapioca
Garnéiert Choucroute

Speckgromperen

K 1
K 2
K 3
K 419

.0
1.2

02
5 Dame Blanche*

Berdorfer Kéis

Puree Puree

O.Salz

So
nn

de
g

+ 0401 +
D'Lëscht vun den ALLERGENEN kënnt Dir gär

beim Responsabel vun der Restauration nofroen. MM = MENU MOU
VM = GEMUELENT FLEESCH 03 / 2025



ABENDS
KLEINETRADITIONELLES MENÜ MENÜ DES HAUSES

Menü vom 13.01.2025 bis 19.01.2025
+ +

TAG DESSERT
KARTE

Chicoréesuppe
Osso Bucco

Polenta
Fenchel

Chicoréesuppe
Blutwurst *(MM)
Kartoffelpüree

Rotkohl mit Äpfel

K 1
K 2
K 3
K 413

.0
1.2

02
5 Mango mit Rhum

Drei Minuten Ei

Püree Püree VM

O.Salz

M
on

ta
g

Cremige Brokkolisuppe
Macaronigratin* (MM)

Gurkensalat

Cremige Brokkolisuppe
Gebratener Lachs (MM)

Reis
Gemischtes Gemüse

K 1
K 2
K 3
K 414

.0
1.2

02
5 Schokoladenpudding*

Houmous

Püree Püree

O.Salz

Di
en

st
ag

Lauchsuppe
Kalbsnieren

Reis
Karamelisierte Zwiebeln

Lauchsuppe
Mehlknödel mit Speck *(MM)

Apfelkompott

K 1
K 2
K 3
K 415

.0
1.2

02
5 Windbeutel

Tirolerspeck

Püree Püree

O.Salz

M
itt

wo
ch

Fenchelsuppe
Kaninchenkeule

Bratkartoffeln
Weisse Bohnen

Fenchelsuppe
Rinderbacken

Nudeln
Schwarzwurzel mit Petersilie

K 1
K 2
K 3
K 416

.0
1.2

02
5 Zitronenyoghurtmousse*

Krevettencocktail

Püree PüreeVM

O.Salz

Do
nn

er
st

ag

Minestrone
Luxembuerger Grillwurscht* (MM)

Kartoffelpüree
Erbsen

Minestrone
Eingelegte Heringe (MM)

Pellkartoffeln
Rohkost

K 1
K 2
K 3
K 417

.0
1.2

02
5 Frischer Obstsalat

Fleischbrotaufstrich

Püree Püree

Fr
ei

ta
g

Kartoffelsuppe
Bohnensuppe mit Pfannkuchen (MM)

Kartoffelsuppe
Gegrillte Hähnchenflügel
Amerikanische Kartoffeln

Gebratener Chicorree

K 1
K 2
K 3
K 418

.0
1.2

02
5 Birnentorte

Puddingachten

Püree PüreeVM

O.Salz

Sa
m

st
ag

Hühnerbrühe mit Eiern und Tapioka
Tagliatelle  (MM)
mit Scampisosse

Hühnerbrühe mit Eiern und Tapioka
Sauerkraut garniert

Kartoffeln mit fettem Speck

K 1
K 2
K 3
K 419

.0
1.2

02
5 Dame Blanche*

Berdorfer Käse

Püree Püree

O.Salz

So
nn

ta
g

+ 0401 +
Die Listen der ALLERGENE können

beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. MM = MENÜ WEICH
VM = FLEISCH PÜRIERT 03 / 2025


