SERVIOR Menu du 13.01.2025 au 19.01.2025
Woiwer
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT EE\TI'\!.'II-':
Potage aux chicons Potage aux chicons Mangue au rhum [] k1
- § D Boudin noir* (MM) D Réagout de veau sl,;'/ 9 [ k2
2 N Purée de pommes de terre Marengo e
2o ] Chou rouge aux pommes ] Polenta ] Oeuf Mimosa* [1ks3
n .
- Purée Purée Fenouil VM |:| K4
Créme de brocoli Créme de brocoli Pudding au chocolat* [] k1
5 5 D Filet de saumon réti (MM) D/ D Macaroni au gratin* (MM) 9 |:| K2
59 Riz créole s:Se Salades du buffet
s 3 |:| Bouquetiére de légumes |:| Huit* |:| K3
™ |puree Purée |:| K4
. Potage aux poireaux Potage aux poireaux Chou a la creme [] k1
3 ‘ug’ D Quenelle de farine et lard * (MM) gl D Rognons de veau |:| K2
69 Compote de pommes* ' Riz
g 3 |:| |:| Oignons caramélisés Chaumes |:| K3
- Purée Purée |:| K4
Potage aux épinards Potage aux épinards Mousse vaourt citron* [] k1
- 5 D Joue de beeuf braisée D D Omelette au fromage (MM) Y |:| K2
kS N Nouilles s:Sel Pommes de terre roties
8o |:| Salsifis persillés |:| |:| Champignons Dinde fumée D K3
o
- Purée VM | Purée |:| K4
=w [ [ . Minestrone O ) Minestrone Salade de fruits frais [] k1
b4 P Filets de harengs marinés (MM) Létzebuerger Grillwurscht* (MM) []k2
s N Pommes de terre en robe des champs Purée de pommes de terre
So ] Crudités u Petits pois Pizza [ 1k3
>bB
Purée Purée |:| K4
0 D Potage Parmentlie’r |:| D Potage Parmentjer Tarte poire avec flan |:| K1
T Ailes de poulet grillés / Bouhneschlupp avec crépes (MM) |:| K2
g N Pommes de terre américaines s:Se
5 g [] Chicon braisé 110 Salami [ k3
™ |puree VM | Purée |:| K4
2, D Bouillon de poules aux oeufs et tapioca D Bouillon de poules aux oeufs et tapioca ] Dame blanche* [] k1
g § 5 Choucroute garnie Tagliatelle (MM) by |:| K2
§ ommes de terre au lard sauce aux scampis
E2|[] [] Cocktail de crevettes [1ks3
Q= Purée Purée |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 03/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +




SERVIOR Menu vum 13.01.2025 bis 19.01.2025
Woiwer
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT E:'j:::.
Chiconszopp Chiconszopp Mango mat Rhum [] k1
Qg D Traipen* (MM) D Kallefsragout D 9 |:| K2
2 Gromperepurée Polenta OSalz
ig g |:| Rouden Kabes mat Appel |:| Fenchel |:| Eer mimosa D K3
" |puree Puree VM [1ka
Brokolicrémezopp Brokolicrémezopp Schokelaspudding* |:| K1
95 D Gebrodene Saumon (MM) D D Macaronigratin® (MM) P 9 |:| K2
b Rais créole OSalz Zalot vum Buffet
=§ 2O Geméschte Geméis ] Aachtchen* [1k3
- Puree Puree |:| K 4
Porettenzopp Porettenzopp Chou mat Schlagsahn L]k
§ ‘3 D Kniddelen mat Speck* (MM) D D Eiercher (Rognons) 9 |:| K2
s 9 Appelkompott* OSalz Rais
= 3 |:| |:| Karameliséiert Ennen Chaumes |:| K3
E - Puree Puree |:| K4
g Spinatzopp Spinatzopp Zitroune Yoghurtmousse* [] k1
Q
2 5 D Réndsbaken L D Omelet mat kéis 9 (k2
2 N Nuddelen OSalz Gebroden Gromperen
g (<] |:| Schwaarz Wuerzelen mat Péiterséileg |:| |:| Champignons Dinde |:| K3
c & |:|
a Puree VM | Puree K4
o D Minestr(_)ne D ) Mines'trone Frésch Uebstzalot [] k1
2 Agemaachten Hierken (MM) Létzebuerger Grillwurscht* (MM) I:I K2
TN Gequellte Gromperen Gromperepurée
Ii'! E [] Cruditéiten [] lerbessen Pizza [1k3
- Puree Puree |:| K 4
Gromperenzopp Gromperenzopp Birentaart [] k1
95 O Gegrillten Pouletsflillek E. Bouneschlupp mat Paangesch (MM) [ k2
b S Amerikanesch Gromperen OSalz
g g [] Gebrodene Chicon miin Salami [1k3
? = |ouree VM |Puree [1ka
Héngerbritt mat Eer an Tapioca Heéngerbritt mat Eer an Tapioca Dame Blanche* [] k1
95 D Garnéiert Choucroute D Tagliatelle (MM) D |:| K2
29 Speckgromperen mat Scampiszooss OSalz
§ ° 0 [] Krevettencocktail [1ks3
- Puree Puree |:| K4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 03/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebuer;gm MM = MENU MOU 0401 +



