enuau Ul au VUl
SERVIOR Menu du 20.01.2025 au 26.01.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON ald :E\TRI..II-.:
Bouillon aux tomates et riz Bouillon aux tomates et riz B i
- 5 D Spaghetti (MM) D Emincé de veau D/ rownie % 512
g N sauce bolognaise a la zurichoise s:se O
338 Spatzle Saucisse de foie K3
S D D Potiron sauté D |:| K 4
Purée Purée VM
Potage aux légumes Potage aux légumes : (lé
e 5 D Blanc de poulet au riz D Foie de veau Créme bralée % zlz
5 N Julienne de légumes Chou de Bruxelles
=9 |:| |:| Purée de pommes de terre au lard Goulaschzopp |:| K3
N Purée Purée |:| K4
— 10 D Créme de navets D Créme de navets Sorbet de fruits* [] k1
°9 Galettes de pommes de terre (MM) Saucisse au vin (MM) |:| K2
oy Compote de pommes* Purée de pommes de terre
g 210 Salade verte ] Chicon braisé Cancoillotte* []k3
o Purée Purée |:| K4
0 D Potage aux herbes D _Potage aux herbes Pudding moka* 1K1
= Judd fumé* Filet de bar du Nil (MM) [ k2
kS N Pommes de terre au lard Pommes de terre au beurre
3 3 ] Féves des marais ] Petits pois et carottes Oeuf au thon [1k3
o Purée Purée |:| K4
=1 [ [] _ Soupe a l'oignon | Soupe a l'oignon Biscuit mandarine 1]k
$9 Filet de merlu réti (MM) Tartiflette (MM) I:I K2
g & Pommes de terre persillées Salade de concombre
520 Epinards ] Gouda []ks
>
~ Purée Purée |:| K4
e Crécr:ng de Zhampigr:jons | CréomefdedCham(P'\i/ﬂ\r/‘Sns Fromage blanc poire caramel* | [] K1
T 9 uisse de canar eufs durs *
g o Carottes persillées sauce béchamel [J k2
5 l‘o_; |:| Blé |:| Pommes de terre natures Poche au pommes* |:| K3
9 - - Chou-fleur [l ka
Purée Purée
o 1o D Consommeé tapioca, oeufs D Consommeé tapioca, oeufs ] Gateau aux Petits Beurre [] k1
53 Filet de sandre (MM) Civet de biche |:| K2
£y Risotto Croquettes S:Sel
£ g |:| Fondue de poireaux |:| Chou rouge aux pommes |:| Salade de riz |:| K3
o« Purée Purée VM |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 04/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +




SERVIOR Menu vum 20.01.2025 bis 26.01.2025
Op der Rhum
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS DESSERT II((:\E\':!?'
Britt mat Tomaten a Rais Britt mat Tomaten a Rais Brownie |:| K1
0
i g D Spaghetti (MM) D Kallefsgeschnetzeltes D/ D K2
29 mat Bolognaisezooss op Ziricher Art Osalz O
% O Spatzle Groen Drot K3
28 L] L] Gebrodenen Kirbis L] [l ka
Puree Puree VM
Gemeiszopp Geméiszopp Créme brilée 1K1
g’tﬁ D Waisst vum Poulet mat Rais D Kallefsliewer |:| K2
o N Rengt Geméis Brockelcher
58 |[] ] Gromperepurée mat Speck Soupe Goulasch [1ks3
[a ]~ |:|
Puree Puree K 4
RN D Sameg Ribbenzopp D Sameg Ribbenzopp Uebstsorbet* [] k1
89 Gromperenkichelcher (MM) Wainzoossiss (MM) |:| K2
s N Appelkompott* Gromperepurée
g g |:| Greng Zalot |:| Gebrodene Chicon Kachkéis* |:| K3
E o Puree Puree |:| K 4
20 D Zopp mat Kraider D _ Zopp mat Kraider Mokaspudding* [] k1
29 Gereecherten Judd* Filet vum Bar vum Nil (MM) |:| K2
9 N Speckgromperen Bottergromperen
g 5’; |:| Gaardebounen |:| lerbesse mat Muerte Eér mat Thon |:| K3
8 o Puree Puree |:| K 4
10 D En_nenzopp D E(menzopp Mandarinbiscuit 1K1
23 Gebrodene Filet vum Merlu (MM) Tartiflette (MM) (k2
TN Péiterséileggromperen Cornichonsgzalot
2o Spinat ] Gouda []xs
o Puree Puree |:| K 4
oo | [ Champignonscremezopp | Champignonscrémezopp Waissen Kéis mat Bier an 1K1
2 g Intenhdmmercher Hard gekachten Eér * (MM) Karamel* I:I K2
a N Wuerzelen mat Péiterséileg mat Béchamelzooss
g e ] Weess ] Gekachte Gromperen Appeltasch* [ k3
@ g Puree Puree ChOUﬂeur |:| K4
Kirmesbritt Kirmesbritt Kalen Hond [] k1
1o alen Hon
o S D Filet vum Zander (MM) D Hirschkouziwwi D |:| K2
2q Risotto Kroketten OSalz
5 o |:| Gedémpte Poretten |:| Rouden Kabes mat Appel |:| Raiszalot |:| K3
» &
Puree Puree VM |:| K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar < ?;U;g,;”“;“;:cht VM = GEMUELENT FLEESCH 04/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



+ +
SERVIOR Menii vom 20.01.2025 bis 26.01.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES DESSERT :EI"\E:.::
v D Brihe mit Tomaten und Reis D Brihe mit Tomaten und Reis ] Brownie [] k1
28 Spaghetti (MM) Kalbsgeschnetzeltes [ k2
€N mit Bolognaisesosse nach Ziiricher Art o-Salz
g3 | ] Spatzle u Leberwurst []ks
| - Gebratener Kirbis [lKka
PUree PUree VM
Gemusesuppe Gemusesuppe Créme brilée [] k1
8’?3’ D Feinstes vom Huhn mit Reis D Kalbsleber |:| K2
2 q Gemlisestreifen Rosenkohl
.g 210 ] Goulaschsuppe [1ks
N Plree Plree |:| K4
e D Cremige Rubensuppe D Cremige Ribensuppe Obstsorbet* [] k1
c g Kartoffelpuffer (MM) Wainzoossiss (MM) |:| K2
‘;’ N Apfelkompott Kartoffelplree
.‘g 2 |:| Griner Salat |:| Gebratener Chicorree Kochkase* |:| K3
o Plaree Plaree |:| K4
D D Krautersuppe D Krautersuppe Mokapudding* [] k1
29 Geraucherter Schweinekamm* Barschfilet vom Nil (MM) |:| K2
o Kartoffeln mit fettem Speck Kartoffeln mit Butter
£o ] Saubohnen ] Erbsen mit M6hren Eier mit Thunfisch []ks
o I:‘
a Plree Plree K4
w | [] Zwiebelsuppe ] Zwiebelsuppe ) Biskuit mit Mandarine L]k
oy Gebratenes Seehechtfilet (MM) Kartoffelauflauf mit Reblochon-Kéase |:| K2
P o Kartoffeln mit Petersilie Gurkensalat
22 Spinat ] Gouda [Jks
~ Plree Plree |:| K4
o [ [ Cremige Pilzsuppe ] Cremige Pilzsuppe Quark mit Birnen und Karamel | [] K1
S 9 Entenkeule Hart gekochtes Ei *(MM) I:I K2
%A Karotten mit Petersilie mit Béchamelsosse
g 9 ] Weizen ] Natur Kartoffeln Apfeltaschen []ks
Y| - Blumenkonhl [l ka
PUree PUree
Consommé mit Tapioca und Eiern Consommé mit Tapioca und Eiern Kalter Hund* [] k1
[Ie]
gy O Zanderfilet (MM) O Hirschpfeffer [
&8 : 0.Salz [1k2
c Risotto Kroketten
§ g ] Gedampfter Lauch ] Rotkohl mit Apfel ] Reissalat [ ] k3
~ Plaree PlUree VM |:| K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen g Adase VM = FLEISCH PURIERT 04/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. Létgebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



