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SERVIOR Menu du 20.01.2025 au 26.01.2025
Op der Rhum
DESSERT PETITE
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON CARTE
0 D Potage de c_éleri vert D Potage d[a céleri vert |:| Pommes réties, créme a la |:| K1
- o Spaghetti (MM) Eminceé de veau cannelle
o [ k2
g S sauce bolognaise a la zurichoise S:sel
3 = [ [] Spatzle ] Saucisse de foie [1ks3
N oirae buree Potiron sauté Y [ ka
Potage aux légumes Potage aux légumes Créme brilée |:| K1
5 g D Blanc de poulet au riz D Filet de bar du Nil (MM) D |:| K2
59 Julienne de légumes Pommes de terre au beurre SSel
=9 ] 11 Petits pois et carottes Lait caillé avec pommes de terre []ks
N puree vM |pPurce roties * |:| K 4
— D Creme de navets |:| D Creme de navets Sorbet de fruits* |:| K1
oy Galettes de pommes de terre (MM) s ool Saucisse au vin (MM) |:| K 2
oY Compote de pommes* ~e Purée de pommes de terre
g S ] ] Chou vert aux lardons Cancoillotte* [1ks3
o Purée Purée |:| K4
0 D Potage choisy (laitue) D Potage choisy (laitue) D Salade de kiwis |:| K1
= Judd fumé* Escalope de poulet panée : I:I K2
3 o Pommes de terre au lard Pommes de terre rissolées SSe
2 3 D Féeves des marais D Haricots verts D Oeuf au thon |:| K3
o Purée Purée VM |:| K4
Soupe a l'oignon Soupe a I'oignon Biscuit mandarine |:| K1
— LN
28 D Filet de merlu r6ti (MM) D| D Tartiflette (MM) []Kk2
5 o Pommes de terre persillées sse
& = Epinards ] Gouda [1ks3
>
o Purée Purée |:| K4
Créme de champignons Créme de champignons Fromage bl i F | [] k1
0 : ge blanc poire carame
TS D Cuisse de canard D Oeufs durs * (MM) L]
g Purée de pommes de terre sauce béchamel SSel [ kz2
8 8 ] Carottes persillées 110 Pommes de terre natures Poche au pommes* []ks3
N Purée wM | puree Chou-fleur |:| K4
o 1 D Consommeé tapioca, oeufs D Consommeé tapioca, oeufs ] Gateau aux Petits Beurre [] k1
59 Filet de sandre (MM) Civet de biche []k2
= Risotto Croquettes SSel
€2 ] Fondue de poireaux ] Chou rouge aux pommes ] Jambon cru et cuit * []ks
o« VM

[1Kka

La liste des ALLERGENES peut étre
demandée au prés du Maitre d'Hotel.

cuxemEoUnS

A LA CARTE
Sou schmaacht
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MM = MENU MOU

VM = VIANDE MOULUE
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SER\h”OR Menu vum 20.01.2025 bis 26.01.2025
Op der Rhum
DESSERT KLENG
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS
KAART
" D Zopp mat grengem Zellerie D Zopp mat grengem Zellerie |:| Pommes réties, créme a la |:| K1
9 Spaghetti (MM) Kallefsgeschnetzeltes | cannelle |:| K2
° N mat Bolognaisezooss op Zuricher Art Osalz |:|
3 O Spatzle Groen Drot K3
=R PEE PEE Gebrodenen Kirbis IV_—M| [ ka
Geméiszopp Geméiszopp Créme brilée []K1
2 g O Waisst vum Poulet mat Rais O Filet vum Bar vum Nil (MM) [ (k2
B N Rengt Geméis Bottergromperen Osalz
g) 87 10 lerbesse mat Muerte Brach mat gebrodenen []ks
o Puree VM |Puree Gromperen* I:' K4
c o D Séameg Ribbenzopp ] D Sameg Ribbenzopp Uebstsorbet* [] k1
88 Gromperenkichelcher (MM) o5alz Wainzoossiss (MM) I:I K2
R Appelkompott* ' Gromperepurée |:|
2O Grénge Kabes mat Speck Ajg* K3
g N |:| |:| g p Kachkéis
Puree Puree D K4
o Zalotenzopp Zalotenzopp Kiwiszalot |:| K1
D 10
29 D Gereecherten Judd* D Panéierten Pouletsschnitzel E|| []k2
g N Speckgromperen Gebroden Gromperen Osalz
“E’ 3 D Gaardebounen D Gréng Bounen D Eér mat Thon |:| K3
8 o Puree Puree VM D K4
Ennenzopp Ennenzopp Mandarinbiscuit [] K1
T
g9 D Gebrodene Filet vum Merlu (MM) |:|| D Tartiflette (MM) |:| K2
oA Péiterséileggromperen O-salz
£ g ] Spinat ] Gouda [1Ks3
o Puree Puree |:| K4
S D Champignonscrémezopp D Champignonscrémezopp ] Waiissen Kéis mat Bier an [] K1
g S Intenhammercher Hard gekachten Eér * (MM) Karamel* []k2
@ N Gromperepurée mat Béchamelzooss Osalz
(cn% 8 |:| Wuerzelen mat Péiterséileg |:| |:| Gekacgae Gﬂromperen Appeltasch* |:| K3
~ Puree VM |Puree oufleur I:' K4
Kirmesbritt Kirmesbritt Kalen Hond [] k1
0 alen Hon
8 ) D Filet vum Zander (MM) D Hirschkouziwwi [ []k2
e Risotto Kroketten 0salz
5© ] Gedémpte Poretten ] Rouden Kabes mat Appel ] Rei an gekachten Ham* []ks
n 9 I:'
Puree Puree VM K 4
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir g&r g i VM = GEMUELENT FLEESCH 04/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Letgebl;lersg_w MM = MENU MOU 0401 +



+ +
SERVIOR Menii vom 20.01.2025 bis 26.01.2025
d h
Op der Rhum
.. .. DESSERT KLEINE
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES
KARTE
0 D Stangensellt_ariesuppe D Stangenselleriesuppe |:| Pommes réties, créme a la |:| K1
g8 Spaghetti (MM) Kalbsgeschnetzeltes | cannelle |:| K2
= mit Bolognaisesosse nach Zuricher Art OSalz 0
S 3 Spatzle Leberwurst K3
= Q D D Gebratener Kirbis D |:| K4
Puree Puree VM
Gemisesuppe Gemisesuppe Créme brilée |:| K1
3 g D Feinstes vom Huhn mit Reis D Barschfilet vom Nil (MM) D D K2
‘g g Gemiisestreifen Kartoffeln mit Butter Osalz
¢ 2] 11 Erbsen mit Méhren Gebratene Kartoffeln mit []k3
SR Sauermilchquark []
Puree VM |Puree q K4
Cremige Riibensuppe Cremige Riibensuppe *
3} § D Karto?felpuffer (MR/FI)) [ D Wéin%oossiss (MIF\)/IF; Obstsorbet % “
S « Apfelkompott Osalz Kartoffelpiiree K2
£ 0 [ ] Grinkohl mit Speck Kochkase* []k3
=g [1ka
Puree Piree
g Salatsuppe Salatsuppe Kiwisalat |:| K1
% S D Geraucherter Schweinekamm* D Paniertes Hahnchenschnitzel E|| D K2
g N Kartoffeln mit fettem Speck Bratkartoffeln Osalz
g 8_ D Saubohnen D Griine Bohnen D Eier mit Thunfisch I:' K3
2 “puree Piree VM I:‘ K4
ol [] Zwiebelsuppe HEin Zwiebelsuppe Biskuit mit Mandarine [] k1
g S Gebratenes Seehechtfilet (MM) | Kartoffelauflauf mit Reblochon-Kase |:| K2
s o Kartoffeln mit Petersilie osal
£ S ] Spinat [ Gouda [1ks3
o Puree Puree |:| K4
s 0l [ Cremige Pilzsuppe ] Cremige Pilzsuppe []| Quark mitBimen und Karamel | [] K1
g S Entenkeule Hart gekochtes Ei *(MM) o5al |:| K2
@ N Kartoffelpiiree mit Béchamelsosse ~ar
% Q [] Karotten mit Petersilie (1101 Natur Kartoffeln Apfeltaschen []k3
@ g Puree VM |Puree Blumenkohl |:| K4
e D Consomr;é rgit ;flapi(ch\tﬂzilﬂl),lnd Eiern D Consomm?_rmit ;’afpifc;ca und Eiern D Kalter Hund* |:| K1
S anderfilet irschpfeffer
I Risotto Kroketten Osalz [] k2
5©° I:' Gedampfter Lauch I:' Rotkohl mit Apfel I:' Roher und gekochter Schinken I:‘ K3
v ©
o Puree Puree VM |:| K4
Die Listen der ALLERGENE kénnen < ?;U:g;;“n’,,‘::cht VM = FLEISCH PURIERT 04/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEEbl;lell"sg_m MM = MENU WEICH 0401 +



