SERVIOR Menu du 27.01.2025 au 02.02.2025
Op der Rhum
JOUR MENU TRADITIONNEL MENU DE LA MAISON DESSERT EEAT;.:-.:
Potage au mais Potage au mais lle flottante [] k1
- & D Quiche fromage (MM) D Rago(t de dinde D
2 ‘3 Salade de lentilles sauce Marengo S:sel D K2
3 21 aux legumes ] Riz ] Salade de nouilles []k3
N - - Haricots beurre |:| K 4
Purée Purée VM
Potage Crécy Potage Crécy Orange marinée |:| K1
0
e g D Escalope de porc* D/ D Raviolis épinard et ricotta (MM) |:| K2
59 Pommes de terre roties sse
s g |:| Navets creme |:| |:| Croque Monsieur |:| K3
o Purée VM | Purée |:| K4
— 0 D Potage soissonnais ] D Potage soissonnais Baba au rhum [] k1
9 Pot au feu de boeuf luxembourgeois* Croquette végétarienne |:| K2
ik} Pommes de terre au bouillon S:Sel Nouilles chinoises
g g. |:| Légumes du bouillon |:| |:| Pois mange-tout Oeuf en gelée |:| K3
o Purée VM | Purée |:| K4
Potage julienne Potage julienne Glace* |:| K1
[Ie]
=9 D Bouchée a la reine D D lerzenbulli (MM)
ER Frites s:sel Toast a 'ail [J k2
3 g. [] Salade verte O] O Leerdammer [1k3
® Purée VM | Purée |:| K4
- 0 D Créme de légumes D Créme de légumes Mousse a la banane* [] k1
b4 q Filet de poisson pané (MM) Crépinette de veau (MM) |:| K2
35 N Pommes de terre persillées Polenta
So ] Brocolis ] Légumes a la méditerranéenne Boule de Berlin* []ks
> —
g Purée Purée |:| K4
" D Potage a la tomate D Potage a la tomate Yaourt au coulis de fruits* [] k1
k-3 Roulade de poulet (MM) Omelette aux champignons* (MM) |:| K2
2 ~ Gnocchis Rostis
3o |:| Epinards étuvés |:| Chou-fleur gratiné Fromage blanc aux herbes* |:| K3
© Purée Purée |:| K4
o 19 D ~ Consommé royal D ~ Consommé royal Tarte au fromage blanc * [] k1
S8 Poitrine de veau farcie (MM) Filet de saumon poché (MM) [ k2
5 A Gratin dauphinois Oeufs pochés (MM) K
£ g, |:| Haricots verts |:| Poélée de légumes Saumon fumé |:| K3
ao Purée Purée Pates |:| K4
La liste des ALLERGENES peut étre < ?;U:g,i”“;“;:cht VM = VIANDE MOULUE 05/2025
+ demandée au prés du Maitre d'Hotel. LEtEebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



SERVIOR Menu vum 27.01.2025 bis 02.02.2025
Op der Rhum
DAAG TRADITIONNELLE MENU MENU VUM HAUS ald KLENG
KAART
Maiszopp Maiszopp Schnéicréme L]k
95 D Kéisquiche (MM) D Ragodt vum Schnuddelhong D/ |:| K2
9 Lénsenzalot Zooss mat Tomaten an Oliven Osalz O
@ 9 mat Geméis Rais Nuddelszalot K3
2R u u Botterbounen L [Tka
Puree Puree VM
o2 | [] Muertenzopp 010 Muertenzopp Marinéiert Orange L]k
o9 Schwengsschnitzel* / Raviolis mat Ricotta a Spinat (MM) |:| K2
g N Gebroden Gromperen OSalz O
0 < Ribben mat Rahmzooss Croque Monsieur K3
Q
g |0 0|0 Py
Puree VM Puree
cw D Zopp vun waissen Bounen |:| D Zopp vun waissen Bounen Savarin |:| K1
$s Gekachtend Létzebuerger Réndfleesch* Vegetaresch Krokett |:| K2
2 N Gromperen an der Britt gekacht OSalz Chinesesch Nuddelen
o2 ] Bouillonsgeméis HEn Zockerierzen Eer am Gelli [ ks
=3 (]
Puree VM | Puree K4
> Britt mat klengem Gemeéis Britt mat klengem Gemeéis Glace* |:| K1
O L0
28 D Paschtéit [ D lerzenbulli (MM) [ k2
§ o Fritten OSalz Toast mat Knueweleck
221 Gréng Zalot O] O Leerdammer [1ks
8 ® Puree VM Puree |:| K 4
0 I:I Geméiscrémezopp D Geméiscrémezopp Bananemousse* [] k1
oo Panéierten Féschfilet (MM) Kallefscrépinette (MM) I:I K2
s A Péiterséileggromperen Polenta
g (<] |:| Brokkoli |:| Klengt Geméis op Méditeran Art Berliner* |:| K3
« Puree Puree |:| K 4
oW D Tomatenzopp D Tomaten;opp Yoghurt mat Friichtencoulis* |:| K1
2 g Pouletsroulade (MM) Omlett mat Champignonen* (MM) (k2
7] 2 Gnocchis Rdstien
g o |:| Gedémpten Spinat |:| Iwerbaakenen Choufleur Stoffi mat Kraider* |:| K3
@ o Puree Puree |:| K4
0 D Britt mat Eerstich D Britt mat Eerstich Kéistaart* |:| K1
93‘ Geféllten Kallefsbréschtchen (MM) Pochéierten Filet vum Saumon (MM) |:| K2
2 : Gromperegratin Pochéiert Eeér (MM)
Se [] Gréng Bounen ] Geméispan Gereecherte Saumon [ ks
v g Nuddelen [N ka
Puree Puree
D'Léscht vun den ALLERGENEN kénnt Dir gar g Adase VM = GEMUELENT FLEESCH 05/2025
+ beim Responsabel vun der Restauration nofroen. Létgebqer;gm MM = MENU MOU 0401 +



eniivom 27.01. is 02.02.
SERVIOR M 27.01.2025 bis 02.02.2025
Op der Rhum
TAG TRADITIONELLES MENU MENU DES HAUSES ald :EI"\E:.::
Maissuppe Maissuppe Eischneekreme L]k
g’§ D Quiche mit Kase (MM) D Putenragout L [ k2
£9 Linsensalat Tomatenolivensosse O-Salz
2RO mit Gemtise [] Reis ] Nudelsalat []ks
L N Butterbohnen |:| K4
PUree PUree VM
Mohrensuppe Mohrensuppe Marinierte Apfelsine [] k1
0
g g D Schweineschnitzel* D/ D Ravioli mit Spinat und Ricotta (MM) P |:| K2
2 o Bratkartoffeln O-Salz
23O Riben mit Rahm | ] Croque Monsieur [1ks
o Plree VM | PUree |:| K4
s D Weisse Bohnensuppe ] D Weisse Bohnensuppe Savarin [] k1
g S Gekochtes luxemburger Rindfleisch* Vegetarische Krokette |:| K2
s Kartoffeln gekocht in der Briihe O-Salz Chinesiche Nudeln
,‘§" g. |:| Gemise in der Briihe gekocht |:| |:| Zuckerschoten Eier im Gelee |:| K3
o Plaree VM | PUree |:| K4
o Brihe mit Gemuse Briihe mit Gemise Eis* [] k1
% S D Kdniginpastete D D Erbseneintopf (MM) |:|
s Y Fritten 0Salz Knoblauchtoast K2
§ g. I:' Griner Salat I:' I:' Leerdammer I:‘ K3
a® Plaree VM | PUree |:| K4
0 D Gemisecremesuppe D Gemisecremesuppe Bananemousse* [] k1
oA Paniertes Fischfilet (MM) Kalbsgehacktes im Schweinenetz (MM)
2 § Kartoffeln mit Petersilie Polenta D K2
25 (] Brokoli ] Mediteranes Gemiise Berliner* [1k3
®
Plree Plree |:| K4
o ¥ D _ Tomatensuppe D Tomatensuppe Joghurt mit Friichtesosse ]k
S 9 Hahnchenroulade (MM) Omelette mit Pilzen *(MM) I:I K2
9 A Gnocchis Rosti
g 3 |:| Gedampfter Spinat |:| Uberbackener Blumenkohl Quark mit Krautern* |:| K3
v, —
© Plree Plree |:| K4
=2 D Consommeé mit Eierstich D Consommé mit Eierstich Kasekuchen* [] k1
5 o Geflillte Kalbsbrust (MM) Pochiertes Lachsfilet (MM) |:| K2
- N . . .
c Kartoffelgratin Pochierte Eier (MM)
s 3 ] Grline Bohnen ] Gemusepfanne R&ucherlachs [1ks
vy Nudeln ]
Plaree PlUree K4
Die Listen der ALLERGENE kdnnen < ?;U:f,i”“;“;:cht VM = FLEISCH PURIERT 05/2025
+ beim Restaurant-Leiter nachgefragt werden. LEtEebqer;gm MM = MENU WEICH 0401 +



